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ONSOZ

Osmanh Saray Mutfaklari, dinya ¢apinda bir mutfak olan Osmanli-Tirk Mutfagi’nin
olustugu yerdir.

Osmanlilar diinya ¢apinda bir mutfak yaratirken, bu mutfaklar hakkinda yazili bir kaynak
birakmamislardir. Bu da, giin gectik¢e bu zengin kiiltiirin yok olmasina sebep olmaktadir.
Son yillarda mutfak kiltiriiniin s6zde kalmasina mani olmak igin bu konuda ¢aligmalar
hizlanmigtir.  Ancak  heniiz  mutfaklarin  mimarilerini  inceleyen bir  ¢alisma
hazirlanmamistir.

Bu zengin Osmanli-Tirk Mutfagi’nin olusumunun ardindaki etkenlerden biri de siiphesiz
caliymamiz kapsaminda ele alinan mutfak yapilaridir.

Bu ¢alismanin olusumu siiresince tavsiyeleri, destegi ve her turli yardimlan i¢in tez
danigmanim Sn. Prof. Dr. Neslihan SONMEZ’e en icten tesekkiirlerimi sunarim.

Kultiir Bakanhig: Roléve Anitlar Midiirligii'nden Insaat Miihendisi Sn. Nihat EREN’e,
Edirne Kultir Miiduri Sn Gir KARASU’ya Sn. Nedret BAYRAKTAR’a Gokhan
ALSANCAK ’a Nergis ve Engin BINOGUL’a ve her zaman yanimda olan Oznur ARI’ya
her tarlii yardimlarindan dolay: tesekkiirlerimi sunarim.

Maddi manevi destegim sevgili aileme...

Tesekkirler...

il



OZET

Her zaman islevsel yonleriyle one ¢itkan Osmanh Saray Mutfaklari, bu islevi
karsilayacak sekilde bicimlenmis ve gittik¢e artan ihtisammm yanmda, hacimsel
olarak biiyiimiis ancak sadeliinden hicbirsey Kkaybetmemistir. Imparatorluk
dénemi Osmanli Saraylar1 her zaman, saltanata ait ve pahada agir yonleriyle
incelenmis, diger miistemilatlar gibi mutfaklar da ikinci planda kalmistir.

Bu calismada amaclanan Osmanh Saray Mutfaklar’nin mimari olusumlarmin
sebep ve sonugc iliskilerini arastirmak ve saray mutfaklarim bir arada ele alarak,
bu yapilar hakkinda toplu bir kaynak olusturmaktir.

Osmanh imparatorlugu’ndan giiniimiize Edirne, Topkap, Dolmabahge, Ciragan,
Beylerbeyi ve Yildiz Saraylart olmak iizere alti saray kalmistir. Ciragan,
Beylerbeyi ve Yildiz Saraylari mutfaklan giiniimiize ulasamanmstir.

Saray mutfaklariyla ilgili giiniimiize ulasan belgeler ve mutfaklarla ilgili
gelenekler arastirtlos, mutfaklarin bicimlenmesinde etkili olan yan faktorlerden
mutfak c¢alisanlan, mutfak Kkapasiteleri, donanmmlari ve isleyis semalan
incelenmistir.

Calismamiz  kapsaminda iizerinde yogunlasan yapr Dolmabah¢e Saray:
mutfaklaridir. Dolmabahc¢e ve Edirne Sarayr mutfaklarn icin 1/200 dl¢ekte rélove
ve restitiisyon projeleri hazirlanmistir. Yerinde yapilan cabsmalar fotografli
tespitlerle desteklenmistir.

Tiim bu arastirmalar sonucunda Edirne ve Topkap: Saray: Mutfaklarinin,
merasimlerin yapildigi, imparatorlugun yoénetildigi, saraym dis avlusunda
konumlandigi; Dolmabahg¢e Sarayr Mutfaklarmin ise sosyal hayattaki degisimlerin
ve batililasma siirecinin etkileri nedeniyle sarayin genel yerlesiminin disinda yer
aldig1 goriilmektedir.

Mutfak Mekanlar: dnde egik catii bir hazirlama mekam ile arkasinda kubbeli
pisirme mekanlarmin yanyana siralanmasiyla olusmus, sade cepheli fonksiyonel

yapilardar.

Yapilar giiniimiize islevlerinin sona ermesi nedeniyle farkhh kullanimlar
kazanmstir. Ancak bu kullamimlar yapilarin 6zgiin islevlerinden oldukca uzaktr.

iv



ABSTRACT

As always they become for ground with their functional properties Ottoman Palace
Kitchens were designed to perform these functions and enlarged in volume with an
increasing magnificience but never loose anything from its simplicity. Researchs on
emperor period Ottoman Palaces have always been about the buildings of the
Saltanates, kitchens like the other extensions hasn’t researched perfectly.

Our aim in this project is to find out the relations between the reasons and results of
the architectural structures of the Ottoman Palace kitchens and to make a source by
collecting information about these buildings.

Six Palaces could reach to our time from the Ottoman Emperor time: Edirne,
Topkap:, Dolmabahce, Ciragan, Beylerbeyi, and Yildiz Palaces. The kitchens of
Cwagan, Beylerbeyi, and Yildiz Palaces couldn’t exist today.

We have researched into the documents about the palace kitchens which reached
today and the kitchen traditions, the sub factors which effect the design of the
kitchens, kitchen stuff, kitchen capacity, equipments, and the working schemas.

We consantrated on Dolmabahc¢e Palace kitchen for our reseach. In 1/200 scale,
existent project and restituations are prepared. The work is supported by the taken
photographs in original places.

As a result of all this research, we noticed that Edirne and Topkap: Palace kitchens
are situated in the outer yard where the ceremonies performed and the state
governed; but due to the effects of westernisation process and the changes in lifestyles
the kitchen of Dolmabahce Palace is situated out of the common setlement.

The kitchen place is a combination of simple fronted places with a sloped roof for
prepation in the front and a domed cooking part behind.

Because their functions are over, these places are used for different aims in our era.
But today the way of use these kitchens are quite different than the original.



1. GIRIS

1.1 Calismanin Amaci

Saraylarimiz, sivil mimari 6rnekleri arasinda Osmanli Imparatorlugu' ndan kalan en onemli
yapilar arasindadir. Her zaman kiymetli ve saltanata ait birimleriyle ilgi ¢eken saraylar, hep
bu yonden incelenmis, mutfakiara da “saray bolimlerinden biri" olarak deginilmis, tek

bagsina bir deger olarak ele alinmamistir.

"Tark Mutfak Kiiltiri" ve diinyaca anli "Osmanh Mutfag" mn olustugu yer saray

mutfaklaridir.

Her zaman islevsel yonleriyle 6ne gikan mutfaklar, sadece bu islevi karsilayacak bigimde
sekillenmis ve gittikge artan ihtisamin yaninda sadeligini korumustur. Ornegin mutfaklar,
Edirne Sarayi'nda 8 kubbeli bir birimken, Topkap: Sarayi'nda 20 kubbeli bir hacmi igermis,
zaman icinde hacimsel biiyiimesini siirdiiriirken sadeliginden higbirsey kaybetmemistir. Bu
nedenle de giiniimiizde hep goz ardi edilen ya da daha kiymetli birimler ytziinden ele alma

sirasi bir tirlii gelmeyen mekanlardir.

Iste bu ¢alismada amaglanan Osmanli saray mutfaklart' nin mimari olusumlarinin sebep ve
sonug iligkilerini arastirmak ve saray mutfaklarim bir arada ele alarak bu yapilar hakkinda

toplu bir kaynak olusturmaktir.

1.2 Cahsmamn Kapsami

Calismamiz Osmanli dénemi saraylarinin mutfaklanini ve mutfaklarla ilgili yapilan
icermektedir. Saray mutfaklari, islevlerinin sona ermesi nedeniyle Ozgiin halleriyle
korunamamakta, gerek kullanilmama gerekse dogru islev verilmeden giinlik yagama

gecirilme gibi sebeplerle her an tahrip olmaktadir.

Osmanli  Imparatorlugu’ndan giinimize Edirne, Topkap:,, Dolmabahge, Ciragan,
Beylerbeyi ve Yildiz olmak iizere 6 saray kalmistir. Ciragan, Beylerbeyi ve Yildiz

Saraylar’nin Mutfaklar1 giiniimiize ulasamamig, Edirne Sarayr Mutfaklar ise, saraydan



giniimiize ulasan 4 harabeden biri durumundadir. Bu nedenlerle ¢aligmanmizda Edirne,

Topkap1 ve Dolmabahge Saraylari mutfaklari tizerinde yogunlasilmistir.

Saray mutfaklanyla ilgili giinimiize ulagan belgeler ve mutfaklarla ilgili gelenekler
aragtirilmig, mimari olusumlarin sebep ve sonuglart bu bilgilerin 15181 altinda incelenmistir.
Yine mutfaklarin bigimlenmesinde etkili olan yan faktorlerden mutfak c¢alisanlari,

mutfaklarin kapasiteleri, donanimlari ve isleyis semalar1 incelenmistir.

Mutfaklarin mimari 6zellikleri, konumlamglar, mutfak birimleri ve birbirleriyle iligkileri

bakimindan ele alinmis, plan cephe ve striiktiir 6zellikleri analiz edilmistir.

Mutfaklarin gegirdigi onarimlar ve buginki durumlart da galigmamiz kapsaminda

deginilen konular arasindadir.

Arastirmalar ve edinilen bilgiler dogrultusunda mutfaklarin daha fazla tahrip olmasini
onlemek i¢in alinmasi gereken tedbirler hakkinda bir degerlendirme yapilmis ve koruma

onerileri getirilmistir.
1.3 Calismanin Yontemi

Tez, Osmanli Imparatorluk Dénemi’ne ait Edirne, Topkapi, Dolmabahge, Ciragan,
Beylerbeyi ve Yildiz Saraylari Mutfaklart hakkinda bilgi edinme ¢alismalariyla

baslamigtir.

Teknik verilerin daha saglikli degerlendirilmesi amaciyla bu konudaki tim verilerin

derlenmesine ¢alisilmis ve derlemeye tarihi arastirma ile baglanmigtir.

Mutfak olgusunu anlamak amaciyla tek bir mutfak biriminden yola ¢ikilmig, birimlerin
birbirleriyle iliskisinden mutfaklarin c¢aligma  sistemleri  ¢ikarilmigtir.  Mimari
degerlendirme, kaynak arastirmalart ile yerinde tespit ¢aligmalari ve geleneklerin mimariye

olan etkileri g6z Oniine alinarak yapilmis, sebep ve sonug iligkileri aragtirilmistir.



Yerinde tespit imkani olan Edirne Topkapi ve Dolmabahge saraylari mutfaklarinda yapilan
tespitler fotograflarla desteklenmis, Edirne ve Dolmabahge saraylari mutfaklarinin, rolove

ve restitiisyon projeleri hazirlanmustir.



2. OSMANLI IMPARATORLUGU DONEMINDE SARAY MUTFAKLARI VE
MUTFAKLARA ILISKIN BELGELER

2.1 Mutfak Defterleri

Saray mutfaklarina ait en 6nemli belgeler arasinda yer alan, “mutfak defterleri”,Bagvekalet
Arsivi'nde “Kamil tasnifi masraf defterleri” adi altinda No.1 ile kayithdir. Mutfak
defterleri “mibayaat”, “masraf”, “kiler”, “maas” ve “ihracaat” defterleri olarak katipler
tarafindan ayri ayr1 tutulurdu. Bunlarin diginda, sarayin diger boliumleri gibi mutfaklar igin
de tutulan, mutfak egyalarinin kayitlt oldugu “demirbas defterleri” de vardi. Miubayaat
defterleri, gunliikk, aylik, yillik olarak diizenlenir ve bu defterlerde satin alinan gida

maddelerinin miktari yer alirdi (Uzungargily, 1945).

Padisahin yiyecegi yemeklere ve malzemesine "bera-y: hassa" denir ve defterlere ayrica

kaydedilirdi (Kogu, 1955).

“Serpazar” ( pazarbasi, sebze-meyve alimlarindan sorumludur) igin de ayri bir mutfak

defteri olurdu.

Mutfak defterleri 9.5 x 25.6 cm. ebadindadir. Bu ebadin 4 kati ve ham olarak gelen kagit
sarayda islenip defter haline getirildikten sonra mihirlenip yerine teslim edilirdi

(Unver, 1996).

Bu defterlerden giinimiize ulasan Ornekler arasinda en ayrintili olanlar Fatih Sultan
Mehmet devrine ait olanlardir. XV. yy' da devlet teskilatindaki buiyiik organizasyon mutfak
defterlerine de yansir. Her ay icin ayrintili defterler tutulmugtur. Ayni programlt ¢alismayi
XVI. yy' da Kanuni Sultan Stuleyman doneminde gorulmektedir. Mutfak defterleri, Fatih
Sultan Mehmet doneminden Kanuni Sultan Sileyman donemine kadar gegen yiiz yil
boyunca Osmanli yemek ¢esitleri ve yeme igme usullerinde hemen hemen hi¢ degisiklik
olmadigim gosterir. Bu nedenledir ki, bu iki donem mutfak mimarileri arasinda mekan

olusumu agisindan higbir fark gorilmemektedir.



Bu durum Osmanli imparatorlugunun son donemlerine kadar sirmiistiir, Dolmabahge
Saray1 mutfaklarinda da benzer mimari olugum goralmektedir.

Bu defterlerden mutfak birimlerinin igleyiglerini, padisah ve diger saray ¢alisanlarinin neler
yedigini, yemeklere neler konuldugunu, yemek saatlerini ve devrin piyasa durumunu
Ogrenebiliriz. Ayrica hastalarin perhiz yemeklerinin ve ila¢ masraflarinin da mutfak
defterlerine kaydedilmesi, bir kisim ilaglarin da mutfaklarda yapildigini gostermektedir

(Unver,1996).

Mutfak defterleri sadece yemeklerde kullanilan malzeme ve fiyatlarini belirtmekle
kalmamakta en onemlisi, igerdigi tarihler ve olaylar bakimindan da bir tarihi belge niteligi

tasimaktadir.
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Sekil 2.1 1474 Saban ayina ait mutfak defterinden iki sayfa (Unver, 1952).



2.2 Mutfaklara Ait Minyatiir ve Tablolar

Zamanin teknolojik imkanlari  ve belgeleme zorluklan nedeniyle Osmanli
Imparatorlugu’ndan kalan gorsel belge bulmak zordur. Graviir ve minyatiir gibi tasvirler
ise Onemli giin ve olaylan gostermekte, mutfaklarin giinlik hayatina dair belge bulmak

mumkiin olmamaktadir.

1819 yilina tarihlenen Melling' e” ait graviirler Topkapi Sarayi igin énemli belgelerdir.
Sarayin geneline ait betimlemeler i¢inde mutfaklar da yer almakta, mutfaklarin

konumlamgt ve mimarisi hakkinda bilgi vermektedir.

Resim 2.1' de gortilen ve Topkap:r Sarayi'nin II. Avlusu'nu betimleyen bu graviir, avlunun
Marmara Denizi tarafindaki mutfaklarin 8 kubbelik kismim gostermekte, mutfak blogunun
revakli ve kubbeli kisimlari ile aralarindan gegen koridor rahathkla ayirt edilebilmektedir.
Avlu tarafindaki yap: ahsap catilidir ve II. Avlu' daki goriinime oniindeki revaklt bolimle

katiimaktadir.

Resim 2.2 'de gortlen yine Melling' e ait, saraymn Marmara Denizi'nden goriniminin
betimlendigi gravirde, mutfaklar sahil cephesinden gorulmektedir. Yiksek duvarlar
tizerinde kubbeleri gorilmekte, duvarin yer yer payelerle takviyesi dikkat g¢ekmektedir
(Kuban, 1994).

Resim 2.3 'de goriilen, Levni' ye ait bir minyatirde Sultan Ahmet zamaninda bir sini
etrafinda toplanan davetliler gorilmektedir. Yemekler yere oturularak, yerden az yiiksek

bir sinide yenmektedir. Yemek ¢esidi azdir (Unver, 1996).

Resim 2.4 'de ise M.D. Obsson (1790) a ait bir tabloda "Sadrazam tarafindan Avrupali
Elgilere Kubbealti'nda verilen bir yemek " gorilmektedir. Tablodan yemeklerin, biiyitk

salonlarda ve masalarda degil, biiyuk tepsilerde yendigi anlagiimaktadir .

* III. Sultan Selim ve Sultan Mahmut déneminde sarayin hassa mimaridar.



Resim 2.1 Melling' in 1819 yilinda Voyage Pittoresque de Constantinople et des Rives du
Bosphore adli kitabinda yayinlanan ve Topkap: Sarayr Ikinci Avlusu'nu tasvir eden graviir.

Sag taraftaki sekiz kubbesi goziken boliim ve éniindeki revakli kisim saray mutfaklaridir
(Kuban, 1994)



Sag taraftaki sekiz kubbesi gozitken bolim ve oniindeki revakli kisim saray mutfaklaridic
(Kuban, 1994)




Hip vy v ey

len yemegin

i

nda avrupah elgilere sadrazam tarafindan ver

4 Kubbealt!'

betimlendigi d” Ohsson’un graviirii ( Savkay, 1996).

2

Resim
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Yine Ressam Levnl' ye ait Resim 2.5'te gorilen minyatirde, Sultan Ahmet'in
sehzadelerinin siinnet dugini sirasinda, okmeydamndaki ¢adirinda 6gle yemegini yemesi
tasvir edilmektedir. Bu tasvirde padisahin tek bagina yemek yedigi ve yemek ¢esidinin ¢ok
oldugu goriilmektedir (6zel gin ve davetlerde mutfaklar tam kapasite ile ¢aligir ve en az
yuz g¢esit hazirlanird). Yemekler siniye teker teker gelmekte ve sadece kasik

kullamlmaktadir. Heniiz gatal ve bigak kullanimina baglanmamigtir (Unver, 1996).

Resim 2.5 Levni’ye ait bir minyatarde, Sultan Ahmet’in sehzadelerinin siinnet diigiiniinden
bir yemek sahnesi

Resim 2.6' da gorilen ve asli Topkap: Sarayi Miizesi Yazi Salonu'nda sergilenen bu
minyatiir de Ressam Levni' ye aittir. Sultan Ahmed zamaninda, sehzadelerin siinnet
duginiinde davetli buytklere ¢adirda verilen ziyafetten iki sofra goriilmektedir. Yemekler

tek bir kaptan yenmekte, siniler sedefli ahsap althiklar iizerine konmaktadir.
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Resim 2.7' de ise Topkap1 Sarayr’ nin bugiin sergi salonu olarak kullanilan helvahanesinde
bulunan ag¢1 graviri. Bu tasvir donemin mutfak tezgahlan (tas set) hakkinda fikir vermesi

acisindan onemlidir.

Resim 2.6 1712 yilinda Sultan Ahmet doneminde sehzadelerin siinnet digiini
senliklerinden iki sofra (Kut, 1996).
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Resim 2.8’de ise mutfaklarin caliyma sistemlerini anlatan Taechner’e ait gravir
bulunmaktadir.
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2.3 Arsiv Belgeleri

Saray mutfaklart hakkinda en saglikli bilgi aldigimiz kaynaklar arsiv belgeleridir.
Genellikle rapor niteligindeki bu belgeler, hazirlandig1 tarihte mutfaklarin durumunu
gostermesi ve yapilarin gecirdigi evreleri anlamamiza yardimci olmasi agisindan

6nemlidir.

Edirne Sarayi'mn H.1222/ M1758-1759 onarimina iligkin “kesif defteri” hassa
mimarlarindan Mehmed Emin Halife tarafindan tutulmustur ve Bagbakanlik Arsivinde yer
almaktadir. Bu donemde ¢iniciler mutfagi, helvehane, asgilar dairesi, ascilar dairesi
hamami, yine asctlara mahsus tahtani denilen kiigik bir oda, kogus ve sofa, kiler
gorevlilerine ait daireler, abdesthane, tahtani odalar ve kiler sundurmasi, hiinkar mutfag:
hamami, su haznesi ve mutfak camisi onarilmistir (Osman, 1989) . 1877-1878 Osmanli-Rus
savas1 bu yapilara epeyce zarar vermis ve pespese gelen Balkan ve Istiklal savaslarindan

dolay1 Edirne Sarayr’ndan sadece giiniimiize dort harabe kalmustir.

Edirne Sarayr Mutfaklarina ait, Kiiltiir Bakanligi Istanbul Rolove ve Amitlar Mudarlugi
Arsivi' nde yer alan 9.9.1986 tarih ve 1944 sayili ilgi yazida mutfaklarin 153 pafta, 766 ada
tizerinde ve Kum Kasri Hamami’nin batisinda oldugu yer almaktadir. Yine 21.9.1964 tarih
ve 3307-3219 sayili arsiv belgesinde saray mutfaklarinin diger saray harabeleriyle birlikte
Eski Eserler ve Miizeler Genel Midurluga' nin milkiyetinde olmasi gerektigi yer almakta
ancak 7.7.1987 tarihli raporda saray harabelerinin askeri bolge i¢inde kaldig1 ve yine bu
birliklerce kullanildig1 yazmaktadir. Bu belgelerden Edirne Sarayi'nin heniiz Milli Saraylar

kapsamma alinmadig: gorilmektedir ki, ginimiizde de bu durum degismemisgtir.

Dolmabahge Sarayr mutfaklarmna ait bilgiler Milli Saraylar Hazine-i Hassa Arsivi'nde
toplanmustir. E.I, No: 1397'ye kayith ve H.1325/M.1907-1908 tarihli bir planda, servis
yapilarn ve Kushane Mutfagi'nin 1. kat plant yer almaktadir. Mimar Vedat Bey* tarafindan
hazirlanan rolove yapilarin 19.yy. sonu ile 20.yy. bagindaki islevlerine agiklik getirir. 26
kolonlu, 3 a¢iklikli kushane mutfaginin tam kargisinda Veliaht mutfag:, yine kushanenin
iki yamnda da tathhane ve diger mutfak birimleri bulunmaktadir. Kushanenin icinde

kendine ait bir ambar vardir. Servis yapilari grubu iginde diger birimlere hizmet eden
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genel bir ambar daha vardir. Yine yapilar grubu iginde koguslar ve bir mescit

bulunmaktadir (Oner, 1996).

o . B

1- Eski Kughane’nin birinci kati 11-Harap bir ahir
2- Mefrusat ambari 12- Salamurhéne
3- Merhum Sehzade Kemallettin 13- Cami-i Serif
Efendi Sarf ina mahsus matbah 14- Firin miistahdeminin kogusu
4- Mefrusat Ambart 15- Harap bir matbah
5- Yoklama Kogusu 16- Veliahd-1 Saltanat Devletlii Necabetli
6- Eski Camasirhane Yusuf Izzettin Efendi Hazretleri Matbahi
7- Metruk bir Matbah 17- Harap bir matbah
8- Harap bir kogus 18- Asgilar Kogusu'nun birinci kati
9- Harap bir ahir 19- Saray-1 Himay(n Tatlihanesi
10- Degirmenin birinci kati 20- Saray-1 Himaytn Eczahanesi

Sekil 2.2 Kushane Mutfagi’ nin birinci katinin da yer aldig: servis yapilari plam (Oner,
1996).
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Yine Milli Saraylar Arsivi E.I, No:443 ile kayith bir baska “kesif defteri” H.1325/ M.1907-
1908 tarihlidir. Mimar Vedat Bey* tarafindan hazirlanmigtir ve "Veliaht Hazretleri' nin
matbahi ile eczanenin tamirat1" na iligkindir. E.I, No:990 ile kayith bir yil sonrasina ait
H.1326 / M.1908 tarihli kesif defterinde ise Veliaht Mutfag:i’nin tamiratinin tamamlandig:
ve gegen siire iginde mekanin ¢ati, doseme, merdiven, hela, abdesthane, kap1 ve camlarinin
onarildigi, yagliboya yapildigi ayrintili bir sekilde anlatilmaktadir. Belgeden mutfakla
birlikte, firin, kilere doniistiriilen bir oda, sogan ve ¢ini daireleri, komirlik ve odunlugun

da varlig1 saptanmaktadir.

Aynt arsivde E.I, 448 numara ve H.1329 / M.1911 tarihli belge, "Besiktas Saray-1
Hiimayunu Matbaht’ nda tamirat" basliklidir. Ele alinan yapilar mutfaklar, tatlthane, kiler
ve Cami-i Serif' dir. Yapilarin bu tarihte onarim gordiigii ve bu yapilar iginde bir Tablakar

Dairesi'nin yer aldig1 ifade edilmektedir (Oner, 1996).

*Sultan Resat Dénemi Ser mimar-1 hazreti Sehriyan’ dir.
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3. BELGELERE GORE MIiMARI BiCIMLENISi ETKILEYEN FAKTORLER
3.1 Mutfak Calisanlar1 —Riitbe ve Gorev Dagilimlar:

Saray mutfaklarinda mimari bigimlenisi etkileyen en onemli faktorler saray halki ve
mutfak caliganlaridir. Zamanla sarayda yastyanlarin nafisundaki artig mutfak ihtiyaclarin
arttirmus, mutfak calisanlar1 ve mutfak hacimleri de buna bagl olarak artnustir. Ancak
saray halkinin sayisindaki artigin tespitindeki zorluklar nedeniyle, mutfak birimlerindeki

gelisim mutfak ¢alisanlarin sayisindaki artisla agiklanmaya ¢aligilacaktir.

Osmanli Saray mutfaklarinda c¢alisanlarin sayisi her zaman, saray halki i¢inde 6nemli bir
yer tutmustur. Mutfak c¢alisanlarinin saray erkanina, kendilerine ve diger saray
calisanlarina yemek pisirdigi dasinilirse ¢alisan sayisinin  fazla olmast rahat

anlasiimaktadir.

Bu kalabalik kadro bir devlet yonetimi gibi disiplinli bir sistem igindedir. Osmanli
Saraylarinda yonetim i¢inde birinci derece memuriyet sayilan dort ana bolim vardir.
Bunlar sirastyla, “Sehremini”, “Darphane Emini ", “Arpa Emini” ™" ve “Matbah-1 Amire

Emini” dir.

Matbah-1 Amire Emini biitin mutfaklarla ilgili yonetimin bagidir. Saray erzakini Uretim
asamasindan itibaren takip eder. Depolanmasi, pisirilmesine nezaret eder. Mutfak Emini'ne
bagli sekiz bolik vardir. 17. yy.'da bu boliklerde toplam 1129 kiginin ¢aligtigi

bilinmektedir (Uzungarstl, 1945). Bu donemde saray mutfaklari da son halini almustir.

Mutfak birimleri tim bu elemanlarin dizenli bir sekilde ¢aligmasina imkan verebilecek

buyiiklikte ve kullanimda olmahidir.

* Sarayin maliycsinden ve ig islerinden sorumlu midiir.
**%  Para bastmum kontrol eden miidiir.

***  Saray Ahirlarna ot ve arpa ile hayvan levazimim saglayan miidiir.

#+* - Mutfaklardan sorumlu aym1 zamanda umum levazim miidiiri.
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Edirne Sarayr Mutfaklari' nin 8 kisimdan olugan her bir boliimiinde ayri bir as¢ibasi, ocak,
firin ve maiyeti vardi. 16. yy sonunda 60 ag¢t ve 200 hizmetkarin ¢alistigt mutfaklar, 6700
kigiye yemek pisiriyor ve as¢ilar doniigiimlii olarak ¢aligiyorlardi (Uzungarsih, 1945).

Topkapt Sarayi'nda da durum farkli degildir. Mutfak kompleksinin her biri ikigser kubbeli
hacimden olusan 10 béliimii bulunmaktadir. Her bir mutfak boliimii yaklasik 120 m? dir.
Bu bolumlerde ¢alisan ag¢1 ve helvahanelilerin 550 kigi oldugu g6z éntine alinirsa kisi bast
2 m % alan kalmaktadir. Bu alana mutfak donammlarini (kazan caplar ortalama 1m'dir.) ve
yemeklerin pisirilecegi malzemeleri de dahil edersek ¢alismak i¢in alan kalmamaktadir. Bu
da mutfak ekibinin ve mutfak birimlerinin Edirne Saray1 Mutfaklari'ndaki gibi dontgimli

olarak ¢alistiklarini gosterir.

1593 senesinde sipahiler yeni Vezir-i azam Siyavus Pasa'ya karsi ayaklanmiglardi, Ocak
aymin 28'inde ulufe ¢ikacakti. Hazinedeki para yetmediginden ocaklilarin ulufeleri tam
verilemedi. Bunun tzereine noksan ulufe alamayiz diye bagrisan sipahiler kendilerine
nasihat eden divan ve saray erkanini taga tuttular. O giin mutfaklara odun gelmis, ikinci
avlu yani divan meydanmmn ¢ikigim kapatmugti. Sipahilerin edepsizliklerinden galeyana
gelen asgcilar ve yamaklari ellerine gegirdikleri satir, balta, kepge, masa hatta odunlarla
birden hiicum edip hemen hemen hepsini tepelemis ve devletin itibarini kurtarmislardi

(Orgun,1982).

Asagidaki (Tablo 3.1 tablo Topkap: Saray1 mutfak c¢alisanlarina aittir ve ¢alisma sistemleri

ile riitbe dagilimlarini gostermektedir.
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3.2 Mutfak Geregleri

Edirne, Topkap: ve Dolmabahge Saraylari disinda, diger Osmanlt saraylarinin mutfaklar
giiniimiize ulagamamistir. Guniimiize ulaganlar ise iglevlerinin sona ermesi nedeniyle
ozgun karakterlerini sergileyememektedirler. Mutfaklar hakkinda yeterli yazili ve gorsel
bilgilerin bulunmayisi mutfaklarin  giinlik yasayislart hakkinda bilgi edinmeyi

zorlagtirmaktadir.

Mutfak geregleri, buralardaki giinliik ¢alisma hayatina en fazla 11k tutan elemanlardir.
Bakir kazanlar, mutfak bigimlenigini en fazla etkileyen nesnelerdir ve Caplar ortalama 1
m.'yi bulmaktadir. Mutfaklarin giinde 5000-10000 kisiye yemek pisirdigi distniliince,
mutfak gereclerinin boyutlar1 daha da anlam kazanmir. Kazanlar diginda, helva tencereleri
(en kuguginin ¢apr 60 cm'dir), kapakli tencereler, sahanlar, tavalar, sacayaklari, firin
kiirek ve magalari, kantarlar, giigiimler ve ¢apt 1m.'den buyiik siniler ile gliniimiize ulagmig
2000 parga bulunmaktadir. Her parga bulundugu kiler numarasini, yapim tarihini ve saray

damgasini tagimaktadir (Altindag, 1986).

Mutfaklarin gelisim siireci iginde bezeme anlayisindaki degisiklikleri mutfak gereclerinden
takip etmek mimkindiir. Bunlar bir bakima, sade mutfak mimarisini susleyen
elemanlardir. Bakir sanatinda naturalist stislemeler vardir. Selvi agaclari, balik motifleri ve
mithr-ii Siileyman tamamlayici yan motiflerdir. Stsler sadedir ve yuzeyi tam olarak
doldurmazlar. 18 ve 19.yy. tombak eserleri parlaktirlar, altin izlenimi verirler. Sade
suslemelerin yanisira rokoko tarzi dal-yaprak ve rozet siislemeliler de vardir. Ana siisleme
motifleri, ¢apraz ¢izgilerle doldurulmus zemin tizerinde kalayin etkisi ile parlak bir sekilde

belirlenmistir.

Bakir egyalar kalayla kapli olduklarindan, mutfaklarin iginde bir kalayhane birimi
bulunmaktadir. Topkapi Sarayr Mutfaklarinin kalayhanesi, Tablakarlar Hamami’nin

yaninda yer alan kigik bir odadir.

Topkap: Sarayt Mutfaklari’nda kullanilan esyalar, mutfak birimlerine ait yap: grubu

icinde Helvahanede sergilenmektedir. Ozgiin durumuna oldukg¢a yakin bir yerlesimle;
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cesmesi, ocagi, kapali dolaplari, mermer agk: setleri arasinda sergilenmektedirler. Diger
mutfak birimleri ise porselen egyalarin sergilendigi mekanlardir. 10700 parga ile diinyanin

en biiyiik kolleksiyonlarindan biri Topkap: Saray:r' ndadir.

Resim 3.1 Topkapt Saray1 Mutfaklari’nda kullanilan bir kazan.

Mutfak esyalan ve sofra takimlari, “Kilercibagmm” sorumlulugu altindadir. Matbah-1
amire hazinesinde muhafaza edilirler. Ancak asgilara ait hemen hemen her kogusta mutfak
esyalarmmn bulunmasindan, bunlarn sayilarmin zamanla ¢ogaldigini ve depolandig

mekanin yetmedigi sonucu ¢akarabiliriz.
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Resim 3.2 Topkapt Sarayr Mutfaklari’ndan helvahanede sergilenen mutfak egyalari ve tas
ve demir ocaklar.

Resim 3.3 Kevgir tasiyan yenigeri graviri, mutfak esyalarindan kevgirin oranlarini
gostermektedir (Araz, 1996)
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Resim 3.4 18.yy sonlarinda sini tasiyan tablakar (Araz, 1996).

3.3 Mutfaklarin Kapasitesi ve Pisen Yemekler

Osmanli saraylarindan ginumize ulagan en eski mutfaklar, yapimina 1457 yilinda
baslanan Edirne Sarayi’ndadir (Uzungargili, 1945). Sarayin yerlestigi alanda mevcut gevre
sartlar1 herhangi bir zorlama yapmadi§indan, saray mutfaklari gereken kapasitede inga
edilmiglerdir. Insa edildigi dénemde saray niffusunu tespit etmek zordur. Ancak 17.yy.' da
sarayda 6700 kisinin yasadigi ve 8 kubbeli yaklagtk 740 m®lik bir hacimden olusan
mutfaklarin bu ihtiyaci karsiladigi bilinmektedir (Aslanapa, 1949) .

Topkap1 Sarayi'nda da 20 birimlik mutfaklarda 10000 kisiye yemek pisirilmekte ozel giin
ve davetlerde bu sayi iki katina ¢ikmaktaydi. Mutfaklar, kapasiteleri yetersiz kaldik¢a Fatih

Sultan Mehmet doneminden kalan dort mutfaga Kanuni Sultan Siileyman doneminde
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Mimar Sinan tarafindan alt1 kubbeli bir bolim daha eklenmis bugiinkii halini almstir (C1g,
1968).

Saray halkinin yanisira, her giin mutfaklarda yenigeriler i¢in et pilav ve zerde, piser, saray

finnlarinda pisen “fodlalarla” (ekmek) birlikte kislalara dagitilirdi (Inciciyan, 1965).

Mutfaklarda tiiketilen odunun yillik olarak otuz biiyik gemi ile gelmesi mutfaklarin
kapasitesini anlamak agisindan énemlidir. Bu yillik odun ihtiyacinin depolanmasi igin ise
baslt basina bir mekan gereklidir. Odunlar gibi saray erzaki da, gemilerle imparatorlugun

dort bir yanindan gelir, mevsimlik ya da yillik olarak “kiler-i hassada™ depolamirdi.

Yemekler giinlik pigirildiginden saklanmast s6z konusu degildi. Onun igin soguk odalara
ihtiyag duyulmamis, ve bu amagla diizenlenen mekanlara rastlanmamigtir. Kar ve buz ise

Uludag'dan getirilir ve 6zel kuyularda muhafaza edilirdi (Withers, 1996).

Saray mutfaklarinda pisen yemekler ile halk yemekleri arasinda paralellik oldugu igin
Imparatorluk sona erdikten sonra da kusaktan kusaga aktartmla, Osmanli mutfak kiltiiri
glinimuze kadar gelebilmigtir. Pigirme usullert ve yemeklerin pek ¢ogu yakin zamana dek
yasadigi i¢in, mutfak mimarilerinin olugumlarimi gekillendirmek zor olmaz. Osmanli
mutfag: tamamen geleneksel veriler tasimaktadir. Bizans ve Avrupa mutfaklarindan baz
balik yemekleri disinda bir etkilenme yoktur. Bu nedenledir ki, mutfaklar Osmanli mutfak
kiltura iginde sekillenmis, yemek usulleri tarih i¢inde degismedigi igin, mutfak
mimarilerinde de Batililagma ile olusan genel degisimler disinda 6nemli bir farklilik

olmamustir.

Yemek c¢esitlerinin mutfak birimlerinin olusumundaki en biyik etkisi “Helvahane”
mutfaginin olusumunda gortlar. Turk - Osmanli Mutfagi’ nda tatlilarin ayri bir yeri vardir.
Diger devletlerin saraylarinda rastlanmayan bir ozellik olarak tatlilarin onemi, Osmanh
Saray Mutfaklari’ nda “helvahane” denilen ayri bir mutfak biriminin olugumuna sebep
olmustur. “Has Mutfak” ve “Asagi Mutfak’in yaninda tginct 6nemli birimdir. “Asag:
Mutfakta calisan 400 asciya karsilik “Helvahane”de 400 helvahaneli galisir (Tavernier,
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1984).Yillik ortalama 25 gesit recel yapilmaktadir (Kut, 1996). Regel, tursu ve suruplar bu

bolimde yapilir.

Gorev dagilimlan ve mekan kullanimlan pisirilen yemeklere gére yapilir. Her yemek ayri
ascibaslart tarafindan pigirilir. Ornegin corba pisiren asgibasilar ayri, et yemeklerini

pisirenler ayridir.

Padisahin yedigi yemekler ve malzemeleri ayri oldugundan “Has Mutfak” denilen ayr1 bir

bolumde hazirlanir,

3.4 Gelenekler

Gelenekler degismeden devam ettigi siirece "gelenek" olarak kalmaktadir. Mutfaklarin
gelisim streci iginde, geleneklerin rutin tekrarlanarak degismemesi nedeniyle, bu egilimler

mutfak mimarilerini gsekillendiren ana unsurlar gibi gbziikmezler. Ancak etkilemektedirler.

Mutfaklar da sabah giin dogmadan (sabah namazindan sonra) ise baslarlardi. Sabah
yemeginin “kusluk vakti” denilen saat on sularinda verilmesi, Osman Gazi déneminden
kalan bir gelenektir (Unver, 1982). Basta padisah olmak {izere saray gin dogumuyla
canlanir. 16.yy'a kadar, ilki sabah ve ikincisi aksam yemegi (ikindiden sonra) olmak iizere
2 ogin yenilirdi. 16. yy' dan sonra sabah, 6gle ve aksam olarak yemek vakitleri 3 6giin
olmustur. Aksam yemegi erken yenildiginden ikindi vakti birsey yenmez, gece de meyve
¢ikarilirdi. Ogiinlerin 2'den 3'e ¢ikarildigi bu donem, Topkap: Sarayr Mutfaklar’mn
genisletildigi doneme rastlamaktadir.

Saray mutfaklariyla ilgili G¢ 6nemli gelenek, “saray asuresi”, “baklava alayr” ve “helva
sohbetleri”’dir. Bu u¢ gelenek de saray helvahanesi ile ilgilidir. Helvahanenin mutfak
birimleri i¢indeki 6nemine onceki boliimde deginilmistir. Bu gelenekler mutfaklarin son
halini aldig1 Kanuni Sultan Sileyman dénemlerinde baglamis ve Imparatorlugun son

yillarina kadar strmustir.
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Geleneklerin en yayginlan 6zel giin ve torenlerdir. Diginler de mutfaklarin tam kapasite
ile galistign ozel giinlerdendir. Cogunlukla serbet ve helva yapilir ve dagitilir. Ancak
diigiinlerdeki 6zel ziyafet sofralari da mutfak medeniyetini gostermesi bakimindan
onemlidir. Sultan dugiinlerinde kasirlarda da ziyafetler verilirdi. Mutfaklarin bu yapilara da

servis yapmasi s0z konusuydu.

Ramazan ay1 mutfaklar i¢in 6nemli bir aydir. Giinde, iftar ve sahur olmak tzere iki kez
yemek ¢ikar. Mutfaklarin da galigma sistemleri degisir ve 6gleden sonra bagslayan caligma
sahur vaktine kadar devam eder. Mutfaklarin yogun caligtigt bir aydir. Yemek cesitleri

coktur ve ozel sunumlan vardir.

Resim 3.5 16. yy’da yenigerilere verilen ziyafet. Yenigerilere belirli giinlerde ziyafet
verilmesi de saray gelenekleri arasindadir (Savkay, 1996).
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4. MUTFAKLARIN IiSLEYIS SISTEMLERI VE MiIMARiI DEGERLENDIRMESI

4.1 Edirne Sarayr Mutfaklan

4.1.1 Mutfaklarmm Tarihcesi ve Konumu

Edirne’nin alinmasindan sonra, burada kurulan ilk Osmanli sarayi, H.767/M.1365 yilinda,
I. Murad’ 1n emriyle ingasina baslanan “Edirne Eski Sarayr” dir. Yapimi 1417 yilinda sona
eren saray, Selimiye Camisi yakinlarinda Kavak meydan: olarak (buginkii Edirne

Universitesi’ nin bulundugu yer) bilinen alanda kurulmustur (Uzungarsili, 1945).

“Yeni Saray” 1n ingasina ise II. Murad zamaninda baglanmigtir. 1457 yilinda Edirne’ de
¢ikan bir yanginda Eski Saray’ in yanmasindan sonra, Fatih Sultan Mehmet’in Cihanniima
Kasri’nt yaptirmasiyla ingast yeniden hiz kazanmig olan saray, yassi bayirlarla gevrili bir
alanda, eski adiyla “Tavuk Adasi”, buginki adiyla “Sarayi¢ci” diye bilinen yerde
kurulmustur (Uzungarsili, 1945). Yeni Saray’: olugturan birimlerin, avlular etrafinda (Alay
Meydani, 1. Avly, III. Avlu), “L” bi¢imli bir kurulusa sahip oldugu bilinmektedir. Sarayin
ilk zamanlarinda kasirlarin (Demirtag Kasri, Tedbil Kasri, Alay Koskii, Kafesli Kastr,
Bostancibasi Kasri, Adalet Kasr, Bilbul Kasri, Degirmen Koprisii Kasri, Cihanniima
Kasri, Sehsar Kasri ve Kum Kasr1) bir butiinii olugturan pargalar olarak degil, bagimsiz
birer yasam mekam olarak degerlendirilmesi nedeniyle bolimler birbirine gelisi guzel

eklenmistir.

Edirne Sarayi’nin en faal donemi Avci Sultan Mehmed (IV. Mehmed) ile kardesleri

II1.Siileyman, 1I. Ahmed ve Avci Sultan Mehmed’in oglu II. Mustafa zamaninda olmustur.

Kasirlar disinda Edime Sarayi’nda da, Topkapi Sarayi’nda oldugu gibi “Harem”, “Has
oda”, “Hirka-i saadet’, “Hazine”, “Kiler”, “Seferli koguslarr’, “Babiissaade agast” ve

“Zuliiflii Baltacilar’ koguslari bulunmaktaydi (Osman, 1923).
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kalmigtir. Bu dort harabeden birinin saray mutfaklari olmasi, mutfaklarin yiiklendigi

fonksiyonun getirdigi bir sonugtur.
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Edirne Sarayi’nin mutfaklar, “Alay Meydani"nin giiney dogu yoninde, kubbeli sekiz
hacim ve c¢atili bir on kisimdan olugmaktadir. Tunca nehri tarafinda ise mutfak
calisanlarina ait odalar, hamam, mescit, ve buytk bir kilerden olugan kompleks bir yapinin
bulundugu bilinmektedir (Ayverdi, 1989). Sarayda “kiler-i amire” den baska dort tane
daha kiler bulunmaktadir. Ayrica Dr. Rifat Osman, Harem’ in “mabeyn kapist” denilen
yerinde ¢atisi kursun kapli, kargir, Padisahin haremde bulundugu zamanlarda Padisaha ve
Valide Sultana yemek pisiren “kushane mutfagr mn bulundugunu soylemektedir. Sekil 4.1
de Dr. Rifat Osman’in yaptig:i restitisyon calismasinda Edirne Sarayr ve saray

mutfaklarinin saray i¢indeki yeri belirtilmektedir.

Edirne’de kurulan ikinci Osmanli Sarayi olan Yeni Saray, 1. Diinya savagsi sirasinda Saray
yakinlarinda bulunan bir silah deposunda ¢ikan bir yanginin Saray’a sigramast sonucu
yanmistir. Saray’in U¢ ginde hemen hemen hi¢ iz birakmadan yanmasinin sebebi ¢ogu
boliimlerinin ahsap olmasidir. Saraydan geriye, mutfaklar disinda, kargir olan dort
bolimiin harabeleri kalmistir. Bu yapr kalintilari, Babu-s Saade Kapisi, Kum Kasri

Hamami, Adalet Kasri’nin ve Cihannima Kasri® nin bir bolumiidir.

Resim 4.1 Askeri bolge iginde kalan Bab-iis Saade Kapist'nin én cephesinin bugiinkil
durumu.
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Resim 4.2 Kum Kasri Hamami’ min bugiinkii durumu. Hazine adina tescilli olan yapt.
askeri birliklerce kullanilmaktadir.

H

Resim 4.3 Kiiltur bakanligi Eski Eserler ve Miizeler Mudurligii'ne baglh olan Adater
Kasr1’ nin bugiinkii durumu. Yap1 dénem donem ¢esitli onarimlar gegirmistir.
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Resim 4.4 Cihanniima Kasr’nin bugiinkii durumu. (Yapinin dst katinda “Askeri Gazino
insaatt devam etmektedir.)

4.1.2 Plan ve ic Mekan Ozellikleri

Edirne Saray1 Mutfaklari, ti¢ bolim ve sekiz kubbeden olusmaktadir. Giineybat1 yonindeki
ilk dort kubbeli hacim, birinci bolumii olustururlar. Diger iki bolimiin yerlesim dizeni
birbirinin aymsidir ve iki kubbeli hacimlerden olusurlar. Kubbeli boliimlerin arasi
kalnliklart 130 ila 160 c¢cm arasinda degisen duvarlarla ayrilmistir. Bu hacimlerin 6niinde,

catist muhtemelen ahgap kapli bir bélim bulunmaktadir.

Yapinin dar cephesi 16 m, uzun cephesi 61.5 m’dir. Dogu yoéniinde yer alan iki kubbeli
boliim 172 m? ,Ortada yer alan bolim 168 m?, bati yoniinde yer alan dort kubbeli bolim
358m” olup, toplam 700 m® calisma alan: vardir. Yapinin i¢ mekan yiiksekligi kubbeye
kadar 10 metre civarindadir, bu 6l¢ii 6zgiin zemin désemesi tam olarak belirlenemedigi
icin yaklagik bir deger teskil etmektedir. Gergi demirinden kubbeye olan mesafe ise 7.5

m’dir.
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Mutfagin kuzeydogu ve giineybatt yonundeki yan duvarlarinin iginde birer adet olmak
tizere iki ocak bulunur (Resim 4.5 ve 4.6). Ayrica ilk dort kubbeli bolim ile yamindaki
bolimit ayiran duvarin iginde iki tarafli kullanilabilen bir ocak daha bulunmaktadir.
Kuzeybat1 yoniindeki girig akslarinin karst duvar yuzeylerindeki siva izleri ve tzerlerinde
actlan hava delikleri ocaklarin bu duvarlara bitisik oldugu izlenimini vermektedir (Resim

4.7 ve 4.8).

o -

Resim 4.5 Kuzeydogu cephesinde yer alan ocagin bugiinkii durumu.

Kuzeydogu yoniindeki iki kubbeli mekanda giris aksina gore sol taraftaki duvarin iginde,
gomiilii bir ocak ve girig aksinin tam karsisinda bir tepe penceresi vardir. Duvar

kalinliklarinin ve tasiyict ayagin diger tastyict ayaklara gore bigimsel farkliligi, bu mekanin
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diger iki bolimden farkli donemde insa edilmis olabilecegini gostermektedir. Iki kubbeli
orta boliimde ise bir ocak ve arka tarafa agilan bir kap: yer almaktadir. On bolimiinin dis

duvar1 tamamen yikilmigtir.

Giineybati yoniinde yer alan dort kubbeli bolimde ise iki ocak, arkaya agilan bir kap1 ve
giris aksinin kargisinda yer alan iki tepe penceresi bulunmaktadir. Bu boliimiin 6ntinde, dig
duvara bitisik bir gesme vardir, gesmenin 6n yiziinde bulunan mukarnaslardan ¢esmenin

daha sonraki bir donemde insa edildigi anlasilmaktadir.

o : Ao Mﬂﬂ.ﬁf ’?u'&w - o ey ;
Resim 4.6 Giineybati duvarinda yer alan ocagin bugtinkii durumu.
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Resim 4.8:7. Hacmin giris cephesinden gorunisu.
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Kuzeydogu yoniinde yer alan iki kubbeli boliimde her dis duvarda birer tane olmak tzere
u¢ kapi bulunmaktadir, giineybati yonundeki girig aksinda yer alan kapi diger iki kaptya
oranla daha buyuktir. Gineydogu yoniine agilan a¢ kapi, kuzeybati yoniinde yer alan girig
aksina gore bolimlerin sag koselerinde yer almaktadir. Edirne Sarayt hakkinda, Dr. Rufat
Osman’m yaptig1 restitisyon galigmasinda, mutfak blogunun gineydogu yoniinde mutfak
personeline ait koguglarin yer aldigr gorilmektedir, bu ti¢ kapimin koguslarla baglant:

saglamak amaciyla agilmig kapilar olma ihtimali yuksektir.

Resim 4.9 Kuzeydogu yontundeki ikinci hacimde bulunan kap.



37

Resim 4.10 Kuzeydogu ve kuzeybat1 cephelerindeki kapilar.

R [ P

: ~v , Pl SRR
(Resim 4.11) Kuzeydogu cephesindeki kap:.



38

Resim 4.13 Cesmenin silmesi.
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Yapiyt olusturan bu i¢ bolimden bati1 yoninde yer alan dort kubbeli bilyiik mekamn
kazanlarin kaynadign asil yemek mutfag:, diger iki bolumiin ise “helvahane” ve

“serbethane” oldugu belirtilmektedir (Ayverdi, 1989).

4.1.3 Cephe Ozellikleri

Yapinin ayakta kalan i¢ cephesinde de Erken Osmanhi Mimarisi’ nde goriilen tag ve
tuglanin degisik diizenlerde dizilmesi ile olusturulan almagiklik, malzeme ve renk farkiyla
dogal bir bezeme olugturmugtur. Almagik duvar, 2 sira yatay, 2 sira diigey tugla arasimna 1

sira moloz tag yerlegtirilerek oralmustir (Resim 4.11).

Guneybat1 ve kuzeydogu yoniinde yer alan iki yan cephede pencere yoktur, sadece
kuzeydogu cephesinde bir kapi yer almaktadir. Her iki yan cepbede de kubbe kasnagindan
baglaylp ¢n yiize dogru inen egimli bir duvar kalmistir. Giineydogu cephesinde ise
kuzeydogu yoniinden giineybati yoniine dogru, birinci, ikinci, besinci ve sekizinci
kubbelerin akslarinda birer kemerli pencere yer almaktadir. Zemin kotunda ise fonksiyona
yonelik agilmis ii¢ kapt vardir. Plan semasi iizerinde kuzeybati yonundeki girig aksina gore
mekanlarin sag koselerinde yer alan bu kapilar, bugiinkii durumlan itibariyle cephede
gelisi giizel agilmis izlenimi vermektedir Giineybati cephesinde kubbe kasnagindan
baslayip 6n viize dogru inen bir duvar bulunmaktadir. Kapisi olmayan bu cephe, sol yan

cephenin simetrigidir.

Pencerelerin kemerleri besik kemer tekniginde oriillmiistir. Kemer sirtlarinda ise, duvar
yiizeyinde tuglalarin dizilisleriyle olusturulan bir.basik sivri kemer gorinimi verilmistir.
14.ve 15. yizyil Anadolu Tirk Mimarisi’'nde 6nemli bir yer tutan bu bezeme hakkinda
Ayla Odekan’n belirtigine gore:

“Tugla ve harg dizisinin yarattif1 renk ve malzeme almagikligimin oranlarinda degisme
gorilir. Harg kalinligt cogalir ve tugla yikseklikleri azalir. Duvar orgiisi diginda bir diger
tugla-tas uygulamas: kemerlerdedir. Isinsal olarak dizilen tas ve tugla dizileri duvar

yiizeyinde kemer bigimini vurgularlar, ya da yanyana uzunlamasina dizilerek kemer
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gercevesi olusturular.” Kapilarin kemer aynalari doludur. Pencerelerde oldugu gibi

tuglalarin dizilisiyle basik sivri kemer gorimiimi vurgulanmistir.

Resim 4.14 Kuzeydogu cephesinin bugiinkii durumu.

Sekil 4.3 Kuzeydogu cephesinin rélovesi.
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Resim 4.15 Giineybati cephesinin bugiinkii durumu.

A

L
1)

0:1/200

Sekil 4.4 Giineybati cephesinin rolovesi.
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Resim 4.16. Kuzeybati cephesi.

Resim 4.17 Guineydogu cephesi.



JOTId JNDTAS TVINGX S00SLS6

ZHNNQS NVHI'ISHN dd 40dd

‘Wil S 0
AAQTOY

00Z/1:Q nénunig9 nBopAsung

L g

Wy %

002/1:Q NSNUNIQD 1egAszny

g B s

e Y = [

¢ :\ON VI1dVd

RV TIVALANW AVIVS I'INVIASO




44

0:1/200

0:1/200

Sekil 4.6 Kuzeydogu ve Giineybati cephelerinin restitiisyonlari.

Kubbelerin kasnaklari 2 sira tag arasina 3 sira tugla orillerek olusturulmustur. Kubbe
eteginde ise tuglalarin lizerinde yer alan kiifeki tagi,.tugla orgiisiine oranla daha genis
tutularak bir taban olusturulmustur. Kubbelerin dis yiizleri sivalidir. Yapinin ayakta kalan
bacas1 ince yonu moloz tastan 6ériilmiig olup, kare formludur.

Mutfaklarin kubbelerinin iizerindeki nefesliklerde fenerlerin yer aldigi bilinmektedir.
Bugiin tizeri agik olan 6n boliimde ise kubbe kasnagindan girig cephesine dogru egimli bir

ahsap catinin yer aldig: belirtilmektedir (Ayverdi, 1989).

Sonu¢ olarak yapmin cepheleri doneminin mimari 6zeligi dahilinde, sade ve

fonksiyoneldir.
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Sonu¢ olarak yapmin cepheleri doneminin mimari ozelifi dahilinde, sade ve

fonksiyoneldir.

Resim 4.18 Kubbe kasnagi.

4.1.4  Striiktiir ve Malzeme Ozellikleri

Yapt dis kabuguyla birlikte kubbeleri tagiyan bes ayak ve boliici duvarlardan
olugmaktadir. Kubbe yiikii, kemerler ve kemerleri tasiyan ayaklar yardimiyla zemine

iletilir.

Duvarlari inceledigimizde arka ve sag yan duvar kalinligmin 165 cm, sol yan duvann ise
145 cm oldugu gorilmistir. Kahntilardan anlagildig1 tzere birinci bolim 6n duvart 130
cm, ikinci ve igiincii bolim 6n duvarn 145 cm dir. Duvar kalinliklari temelden en ust
seviyeye kadar ayni kalinlikta yitkselmektedir. Birinci ile ikinci, ikinci ve Gigiincti bélimi
ayiran bolici duvar kalinliklari ise 135 cm dir. Duvarlar dis yizde almagik sistemde
yapilmustir, igyiizde ince yonu tag duvar uygulanmistir. Duvarlarin i¢ yiizeyl stvalidir.
Camur ve horasan har¢h siva olmak uizere iki gesit siva izine rastlanmaktadir. Horasan

harcli siva iki katman halindedir, ortalama kalinlig1 2 cm’ yi bulmaktadir.
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Resim 4.19 Duvar yiizeyindeki siva katmanlar1.

Kubbe yiikii 4x16x30 ¢cm boyutlarinda tugla orgilii teget sivri kemer yardimiyla ayaklara
iletilir. Kemerleri tasiyan ayaklar birinci bolimde 185x185 cm’ dir. Ikinci ve ugiincii
boliimde 160x160 cm genisligindeki ayaklarin arka yiize bakan uglart zeminden kemerlerin
oturdugu baghiga kadar pahlanarak 140 cm’e dustrilmastir. Birinci bolimde yer alan
ayak, boyut ve sekil olarak digerlerine gore farkhidir. iki ayak ve ayak ile duvar arasindaki
aciklik ise 6.10 m’ dir ve bu agiklik 6x8 cm’ lik dévme demirden yapilmis gergi

demirleriyle birbirine baglanmustir.

Ayak ve kemerlerin tagidig1 kubbe gapi 5.80 m’ dir. Kubbe 60 cm ytuiksekligindeki kasnaga
oturtulmustur. Kubbenin kalinligy ise 48 cm’ dir ve her iki ylizeyi de stvalidir.

Yapinin beden duvarlarinda 1 metre yiksekliginde yatay olarak diizgiin donen boslugun
ahgap hatillara ait oldugu belirtilmistir (Ayverdi, 1989).
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Resim 4.20 Kubbenin iistten gortintsi.

Resim 4.21 Kubbe kesiti.
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Resim 4.22 Pahlanmig ayaklardan biri.

4.1.5 Korunma Durumu

Yap: kuzeydogu, glineybat1 ve giineydogu yoniinde yer alan beden duvarlar1 ve kemerlerin

tasidig1 6 kubbesi ile glinimiize gelebilmistir.

Kuzeybat1 yoniunde yer alan girig cephesi tamamen yikilmig sadece kuzeydogu yoniinde

yer alan iki kubbeli hacmin éniinde basik sivri kemerli bir kap1 kalintist kalmaigtir.

Yapimnin zemin kotu toprak ve otla ortali olmasi nedeniyle tam olarak
belirlenememektedir. Yapida yer alan kapilarin yan soveleri sokiilmiis, pencerelerin kemer
tuglalari pargalanmistir. I¢ duvardaki stvalar gibi taslar da dogal ve fiziksel etkenlerden
dolay1 oldukca tahriib olmustur. Yapida siva izlerinden anlasildigi iizere giineydogu
yoniindeki duvarda olmas: gereken ocaklar yok olmustur. Yan duvarlarda yer alan
ocaklarin siislemeleri parcalanmig, i¢ sivalann dokilmistir. Girig aksmin yer aldigi
kuzeybati yoniinden yapiya bakildiginda, giineybati yoniinde yer alan 4 kubbeli bolimiin

bir kubbesi tamamen ¢okmis, bir kubbesinin ise yarisinin ayakta oldugu goriilmektedir.
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bir kubbesi tamamen ¢okmiis, bir kubbesinin ise yansinin ayakta oldugu gorilmektedir.
Kubbeleri tagtyan kemerlerin alinlarindaki tuglalar parcalanmigtir. Kubbelerin etrafi otlarla

kaplt olup, gogu kubbenin kasnag: yikilmigve sivalart dokilmiis durumdadir (Sekil 4.26).

Resim 4.24 Kubbelerin bugiinkii durumu.
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Kuzeydogu ve glineybat1 duvarlarinin iizerinde yer almast gereken bacalar yikilmig, kubbe
kasnagindan baslayip girig cephesine dogru egimli bir duvar kalmistir. Yapinin orta

aksinda yer alan bacamn ise bir bolimii ayaktadir (Resim 4.25). Beden duvarlarinda yer

almasi gereken ahgap hatillar sokilmiigtiir (Resim 4.26).

Resim 4.26 Giineybati cephesinde ahgap hatil yuvasi.
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Tum bu tahribatin bir boliimiiniin Osmanli-Rus savaginda (1877-1878) ve Balkan harbi
(1912) zamaninda yapildig: belirtilmektedir (Osman, 1986).

Yapt giiniimiizde korunmasi igin hi¢bir tedbir alinmadan kendi kaderine terkedilmis bir

durumda beklemektedir.

4.2 Topkap: Sarayr Mutfaklar:

4.2.1 Mutfaklarin Tarihcesi ve Konumu

Fatih Sultan Mehmet, Istanbul’u aldiktan sonra Beyazit semtinde, bugiinkii Istanbul
Universitesi’nin merkez binasinin bulundugu yerde bir saray yaptirmistir (Ana Britannica,
1994). Daha sonra Hali¢, Bogaz ve Marmara denizine hakim bir tepenin istiinde, bugiin
Ayasofya ile Sarayburnu arasinda kalan, Bizanslilarin “Aya Dimitri” tepesi dedikleri yerde
(Sertoglu,1954), Kesin yapilig tarihi bilinmemekle birlikte yaklasik 1461 ile 1468 yillar
arasinda yeni bir saray daha insa edilmis ve adina “Saray-1 Cedidi-i Amire” yani Yeni
Saray denmistir (Ana Britannica, 1994). Bu gin Topkapt Sarayi denilen bu sarayt
olusturan yapilar toplulugu yaklasik 600.000 m?lik bir alana yayilmaktadir, i¢ saray bu
grubun i¢inde 220x370 m’ lik bir alam kaplamaktadir (Eldem, 1982).

Topkap: Saray: birbirlerine kapilarla gegit veren avlulardan ve bunlar gevreleyen, gogu tek
katli yapilardan olusur. Bu avlular sirastyla Alay meydam (I. Aviu), Divan Meydam (IL
Avlu), Enderun Meydani (I11. Avlu), Lala Bahgesi ya da Sofa (IV. Avlu)® dir.

Mutfaklar ise II. Avlu denilen kisa cephesi 170 m, uzun cephesi 179 m boyundaki
revaklarla gevrili alanin sag tarafinda yer almaktadir. Mutfaklara “Helvahane Kapist”,
“Has Mutfak Kapist”, “Asagr Mutfak Kapisi” denilen ii¢ kapidan gecilerek ulagilir.
Mutfaklarin bulundugu alan kuzeydogu-giineybati dogrultusunda yonlenmis, mutfak
avlusu denilen bir yolun etrafinda sekillenmis olan mutfak birimleri ve miistemilatlarindan

olugmaktadir (Eldem, 1982).
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Sekil 4.10 Topkapt Sarayr’nin vaziyet plant (Eldem, 1982).
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Mutfaklarin yemek pisirme mekanlar1 disginda “Helvahane”, “Recelhane” (Serbethane) ve
“Kalayhane”si, iki mescit (Asgilar Camii, Helvahane Mescidi), bir hamam (Ascilar
Hamamu), tuz ve erzak anbarlari ile miistahdem, as¢ilar ve “fablakar’larin kaldig1 koguslar

vardir (Tezcan, 1972).

Mutfaklarin ilk defa Fatih Sultan Mehmet zamaninda (1465-1468) dort kubbe ve iki
gozden olustugu, Kanuni Sultan Sileyman déneminde (1520-1566) Mimar Sinan
tarafindan oniki kubbeli ve alt1 gozden olugan bir bolim daha ilave edildigi, mutfaklarin
boylece Kanuni Sultan Siileyman doneminde on kubbeli bir hacme ulagsmis oldugu
belirtilir. TI. Selim doneminde (1566-1574) ¢ikan yangindan sonra yine Mimar Sinan
tarafindan on konik kubbe daha ilave edilerek yirmi hacimden olusan mekan elde
edilmigtir (Orgun, 1949). Yapi bu sekilde son halini alarak, giniimize hacimsel bir
degisiklik gegirmeden ulagmistir.

4.2.2 Mutfak Béliimleri ve Birbirleriyle Tliskisi

Mutfaklar gerek konum gerekse buyikliguyle sarayin icinde o¢nemli bir yer teskil
etmektedir. 220x370m yaklagik 81400m”lik bir alanin (II. Avlu) i¢inde dar kenar: 30 m,
uzun kenart 175 m olan tim mutfak birimlerinin 5250 m®lik bir alana yerlestigini ve

Saraym Marmara denizi yoninde en biiyiik silieti veren kismi oldugunu goriiriiz.

Divan Meydani’nin (IL. Avlu) giineydogu kolunda yer alan ahsap catili “revaklar’in
| arkasinda yer alan bu boliim mutfaklar ve mutfaklarla ilgili birimlerin olusturdugu yapilar
toplulugudur. Bu yapilara Divan Meydani’ndan Asagi Mutfak Kapisi, Has Mutfak Kapisi
ve Helvahane Kapist denilen ¢ kapidan gegilerek girilir. Bu kapilar kuzeydogu-giineybati
aksinda yer alan dar uzun bir yola agilir, bu yola “Mutfak Dehlizi” ya da “Mutfak Yolu”
denir (Eldem,1982). Bu yolun kuzeybati yoninde, yani Divan Meydamt tarafinda asci,
sekerci, tatlicilarin koguslari, hamamlari, tuvaletleri, kalayhane, mutfak emini daireleri ve
mutfak gerecleri deposu yer almaktadir. Koguslarin alt katlar1 kismen, Ust katlart ise
tamamen kogus olarak kullanilmaktayd: (Eldem, 1982). Bugiin bu yapilar yikilip yerlerine

Ozgunliigi olmayan betonarme yapilar yapilmigtir.
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Fatth Sultan Mehmet daneminde
(1431-148 1) yapitan mutfakiar

I Selim déneminde(1524-1574)

Mimar Sinan’m - ekledigi bolim

Kanum Sulian Stleviman doneminde
(1495-1560)

Mimar Stnan i insa el muttaklar

Sekil 4 11 Fatih Sultan Mehmet doneminden kalan dort kubbeli mutfaga, Kanuni Sultan
Suleyman doneminde sirali alti kubbe eklenerek on kubbeli hacme ¢ikariimigtir (Orgun,
1949). Ancak kubbeleri inceledigimiz zaman, Kanuni Sultan Silleyman’ i yaptirdigr alti
kubbe ile Fatih Sultan Mehmet Donemi’ nden kalan iki kubbe ayni 6zellikleri tagimaktadir.
Mimar Sinan alti kubbeyi eklerken, 1509 depreminde hasar gordigi belirtilen (Ayverdi,
1989) mutfaklarin iki kubbesini onarmus, iki kubbesini ise 6zgin haliyle birakmig
olmahdir.
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Sekil 4.13 Mutfak bolimleri (Eldem,1982; Orgun, 1982).
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Yolun giineybati ucunda “FErzak Kapisi” denilen bir kapt daha bulunur, mutfaklarin erzak
ve su ihtiyacinin bu kapidan saglandigini ve kapinin kuzeybati yoniinde “Dolap Ocagr” ve
iki kuyunun yer aldifini gérmekteyiz. Ayrica giineydogu tarafinda sarayin bostanlarimn
yer aldigi, taze sebze ve meyve ihtiyacinin bir boliminin buradan saglandig
belirtilmektedir (Eldem, 1982). Tim bu malzemeler kapimn yan tarafinda daireleri oldugu
belirtilen “Mutfak Emini”’nin kontrolinde girer, bu kapimin diger yaninda yer alan
kilerlerde depolanirdi. Mutfak yolunun giineydogu yoninde yani Marmara denizine bakan

tarafinda ise mutfaklar, kilerler, yaghane ve Aggilar Mescidi yer almaktadir (Orgun, 1949).

Resim 4.27 Erzak kapisi.

Yola paralel iki koldan olugan yapilar toplulugunun Marmara Denizi tarafinda yer alan
bolumlerin yiyeceklerin depolanmasi, hazirlanmasi, pigirilmesi ile ilgili bir bolime
ayrildigini, Divan Meydani tarafindaki yapilarin ise bu yapilarda c¢alisan elemanlarin

kaldiklart ve tim ihtiyaglarini giderdikleri birimler olarak tasarlandigini gormekteyiz.
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Marmara Denizi yoniinde yer alan bolimde, kilerler, erzak kapisinin yaninda yer alir ve
mutfaklara kadar gesitli bolimlere ayrilarak konumlanmuslardir. Mutfaklar ise Asgilar
Mescidi’nin yanmndan baslayip yolu dik olarak kesen Sekerciler Mescidi’ne kadar devam

eden boliimde yer almaktadir.
oy k i B M‘

Resim 4.28 Helvahane Kapisi’ndan Asgilar Mescidi’ne kadar mutfaklar.
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On gozden olusan mutfaklar “Ustadan-1 Matbah-1 Has (Has mutfak),” “Cemaat-i Hadem-i
Matbah (Enderun mutfagi)”, “Hulefa-i Matbah-1 Has (Harem ve Birun mutfagi) ” olmak
lizere g bolime ayrilmustir. (Tezcan, 1972). On gozlik mutfagin her bir boliimii hizmet
verdigi gruba gore farkli ¢alisma diizenlerine sahiptir. Ustadan-1 Matbah-1 Has Mutfag;,
Has Mutfak ve Valide Sultan Mutfag: olarak bilinir. Cemaat-i Hadem-i Matbah, Kizlar
Agasi, Kapt Agasi, Hazinadarbagi ve kilerci bagina hizmet veren mutfaklardir. Hulefa-i
Matbah-1 Has Mutfag: ise Kizlar Agas: ve Kapt Agasi disindaki saray agalarina, cariyelere
ve Divan-1 Himayun’ a hizmet eden mutfaklardir. Divan-i Himayun Mutfagi, bulundugu
mutfak grubunun iginden ayrica duvarla bolinerek ayrilmaktadir. Ritbe sirasina gore

dizilen her {i¢ mutfak boluminiin de kapist ayridir.

Helvahane ile serbethane ise bu mutfaklarin sonunda yer almig ve kullandiklarn
malzemelerin ayni olmasindan dolay: yanyana konumlandiriimistir. Helvahanenin iginden

agilan bir kapiyla serbethaneye gecis saglanmistir.

4.2.2.1 Has Mutfak

Has mutfak mutfaklarin giineybatt ucunda yer alan ilk iki bolimudir. Bu mutfaklar yine
aym isimle adlandirilan Has Mutfak ve Valide Sultan Mutfaklar1 diye hizmet ettikleri
kisilere gore ikiye ayrilir. Has Mutfak Padisahin yemeklerinin hazirlandigs, bir kubbe ve
bir tonozla ortiilii bir gegis mekanindan olusan ilk boélumdir. Valide Sultan Mutfag: ise
Valide Sultana (padisahin annesine), Sultan kadinlara (padisaha erkek evlat veren esleri),

Padigahin kizlar1 ve kiz kardeslerine yemek hazirlayan ikinci bolimdir (Tavernier, 1984).

Mutfaklar toplam 250 m* kullamm alanmna sahiptir. Her mutfak kubbeli bir oda ve bu
odadan buyik bir kemerle ayrilan yiksek piramidal bir tonozla ortuli gecis bélumiinden
olugmaktadir. Ondeki iki kubbeli boliimiin kullanim alani (8x8x2) 128 m* dir. iki bolimin
dort kubbesi ortada 230x280 cm boyutlarinda dikdortgen bir ayaga basar. On duvarin
kubbe aksinda yer alan alt ve tist pencereler her iki boliimde de gorulur, arka duvarda ise
piramidal kubbenin orta akslarimin simetriginde yer alan ikigerli alt ve (st pencereler
bulunmaktadir. Sag yan duvarda, gomiilii bir ocak sol yan duvarda ise Has mutfag: diger

bolimlerden ayiran 6n duvardan baslayip ayaga kadar gelen boliicti duvar yer almaktadir.
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Edirne Sarayi’nda gordogumiiz kubbe eteginde agilan nefesliklere burada da
rastlanmaktadir. Has Mutfagin disantyla irtibati Valide Sultan Mutfagr’ nin yanindaki

mutfak kapisindan ortak olarak saglanmaktadir.

Resim 4.29 Sekiz kogeli piramidal gatilarla ortiilt gegis mekaninin bugtinkii durumu.

Has mutfagin Fatih Sultan Mehmet tarafindan yaptirilan sarayin ilk mutfagi oldugu
belirtilir (Ci1g, 1968), kubbelerini inceledigimizde Has mutfaga ait kubbelerin erken
Osmanli kubbe yapis: karakteristiginde, diger bolumlerin kubbelerinin ise sekil itibariyle
Mimar Sinan donemi kubbeleri oldugu anlasilmaktadir. Has mutfagin kubbede yer alan
aydinlatma pencerelerinin, kubbe etegini yirtarak kubbenin i¢inde yer aldigini, kubbe
kasnaginin ¢ok kisa tutuldugunu, Mimar Sinan tarafindan yapilanlarda ise kubbe kasnag:
yikseltilerek aydinlatma pencerelerinin kasnak tzerine vyerlestirdigini gorariz. Bu

mekandaki tagiyict ayak da bigim ve oran olarak diger bolumlerdekinden farklidir.
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Resim 4.30 Sabit ocaklar giintimiizde sergi dolaplari ile kapatiimistir.

4.2.2.2 Enderun Mutfaklan

Enderun Mutfaklani Has Mutfagi’n yanindan baslayip Harem ve Birun Mutfaklar’ na
kadar uzanan, yemek pisirdikleri kisilere gore adlandirilan ii¢ bolimden olusan
mutfaklardir. Bu boliimler diger mutfaklarda oldugu gibi 6nem sirasina gére ayrilmis olup
birinci goze Kizlaragasi mutfagi denmektedir. Bu mutfak Haseki Sultan’a (Padigaha
¢ocuk doguran kadin), Haremin kahyasina ve onun emrindekilere hizmet verirdi. ikinci
g0z, Kapt agas1 mutfagidir. Padigaha en yakin kisi olan kapi agasina ait olup Divan
gorevlileri de bu mutfaktan yemek yerlerdi. Ugtincii goz ise Kiler agast mutfagi olarak

bilinir, kilercibag1 ve Ziiliiflii Enderun Agalarina ait mutfaktir (Eldem, 1982).

Enderun Mutfaklarinin bulundugu bolim Kanuni Sultan Sileyman doneminde (1520-

1566) artan saray halkina yetmedigi i¢in, Mimar Sinan tarafindan yapilmig, Fatih Sultan
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Mehmet donemindeki iki bolimla dért kubbeli mekana sirali altt kubbe daha eklenerek
toplam on kubbeli hacim olusturulmustur (C1g, 1968). Bu da bize, Saray mutfaklarindaki

boliimlenmede zaman i¢inde ihtiyaca gore degisiklikler oldugunu gosterir.

Bolumleri inceledigimizde Kizlaragast Mutfag ile Kapiagast Mutfagi arasinda bolici
duvar bulunmadigmi, iki bolimii olusturan kubbeleri tagiyan ayagin, kemer kalinhigt
yakalatilmak i¢in uglarmin profillendirildigini gormekteyiz. Kizlaragas: mutfaginin sag
yan duvarinda Has Mutfakta oldugu gibi duvar igine gémiilii bir ocak bulunmaktadir. Bu
iki bolimiin ve Has mutfagin servis kapist Kizlaragasi Mutfaginin arka duvarindadir.
Kilercibast Mutfag: ise tek goz bir mutfaktir, 6n duvardan ayaga kadar boliici duvarla

ayrilmistir, mimari olarak diger boliimlerle higbir farklilik gostermemektedir.

Resim 4.31 Kemerler genisligini karsilamak igin ayaklar profillendirilmistir.
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4.2.2.3 Harem ve Birun Mutfaklarn

Harem ve Birun Mutfaklari, Enderun Mutfaklari’ nin bittigi yerden (besinci boliimiin
sonundan) baslayip Helvahane’ ye kadar uzanan ¢ bolimden ve bunlarin Gistiini 6rten g
kubbe ve ¢ tonozdan olugan bolimdir. Bu ¢ bolumden birincisi Saray Has Agalan
Mutfag olarak bilinen, Saray Has Agalar’ na ve bunlarnin alt tabaka mensuplarina yemek
pisiren mutfaktir. Ikincisi Cariyeler Mutfag’ dir. Sadece haremde yasayan cariyelere
yemek pisirmektedir. Ugiinci mutfak ise Divan-u Hiimayun Mutfag: olarak adlandirilan,
Divan-u Hiimayun’ da g¢ahisan kiigik memurlar ve Divan-u Himayun’ a gelen halkin

yemek yedigi mutfaktir (Eldem, 1982).

Her ti¢ boliim de on duvardan ayaga kadar olan béliicti duvarlarla birbirinden koparmistir.
Saray Has agas1 Mutfagi ile Cariyeler Mutfagi’nin mutfak yoluna agilan kendi kapilarinin
bulundugunu, Divan-u Hiimayun Mutfag1’ nin ise Cariyeler Mutfag: kapisim kullandigini
gormekteyiz. Has Mutfak ve Enderun Mutfaklar’ ndan farkli olarak ii¢ boliimiinde on
duvarlarinda Edirne Sarayt mutfaklarinda oldugu gibi ocak izi oldugu ve bu ocaklarin

uzerlerinden kubbe etekleri yirtilarak nefeslikler actldig1 gorillmektedir.

Resim 4.32 Harem ve Birun Mutfaklari’nin bugiinkii durumu.
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Resim 4.33 Harem ve Birun Mutfaklari’nda kubbeli mekanin bugtinkii durumu.

4.2.2.4 Helvahane ve Serbethane

Saray mutfaginin kuzeydogu ucunda helva, sekerleme ve macun gibi gesitli tathlarin
hazirlandig1 “Helfvahane” adli bir bolim bulunmaktaydi. Buraya helvahane denilmesinin
sebebi “helva”nin tatllar arasinda belli bir dnceliginin olmasidir (Kut, 1996). Helvahanede
hazirlanan helvalar basta padisaha olmak iizere saraymn butin dairelerine, koguslara,
sarayda onemli gorevde bulunanlarin akraba ve tamdiklarina dagitilirdi. Serbethane’ de ise
cesitli suruplar, regeller, baz1 ilaglar hatta sabun bile yapildig: belirtilmektedir. Ayrica
Serbethane’ ye “Recelhane” de denilmektedir (Cenkmen,1948).

Helvahane II. Selim doneminde, 1574’ te ¢ikan yangindan sonra Harem ve Birun

Mutfaklariyla beraber Mimar Sinan tarafindan yapilan on kubbeli kismin son iki
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bolimiidiir. Serbethane ise yine bu mutfaklarla beraber insa edilen Mutfak yolunun

sonunda yer alan, mutfak blogunu dik olarak kesen boliimdiir (Oz, 1949).

Konik kubbeli, butiin mutfaklar boyunca devam eden ve bir boliimden digerine gecisi
saglayan bolimiin alti, helvahanede kemer hizasindan kalin bir bolici duvar ile
kapatilmistir. Helvahane, kendi kapisi olan Serbethane’ yle baglantili bir bolim olarak

tasarlanmistir.

Serbethane tek kubbeli, bir kapisi, bir penceresi bulunan ve ¢atisindan dort adet fil goziiyle
aydinlatilmig bir mekandir. 1941 yilinda yapilan restorasyonda Sekerciler Mescidi ile
Serbethane arasindaki duvar yikilmig, bu iki bolim sergi salonu olarak kullaniimak tizere
birlestirilmistir. 1ki bolimiin de 6zgiin zemin dosemelerinin adi kaldirim tast oldugu

bilinmektedir. Bugiin ise bu mekanlar mozaik tas kaplidir.

Resim 4.34 Helvahane Kapisi.
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Helvahanenin mutfak tezgahlart ve ocaklart bugiin de durmaktadir, helvahane diginda
higbir bolim ilk fonksiyonunu aksettiren bir sergileme kazanmamigtir. Mutfaklarin ¢aligma
sistemleri hakkinda yararlanabilecegimiz tek mekan olan helvahanede, mutfak tezgahlar
duvar yizeyine dayandirilmig ya da tespit edilmis 15-20 cm kalinliginda mermer ya da
ahsaptan yapilmistir. Tezgahlarin ayaklar ise daha kalin mermer veya ahsaptan olup
tezgah altlari kazanlarin ve mutfak gereglerinin konuldugu bolimlerdir. Tezgahlarin
yerlerinde belli bir diizen goriilmemektedir. Sol yan duvarda serbethaneye giris kapisinin
yaninda yagmakli bir ocak bulunmaktadir. Ocagin bulundugu duvar ise ¢inilerle kaplidir.

Diger ocaklar ise sabit ocaklar olmadigindan bu mekana ait olup olmadiklar1 hakkinda

kesin bir sey soylenemez.

Resim 4.35 Helvahanedeki tas setler.
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4.2.2.5 Kiler

Mutfak yolunun sag tarafinda bulunan, II. Aviu duvarimin gineybat: ucundan baglayip

Ascilar Mescidi’ne kadar uzanan boliim kilerlere aittir.

Kiler, Fatih Sultan Mehmet doneminde Has mutfakla beraber yapilmig M.982/ H.1574
yilinda ¢ikan yanginda Helvahaneyle beraber yanmistir. Donem padisahi II. Selim’ in
emriyle Mimar Sinan tarafindan mutfaklara yeni boliimler ilave edilmis, kiler de farkli bir
tarzda insa olmustur. Kilerlerin Fatih donemindeki sayisi ve metrekaresi hakkinda
gunimiize ulagmis bir bilgi yoktur. II. Selim zamamnda, yirmi kubbeye ¢ikartilan

mutfaklarin, kilerlerinin de mutfaklarla orantili olarak buyudiigina soyleyebiliriz.

Mutfak defterlerini inceledigimizde kilerlere giren malzeme yilda ortalama 2660 okka
seker (2.9 ton), 3500 okka musir (4.5 ton), 3000 okka nohut (3.5 ton), 3600 kile piring (9.2
ton), figilarla zeytin yagi, bitkisel yag ve hayvansal yaglar, kurutulmug et ve bunun gibi bir
cok erzak oldugunu, kilerlerde belli bir diizen i¢inde depolandigini 6grenmekteyiz. (Erkins,
1959).

Tum bu erzagmn u¢ kiler béliminde depolandigini ve bu kilerlerden erzak kapisinin
yaninda yer alanin 8x15.8 m boyutlarinda 125m’, ortada yer alan kilerin 8x14.8 m
boyutunda ve 120m?, Ascilar Mescidi’ nin yaninda yer alan tigiincii kilerin 7.70 x15.2 m ve
120 m* oldugunu; timiniin toplam 365 m® alana sahip oldugunu 6grenmekteyiz. Erzak
kapisinin yaninda yer alan kiler ile ortada yer alan kilerin arasinda bir sofa bulunmakta,
ortada yer alan kilere bu sofadan girilmektedir. Tim kilerler ahsap tek bir ¢ati altinda
toplanmis olup cephe ve plan 6zellikleri birbirinin aymisidir. Zemin dosemelerinin adi
kaldirim tagindan yapildig: belirtilmektedir. Ayrica Asgilar Mescidi’nin yaninda yer alan
kiler’ in “Yaghane”, kilerlerin kargisinda yer alan “Vekilhar¢ Odalar: ”nin yaninda bulunan

bolimiin “fuz ambart” olarak kullanildig belirtilmektedir.

Doénem iginde kilerlerin ve koguglarin kapasiteyi kargilayamadig, kilerlerin 6niine ahsap
bolmelerin yapildigi, ikinci katlarinin ise kogus olarak kullanildig: belirtilir. 1941 yilinda

yapilan restorasyonda oOndeki ahsap eklentiler kaldirlmig sofa bolimii camekanla
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kapatilmistir. Bugiin ise bu mekanlar saraymn argivi ve kumas deposu olarak

kullanilmaktadir(Oz, 1949).

r— _“,“m‘f“,,
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Resim 4.37 Yaghanenin restorasyon sonrast durumu (Oz, 1949).
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Resim 4.39 Kilerin bir bolimiinin bugiinki durumu.
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4.2.2.6 Calisanlara Ait Yapilar

4.2.2.6.1 Koguslar
II. Avlu’ nun giineybati ucundan baglayip III. Avlu’ ya kadar uzanan, mutfak yolunun sol

kolunda yer alan yapilar toplulugu mutfak personelinin koguslaridir.

Koguslarin yapilis tarihleri ve kim tarafindan yaptirildig1 hakkinda elimizde kesin bir bilgi
olmamasina ragmen yapilarin XVI. yizyill veya XVIL yiizyilda yapilmig olabilecegi
belirtilir. Koguslar kullanilmama ve bakimsizhik nedeniyle orijinal halleriyle giinimiize

kadar ulagamamuslardir (Eldem, 1982).

Donem i¢inde mutfaklarla ilgili bolimlerde 1110 kiginin ¢aligtigi, saray niifusunun ise
5000 kisi oldugu duginildiginde, saray halkinin bayik bir bélumint mutfak
caliganlarinin olugturdugu goriliir. Tim bu personelin barindigi yapilar 170 m boyunda 6.5
m eninde, iki katli yapilardir. Bu yapilarin alt katlar1 kismen, st katlari ise tamamen kogus
olarak kullanilmigtir. Kogus odalarinda hacimsel bir standart yoktur. Farkli biyiiklik ve
kugiiklukteki odalar ile g¢ati arasi (sirvan) odalarina rastlanmaktadir. Odalarda, calisan
personelin yatagini yorganini koyabilecegi nisler (musandira) ve isinabilecegi ocaklarin

oldugu gorilur (Eldem, 1982).

Yapt blogunun, kilerlerin karsisinda yer alan asagi mutfak kapisina kadar olan bolumi
“Vekilhar¢” ve “Mutfak Emini”ne ait dairelerdir. Bu binalarin zeminden itibaren ahgap
karkas arast tugla dolgu ve dig yiizlerinin sivali oldugu belirtilir. Mutfaklarin karsisinda
yer alan koguslarin ise ascilara, sekercilere, kalaycilara ve ag¢t yamaklarina ait koguslar
oldugu, bu binalarin zemin katlari, kapilar aras: belirli mesafelerle yediser agiklikli tagtan
yapilmig ayaklarin ve bu ayaklarin tzerinde sivri kemerli revaklarin bulundugu, ust
katlarin ahsap karkas bagdadi tizeri sivali oldugu soylenir. Ag1 boyali ahgap direkleriyle,
cumbalariyla, genis sacaklartyla, ahsap parmaklik ve panjurlu pencereleriyle koguslar eski
bir sokagi andirir (Eldem, 1982).

Yapilar 1941-42 yillari arasinda bir onarim gegirmislerdir. Bu onarim sirasinda kiler

dairesinin kargisinda yer alan bolimiin yeniden yapildigi, mutfaklarin kargisinda yer alan
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yapilarin ancak bir kisminin kurtanildigi, biyik bir boliminin yeniden insa edildigi
bilinmektedir (Oz, 1949). Ozgiin halinden farkli olarak, birinci kat dosemesi betonarme
olarak yapilmig, revaklar demir parmakliklarla kapatilmig ve bir¢ok Ozgiin eleman

degistirilmigtir.

Resim 4.41 Vekilharg dairesini 1941-43 onarimindan 6nceki durumu (Eldem, 1982).
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Giiniimiizde sergi mekam olarak diizenlenen bu boliimler, giimiis seksiyonu olarak

kullamlmaktadir.
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Sekil 4.14 Koguslarin yer aldigi blogun restorasyon sonrast durumu (Eldem ve Akozan,
1982)

Resim 4.42 Koguslarin bugiinkii durumu.
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4.2.2.6.2 Ascilar Camisi

Ascilar Camisi Agagi Mutfak Kapist’ nin kargisinda, kilerler ile mutfak blogu arasinda yer

almaktadir. Caminin yapim tarihi ile ilgili bir bilgiye rastlanmamigtir.

Yap: asma katiyla birlikte ti¢ kathidir. Zemin katin son cemaat mahalinde merdivenler ve
ahsap ayaklarin tagidigi kemerler yer almaktadir. Bu bolim daha sonra yapilan bir

onarimla, merdiven genisligi boyunca ahgap bir bolmeyle ayrilarak kapali bir hacme

dontstirilmigtir.

Zemin katin 6n boliimiinde ise, birinci katin désemesini tagiyan ahsap direk ve payandalar
yer almaktadir. On bolimiin doseme kaplamasi tastir. Birinci kat da zemin kat gibi iki
bolimden olusmustur. On boliim, mihrabin yer aldigi, cemaatin ibadet ettigi bolimdiir.
Arka boliimde ise miiezzin odast ve merdivenler yer almaktadir. On béliimiin désemesinin

ahgap, arka bolimin ise tag oldugunu gormekteyiz. Asma katin ise 6n bolimi galeridir.

#4d

[l asma xar I BOSLUK
Vo
[

MESCIT ASMA KAT  PLAN

c-C KESITH
1 3 48 )] Bm

SSEEES

MESCIT BIRINC! KAT. PLANI

Sekil 4.15 Asgilar Camisi’ nin kat planlar1 (Eldem ve Akozan, 1982).
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Cemaatin ibadet ettigi bolimiin ise 6niinde kiigiik bir cumbasi ve ¢ati striktiiriine yardimet
olan kemerlerin oturdugu ahsap ayaklar vardir. Zemin kat: tas striiktiir tizerine kurulmusg

olan yapinin, birinci katinin bir boliimii ve gatist ahsap struktir ile yapilmigtir.

Yapinin cephelerini inceledigimizde Marmara Denizi’ne bakan cephesinin sarayin siliietine
sadik kalmak igin cephede moloz tas ile insa edilmis oldugunu, yol cephesinin ise yalt

baskisi tekniginde ahsap kaph oldugunu gérmekteyiz.

8.8 KESITI
AA KESITI

Sekil 4.16 Yapinin kesitleri (Eldem ve Akozan, 1982).

T

I

MESCIT ON CEPHES!

MESCIT DENIZ CEFHESI

Sekil 4.17 Mescitin girig ve deniz cepheleri (Eldem ve Akozan, 1982).
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Resim 4.43 Agcilar Camisi’nin bugiinkii durumu.

4.2.2.6.3 Sekerciler Mescidi

Sekerciler Mescidi, mutfak yolunun kuzeydogu ucunda yer alir. Mutfaklar ile kogus
blogunu dik olarak kesen yigma bir yapidir.

1938-1941 yillart arasinda yapilan onarimdan oOnce iki kubbesi dort penceresi ve
koguslardan gecilerek girilen bir kapisi bulunan yapi, bugiin serbethane bolimii de dahil

edilerek tig kubbesi, iki kapist ve {i¢ penceresi olan bir yapiya dontstiirilmustir.

Yapida mihrabin yer almasi gereken duvar yikilarak, mekan serbethaneyle birlegtirilmis,
tek bir mekan haline getirilmistir (Oz, 1949). Mutfak yoluna bakan dért penceresinden biri

kapiya donistiralmiistir. Gegirdigi biiyiik yangindan sonra mescidin tas ve tugladan
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olusan duvarlart sivanmus, tugla olan zemin dogemesi mermer yapimus, ahsap olan
pencereler formlart degistirilerek mutfak pencereleri ile ayni, kemerli ve tas soveli olarak

yeniden vapilmustir (Resim 4.45),

Resim 4.44 §ekerciler Mescidi’nin onarin éncesi (Eldem ve Akozan, 1982) ve bugiinki
durumu.

4.2.2.6.4 Hamam

“Tablakarlar Hamamr” olarak adlandirilan bolim, Asag mutfak kapisinm sol tarafinda

koguslarin bulundugu blogun sol tarafinda yer almaktadir.

Hamamin Nevsehirli Damat ibrahim Pasa tarafindan yaptnldifina dair H.1135/M.1820
tarthli bir kitabesi vardir (Eldem,1982).
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Yapt 1924 yilindan sonra koguslarla birlikte bakimsizliktan tahrip olmusg, bu giin ise
ozelligini kaybederek miize kaloriferlerinin kazan dairesi olarak islevlendirilmistir

(0z,1949). Hamamin gegmeleri, mermer dégemesi giiniimiize kadar gelmistir.

4.2.3 Plan ve I¢ Mekan Ozellikleri

Normal giinlerde dort bes bin kisiye, bayramlarda on-onbes bin kisiye yemek hazirlanan,
senede otuz binden fazla tavugun, yirmi iki bin koyunun pistigi, binden fazla as¢inin
calistign mutfaklar, kilerleri, kogugslart ile birlikte bir fabrika diizeni iginde
calismaktaydilar. Bu sistemin ¢aligmast da, konumlaniginin, plan 6zelliklerinin, ¢alisma

diizenlerinin sistemine uygun olmasindan olusur.

Bu diizenin 6nemli bir pargasi olan mutfaklar daha oénceden belirttigimiz gibi II. Aviu’nun

giineydogu yoniinde revakli kismin arkasinda yer almaktadir.

Mutfaklar 10 kubbe ve 10 konik tonozun ikigerli olarak olusturduklar: hacimde yer alir. Bu
kubbelerin 8 tanesi yemeklerin pistigi ana mutfak, 2 tanesi helvahane, 1 tanesi de
serbethane mekam olarak kullanilmaktadir. Tim bu kubbelerin orttagi mutfak blogunun
uzunlugu 102 m, dar kenari 17 m’ dir. Mutfaklar toplam 1374 m’ alana oturmustur. Her
bolim, dar kenar1 5 m, uzun kenari 7 m olan piramidal konik bir tonozla ortuli gegis
boliimi ile onun éniinde yer alan 8x8 m genisliginde kubbeli bir 6n bolimden olusur. 10
kubbeden olusan ana mutfak, Has Mutfak ve Kizlar Agasi ile Kap: Agast Mutfagi’nin
tasiyict ayaklari arasinda boliicii duvarin olmadigini 2 kubbeden bir hacim olustugunu
gormekteyiz. Diger boliimlerin hepsi bolicii duvarla ayrilmis olup 1 kubbeli birer hacim
olustururlar. Planin fonksiyonlarina gore ayrilmig hacimler olusturdugu, her mutfagin
calisma programlarinin da farkli oldugu diginulirse ikiserli hacimlerin kendi iginde
calisma saatleri ve diizenlerinin ayni, diger bolumlerin ise farkli oldugu sonucunu

cikarabiliriz.

Kubbeli boliimiin yemek pigirme ve hazirlama mekani oldugu, tonozlu bolimiin ise uzun
bir koridor seklinde olup boliimlerde birbirine gegisi sagladigimi gérmekteyiz. Bu gegis

mekamndan digartyla baglantiyi saglayan ana mutfagin dort, helvahanenin bir kapisi
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vardir. Bolumlerin ocaklart ise Has Mutfagin ve kizlar agasi mutfaklanmin sag yan
duvarlarinda duvar igine gomiili, Saray Has Agalari, Cariyeler, Divan-1 Hiimayun
mutfaklarinin (helvahane’ nin yanindaki ti¢ mutfak) 6n duvarda kubbe aksinda yer aldigint
gormekteyiz. Ayrica II. Abdilhamit doneminde mutfaklarda sacdan sekiz adet ocagin
bulundugu kubbe eteklerinin yirtilarak bacalarmin  gikarildigi  belirtilir  (Oz,1949),
halifeligin kaldirilmas: ile birlikte bu ocaklar sokilmustiir. Her mutfagin bir ocaginin bir
firminin oldugu belirtilmigtir. 1938 yilina ait fotograflardan mutfaklarin tezgahlarinin tag
setler halinde yan duvarlarda, tastyict ayagin etrafinda ve 6n duvarda yer alan ocagmn iki
yaninda yer aldigini, ¢esmelerin ise girig kapilarinin yanlarinda yer alan kitabelerden
buralarda yer aldig: belirtilir (Tamgik, 1943). Mutfaklarin 6zgiin zemin désemesinin adi
kaldirim tast oldugu, restorasyon sonrasi tyriste tagt ddsendigi belirtilir (Oz, 1949).

Yap1 bugiin Mutfak porselenlerinin sergi salonu olarak kullanilmaktadir.

Resim 4.45 Yapinin onarim 6ncesi durumu (Oz, 1949).

4.2.4 Cephe Ozellikleri

Mutfaklarin birisi Marmara denizine, digeri mutfak yoluna bakan iki cephesi vardir.
Mutfak yolu tarafindaki cephede birbirlerinin aksinda alt ve st pencereler ile kapilar yer

almaktadir. Alt pencereler kiifeki tagi sdveli, demir parmaklikli ve Gist baghigin Gizerinde yer
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almasi gereken kemer bolimii kapalidir. Ust pencereler ise revzen pencere olup , basik
sivri kemerlidir. Ana mutfagin dort kapisi dovme demir olup uzerleri kemerlidir.
Helvahanenin kapisi ise sdveleri mermer, ana mutfagin kapilarina oranla daha genis dovme

demirdendir.

Ana mutfak kapilanmin yaminda asili kitabelerde mutfaklarin su aldig1 ¢esmelerin
bulundugu belirtilmektedir. Yine bu kitabeler Gizerinde, ¢esmeleri Misirli Ahmet Aga’nin
yaptirdig belirtilmigtir. Bu cephenin duvarlann zeminden alt pencere ust bashigina kadar
kiifeki tasindan olup ince yonu tag duvar, pencerenin st basligindan sagak ucuna kadar ise
aralar1 horasan har¢h moloz tas duvardir. Duvarlardaki farkli yapim teknikleri bu bolimun,
I1.Selim déneminde Mimar Sinan’in konik kubbelerle birlikte yaptigi izlenimi vermektedir.
Daha énceden mutfak kapilarinit orten ve bunlart birbirine baglayan uzun bir sagak oldugu
belirtilir, bu sagagin izlerini duvar yiizeyinde gorilmektedir. Ayrica her kubbe arasinda tas
¢ortenler bulunmaktadir Bu ¢ortenler bir sira arayla tizerleri kemerli olup digerlerinin tizeri
acik brrakilmugtir. Yiiksek konik tonozlu ve bacalart yapinin avlu iginden de algilanmasini

saglamaktadir.

Resim 4.46 Sekerciler Mescidi’nin ¢atisindan mutfak bloklarinin géranimil.
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Resim 4.47 Kogus bloklarinin bugiinkii durumu.

Resim 4.48 Kogus bloklarinin bugiinkii durumundan bir birim.
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Marmara Denizi’ne bakan cephesinde ise yapinin yiksek istinat duvarlar {izerine
oturtulmus oldugunu, istinat duvarlarinin payandalar ile desteklendigini, payandalarin tst
kistmlarinin ise cepheyle uyum saglanmasi igin tastan konik bir bigimde bitirildigini
gormekteyiz. Bu cephede st pencereler kubbe aksinda, diger cephede oldugu gibi revzen
pencere ve basik sivri kemerlidir. Alt pencereler ise sadece Has Mutfak bolimiinde vardir.
Bu pencereler demir parmakliklidir ve st baghiklarimn tizerinde aynasi dolu kemerleri
vardir. Diger boliimlerin alt pencereleri ise donem iginde kapatilmigtir. Cephe moloz tag

olup bu yonde yer alan tiim birimlerle uyum igindedir.

Mutfaklarin Marmara denizi yoniindeki cephesi, on goz kubbeleri ve tim birimleri ile

cephenin iigte birini olugturmaktadir.

Resim 4.49 Mutfak bloklarinin bugiinki durumu.
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Sekil 4.18 Avlu cephesinin kismi rélovesi (Eldem ve Akozan,1982).

Sekil 4.19 Mutfak bloklarinin Marmara Cephesi (Eldem ve Akozan, 1982).
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Resim 4.50 Mutfak bloklarinin Marmara Cephesi’nin bugiinki durumu.

4.2.5 Striiktiir ve Malzeme Ozellikleri

Yapt striktir olarak beden duvarlari, tasiyici ayaklar, kemerler ve kemerlere oturan

kubbelerden olugmaktadir.

Mutfaklar Marmara Denizi yoniinde yiiksek istinat duvarlan tizerine oturtulmustur. Istinat
duvart yapinin orta aksindan itibaren, tabani 1.5-2 m genisliginde 12-13 m yiiksekliginde

ve tabandan uca dogru sivrilen beg adet payanda ile desteklenmistir.

Yapinin dig kabugunu olusturan beden duvarlart iki cephede de yaklasik 110 cm dir.
Giineybat: ucunda yer alan Has mutfagin 6n duvari ise daha kalindir. Yapimin dig

duvarlarinda dort gozde bir kiliglamalar oldugunu gérmekteyiz.

Tastyici ayaklar incelendiginde, G¢ sira tugla bir sira kesme tastan, yaklagsik 2.50x2.60 m
ebatlarinda olduklart gorilir. Ayaklarin uglart Edirne Sarayr mutfaklarinda oldugu gibi
kemer kalinlig: yakalatilmak i¢in pahlanmistir. Ayaklarin tagidigi kemerler tugladan oriilip
kemer aralarinda dokme demirden gergi demirleri bulunmaktadir. Zeminden gergi
demirine olan yikseklik 3.20 m, kemer merkezine olan yikseklik ise 6.50 m’ dir. 8x8 m

genigligindeki 6n boliim 7.20 m ¢apinda bir kubbeyle ortiliidiir.

Kubbe yiiksekligi 12.20 m’ dir. Has mutfagin tizerinde yer alan iki kubbenin kasnaklari
diger kubbelere oranla daha az yiikseltilmig olup aydinlatma pencereleri kubbenin tizerinde
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yer almaktadir. Diger kubbelerin kasnaklari duvar olusturacak kadar yiikseltilmis,
aydinlatma pencereleri sekizgen kasnagin her yiizeyine yerlestirilmistir. Kubbeler dig

yiizeyi kursun kaplt olup i¢ yiizlerinde sivasiz olarak birakilmstir.

Kubbeleri tizerlerinde yer alan bacalar oran olarak ¢ok buyik olup yapinin ¢ok uzaklardan
bile algilanmasini saglamaktadirlar. Bacalar tugladan orillmis ve tzerlert horasan hargh

stva ile kapat11m1§t1r.

Resim 4.51 I¢ mekanin onarim éncesi durumu (Oz, 1949).

Mekanlarin i¢ yizeylerinin, mutfaklarin igledigi donemlerde sivali oldugu bilinmektedir.
1938-1942 yillar1 arasinda yapilan onarimdan sonra sivalar raspa edilmis, estetik kaygilar

daha 6n planda tutularak tugla aralari derzlenip sivasiz halde birakilmigtir.
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Yapida kullanilan tugla boyutu 3.5x16x27 c¢m ve Edirne Sarayr mutfaklarinda
karsilagtigimiz tugla boyutu ile aymdir.

Resim 4.52 I¢ mekanin bugiinkii durumu.
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Resim 4.54 Geg¢ig mekanini orten konik tonozlar.
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Resim 4.56 Konik tonozlarin i¢ géruniist.

Resim 4.57 Kubbelerin i¢ goriintgi.
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4.3 Dolmabahce Sarayr Mutfaklari

4.3.1 Mutfaklarin Tarihcesi ve Konumu

Dolmabahge Sarayi, Edirne ve Topkap: Saraylarinda oldugu gibi Eski ve Yeni, iki saray
olarak kurulmusgtur.

17. Yiazyilda 1. Ahmet tarafindan, Bizanshlarin “Vallicula Regii Horti” yani Kraliyet
Bahcesinin kiigik vadisi dedikleri, Begiktag’taki Has bahge ile Kabatag’'taki Kara abalt
Bahgeleri arasindaki korfez doldurularak Eski Saray’in ingasina baglanmigtir (Batur,1995).
Donem padisahlarinin bu alana bir ¢ok kasirlar ve koskler yaptirmasiyla, Eski Saray’in ilk
yapilart olusturulmustur. III. Ahmet doneminde bahge ve yapilar biitiinlesmis ve “Begiktag
Saray-1 Hiimayunu” admnt almugtir. II. Mahmut doneminde Topkap: Sarayi’ndaki bir ¢ok
bolumin eklenmesi ile son geklini alan saray 1842-1843 yillar1 arasinda Onemini

kaybetmistir (Yucel, 1989).

I. Abdulmecit’ in emriyle Eski Besiktag Sahil Sarayi yikilmig, yerine Yeni Saray’in
(Dolmabahge Saray1) ingasina, 1844 yilinda baslanmistir. Yapimi on yil suren saray, 1855
yilinda tamamlanmigtir. Saray donemin bag mimart Garebet Amira Balyan tarafindan
250.000 m’lik alan kurulmustur. Sarayin insasinda Balyan ailesinden bir ¢ok mimar

caligmustir (Batur, 1995).

Sarayin ¢esitli yerlerinde rastlanan tugra ve altlarinda yer alan tarihlerden yapimin
bolimlerinin donemler iginde inga oldugu anlagilmaktadir. Valide Kapisinin Gzerinde yer

alan tarihten mutfaklarin 1855-1856 yillari arasinda yapildig1 sonucunu ¢ikarabiliriz.

Mutfaklar “Musahiban Dairesi”, “Baltacilar Dairesi”, “Avagat Dairesi” ile birlikte sarayin
dogu yoniindeki son yapilarnidir. Uzun cephesi denize dik kuzey-giiney aksinda yer alan
mutfaklar, kilerleri ve koguslar ile birlikte kendi iginde bir avlu olustururlar. Bu avluya,
biri Dolmabahce Caddesi, digeri Barboros Hayrettin Pasa Iskelesi yaninda bulunan iki
kapiyla girilir. Dolmabahge Sarayr Mutfaklari’'nda sadece saray halkina degil saray
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cevresinde yasayan herkese de yemek pisirildigi, mutfaklardan giinde bes bin kisinin
yemek yedigi belirtilmektedir.
N D XA

. '.é}éMUSAHIBAN
* "% 2.4 DAIRESI

Sekil 4.20 Dolmabahge Saray1’nin kismi vaziyet plani.
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4.3.2  Plan ve i¢c Mekan Ozellikleri

Dolmabahge Sarayir Mutfaklari, giiniimiize kadar gelebilen en son saray mutfagidir. Edirne
Sarayr’'ndan baglayip Topkap: Saray1 ile devam eden mutfak yapilari, Dolmabahge
Sarayr’nda son bulmugtur. Dolmabahge Sarayi’ndan sonra yapilan Yildiz ve Ciragan

Saray1 mutfaklari gesitli nedenlerden dolay: giiniimiize ulagamamugtir.

Ginimize kadar gelebilen son mutfak olan Dolmabahge Sarayr mutfaklari
inceledigimizde, tek kath, yiiksek catili, birbirleriyle baglantili sekiz birimden olustugunu
gormekteyiz. Bu sekiz birimin uzun cepheleri kuzey-giiney aksinda yer alip, Dolmabahge
Caddesi’nden baglayip denize dogru genisleyen biiyik bir avlu olustururlar. Yemeklerin
hazirlanip pistigi kubbeli bir yapiya sahip olan mutfaklar, deniz tarafindan bakildiginda
avlunun sag kolunda yer alan bolimidir. Mutfaklarin karsisinda yer alan avliunun sol
kolunu olusturan yapilarin, bol pencereli ve digik ¢atili olanlari mutfak personelinin
kaldig1 koguslar, diger yapilara oranla yiiksek catili ve az sayida penceresi olan yapilarin

ise erzagin depolandigi kilerler olma ihtimali yitksektir.

Mutfaklarla ilgili tiim birimlerin 5420 m”lik alana sahip oldugunu, bu alamin 1250
m”’sinin yemeklerin hazirlamip pistigi mutfaklara ait oldugunu gormekteyiz. Mutfaklar
siralt 11 kubbeden ve bu kubbelerin arkasinda yer alan, catisini ayaklarin tasidigi, hem
gecis hem de hazirhk boélumi olarak kullanilabilen hacimden olugur. On bir kubbeden ugi
bir sekizi bir hacim olusturmak iizere, aradaki tagtyici ayaklarla birbirinden ayrilmigtir. Ug
kubbeli bolime orta kubbenin aksinda yer alan genis, kemerli bir kap: ile girilmekte,
kapimin her iki yaninda, ikiser pencere ve pencereleri parapetlerinin altinda iki gegme
bulunmaktadir. Sekiz kubbeli bélimde ise G¢ kapt dokuz pencere, ti¢ kubbeli diger
bolimde oldugu gibi pencere parapetlerinin altina yerlestirilmis dort ¢esme wvardir.
Mutfaklardan kuzey yoniindeki diger mekana gegcilebilen usti kubbeli bir bolim
bulunmaktadir. Her kubbeli hacmin sag kogesinde mermer bir yalak tagi vardir.
Mutfaklarin kuzey ucundaki son kubbesinin orta aksinda beden duvarina gomili bir
ocagin oldugunu gormekteyiz. Yapinin zemin dosemesi adi kaldinm tagi (kayan tagsr)

déseme olup, cesme yalaklari etrafinin mermer dosendigini gérmekteyiz.
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Resim 4.59 Sekiz kubbeli mutfak mekant.
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Resim 4.60 Sekiz kubbeli mutfak mekaninin én bolimi.

\

SRt L

Resim 4.61 Ug kubbeli hacimden olusan Has Mutfak olmasi muhtemel bolim.
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Resim 4.62 Cesmelerden birinin restorasyon oncesi durumu.

Resim 4.63 Ayni ¢esmenin restorasyon sonrast durumu.
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Resim 4.65 Ozgiin zemin dosemesi.
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Resim 4.67 Kogus olmas1 muhtemel mekanin i¢ pencereleri.
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Resim 4.69 Koguslarn raspalandiktan sonraki durumu.
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Topkap1 Saray1 Mutfaklart’ nda gérdiigiimiiz mutfak birimlerinin hizmet ettigi kisilere gore
boliimlenmesinin, Abdilmecit doneminde Dolmabahge Sarayr Mutfaklar® nda da oldugu
belirtilir. Has Mutfak’in ve Valide Sultan Mutfaklar’’min yine var oldugu, Divan
Mutfagi’nin yerini Mabeyn Mutfagi, Enderun Mutfagi’nin yerini ise Agavat Mutfagi’nin
aldii belirtilir (Orgun, 1986). Bu diizenlemeden, ii¢ kubbeli ayri bir girisi bulunan
bolimiin Has Mutfak ve Valide Sultan Mutfagi’ni olugturabilecegi (Resim 4.61); diger
sekiz kubbeli hacmin riitbe strasina gore Mabeyn Mutfagi, Agavat Mutfadi, saray

calisanlarina ve halka yemek pigiren mutfaklar olabilecegi sonucunu ¢ikarabiliriz.

Mutfaklarin kuzeyinde aym kol iizerinde yer alan diger bolimde yapilan kazida farkhi
duvar izlerine, bir ¢esme yalagma ve eski bir kanalizasyon kanalina rastlanmigtir.
Kubbelerin aksinda yer alan ve sadece bolici duvarla ayrilmis bu bolimiin, Edirne ve
Topkap: Sarayt Mutfaklar’nin plan semalarinda gorilen, mutfaklarin devaminda ayn bir

mekan olugturan “helvahane” olmasi muhtemeldir.

4.3.3. Cephe Ozellikleri

Dolmabahge Sarayr Mutfaklar® nin cepheleri, yapilar Milli Saraylar Daire Bagkanlhigi’na
gectikten ve onlerinde yer alan eklenti hacimlerden ayiklandiktan sonra ortaya gikmugtir.
Uzun siire Devlet Malzeme Ofisi’nin kullaniminda olan yapilar, bir ¢ok tahribat gormis ve
ozelligini yitirmigtir. 1977 yihinda Milli Saraylar tarafindan baglatilan restorasyon
calismasindan sonra mutfak yapilarinin éniinde yer alan eklenti yapilar yikilarak mutfaklar

ortaya ¢ikarimugtir.

Mutfaklarin avlu cephesi, kap1 ve pencerelerinin yer aldigi boélimdir. Bu cephede yer alan
pencerelerin eni 1.5 m yiiksekligi 3.5 m olup kemerlidirler. Yapida iki degisik oranda kap
vardir bu kapilardan iki tanesi pencerelerle aym genislife sahip, tizerinde bir kemer
bulunur, diger iki tanesi ise 3.5 m genisliginde 4 m yuksekliinde, iizerinde tugladan

oriilmusg ¢ift sira kemer vardir.

Mutfaklarin yol cephesi ise tiim yiizeyi sivah olup, belirli araliklarla yerlestirilmis tiim

cephe boyunca devam eden 2x2 m boyutlarinda, kare pencerelerden olusur. Yapilan
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restorasyon ¢alismasinda pencerelerin iizerlerinde tagtan bir lento oldugu goriilmektedir.

Bu giin bu pencerelere igten tugla oriiliip kapatilmistir . Bu cephede belirli araliklarla

yerlestirilmis galvaniz yagmur inig borularini gérmekteyiz.

Y

Resim 4.71 Aymi boliimiin restorasyon sirasinda, ontindeki eklerden ayrildiktan sonraki
durumu.
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Resim 4.72 Avlu cephesi pencereleri.

Resim 4.73 Avlu cephesinden bir kapi.
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Resim 4.74 Mutfaklarin avlu cephesinin genel goriniisi.

Denizden bakildiginda aviunun sol kolunu olusturan yapilardan, Dolmabahge Caddesi
yoniinde yer alan ilk iki bolimi, penceresiz yiiksek beden duvarlarina sahip yapilardir.
Ayni kol iizerinde yer alan mutfaklarin kargisina gelen yapilarin ise giris cephesi aksindaki,
on ve arka cepheleri birbirlerinin simetrigidir. Bu cephelerde birbirlerinin akslarinda yer
almig alt ve st pencereler oldugu gormekteyiz. Alt pencereler donem iginde igten tugla ile

digtan moloz tas ile orilerek kapatilmistir.

Girig cephesinin kars: duvarinda yer alan iistii kemerli, kemer aynasi kapatilmig, ahsap, eni
Im, yiksekligi 2 m, dist demirli pencerelerin yapinin 6zgiin pencereleri oldugu

anlagilmaktadir.

Genel olarak avluda yer alan mutfaklarla ilgili tim yapilarin cepheleri, belli doluluk bosluk
oranlarina sahip, moloz tas arasina iki sira tugla hatilli, kisa tutulmus ahsap sacakli, basik
kemerli pencereleri olan, kalkan duvarlarla ayrilmis besik gatili yapilar oldugu

anlagilmaktadir.
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4.3.4 Striiktiir ve Malzeme Ozellikleri

Yigma sistemle inga edilmis olan mutfak yapilari, ayaklarin ve beden duvarlarinin tagidigi,

makash catilarla 6rtilmiigtiir.

Yapilarin duvarlari, iki sira tugla ve moloz tag ile almagik sistemde Oriilmiistiir. Beden
duvarlari, baz1 bolimlerde alta ve Uste yer alan kemerli pencerelerle hafifletilmis, bircok
bolimde zeminden itibaren bir metre yikseklife kadar igten ikinci bir duvar
olusturulmugtur. Birimlerde hacimleri birbirinden ayiwran boliicti duvarlar yiikseltilerek
yangin duvarlart olugturulmustur. Mutfak yapilarinin kargisinda yer alan boliimlerin duvar
kalinliklar1 75 ila 80 cm kalmhiginda degigsmektedir, bu yapilarda yer alan gatiy1 tasiyan
ayaklarin kesitleri birbirinde farkli olup, ¢at1 agikhigiyla orantilt olarak artmustir.

Resim 4.75 Mutfak cephelerinden bir boliim.

Mutfak yapist ise daha once belirttigimiz gibi 6nde kubbeli bir mekan arkada ise ahsap ¢at1
ile ortili gegis ve hazirlik bolimlerinden olugmustur. Ondeki kubbeli mekanda yer alan
kubbeleri tagiyan ayaklar bir sira moloz tas, iki sira tugladan olusur. Ayaklarda, kemerlerin
bastigi yerde 21 cm kalinhiginda tag bir silme bulunmaktadir. Ayak yiiksekligi silmeye
kadar 2.65 m’dir. Bu silmenin tizerine 4.5 m boyunda dovme demirden yapilmis gergi

demirleri oturtulmustur. 75 cm kalinligindaki kemerler 4.15m c¢apindaki kubbeleri
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tasgimaktadir. Edirne ve Topkapi Sarayt Mutfaklari’'nda oldugu gibi kubbelerde 80 cm
capinda genis nefeslikler yer almaktadir. Gegis ve hazirlik béliimiinde yer alan 75x75¢m
boyutundaki ayaklar bir sira moloz tag-iki sira tugladan olugur. Mutfaklarda yer alan 9
ayaga 14 m agikliginda ahsap, makasl ¢at1 oturtulmugtur. Bu boliimiin beden duvarlart 90
cm genisligindedir. Restorasyon gérmeden once tamamiyla sivali olan mekanlar raspa
edilip sivalar1 kaldinlmistir. Yapida kullamilan tugla boyutu 6.5x10x21 c¢m olup Edirne ve
Topkapr Saray1 Mutfaklart’ nda gorilen tugla ebadindan farklidir.

Resim 4.76 Tasiyici ayaklar.
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4.77 Kubbe ve nefesligi.

im

Res

leri

im

Resim 4.78 Kubbe-kemer birles
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Resim 4.79 Mutfak mekaninda restorasyon oncesi durum.

Resim 4.80 Mutfaklarin restorasyon éncesi.
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4.3.5 Korunma Durumu

Cumbhuriyet déneminin baglarindan itibaren uzun siire iglev verilmeden bekleyen servis
yapilart gesitli kuruluslarin  kullammina verilmig, zamanla bitinliklerini yitirmeye

baglamugtir.

Dolmabahge Saraytr Mutfak Yapilari’nda goérilen en biyik hasar yanhs iglevlendirme
sonucu olustugu gorulmektedir. Uzun siire Devlet Malzeme Ofisi’nin kullanimina verilen
saray mutfaklarindaki bozulma nedenleri 4 ana baghk altinda toplanabilir. Bunlar, strasiyla,
islevsel degisikliklerinin etkisi, yapiya eklenen bolimler, yapilara tamir amach

miidahaleler ve dogal etkenlerdir.

Islevsel degisikligin etkisi: Mutfak yapilarnin karsisinda konumlanan, kiler ve kogus
olmalar1 muhtemel yapilar, islev degisiklikleriyle dikkatti ¢eker. Kuzey yoniindeki avlu
kapisinin yaninda yer alan K-02 mekaninin (Saray bakim atolyesiyle baslar) i¢inde, verilen
yeni islev dogrultusunda eklenmis boliicti duvarlar bulunmaktadir. Kiler mekam olarak
belirledigimiz K-03 mekani ise elektirik bakim atolyesi olarak kullanilmaktadir. Mekanin
icine K-02 mekamnda oldugu gibi bolicii duvarlar eklenmigtir. Mutfak yapisinin
karsisinda yer alan tim mekanlar, (K-03, K-04, K-05, K-06) Devlet Malzeme Ofisi
doneminde depo olarak kullanildig: anlagilmaktadir. Tim bu yapilarin alt pencereleri duvar
ortlerek kapatilmig, boliimler arasindaki (kot farki olan) kapilara rampalar yapilmigtir. K-
07 mekammnin i¢i, bir kismi ahgap bolmelerle bir kismida tugla duvar ile boliinerek

yapilarin kazan dairesi olarak kullaniimaktadir.

Yaptya eklenen boliimler: Devlet Malzeme Ofisi’nin kullantmi doéneminde, avlu
cephelerinde tiim mutfak birimlerinin 6niine inga edilen mekanlardir. Bu mekanlar 1997
yilinda Milli Saraylar Daire Bagkan’liginin baslattigi restorasyon ¢alismalarindan sonra
yikilmistir. Giintimiizde ise avluda yer alan Kaymakamlik binasi ile (K-08) saray bakim
atolyesinin bir boliimi eklenti bir yapt olarak avluda yer almaktadir. Kogus yapilar ile
Agavat Dairesi arasindaki ge¢is mekanin (K-09, K-10, K-11) tizeri ahgap striiktiirlii bir ¢ata
oturtularak kapatilmig, cati tasitilmak igin kogus ve kiler yapilarinin dig cephelerine tugla

ayaklar eklenmistir.
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Tamir amach yapilan miidahaleler: Kogus ve kilerlerin cephelerindeki wist pencerelerinin
ozgiin pencere formundan farkli bir formda degistirilmis oldugu gorilmektedir. Ayrica
donem iginde yapilarin cati ortii malzemeleri yapiyla bagdagmayan bir malzemeyle
ortillmiistiir. Ozgiin olmayan yagmur inis borulan ¢uriimiis iglevini yerine getiremektedir.
Bu borulardan sizan yagmur sulan cephedeki tas ve tugla malzemeyi etkiledigi

gorilmektedir.

Yapiy1 etkileyen dogal etkenler: Nem oraminin ¢ok yiksek oldugu deniz kiyisinda
konumlanmis olan binalarda, duragan nemli hava cati ahgap striktiriinde bakteriyel
faliyetleri geligtirerek ¢iirimelere yol agtigi gorilmektedir. Dolmabahge Saray:
Mutfaklar’’nda nemin yol agtig1 tahribatlardan biriside tag ve tugla malzemenin yiizeyinde

gortilmektedir.

Tiim bu etkenlerin yaminda mutfak yapilarinin duvar ve zemin yiizeyinde gatlaklar oldugu

gozlenmektedir.

Resim 4.81 Kapatilan ve modili degistirilen pencereler.
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Resim 4.83 Duvar yizeylerinde olusan catlaklar.
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4.3.6 Restorasyon Onerileri

Dolmabahge Saray:r Mutfak yapilarinin yer aldigt avluda farkli dénemlerde yapilmig ekler
goriilmektedir. Bu yapilar kendi islevleri dogrultusunda eklenmistir. Yapilarin mimarileri

mutfak yapilariyla hi¢ bagdagmayan ozellikler gostermektedir.

Yapilacak restorayon miidahalesine, 6zgin olmayan eklerden ayiklanma islemiyle
baglanmalidir. Daha oncede belirtigimiz gibi mutfak yapilarindaki sorunlarin kogus ve
kiler yapilarinda yogunlastig1 goriilmektedir. Yapilarin ¢att onarimlarina 6ncelik verilmeli,
ciirityen ahsap striiktiir yenilenmeli, saglam olan ahgsap striiktir i¢in koruma o6nlemleri
getirilmelidir.yeni eklenecek ahsap striiktiir, emprenye edilerek bakteriyel zararlilara karsi
onlem alinmalidir. Yapmin mimarisiyle bagdasmiyan, ayni zamanda.problemli olan ¢ati
ortii malzemesi 6zgiin malzemesiyle degistirilmelidir. Ciirtimiig islevini yerine getiremeyen
yagmur yagmur oluklan ve yagmur inig borulari onaridmalidir. Zemin ve duvarlarinda
catlamalar tespit ettiimiz mutfak yapilarinin zemin sondajlar1 yapilmali, sondaj sonucuna
gbre uygun zemin iyilestirme sistemi uygulanmalidir. Tas ve tugla elemanlardaki
bozulmalar envanter ¢alismasi yapilarak belirlenmeli, bozuk olanlar guritiilerek, olanaklar
elverdigince kendi 6zgiin malzemesiyle degistirilmelidir. Kogus ve kiler yapilarinin duvar
oriilerek kapatilmis alt pencereleri yapilara zarar vermeden agilmali, 6zgiin hali tespit

edilen pencerelerle degistirilmelidir.

Yapilardaki nem sorunlarina onlemler alinmali, zeminden gelen rtubeti kesmek igin

izolasyon ve drenaj yapilmalidir.

Dolmabahge Sarayr Mutfak yapist yapilan restorasyon ¢aligmasindan sonra yeni bir islev
verilerek bir boliimii sergi salonu bir bolimiide konferans salonu olarak kullanilmaktadir.
Giniimiize gelebilmis tim mutfak yapilari arasinda, Topkapt Sarayr Mutfaklari’nin
“helvahane”si disinda hi¢bir mutfak birimi, kendi fonksiyonunu aksettirecek bir
dﬁzenlemeye gidilmemigtir. Dolmabahge Sarayr Mutfak yapisi miize haline getirilmeli
mutfaklarin yapisi sergilenmelidir. Kogus ve kiler yapilar1 ginimiizde 6zgiin durumlarini

kaybetmisglerdir. Bu yapilar sergi ve konferans mekani olarak iglevlendirilebilirler.
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4.4 Ciragan Saray1 Mutfaklar:

4.4.1 Mutfaklarin Tarihcesi ve Konumu

Ciragan Saray: Istanbul’da Begiktag’la Ortakdy semtleri arasinda deniz kiyisinda, eskiden
Kazancioglu Bahgeleri denilen ya da Padisah Bahgeleri olarak bilinen yerde

konumlanmustir.

Nevsehirli Damat Ibrahim Pasa’nin, esi Fatma Sultan I¢in yaptirdidi ahsap yali bahgesinde
dizenlenen “Ceragan” gosterilerinden dolayt Ciragan adim almistir. Yap: 1. Mahmut, I11.
Selim ve II. Mahmut doneminde saray olarak kullanilmaya baglanmigtir. II. Mahmut
doneminde eski saray yikilarak, yapimi yedi yil stren ve Garabet Balyan tarafindan
tasarlanan, ahsap bir saray yaptirdmigtir. Abdiilmecid doneminde yerine kagir bir saray
yaptirmak i¢in bu saray da yikilmistir. Nikagos Balyan tarafindan tasarlanan yeni saray,

1863 yilinda tamamlanmig ve yapimint Sarkis ve Agop Balyan tistlenmistir.

T — T

CIRAGAN S A R A Y |2

Sekil 4.33 Ciragan Sarayi’nin vaziyet plani.
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Saray’in Merasim, Mabeyn ve Veliaht Daireleri, Daire-i Hiimayun, Harem ve diger islevler

icin on kadar daireden olugan beg ana bolimden olustugu bilinmektedir (Batur, 1995).

Ciragan Sarayi’nin mutfaklari hakkinda elimize bir bilgi ulagamamigtir. Giinimiize sadece
Ciragan Sarayi’nda yapilan eglence ve saz alemleri ile ilgili gesitli betimleme ve amlar

gelebilmigtir.
4.5 Beylerbeyi Sarayr Mutfaklan
4.5.1 Mutfaklarin Tarihcesi ve Konumu

Istanbul Bogazi’nin Anadolu kiyisinda, Beylerbeyi semtinde “Istavroz Bahgeleri” denilen
yerde konumlanan ilk saray, II. Mahmut tarafindan yaptirilmigtir. Ahsap malzemeyle inga
edilmis bu saray 1851 yilinda g¢tkan bir yangindan sonra kullamlamaz hale gelmistir.
Sultan Abdiilaziz (1835-1876) yanan ahsap sarayin yerin doneminin yeni ingaat teknikleri
ile bugtinkii saray1 yaptirmuigtir. Saray 1865 yilinda Sarkis Balyan tarafindan tasarlanmisgtir
(Batur, 1994).

Beylerbeyi Sarayi’min mutfak yapilart bilinmeyen bir tarihte Egitim Bakanligi’na verilmis,

guniimizde ise orta okul olarak kullanildig1 belirtilmigtir (Merey, 1984).
4.6 Yildiz Saray1 Mutfaklan
4.6.1 Mutfaklarin Tarihcesi ve Konumu

Saray, uzun bir zaman dilimi i¢inde insa edilmistir. Eski Edirne ve Begiktag Sahil Saraylart

gibi, donem padisahlarinin yaptirdiklar: cesitli bahge, kosk ve kasirlarla olugmustur.

Ilk olarak Begiktag tepesindeki korulukta I. Ahmet’in kiigiik bir kosk yaptirmasi ile
baglayan saray olusumu, III. Selim’ in Annesi Mihrigah Valide Sultan igin ayni tepede

“Yildiz” adin1 verdigi bir kasir yaptirilmasi ile devam etmistir. Daha sonra tiim yerlesme
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ve semt Yildiz adiyla amlmustir. 19. Yizyihn ikinci yarsiyla 20. Yiizyihn baglarinda

eklenen yapilarla Saray giiniimiizdeki durumuna gelmistir (Batur, 1995).

Yildiz Sarayi, bahgeleriyle birlikte yaklagik 500.000 m’ alana yayilmustir. Yapilasma
olarak yogun bir yerlesim soz konusu degildir. Sahildeki Dolmabahge ve Ciragan
Saraylarimin varligi burada bityiik boyutta saray yapimini gereksiz kilmigtir. Saray “Resmi

Boliim”, “Ozel Bolim™, “Dis Bahge” ve ¢evre yapilarindan olusur.

AHIRLAR
HAS AHIR
6 CICEKLIK
7 LIMONLUK
8
9 SALE KOSKU
10 ESKI ELEKTRIK FABRIKASI
W SEHZADEGAN DAIRELERI
12 DERSHANE
13 AGAVAT DAIRES!
W4 Qukur Sarny
15 GEDIKLI CARIVELER
16 USTA KALFALAR
17 CICEK SERASI
18 KIZLARAGASI DAIRESt
19 KADINEFENDILER DAJRES]
20 KADINEFENDILER DAIRESE
21 HAZINEDAR USTA KADIN DAIRES!
22 CARIYELER DAIRESI
} 723 MUSAHIP AGALAR DAIRES!
24 SARAY TIYATROSU
25 HUSUS! DAIRE
126 KASKAT KOSKU
27HUNKAR DAIRESI
28 KILARL HUMAYUN ™
29CITKASRL
30°LIMONLUK KOSKU
1 KUCUK MABEYN
2 HAREM 1C KAPISI
/33 HUNKAR HAMAML
34 SET KOSKU
35BUYUK MABEYN
36 YAVERAN VE BENDEGAN DAIRES!
37 MARANGOZHANE
IBHUSUS! KILER -
39 HUNKAR MUTFAGL ~
40 SILAHHANE
41 GUZEL SANATLAR GALERISE

LEECZAHANE
47 CIHANNUMA KOSKU

Sekil 4.34 Yildiz Sarayt’nin vaziyet plani.
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Yildiz Sarayinda iki farkh mutfaktan bahsedilir, birinci mutfak bu giin de var olan “Hiinkar
Mutfagr’ ve “Hususi Kileri”dir. Bu mutfagin, diger saray yapilarinda rastladigimiz ve
adindan da anlagilacag tizere sadece padisaha yemek pisiren “Kushane Mutfagr” olmast
muhtemeldir. Esas ana mutfagin ise donem iginde yikildig1 bilinmektedir, giniimiize
sadece Biiyiik Mabeyn’ in oturdugu setin altinda, resmi boliimtn ikinci kisminda yer alan
“Kiler-1 Hiimayun” gelebilmigtir. Mutfaklarin ise resmi bolimde yer aldigi, Harem
Kapisindan girildiginde, sagda Silahhane ve Saray Arabacilart kogusu ile birlikte ince
uzun dikdortgen bir kiitle olusturdugu bilinmektedir (Batur, 1995).

Yildiz Sarayr Mutfaklar ile ilgili giinimiize yeterli bilgi ulasamamistir. Elde edilen
bilgiler sahislarin gézlem ve hatiralarina dayanmaktadir. Ornegi Silahhane yapildigi zaman
iki katli oldugu, birinci katinda sarayin erkek hizmetkarlariin yemek yedigini, ikinci katin
ise gepegevre kafesle gevrili oldugunu ve kadin hizmetkérlarinda burada yemek yedigi

belirtilir (Etingi, 1966).

Yildiz Sarayr da diger saraylar gibi kendine o6zgli geleneklere sahipti. Yildiz Saray:
mutfaklarinda pisen “Asure” gelenegi ilgili hatiralardan 6grendigimiz; saray mutfaginda
vekilharg ve mutfak amirlerinin ¢alistig1, asurenin yiizlerce kiloluk kazanlarda pisirildigi
ve halkin dagitilan asureyi almak igin Silahhane’nin oniinde yer alan parmakliklarin
oniinde bekledigidir (Saz,1958). Yuzlerce kiloluk altmig kazan asurenin hazirlanip
pisirilmesi igin gerekli olan hacim, Yildiz sarayr mutfaklarinin buytikligiinii oranlamamiza

yardimci olacaktir.

Biityitk Mabeyn’ in oturdugu setin altinda yer alan kiler ile bugtin Silahhane ile ayn1 blok
Uzerinde yer aldigi belirtilen mutfak yapisinin arasindaki mesafe distindaricudir.
Dolmabahge Sarayr mutfaklarinda oldugu gibi, disariyla baglantisinin direk yapilabilecegi,
ayrica Agavat Daireleri ile buytk ziyafetlerin verildigi belirtilen Mabeyn yapisina yakin,

kiler ile birlikte caligabilecek bir bagka mutfak iinitesinin bulunmasi ihtimal dahilindedir.
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5. MUTFAKLARIN GENEL DEGERLENDIRMESI

5.1 Konumlanis

Saray verlesim dizeni iginde 6nemli bir yere sahip olan mutfaklar, padisahin ve tiim saray

halkinin yemeklerinin pisirilip hazirlandig1 mekanlardir.

Saray Mutfaklart olgusunun Fatih donemi ile birlikte saray yerlesim diizeni i¢inde 6nemli
bir yere sahip oldugunu gérmekteyiz. Fatih’in biri Edirne Sarayi’nda digeri ise Topkapi
Sarayi’nda olmak tizere iki mutfagi vardir. Bu mutfaklardan biri tim saray halkina ve
padigaha hizmet veren mutfak, digeri ise belirli zamanlarda Padigaha ve Valide Sultana
yemek pisiren “Kughane” mutfagidir (Unver, 1996). Daha sonra kushane mutfagi, Saray
icindeki konumu ve islevi degismis olarak Dolmabahge ve Yildiz Saraylari’nda da

gorilmektedir.

Padisahin ve tim saray halkinin yemeklerinin hazirlanip pigirildigi ana mutfaklarn
inceledigimiz zaman, Edirne Sarayr Mutfaklar1 ile Topkap: Sarayi Mutfaklarinin saray
icinde iglevsel olarak aynt yerde bulundugunu gormekteyiz. Edirne Sarayi’nda Alay
Meydani ve Topkapt Sarayi’'nda Divan Meydani denilen avlunun giineyinde, revakh
kismin arkasinda yer almaktadirlar.Her iki mutfak kapilarmin da bu avluya agildig,
saraylarinin kubbe alti boliminin yer aldigi, kisacasi sarayin en ¢ok kullamilan genel

avlusunda konumlandiklarin1 gérmekteyiz.

Inceledigimiz ~ saray yapilari arasinda Edirne, Topkapt ve Dolmabahge Saray:
Mutfaklari’ndan Topkapt ve Dolmabahge Sarayr Mutfaklari’nin kendi birimleriyle bir aviu
olusturdugunu, Edirne Sarayr Mutfaklari’nda ise, Alay Meydani’m g¢evreleyen yiiksek
duvarlarla beraber bir avlu olusturdugu, mutfaklarin ise bu avlunun ortasinda yer aldigi

gorilmektedir.

Dolmabahge Sarayi’’min mimarisinde gorilen, tek yapida bitiin birimlerin toplanmast
seklinde olugan planlama degisikligi, sarayin mutfaklarina da yansimig; avlulu sistem

kalkmus, yapisindaki oran farkliligi ve boliimlere ayriimasindan dolayi, kushane mutfag: 6n
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plana ¢tkmis olmalidir. Ana mutfak saray agalarina, saray calisanlarina ve civarda oturan

halka hizmet etmeye baglamigtir (Orgun, 1981).

Guniimuiize kadar gelebilen ti¢ saray mutfagini inceledigimizde Edirne Saray1 ve Topkapt
Sarayt mutfaklarinin uzun cephelerinin kuzeydogu-giineybat: aksinda, Dolmabahge Saray’
Mutfaklarinin kuzeybati-giineydogu aksinda yer aldigini gormekteyiz. Yildiz Sarayim
olusturan tiim yapilarinin kuzey-giney aksinda konumlandigindan, Yidiz Sarayr
Mutfaklar’nin da kuzey-giiney aksinda yer almig olabilecegini soyleyebiliriz. Saraylarin
konumlamglarindaki dogal etkenlerden dolay1 olugan yonelis farklarinin mutfak yapilarinin
yoneligine yansidigini, mutfak yapilarinmn, farklarla kuzey-giiney aksinda yer aldigin
soyleyebiliriz. Bu yonelisin Saray mutfaklarimin bacalarindan ¢ikan yemek kokusu ve
buharin saray i¢ine yayilip, saray halkini rahatsiz etmemesi igin hakim riizgar yoniine gore

konumlanma distincesinden kaynaklandigini belirtebiliriz.

Genellikle, saraylarda mutfak ile yemek yenilen yer arasinda belirli bir uzaklik soz
konusudur. Bu da Fatih’ten beri siire gelen bir aliskanlik olan, Ibn-i Sina’min da belirttigi

cok sicak yemek yenmemesi aligkanligi ile agiklanabilir.
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EDIRNE SARAYI

Sekil 5.1 Vaziyet planlari kargilagtirmasi.
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5.2 Plan Ozellikleri

Mutfak bloklari, saray yerlesimi iginde, tek baglarina bir pigirme mekani olarak degil,
koguslar;, hamami, mescidleri gibi yan birimleriyle birlikte bir kompleks olarak

tasarlanmistir.

Guntimiize kadar gelebilmig G¢ saray mutfag: hakkinda yeterli bilgi olmamasina ragmen,
islev semalarinin belli kullanim dizeni iginde oldugunu anlamaktayiz. Yapilan restitiisyon
caligmalar1 ve arastirmalardan tim mutfak birimlerinin bir arada tasarlanarak,

konumlaniglarinin iglev semalarina gore yerlestigini gormekteyiz.

Mutfak birimlerinin kendi iginde, 6zgiin kullamm ve ¢alisma diizenleri hakkinda en fazla

bilgi verebilecek yapi, Topkapt Saray1 Mutfaklar® dir.

Bu sarayin mutfak birimlerinin yerlegim diizenini inceledigimizde islev semasinin dorde
ayrilmis oldugunu goérmekteyiz. Bir avlu etrafinda toplanan tiim birimler, bir tarafta
yiyeceklerin depolanip pisirildigi yapt blogunu, diger tarafta da ¢alisan personelin kaldigi
mekanlan igine alan diger yap1 blogunu olugturur. Daha sonra bu birimlerin, yiyeceklerin
depolanmasi ile depolanmasinda galiganlara ait yapilar ve pisirilmesi ile pisirilmesinde
calisanlara ait yapilar olmak tizere ikiye ayrildigmi gormekteyiz. Bu diizen Edirne Saray:
hakkinda yapilan restitiisyon g¢aligmalarinda ve Dolmabahge Sarayt Mutfaklari’nda

gorilmemektedir.

Yemeklerin hazirlanip pisirildigi ana mutfak yapilarini inceledigimizde, Edirne Sarayi
mutfaklariin 700 m? ¢aligma alanina sahip oldugunu, bu alanin 8 kubbeli bir 6n bélim ile
bu sekiz kubenin dort kubbesi bir hacim, diger dort kubbenin ikiserli birer hacim
olusturmak iizere toplam ti¢ boliimden olustugunu goérmekteyiz. Topkapi Sarayr Mutfaklari
ise 1200 m” ¢ahigma alanina sahip oldugunu, 10 kubbeli bir 6n bolimden olustugunu bu on
kubbenin ¢ tanesinin ikiserli bir hacim, digerlerinin ise her kubbenin birer hacim
olusturdugu ve toplam yedi ayr1 boliimden olusmustur. Dolmabahge Saray:r Mutfaklarinin
ise 1080 m* galigma alanina sahip 11 kubbeli bir 6n boliim ile iicii bir, sekizi bir hacim

olugturan iki bolimden olustugunu gormekteyiz. Bu boliimlenmenin daha onceden de
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belirttigimiz gibi Topkap: ve Dolmabahge Sarayr Mutfaklarinda giineyden kuzeye dogru
hiyerarsik diizen i¢inde oldugu sdylenebilir.

Tim mutfak yapilarinda gordigiimiiz, kubbeli bir 6n bolum oldugu arkasinda ise gegis ve
hazirlik mekanlarinin yer aldigidir. Ayverdi, Topkap:1 Sarayi’ndaki ge¢is bélimiinde, daha
onceden Edirne Sarayr Mutfaklarinda oldugu gibi efimli g¢atili bir hacim oldugunu
Sinan’1n igerdeki kokuyu ve dumam daha ¢abuk atmak i¢in titeklikli bir boliim ekledigini
belirtir. Yapilan r6love galigmalarinda Fatih’ten kaldig: belirtilen Has mutfak ile Edirne
Saray1 Mutfaklann gecig bolimt agikhiginm 5.35m olarak aymi olgide oldugunu

gormekteyiz.

Mutfak yapilarinin Edirne Sarayi’ndan, Dolmabahge Sarayi’na kadar kubbeli bir 6n bolim

ile egimli ahsap ¢atili gegis bélimiinden olustugunu soyleyebiliriz.

Resim 5.1 1938 Restorasyonu Oncesi mutfaklardaki tag setlerin yerlerini gosteren fotograf

(Oz, 1949).

Eski fotograflardan ve yapilan incelemelerden kubbeli 6n bolimde ocaklarin yer aldigini,
sabit ocaklarin 6n bolimiin yan duvarlarinda, duvar igine géomiili sekilde yapildigini, 6n

duvarlarda yer alan ocak izlerinin ise sonradan yapilmis ocaklar oldugu belirtilir
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(0z,1949). Orgun ise mutfaklarm 6n bélimiiniin orta ve yanlarinda tespitsiz od tasindan
ocaklarin yer aldifim soyler. Ayrica Topkapi Sarayr’nda ¢esmelerin kapi1 yanlarinda

oldugunu (Tamgik, 1943), Dolmabahge Sarayr Mutfaklar’ nda ise her kubbeli bolimde

icerde pencere parapetleri altina yerlegtirilmigtir.

Resim 5.2 Onarim sirasinda 1942 yilina ait bir fotografta mutfaklarin durumu ve tas setler
(Oz, 1949).
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Resim 5. 4 Helvahane’deki tas setler (Oz, 1949).

Bu bilgiler dogrultusunda bir mutfak biriminde sabit ocaklarin yan duvarlarda yer aldiginy,
tespitsiz ocaklarin oldugunu, yemeklerin hazirlanmast icin tag setlerin oldugunu, pigirilme

igleminin kubbeli 6n bolimde yapildigini, cesmelerin bulundugunu séyleyebiliriz.
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5.3 Cephe Ozellikleri

Osmanh Saray Mutfaklarinin hacimsel biiyiikliklerinin bir yansimasi olarak, cepheleri de
genel saray siliieti iginde onemli bir yer tutmaktadir. Incelediimiz mutfak yapilarinin

cepheleri inga edildikleri donemin mimari 6zelliklerini tagimaktadirlar.

Erken Osmanli Mimarisinde goérilen tas ve tuglanmin degisik dizenlerde dizilmesi ile
olusturulan almasiklik, malzeme ve renk farkiyla Edirne Saray1 Mutfaklarinin cephelerinde
dogal bir bezeme olugturmustur. Bu sarayin mutfak yapisinin, cephelerini inceledigimizde,
pencere ve kapilarin kemerlerinin, 1sinsal olarak dizilen tuglalar ile yiizeyde kemer bi¢imi
yaratildigi, pencere sayisimin azhigi, karesel formlu baca yapisi dikkati geker. Topkapi
Saray1 Mutfaginin cephelerini inceledigimizde Edirne Sarayr Mutfak cephelerinden farkli
olarak, pencere sayisinin arttigini, Klasik Osmanli Mimarisi 6zelligini yansitan, yeni bir
cephe diizenlemesi getirilmis oldugunu gormekteyiz. Zemine yakin pencerelerin tag soveli,
demir parmaklikli oldugu, st pencerelerin ise, algt sebekeli dislik pencere olarak
tasarlandig: farkedilmektedir. Yine klasik déneme ait kubbe formu ve tas boyutunun
kigiltillerek har¢ miktarimin artmast ile yarattigt renk ve malzeme almagikligin farklilig
gorulmektedir. Topkapt Saraytr Mutfak yapisindaki piramidal formlar ve konstriktif
elemanlar dikkati cekmektedir.

Dolmabahge Sarayi Mutfak cepheleri ise Saray’in mimarisinde gorillen bezemesel
farklihigin mutfak cephelerine yansimadigini, inceledigimiz diger mutfak yapilarinin
cephelerinden farkl olarak pencere ve kap1 oranlarinin ¢ok buyiduginii, giyotin pencere
kullanildigint ve yol cephesinde kare formlu pencereleri ile doneminin 6zelliklerini

yansittigr goralmektedir.

Sonug olarak cephelerde 6zenli ve ayrintili islenmis elemanlar yerine, yalin elemanlar
kullamlmig, fonksiyonellik ¢n plana ¢ikmistir. Mutfak cephelerinin sade ve yalinligi, ayni
avlu i¢inde yer alan diger mutfak birimlerinde degismis, bol pencereli, gayet dekoratif

cephelerin olusturulmustur.
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5.4 Striiktiir Ozellikleri

Osmanh Saray Mutfaklarinin striktiirel 6zellikleri, yapilarin iginde bulundugu donemin

yapim tekniklerini, malzemelerini ve ingai unsurlarini yansitmaktadir.

Yapi stritktiiriniin ana malzemesi tag ve tugladir. Tag ve tugla, duvarlarda baglayict olarak
kullanmilan horasan harci ile birlikte uygulanmistir. Tum mutfak yapilarinda duvar
kalinliklar: 1 ila 1.5 m arasinda degigsmektedir. Kubbe ile ortilen mutfak hacimlerinin
hepsinde 6n duvar kalinliklarimin diger duvarlara gore daha kalin olusu dikkat ¢cekmektedir.

Cat1 ortileri tiim saraylarda 6n ve arka boliim olarak farkl iki hacim gosterir.

Girig hacimlerinin yer aldigi arka bolim genellikle ahsap egimli bir cati ile, yemeklerin
pisirildigi 6n bolim ise kubbe ile ortiliidir. Kubbenin yapim malzemesi tugladir. Ig
yizeyde siva kaph tugla kubbe, dis yizeyde kursun kaplidir. Her kubbe mutlaka bir
nefeslige sahiptir, bu nefesliklerin fenerli oldugu belirtilir (Ayverdi, 1989). Fenerler
yagmurun iceri girmesine engel olurken dogal aydinlatmada saglarlar. Cati ve kubbe
yukleri kemerler yardimiyla ayaklara iletilir. Ayaklar arasinda kemerlerin agilma

kuvvetlerine kars1 dévme demirden gergileri konulmustur.

Edirne Sarayr Mutfaklarinin, Erken Osmanli Doneminde yapilmis olmas: nedeniyle duvar
kalinliklari diger saray mutfaklarina gore daha fazladir. Agikliklar1 5.80 m’yi bulan
kubbeleri tasiyan ayaklar ince yonu moloz tas tekniginde yapilmustir. Bu bolimiin
arkasinda yer alan giris ve hazirlik boliiminin Gsti tek egimli ahsap bir ¢at1 ile ortala

oldugu belirtilir (Ayverdi, 1989).

Topkapi Sarayr Mutfaklarinin beden duvarlar: Edirne Saray1 Mutfaklarina oranla daha ince
tutulmustur. Kubbe ¢aplart donem farklar1 dogrultusunda degiskendir. Fatih Sultan
Mehmet donemi mutfaklarinda 7.20 m olan kubbe a¢ikligi diger mekanlarda 6.80 m dir.
Ayaklar 3 sira tugla 1 sira kesme tastan almagik olarak orilmigtir. Kemerler arasinda ¢ift
gergi demirleri dikkati ¢eker. Gunimiaze ulagan saray mutfaklar: arasinda en son dénem
Dolmabahge Saray1 Mutfaklarinin ait oldugu donemdir. Edirne Sarayr Mutfaklarindan bu

yana incelen beden duvarlart Dolmabahge Sarayr Mutfaklarinda en son seklini almugtir.
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Resim 5.5 Mutfak ve kubbe bacalarinin onarindan 6nceki durumu (Oz, 1949).

Dolmabahge Sarayinin giris ve hazirlik bolimindeki ayaklar 14 m agikligindaki besik
catiyt tasirlar. Dolmabahge Sarayr Mutfaklarinin kubbe ¢ap1 4.15m’dir.

Bitiin saray Mutfaklarinda, mutfaklarin iglevinden 6tirti i¢ mekanlar timiiyle sivalidir.
Ancak Topkapi ve Dolmabahge Sarayr Mutfaklar gecirdikleri onarim sonras: raspalanarak
tugla yuzeyleri ve derzleri agiga c¢ikarilmis ve estetik kaygilardan otara bu sekilde

birakilmiglardir.

Topkap1 ve Dolmabahge Sarayr Mutfaklarinda yapilarin 6zgin dosemeleri adi kaldirim tagt
olup Edirne Saray1 Mutfaklarinda belli degildir.

Sonug olarak Osmanh Saray Mutfaklarinda stritktiirel bakimindan belli basli farkliliklara
rastlanmamaktadir. Yapim teknikleri ve malzeme kullammlann bakimindan benzerlik

gosterirler.
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6. MUTFAKLARIN GECIiRDIGI ONARIMLAR VE BUGUNKU DURUMU

Osmanli Saray Mutfaklart ilk yapildiklart giinden giinimiize kadar gerek dogal etkenler,
gerek fiziksel etkenler gerekse islev degisikliliginden dolayr onarimlar gordiguni

yaptigimiz aragtirmalardan ve gesitli kaynaklardan 6grenmekteyiz.

Edirne Saray:r Mutfaklar: Badi Efendi’nin yazdiina gore, 6 bilyilk onarim gdrmiistiir, en
onemli onarimlarin, M.1758/H.1172 ve M.1767/H.1181 yillarinda III. Mustafa doneminde,
M.1787/H.1202 yilinda 1. Sultan Abdilhamit doneminde yapildig: belirtilir. Daha sonra
mutfaklar III. Selim déneminde M.1787/H. 1223 yilinda , II. Mahmut zamamnda M.1828/
H.1244 yilinda, Abdiilaziz doneminde M.1874/H.1290 yilinda olmak iizere ii¢ defa daha
onarim gormiistiir (Aslanapa, 1949). Mutfak yapisinda yaptigimiz incelemede ii¢ cesit siva
ornegine gormekteyiz buda bize yapinin ¢esitli donemlerde onarim goérdiglinin
gostergesidir. Saray Osmanli-Rus savaginda yanmig, saraydan giinlimiize sadece dort

harabeden biri olarak gelmistir.

Topkap: Sarayr Mutfaklart Ayverdi’ye gore 1509 depreminde hasar gordiigi onarimi
yapilip, Fatih’e ait ilk iki boliimiin 6niine bir payanda duvar insa ettigi belirtilir. II. Selim
devrinde 1574 yilinda ¢ikan bir yangindan sonra mutfaklarin ¢ok biiyiik hasara ugradigini
Mimar Sinan tarafindan onartmimin yapildig: bilinir. M.1700/H.1112 yilinda II.Mustafa
zamaninda Has Mutfakta basladigi belirtilen yanginda mutfaklarin tiim birimlerinin
yandifini, yangin sonrasi onariminin hemen yapildigi belirtilir. M.1908/ H.1310 yih
depreminde zarar goren mutfaklarin kubbelerinde ¢atlamalar oldugu ve bazi bacalarin
yikildigy, 11 Abdiilhamit’in zarar géren mutfaklarin onarimini R.Daranco, Bertier, Valaury

ve Dikran Kalfalardan olugan bir heyete yaptirdig: belirtilir.

Saltanat ve Hilafetin kadirilmasindan sonra mutfaklarin ¢alismalar1 durdurulmus, Enderun
mutfaklarinin kapatildigy, sarayda diger birimlerde kalan 155 kisi i¢in yemek pisiminin bir
sire daha devam ettiini daha sonra tum mutfaklarn kapatildig: belirtilir (Orgun, 1982).
1922 yilinda Hilafetin kaldirilmasindan sonra saray 1924 yilinda miize olarak agildig
(Eldem, 1982) kullamilmayan mutfak birimleri harabe halini almistir. 1940 yilinda sarayin
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genel onarimi ile birlikte mutfaklar onarmima baglanmig 1944 yilinda onarimu

tamamlanmistir (Oz, 1949)

1940-1944 yillar1 arasinda yapilan restorasyonda sivil mimarimizin ahgap 6rneklerinden
olan kogus yapilarinin yarisi ayakta oldugu halde yapilar tamamen yikilip yerine 6zgiin
hallerine benzemeyen yapilar yapilmistir. giniimiizde mutfaklar ve koguslarin bir bolumu
teshir salonu olarak kullanilmakta kilerler ise i¢ diizeni tamamen degistirilerek sarayin

arsivi ve kumag deposu olarak kullanilmaktadir.

Dolmabahge Sarayr Mutfaklarinin gegirdigi onarimlar hakkinda yeterli bir bilgi yoktur,
sadece Milli Saraylar Hazine-i Hassa Argivi E.ILN0o990’a kayitli bir kesif defterinde
kushane mutfaginin Mimar Vedat tarafindan 1908 yilinda onarimiun yapildig belirtilir.
Uzun yillar Devlet Malzeme Ofisinin kullaniminda kalan mutfaklar 1995 yilinda T.B.M.M.
tarafindan satin alinarak Milli Saraylar Daire Baskanh@imin yonetimine ge¢mistir (Oner,
1996). Mutfak yapilarinda 1997 yilinda baglanilan restorasyon galigmalari ginimiizde de

devam etmektedir.

Gunimize ulasamamig Ciragan, Beylerbeyi ve Yildiz Sarayr Mutfaklarmin gegirdigi

onarimlar hakkinda bir bilgiye rastlanmamstir.
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7. SONUCLAR

Osmanli Saraylarinda yer alan mutfak birimleri, beg asir stiren imparatorluk doénemi
boyunca, Padisaha, Valide Sultana, Kadin efendilere, sehzadelere, devlet yonetiminde yer

alan, sarayda yagayan herkese hizmet etmistir.

Insanoglunun temel ihtiyaglarindan biri olan yeme ihtiyacini kendine 6zgii kurallar ve
gelenekler cergevesinde yerine getirmig, mutfak mekanlarini da bu ihtiyaci karsilayacak
sekilde olusturmustur. Mutfak mekanlarini inceledigimizde, tarih iginde degismeyen bir

duzen iginde kuruldugunu gormekteyiz.

Edirne Sarayinin Mutfaklarinin buginkii durumunu, Dr. Rifat Osman’in restitiisyonlar
15181 altinda ele aldigimizda, Topkapt Sarayr Mutfaklari ile benzerlikler gosterdigi
goriilmektedir. Her iki saray da avlular etrafinda konumlandirilmig yapilardan
olugsmaktadir. Edirne Sarayi’nda 3 avluda toplanmis olan mekanlar, Topkap: Sarayi’nda 4
avlulu bir dizen i¢inde yer almiglardir. Topkap: Sarayr’min avlulart ayni aks tzerinde
siralanirken, Edirne Sarayi’nda “L” bi¢imli bir kurulusa sahiptirler. Mutfaklar Edirne
Saraymin “Alay Meydanr” denilen 1. Avlusunda; Topkap: Sarayi’nda ise “Divan Meydani”
denilen, Il.Avlusunda yer alir. Topkapt Sarayinda gorilen avlu Sayisindaki artig
Mutfaklarin  Saray igindeki konumlamigini degistirmemis, her iki mutfakta Saray
Merasimlerinin yapildigi, Imparatorlugun yonetildigi, Sarayin “birun” kismi (dig kismi)
denilen avluda yer almaktadirlar. Edirne Sarayindaki Alay Meydan: ile Topkap: Saray1’nin
Divan Meydanini gevreleyen yapilar benzer islevlere sahiptir. Mutfaklar gerek disardan
malzeme ve servis aliglari acisinda, gerekse iglevleri bakimindan saltanat ile ilgili

bolumlerden uzak tutulmuglardir.

Dolmabahge Sarayi’nda ise, dénemin sosyal hayatindaki degisikliklerin, batililagma
strecinde, kultiirel degigimin, éaraym yerlesim ve plan semasina ag¢ik bir etkisi
gorilmektedir. Mutfaklar bu sarayda, merasimlerin yapildig:, imparatorlugun yonetildigi
alanlardan uzaklastirilmig, diger mutfaklara goére saray icinde farkli bir yerde

konumlandinlmigtir. Mutfaklarin konumu sarayin genel yerlesimi iginde degisiklik



148

gostermesine ragmen, mutfaklar kendi i¢ avlularini korumakta ve mutfak dizenindeki

gelenekleri sirdiirmektedirler. Bitiin birimler bu avlu i¢inde yer almaktadir.

Edirne ve Topkap: Saraylarinda kuzeydogu-giineybati aksini eksen alan bir diizeni i¢inde
olan mutfaklar, Dolmabahge Sarayi’nda kuzey-giiney aksindan ¢ok az bir sapma ile

konumlanmusgtir.

Mutfak yapilar1 dikdortgen bigimli yapilardir. Bu form 6nde bir gecis ve hazirlik bolimi
ile arkasinda yemeklerin pigirildigi kubbeli fenerli mekanlarin yanyana konumlasinmasiyla

meydana gelmisgtir.

Mutfak mekanlar1 hiyerarsik bir diizen iginde islevlendirilmislerdir. Her mutfagin ¢alisma
programi farkli olup, hizmet verdigi kisive gore adlandirilmistir. Mutfaklar, Edirne ve

Topkapi Saraylarinda kalabalik bir kodraya sahip olduklarindan vardiyali ¢aligmaktadirlar.

Mutfak birimlerinde iki ¢esit ocak vardir. Bu ocaklardan ilki yan duvarlarda yer alan, belli
sayida kisiye yemek pisirilen sabit ocaklardir. Bu ocaklar yeterince buyik olmadigindan
rahat ¢alisma imkani vermezler. Bu nedenle daha ¢ok 6zel kisilere (padisah, valide sultan
vb...) ayrilan mutfaklarda yer aldigini gormekteyiz. Bir diger ocak cinsi ise tespitsiz
ocaklardir. Bu ocaklar, tizerlerine buytk kazanlarin oturtulmasina miisait demir yada ot
tagindan yapilmig ayaklardan olusurlar. Ates, ayaklarin arasina yerlestirilen odunla elde
edilir. Pigirme sonrasi kaldirilmast ya da mekandan mekana transferi s6z konusu
oldugundan ve iizerine konacak kazanmn buyikligiine gore ayarlanabilir oluglar agisindan,
daha kullanigsh ve tercih edilen bir sistem olmustur. Mekanlarim kubbe ve fenerleri bu

ocaklara baca gorevi goriir.

Yapilarin cepheleri insa edildikleri donemlerin 6zelliklerini tagimaktadirlar. Oldukga sade
ve fonksiyoneldir. Mutfak cephelerindeki pencere sayisi ve oranlari, Edirne Saray1 Mutfak
yapilarindan, ginimize kadar gelebilen son saray mutfagi olan Dolmabahge Sarayi

Mutfaklaria dogru, artmis ve buytimiistiir.
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Yapilar tas, tugla ve ahsaptan, kargir sistemde insa edilmislerdir. Tastyici sistemi,
kubbelerin yiikinii alan kemerler ve kemerlerden aldig1 yuki zemine ileten ayaklar ile 6n
bolimiin ortii sistemi yiikiinii tagiyan beden duvarlarindan olusur. Hacimlerin igleri,

fonksiyonunun bir sonucu olarak sivahdr.
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EKLER

EK 1 YEMEK ADETLERI

Padisahin Yemek Yemesi

Padisahin mutfagi giines dogmadan ¢aligmaya baglar. Padisah erken kalktigindan erken
yer. Sabah kahvaltisi sabah namazindan sonra yapilir. Ginde ti¢ yada dort kez yemek yer.
Olagan olarak yazin oldugu gibi kigin da, d6gleden 6nce saat onda 6gle yemegini yer. Ogle

yemegine esas yemek denir. Akgam tsti alt1 civari da aksam yemegi yenir.

Padisah yemek istedigi zaman Kap1 agasina soyler, o da bir Hadim gondererek emri Basg
sofractya (Cesnigirbagi) iletir, sofract yiyecekleri kotarir ve tabak tabak Padisahin
masasina getirir. Padigah, "Kisa sedir" denen kugk bir iskemle uizerinde, bagdas kurarak
oturur durumda yemek yer. Altina kiymetli hali ve yastiklarala ortali konur. One konan
sofra bir ayak daha yiiksektir. Oniinde giysilerini korumak icin ¢ok degerli bir peskir
konur. Ikinci peskir sol koluna yada dizlerinin (izerine konulur. Bununla agzini ve
parmaklarini siler. Sofranin Ustline bir havlu ortiliir. Sehzadelere yapildigi gibi yemegi
pargalamip hazirlanmaz. Bu isi kendisi yapar. Oniinde genelde Bulgar derisi bir sofra ortisi
vardir. Ustiinde birkag tiir beyaz ekmek vardir. Catal bigak kullanmaz, biri corba biri hosaf
icin iki kagik kullanir. Padigah yemekleri teker teker tadar ve bitirdik¢e tabaklar 6niinden
alinir. Et ¢ok yumusaktir, elle rahatca parcalanir. Sofrada meze ve tuz bulunmaz. Mesrubat
surahilerle gelir. Yemek bitince ellerini altin legen i¢inde, degerli taslarla siisli bir ibrik
kullanarak yikar. Padisah yemek sirasinda pek konugsmaz, kendisini eglendirmek igin
birkag dilsiz ve soytari oyun oynarlar. Bunlar da konusmaz. Padisahin ¢ok iyi bildigi isaret
diliyle oynarlar. Padisah konugmak isterse, yaninda bulunan gozde agalardan birine iltifat
eder ve ona masasindan bir somun ekmek atar.Oda bu ekmegi arkadaslarina dagitir. Bu

cok ozelligi olan bir lutuf ve iltifattir.

Bag sofraci (Cesnigirbast), 6gle ve aksam yemegi vakitlerinde odada bulunur, yemekleri
kapidan alir, sofra sininin ustine kurulunca yemekleri getirilir ve Bagsofraci tarafindan

tabak tabak Padisahin 6niine konur ,istedigi zaman da kaldirilir.
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Padisah farkli zamanlarda yani 6gle ve aksam yemegi saatleri disinda, yemek istedigi
zaman kapt agasina soyler, oda bir Hadim gondererek ayni emri Sofraciya iletir, Sofraci da

yiyecekleri kotarir ve tabak tabak padigsahin masasin getirir.

Padisah giindiuzleri Mabeyn dairesinde bulunur. Yemekleri Kilercibasi getirir. Yemekler
"Kughane muhafazasi" denen kiifla ortilerek Cesnigir ve Kilecibasilar tarafindan

miihiirlenir.

Padisahin guinlik ¢ginlerinde, ¢ok miktarda kizarmig giivercin, iki yada ¢ kaz, koyunkuzu
eti, hindi, pili¢, nadiren yaban 6rdegi, aym yiyeceklerden ne kadar kizartilmigsa o kadar
haglanmigi ve her yemegin salgasi, ayrica et sulari, gorbalar, porselen tabaklar dolusu
receller, sekerlemeler ve hogaflar ve yontemine gore hamura sartlmis et (borek) bulunurdu.
Yemek bittikten sonra serbet, agalarin birisi tarafindan bir porselen tabak iizerine

oturtulmus,tsti kapali derin bir porselen tabakla getirilirdi.

Kanuni Sultan Siileyman’in ihtisamli giinlerinde, ti¢ yil,Istanbul’da, Kaptan-1 Derya Sinan
Pasa’min yaninda hekim olarak kalmis bir Ispanyol esirin anilarindan, o doénemin en
meshur yemegi "gorba" ile yemege baslandigini, her giin sofrada mutlaka pilav yendigini,
pilavin koyun etinden et suyu ve inek yagi ile pistigini, pilava ufacik ¢ekirdeksiz
Iskenderiye tiziimii karistirdiklarini ayni zamanda tavuk etiyle beraber pisirildigini ve
kizartma yendigini 6grenmekteyiz. Padigahin ise tatli olarak genelde zerde’yi tercih ettigi

belirtmektedir.

Divan Erkanmnim Yemek Yemeleri

Ogle vaktinde, Divan oturumu bitince, vezir-i azam yemek getirilmesini emreder. Divanda
¢ yere sini kurulur: Vezir-i azamin, diger vezirlerin ve Kazaskerlerin 6niine... Sini, ince,
yuvarlak kalaylanmig biiyik bir tabaktir. Vezir-i azam ve diger vezirlerin sinilerini
Cagnigir agalar, Kazasker efendinin sinisini de kendi Muhabirbasilar kurardi. Cavusbas ile
kethudasi sinilerin kurulmasina gozcilik ederdi. Divan erkaninin pegeteleri dizlerin

uzerine konur, ekmek sininin etrafinda biyik pargalar halindedir.
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Niganci ve Defterdar iskemlede oturarak Vezir-i azamla yemek yer, divanda Kaptan Pasa
varsa ona ayri bir sini kurulurdu. 2. ve3. Defterdar da vezirle yerdi. Kaptanpasa varsa
defterdarlarin yeri Kaptanpasanin yani olurdu. Mehterbagi, Ekmek¢ibasi, Matbah-1 Amire
Emini ve Vekilhar¢, Vezir-i azamm kargisinda el penge divan durur, yemek bitince

selamlayip c¢ikarlar.

Yemek olarak genellikle ¢esitli bigimlerde hazirlanmis koyun eti, hindi, giivercin, kaz,
tavuk, piring ve baklagillerden olusan ¢orba ve hamur tatlist bulunurdu.
Pagalara ve 6nemli kigilere biiyiik porselen kaplarda serbet getirilir 6tekiler ya i¢mezler

yada su igerler.

Sofralar kurulurken ve yemek bitiminde Sakabagi legen ve ibrik getirerek divandakilerin

ellerini yikamasi i¢in su dokerdi.
Saraya Gelen Elcilerin Kubbe Altinda Yemek Yemesi

Elgiler, Vezir-i azamin, diger adamlar1 ritbelerine gore Kaptan pasanin, Defterdar ve
Nisancinin sofralarinda yer alirlardi. Yemek usulleri normal divan ginlerindeki gibi olur,
yemek arasinda serbet igilirdi. Veziri-i azam serbetini igerken Vezirler ve Sadreyn
kendisini selamlar, oda gulumseyerek iltifatta bulunur, digerleri de serbetlerini igmeye

baglarlardi. Yemekten sonra Tegrifati Efendi gulsuyu, Mutfak Emini de buhur dagitirds.
Sehzadelerin yemek adetleri

Kugik Sehzadeler veya sultanlar yemege birlikte oturur, bazen iltifat olarak biyik
Kalfa’da davet edilir. 1860°a kadar, yemek t¢ parmagin uglartyla yenirdi. Oyle dikkatli
davranilir ki, parmaklar belli belirsiz yaglamirdi. Eller, Ibriktarmn hazir bulundurdugu
gimiis legen ve ibrikte yikanir ve uglan sirma iglemeli havlularla kurutulurdu. Kalfalara
ibrik,legen tutulmaz;ellerini tasta yikarlardi. Yemekten sonra yanhz biyiikler ve kalfalar

kahve icerdi.
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Agalarin Yemegi

Padisah’in sofrasinda kalan yiyecekler derhal ona hizmet eden aSalara aktarilir.
Agalarin  bag,, Kapiagast ise kendi mutfaginda kendisi ig¢in hazirlanan ancak

padisahinkinden daha diisitk diizeyde olan yemegini ayr1 bir odada yer.

Odadaki Genglerin Yemekleri

Agalara ayni zamanda odadaki genglere de yemek gonderilir. Bu yemek giinde iki somun
ekmek, biraz haglama koyun eti, tereyagi ve balla Veziri-i azamin karistinlmus piring

yemegidir. Bu piring yemegi daha ¢ok gorba niteligindedir.

Acemioglanlar

Et, ¢orbalari igin bakliyat olarak istediklerini getirirler;ekmekleri ve yiyeceklerin hepsi
kilerden giinliik olarak verilir, pigirilmesi kendilerine birakilmistir. Deniz kenarina gider,

bol miktarda balik avlar, bir boliimiini satar,kalanint kendi yiyecekleri olarak ayrilir.

Sofra Diizenleri

1859 yilna kadar harem halkiun sofralari, oturduklari odalarin  birinde bir
kenarakurulurdu. Yere sirmali pullu, yuvarlak bir yayg: serilir, tizerine alt1 ayakli gimus
bir iskemleye yine oyle bir ortii ortiliir ve iizerine yuvarlak biiylik bir tepsi yerlestirilirdi.
Yemekler, giimiis veya saksonya porseleninden kapakl: tabaklarla tepsiye yerlestirilir, bir
tarafa eksi takimi, tuzluk, biberlik, limon suyu, ince bir tilbent iizerine mercan sapli sof

veya fildisi gorba ve pilav kagi31, bagadan tath kasig1 ve ekmek konurdu.

Yemekte su igilmediginden su takimi konmaz.

Kalfalar, odalarinda hep beraber sofraya otururlardi. Bunlarin ortilleri ipekle islemeli,

iskemleleri cevizden, yemek takimlar1 kapakli beyaz veya cigekli yerli mali, kagiklan
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gumistii. Kigiik Kalfalara ve acemilere umumi sofralar kurulur,bu sofralar i¢in bakir tepsi

ve bakir sahanlar kullanilirdi.

1860°dan sonra gatal ve bigak kullanilmaya baglanmis ve sofralar masalara kurulmaya

baslanmist1.

Yemek Tablalan

Harem halkinin maaglarindan baska tayinlanida vardi: Seker, mum, sabun, tuz ve biberden

ibaretti.

Hanedan tyelerinin taymnlarinda bunlarin disinda, has ekmek, simit, pide, kiilah peyniri
denilen saraya mahsus bir cins tuzsuz nefis peynir ve kaymak bulunmaktaydi. Bunlar

sabah kahvaltisi i¢indi.

Ogle yemegi ile beraber giimisli bilyiik tepside regel, kasar peynir, zeytin, sucuk,
pastirma, havyar, yesil salata; aksam yemegi ile birlikte ise tabaklarla birlikte mevsimin

meyvalarindan verilirdi.

Sultanlarin yemek tablalari, sicakligini korumast i¢in i¢i pamuklu ortiilii tepsilere konur ve
tepsiler koyu kahverengi yada koyu lacivert guhaya sarilip baglanirdi. Bunlar tablakarlar,
mutfaktan alip baslarinda tagirlardi ve bu halde dairelerine yakin olan bahge kapisinin

mermerligine getirirler, oradan haremin as nobetgileri tarafindan alinirds.

Biyiik kalfalarin tablalar lacivert bez, digerleri beyaz bez értiilii olurdu. Ustii mesin kaph
yuvarlak sepet sandiklar i¢inde fodlalarida birlikte verilirdi. As nobetgileri, baslari sirma
islemeli buyikge haviulart pestemal gibi belerine sarmis ve ayaklari sedefli nalinlar

giyerler, tablalart ikiser ikiser tutup as nobetgi basinin nezaretinde olarak gotiirtrlerdi.

Butiin tablalarda her zaman bir gesit et yemegi, yada tavuk, borek tatli, birkag ¢est sebze ve
pilav bulunurdu. Nadiren makarna piserdi. Hogaf kiigik bakir gugiimler iginde tablaya

konurdu.
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EK 2 MUTFAK CALISANLARI
Kiler-i hassa memuriyetleri

Kiler kogusu, Fatih Sultan zamanindan beri g¢alisirlardi. Bu kogustakiler, Sultanin sefere
¢ikmasi halinde, beraberinde iki katir mesrubat, bardak, tabak, yemek ve abdest takimi
bulundururlardi. 17.yy. baginda kiler-i hassa hademileri 1129 kisiydi.

Saray kilercilert 7 boliikti, bunlarin bir agasi,bir kethiidasi, bir de katibi vardi.

Boliiklerin 6’smna boluk-1 kiler, digerine kiler veya agsab yani sebze ve yas meyve

kilercileri denirdi.

Kilercibasist veya kilerbast:

Kilerbagi, kiler odasina mensuptur. Fatih sultan devrinde konulmug bir gorevdir. Ak
agalarin arasindan segilerek tayin olur. Bazi kayitlarda i¢ oglanlardan da tayin edildigi
yazilir. Saray kilerindeki hersey onun emrindedir Kilerbasilik II.Murad zamaninda
"Ugiincii Aga" adiyla mevcuttu. Padisahin yemegi gelirken Kiler-i Hassa hademelerinin
oniinde yururdi.

1755 yilinda Kilercibagisina bagl olarak 17 kasap ile sakirdi, 23 yogurtgu ve siitgi,31
sebzeci, 17 tavukeu, 23 simit¢i, 6 buzcu ve karci, 15 kalayc1,27 mumcu, 25 saka ile bugday
dovict vardi.

Merasim gilinlerinde basina miicevveze, arkasina Ustlik ferve-1 samur veya asil ismi ile
Erkan kirki giyerdi, Igine {i¢ etek entari, beline gigekli donluk, kirmizi guha salvar, sari

yemeni giyerdi.

Kiler kahyasi:

Kilercibagidan sonra gelir. 3. oda olan kiler odasina mensuptur. Baslica gorevi kilerdeki
erzak ve yiyeceklerin hesabini tutmak ve nezaret etmekti. Kalfalara her ay maaslariyla
birlikte seker, doviilmiig kahve, mum, sabun, tuz ve biber gelirdi.

Emrinde bulunan agalar: Cagnigir basi, Mihter basi, Ekmekgi basi, As¢i basi, Helvacibast,
Kiler agasidir.

Merasim gunlerinde basina diizkag, arkasina igi canfesli cuha binis, islemeli mintan, kusak,

kirmiz1 galvar, sari yemeni giyerdi.
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Kiler-i hassa kahvecibagisi:

Padigaha kahve yapmak ve sunmakla gorevliydi.

Bagina yesil, tizeri oluklu baglik giyer, bunun tizerine beyaz destar sarad. Iglerine mutelif
renkte entari giyer, kusak sarar, arkasina yesil zemnli, yakast kirk kapl mevsim kirkii

giyerler, omuzlarinda kahve ¢antast asilirdl. Kirmizi salvar, sar1 yemeni giyerdi.

Kiler-i hassa bagkullukgusu:

Serkilar-i Hassa da denir. Yemeklerin hazirlanmasina nezaret eder, Padisahin yemegini
oniine koyar, kapafimi acar ve yemek sahanlarimi degistirdi. Babussaadeden tayin
edilirlerdi. Kilercibagilarin elemani, Kiler-1 Hassa hademelerinin amiridir.

Normal giinlerde yuvarlak kavuk ve kaftan, merasmlerde basina diizkas veya miicevveze,
arkasina ici canfesli guha binig giyer, i¢cine farkli renklerde mintan, bunun tizerine ti¢ pegli
bolca entari giyip uglarimi belindeki kusagin arkasma sikistirirdi. Bellerine sal kugak
sardiklar gibi donluk denilen genis kusak da baglardi. Iglerine giydikleri ti¢ pegli entarinin

altina ayrica bir de diiz entari giyerlerdi. Sar1 yemeni ve kirmizi ¢uha salvar giyerlerdi.

Kiler-1 hassa kullukcusu:
Kiler-i Hassa bas kullukgusunun emrinde ¢alisir.
Basina kirmizi adi kavuk giyer, Uzerine beyaz destar sarilir, arkasina 6nii kapal kirmiz

kaftan giyer, beline beyaz kusak sartlir, lacivert salvar, kirmizi yemeni giyerdi.

Cagsnigirbast:

Kiler kahyasinin mahiyetindedirler. Mutfaklarda 40-50 kadar ¢asnigir bulunur. Cagnigir tat
tutucu anlamina gelir. Hanedana ait tablalardan sorumluydular Casnigirler, Cagnigirbas1 en
onde mutfaga gidip kalayli sahanlar igindeki yemekleri sofraya tasirlar, yemek bitikten
sonra yine ayni diizende toplanip bulagikhaneye gotirtrlerdi.

Casnigirbaginin en 6nemli gorevi, Padisaha gotirilecek yemekleri tatmakt:. Tadilan
yemekler huzura ¢ikacak kalitede bulunursa, kilercibaginin da sahitliginde muhafazasina
konup mihiirlenerek Padigaha sunulurdu. Divan ginleri, divana da hizmet ederlerdi.
Haremde Casnigir usta kidemli bir cariyedir. Kili¢ alayinda Divan-1 Hiimayun ¢avuslarinin

arkasinda giderdi.
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Kirmiz1 kavuk Ustliine beyaz destar sarar, igine mintan istiine oni kapali kaftan giyer,
beline kusak sarar, kaftanin bir ucunu bu kusagin arkasina sokardi. Lacivert galvar, sari
mest pabu¢ giyverdi. Merasimlerde bagina yanm endaze boyunda beyaz tilbent sarili

miicevveze, arkasina erkan kurk giyerdi. Padigsah oliince siyahlara biiriiniip yas tutarlard:.

Hassa gagnigirlerbast:

Kilere mensup olup, padigahin yaninda bulunan gasnigirlere denirdi. Bunlar dogrudan
dogruya padisahin yemegini yaninda tadarlar, ayak optiikten sonra geri geri ¢ekilirlerdi.
Helvahane ocagindan terfi edilerek Cagnigirbasiliga yikselinirdi.. Sadrazam ve Vezir
sofralarim da casnigirler kurardi. Yemeklerin ¢esnisine bakar. Onemli bir mevkidir.
Bayram divanlarinda basina miicevveze, arkasina ast kaftani giyerdi. Merasimlerde bagina
miicevveze, igine entari, beline sal kusak, kirmiz1 salvar, sar1 yemeni, arkasina yesil zemin

Uistiine (siyah, beyaz, kirmizi) dort koseli goguslik dikilirdi.

Kiler-i Hassa kahvecibasisi (a), Kiler-1 Hassa baskulluk¢usu (b), Kiler-i Hassa kulluk¢usu

Kiler-1 hassa nobetgibagist:

Kendi emanetinde bulunan altin ve giimus kaplari, fagfuri saksonya, eski maden ve diger
takimlari;, Bas kullukguya vermek, lizumunda geri almak, temizlemek ve saklamak
gorevleri arasindadir. Kandiller igin zeytinyag: temini, umum kogus agalarina geceleyin

acale lazim oldugu zaman ¢ay, papatya, ithlamur, yasemin, hatmi, menekse vs. gibi ecza,
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hacamat gibi aletleri hazir bulundurmak igin ana eczane diginda bir eczane olusturmak,
lizum halinde istenenleri koguslara, darriisaade ve babissaade agalarina vermek de
gorevidir.

Basina sivri kiilah i¢ine mintan, arkasina kaftan, beline kusak sarar, kirmizi salvar, sari

mest pabug giyerdi.

Cagnigir Bagi (a), Hassa Cagnigirler Bagsi (b)

Kullukgu agalart:

Kullukgubaginin mahiyetindedirier. Camlicadan getirilen tath suyun stzilmesi ve
Enderuna verilmesi ile gorevilidir. Hamam takimlarinin saglanmasi, sariklari tanzim
etmek, yatak toplamak, elbise dolaplarini diizeltmek gorevleri arasindadir. Baslarina renkli
pusi sararlar, iglerine renkli mintan giyer beline kusak sarar, arkalarina kenarlari sirma

islemeli kirmiz1 guhadan kaftan, yesil salvar, sart yemeni giyerlerdi.

Mumbast:

Kogus kandillerini yakmakla goérevli Mum Sakirdlerinin amiridir.

Baglarina mum sakirdleri gibi siyah adi kavuk giyer, bunun ustiine beyaz destar sarar,
cizgili entari, sal kugak, (arkasina bigak) sar1 ¢uhadan kol agizlart kimiz1 pargali kaftan,

kirmizi guha salvar, sar1 yemeni giyerlerdi.
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Nobeteibasi (a), Kulluk¢uagasi (b), Mumbasi (c).

Mum sakirdi:

Saray koguslarinin kandillerini yakmak ve onlar1 hazirlamakla gorevli. Kiler agalarinin
emrinde ¢aligirlar.

Baslarina siyah adi kavuk giyer, lizerine beyaz destar sararlardi. Arkalarina sirttan diigmeli
beyaz kaftan, beline kusak, bunun arkasinada bigak, lacivert salvar, kirmizi yemeni, ¢edik
pabug giyerlerdi. Aksamlar1 kandilleri yakmaga ¢iktiklart zaman ellerindeki samdanla

fitilleri yakarlardi.

Tursucubagt:

Kiler kogusunun en eski gorevlerindendir. Tursu islerine bakar.

Basina beyaz adi kavuk giyer, iizerine alaca sarik sarilirdi. Igine mutelif renkte entari giyer,
arkasina deve tiiyl renginde guha kaftan, beline sal kusak, kirmizi salvar, sart yemeni veya

sar1 mest pabug giyerdi.

Yemiggibasi:

Hicri 850 yilindan itibaren var olan bir gorevdir. Saraya alinan yemislerden sorumludur.
Yemek cesitlerinin artmasina ¢aligir.

Bagina sivri kiilah giyer, bunun etrafina mubhtelif renklerde sal sarilirdi. Bagina giydigi

kirmizi kilahin altina ayrica kirmizi bir fes giyerdi. Igine mintan, beline iizeri gigekli
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bindalli donluk sarar, arasinda bigak tagir,arkasina mavi yakali, kirmizi cuhadan kaftan,

kirmuizi dokme salvar, sart yemeni giyerdi.

Mum $akirdi (a), Tursucubasi (b), Yemisgibast (c).

Yemisgi gediklisi:

Kiler-i Hassa baskullukgusunun hizmetindedir. Kiler agalarindan segilen Yemis¢ibasinin
yamaklarina denir. Saray sofralarinda, yemis iglerinde hizmet gorurlerdi.

Kirmuzi sivri kilah, mintan, lacivert salvar, kirmizi mest pabug, saroguha zeminli, kirmizi

sivri yakali kaftan, bunun tizerine de genis kemer kusak giyerlerdi.

Tursucu Gediklisi:

Turgucubaginin emrinde, sarayin tursularini kuran, sofralarada tursular: tastyan kisidir.
Baglaria yesil adi kavuk giyer, bunun tzerine alaca sarik sarar,mintan, kusak, deve tiiyii
renginde kaftan, lacivert salvar, kirmizi yemeni giyerlerdi. Masraf katibi: Bagina adi
kavuk, mevsimine gore sart kaftan, farkli renklerde mintan, beline kusak, arasinda divit

takimi tasir, lacivert salvar, kirmizi pabug veya salvara ekli kirmizi mest pabug giyerdi.

Masraf Katibi:

Kiler-i Hassada masraf defterini tutard:.
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Bagina adi kavuk, arkasina mevsimine gore san renkte kaftan,muhtelif renklerde mintan
giyer, beline kugak sarar, arasinda divit takimi tagir, lacivert salvar, kirmizi papug veya

salvara ekli kirmiz1 mest papug giyerdi.

Yemisgei Gediklisi (a), Tursucu Gediklisi (b), Masraf Katibi (c).

Gog Eskisi:
Kiler-1 Hassaya mensuptur. Gog eskileri agalarinin muavinleridirler.
Fes uizerine tepesi tokmak seklinde beyaz sivri kilah, mintan, yesil salta, bindalli kusak,

lacivert salvar, kirmizi yemeni giyerdi.

Titincibasi:

Saraydaki nargile vs.tedariki, c¢ubuklarin (nargile) hassa g¢ubukculan tarafindan
temizlenmesi ve hazirlanmasi, titin cesitleri ve bunlarin muhafazasindan sorumludur.
Sonraki zamanlara ait bir riitbedir.

Kavuk iizerine beyaz tulbent sarar, (bu tilbente destar denir.) kol agizlan ve yakasi kirkli,
kirmuzi ¢uha hil’at igine ¢ pecli entart, beline gal kusak, kirmizi dokme salvar, sar yemeni

giyerdi.

Serbet¢i Kullukgusu:

Serbet segimi ve yapimindan sorumludur.
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Serbet¢i, mor, adi kavuk Ustline beyaz destar sararlar, mintan, mor salta, mutelif renkte

kusak, dizden bogma lacivert salvar, kirmizi pabug giyerlerdi.

Gog¢ Eskisi (a), Tutincii Bagi (b), Serbet¢i Kullukgusu (¢).

Tavuk¢u Kullukgusu:
Tavuk yemeklerinden sorumludur.
Kirmizi adi kavuk iistine beyaz destar sararlar, mintan, mor salta, mutelif renkte kusak,

dizden bogma lacivert salvar, kirmizi pabug giyerlerdi.

Etli Haseki:

II. Mahmut zamaninda olusturulmus bir ritbedir. Saraya alinan etlerin saklanmasi ve
pisirilmesinden sorumludur.

Basina kirmizi fes giyer, bunun tizerine kirmiz1 sivri kiilah gegirirdi. I¢ine mintan, bunun
tizerine kaftan, beline ortast tokali kusak, lacivert salvar, kirmizi veya siyah yemeni

giyerdi.

Hassa yogurtgubasist:
Ozellikle Padisah, valide Sultan ve Sehzadelerin siit, peynir ve yogurdunu temin ederdi.

Mastgeran-1 Hassa da denirdi.



168

Bagina sim veya som kiilah denilen baghik (kirmizi zemin iizerine sirma ile iglenir ve iki
tarafina ziluf sarkitilir, bu bashgs yidiz takke de denir.), entari, beyaz ¢uha kaftan, yesil

kusak, kirmizi salvar, kirmizi yemeni giyerdi.
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Etli Haseki (a), Hassa Yogurtgubagisi (b).

Sogancibagt:

Saraya kuru sogan temin ederdi.

Basina kulakli som kulahgiyerdi. Kirmizi yemeni Gizerine som sirma iglenerek yapilan bu
basligin kenarinda kulak denilen ince, uzun ve kenarlart yuvarlak bir kistm vardi. Baghgin
her iki tarafindan, ucuna kursun baglanarak asag: dogru sarkmasi saglanmg orgii seklinde
zalif sarkar. Uzerine som sirma islemeli kaftan giyer, beline biiyik tokali kemer takar,
kirmizi galvar, sari yemeni giyerdi.

Hassa Corbacisi:

Padigahin ¢orbasini pigirir.

Basina yesil sivri kiilah, arkasina mavi yakali, sart ii¢ pesli kapanice giyer, beline som

kemer takar, mavi salvar, sari mest papug giyerdi.
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Bilbiilciibag::
Merasimlerde basina miicevveze, igine mutelif renkte entari, beline kusak, kirmiz: salvar,
sar1 yemeni, bilekleri sar;,mutebakisi mavi ¢uha, yaka ve kenarlar kiirk kaplt Erkan kiirkii

giyerdi.

Ascibast:

400 ag¢1 yamagini yonetir. Her mutfagin kendi sefi vardir, birde hepsinin riitbe olarak
tstiinde bir Asgibagt vardir. Aggilar 200 kigi kadardir.

Yamaklar, sivri kiilah, salta, kisa salvar ve yemeni giyerlerdi.

Ascibagilar ise kirmizi fes tizerine beyaz kegeden sivri kiilah giyer, i¢lerine cubuklu entari,
arkalrina mavi yakali kirmiz1 kapanica, bellerine donluk sarar, kirmizi dar salvar, san

yemeni giyerlerdi.

Mutbak Emini:

Kiler-i Amireye erzak alimindan sorumludur.

Yesil adi kavuk tzerine digimii 6ne gelmek tizere destar baglanmirdi. Beyaz mintan, kol
agazlart yirtmagli deve tiyt renginde kaftan, sal kusak, hanger, lacivert salvar, kirmz

yemeni giyerdi.

Sekil 2.24 Bulbulci Bagi (a), Ascibast (b), Mutbak Emini (c).
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Ustadan-1 Matbah-1 Has:

Saray mutfagi as¢1 ve ustalarina denir. Ustadan-1 Matbah-1 Has 17 kisilik bir kadrodur.
Bunlardan sonra Hiilefa-1 Matbah-1 Has denilen 12 kalfalik ekip gelir. Bunlarin altinda da
Matbah-1 Has bolukbagilar1 ve Matbah-1 Has sakirdleri bulunur.

Ustadan-1 Matbah-1 Has aggilari, kirnuzi guhadan fes iistiine kirmizi kege kiilah takarlar,
mintan, sal kusak, bigak, mor renkte kaftan (omuzlarinda kiirk bulunur ), kirmzi dékme

salvar, kirmizi yemeni giyerlerdi.

Bag Hamurkar:
Hamur islerini yapan bag ustadir. Sultan Selim zamanminda simit firrmi i¢inde mevkiler
ayrilarak en tyilere Ustat pigiriciler, Gistat pisiricilerin en kidemlisine de bas hamurkar

denilmistir.

Ustad Pigiriciler kirmizi sivri kiilah, kenari kirmizi seritli mintan, kugak, lacivert kisa
salvar, kirmiz1 yemeni, arkalarina yesil renkte iizeri sar1 yaldiz semseli salta giyerdi.

Bag hamurkar ise, bagina kirmizi fes, bunun tistiine kirmizt sivri uglu kiilah, igine t¢ etek
entari; arkasmna zemini kirmizi yakali, sari kumagtan, g6gsii kapah kaftan (iki ucu ic¢inden

kivrilarak kusaga ilistirilirdi.), lacivert galvar, sar1 yemeni giyerlerdi.

Ustadan-1 Matbah-1 Has (a), Bas Hamurkar (b).
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Hassa gekercisi:
Sarayin geker ve kurabiye islerinden sorumludur.
Kirmiz: sivri kiilah takar, kirmizi yakali lacivert kapanica giyer,mavi salvar kirmizi mest

pabug giyerdi.

Boliukbast:
Kisim amirlerinden biridir.
Fes ustiine kirmizi sivri kiilah, arkasina yakalari bagka renkte {i¢ pegh bir kapama, kusak

(etek ucu kusaga sokulur),lacivert galvar, kirmizi ¢izme giyerdi.

Vekilharg:

Asag1 Mutbah denen aggilar ocaginin aggibast ve Vekilharg zabitleri amirleridir.

Bagina pamuk ve tiilbent ile yapilan bir baglik giyer. Baghgin tepesi yesildir. Igine Ustiiste
kapanan (sarma mintan) kusak, entari dar kollu kaftan, lacivert salvarkirmizi yemeni

giyerdi.

Ekmekgibagt:
Has firtnin amiridir.
Basina Hiseymi kiilah ile igine entari, arkasina Gi¢ pesli kapanica, kirmiz1 salvar, sari

yemeni giyerdi.

Saray Ekmekg¢isi:

Saraya ekmek saglayan firinlarda ¢aligirlardi. Sarayin ekmeklerini yaparlardi. Has firina
mensup olanlar Padisah dairelerinin ekmegini temin ederlerdi.

Ekmekleri baglarina koyduklari bir ekmek tablasi ile tagirlardi. Mintan Gzerine yelek, mor
kusak, bigak, kirmi1z1 ve siyah seritten cepken, agtk mavi dizden bogma salvar, ayaklarina

da kirrmz1 yemeni giyerlerdi.

Saray Helvacibagisi:

Helvahanenin sorumlusudur.
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Bagina kirmuzi sivri kilah, arkasina yesil yakali, sari zeminli kapanica giyerdi.
Kapanicamin kollar1 dar ve digmelidir.Kemer, kusak, lacivert salvar, sar1 mest papug

giyerdi.

Helvaciyan-1 hassa( helvacilar)

Matbah eminligine baghdir.

Surup ve tathcilar da bir bolik olup 18.yy ortasinda 6 usta ve 100 helvaci sagirdlerinden
ibaretti.

Helvact ocaginda senede 1 defa nane, dar-1 fulfil, havlican, giil ve gelincik macunlan
yapilir, padisaha ve diger Enderun ricalina hediye edilirdi.

Megshur saray lokmasi bu boliimde yapilird:.

Matbah eminligine bagh bir boliktir. 18. yy ortasinda mevcutlar1 6 usta ile 100 helvaci
sakirtlerinden olusurdu.

Helvahane kismina ‘Helvahane-1 Mamure’, Helvacilar 150 kisidir.

Helvahaneli: Tathlarin hazirlanmasindan sorumludur. Biiyiikk kazanlarda bir¢ok giil,
gelincik macunlan kaynatir, bitiin saray dairelerine dagitirlardi.

Helvahaneliler, baslarina sivri kilah giyer, bunun altina fes takarlardi Mavi Haydari
yakali, stsli bir dolama giyer, mintan, siyah ve parlak deriden kemer, kusak, lacivert

salvar ve kirmiz1 yemeni giyerlerdi.

Sekil 2.27 Vekilharg (a), Ekmekgi Basi (b), Saray Ekmekgisi (c).
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Saray Tathicisi:

Tatht ve surup pisirirler.

Baglarina armut seklinde kiilah giyer, bunun alt kismina iki parmak genisliginde alaca sarik
sararlar, iki yandan ziilif sarkitirlar, gubuklu entari, kaftan, lacivert salvar, kirmizi yemeni

giyerlerdi.

Helvacibagt (a), Helvahaneli (b), Saray tatlicisi (c).

Kuscubast:

Zilifli baltacilar kogusundan tayin edilen en kidemli kisidir. Kushanenin sorumlusudur.
Kuscubaginin emrindekilerin en kidemlisine ‘Ocakbagi” denir. Kuggubasi iyi bir avedir.
Merasim ginlerinde dort yanli samur kirk, entari, kirmiz1 salvar, sar1 yemeni giyerlerdi.
Bagina iiskif denilen bagligi giyerdi. Uskiifiin Gizeri genis titylerle kaph olup, altinda siyah
beyaz ¢izgili bayrakgik bulunurdu.

Kushane ikincisi:
Zulaflu baltacilar kogusundan tayin edilen ikinci kabiliyetli kisidir. Kusgubaginin

Muavinidir. Hapis ve terbiye olunacak haseki saireyi egitir, itaatsizlik edenleri hapsederdi.
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Bunlarin emrine Helvahane ile agagt mutfaktan adam verilirdi. Hizmet edenlerin kidemlisi
ocakbagt ismini almugtir.
Bagina kirmizi barata, altina kirmizi fes, beyz mintan, sal kusak, yesil, ii¢ pesli kaftan,

kirmiz: salvar, sar yemeni giyer, elinde asa tagirdi.

Kuscu bag1 (a) Kushane Ikincisi (b)

Kuseu Aga:
Ocakbaginin bir diger adidir. Kendisine mahsus firin hapishanesi vardir.
Bagina Hiseymi kulah, altina fes, sutina kirmizi kaftan, entari, kirmizi salvar, sart mest

papug giyerdi.

Fodla Ustast:
Padisahin fodlasini pigirir.(ekmek) Bagina kuwmizi sivri kilah giyer, kirmizi yakali

kahverengi kaftan, mintan, kemer-kugak, mavi salvar, kirmizi mest papug giyerdi.

Fodla Katibi:

Fodla Ustasinin katibidir. Hasfinnin ve askeri kitalarin kendilerine mahsus firmlarmn
girdi-¢ikt1 defterlerini. tutar.

Bagma kirmizi fes, bunu Uzerine kirmizi sivri kulah giyer, kirmizi yakal kahverengi

kaftan, mintan, deri kusak, mavi galvar, kirmizi mest papug giyer,divit takimi tagirds..
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Kuscu Aga (a), Fodla Ustasi (b), Fodla Katibi (c)

Simit¢ibasi: Hassa Simitgilerinin en kidemlisidir.
Bagina beyaz, sivri kege kiilah giyer, yesil yakali beyaz kaftan, mintan, beyaz sahtiyan

kemer, kirmiz1 salvar, kirmizi mest papug giyerdi.

Simitgi:
Basina beyaz, sivri kege killah giyer, yesil yakali u¢ pesli kapanica, mintan, kemer-kusak,

mavi salvar, kirmizi mest papug giyerdi.

Buzcu ve Karcr: Kar veya Buz kuyularinda kar ve buz muhafaza ederlerdi.
Bagina beyaz, sivri kiilah giyer, beyaz yakal renkli ve ¢izgili kumaslardan t¢ pesli

kapanica, beyaz salvar, kirmizi mest papug giyerdi.

Buzluk Gediklisi:
Bagina san adi kavuk, beyaz yakali, renkli ve ¢izgili kumaslardan ti¢ pesli kapanica, mavi

salvar, kirmizi yemeni, sar1 kaftan giyerdi.

Karlik Gediklisi:
Bagina sart adi kavuk, Gizerine yesil sarik igine sar1 mintan,iizerine kirmizi yelek, beline

kusak sarar. Mavi salvar, kirmizi yemeni, sar1 kaftan giyerdi.
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