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OSMANLI MUTFAK KULTURUNUN
SARAY MUZELERDE SERGILENMESI
Giil Fatma Koz
Eyliil, 2009

Giliniimiizde mutfak kiltlriiniin 6zelliklerinin saptanmasi1 ve tanitilmasi; yerel
mutfaklara doniis kapsaminda degerlendirilmesi gereken bir Oncelik olarak ele
alinmalidir. Beslenmeyi saglayan tirlinlerin geleneksel {iretiminden baslayarak, ortak
tiketim siirecinde temellenen; bu drilinlerin islenerek besine doniistiirtilmesi
konusunu kapsayan alanlarda yapilacak analizlere gereksinim duyulmaktadir. Bu
gereksinimin karsilanmasinda toplumun her alanina gorevler diismektedir. Diinya
tizerinde hizla yilikselen bir egilimle miizeler mutfak kiiltiirinlin korunmasi
konusunda caligsmaktadir. Bu durumun en 6nemli sebeplerinden olan kiiresellesme
siireci, bir yandan mutfak kiiltiiriiniin tek diizelesmesini ciddi bir tehdide
doniistiiriirken, 6te yandan agirlikli olarak yeni teknolojiler araciligiyla bu dgelerin
yayllmasini olanakli hale getirebilir. Bu siire¢ igerisinde mutfak kiiltiiriindeki
degisimler saptanmaz ise, yok olma siireci baslamakta, gelenek tehdit altina
girmektedir. Miizeler, mutfak kiiltliriinii koruma, degisen degerler karsisindaki
durumunu saptama, gelecek kusaklara aktarma, bu konuda toplumu egitme ve
bilgilendirme gibi konularda bagvurulmasi gereken kurumlar olmaya baglamistir.
Ozellikle somut olmayan kiiltiirel miras dgeleri, bu mirasi yaratanlar yok oldugunda
ortadan kaybolmaktadirlar. Miizeler ise bu yok olan degerlerin yeni koruyucular
olarak rol oynamaktadirlar. Ancak mekansal ihtiyaclar ve sergileme arasindaki iliski
g6z oniinde bulunduruldugunda mutfak kiiltiiriiniin korunmasi i¢in gerekli ortamlar
yaratilamamaktadir. Saray miizeler dahilindeki mutfak yapilar1 bu kapsamda koklii
bir mutfak kiiltliriine sahip olan Osmanli Saray1, giiniimiizde ayakta duran boliimleri
ile mutfak kiiltiiriiniin korunmasinda 6nemli ve degerlendirilmesi gereken yapilardir.

Anahtar Kelimeler: Mutfak Miizeleri, Mutfak Kiiltiirii, Saray Mutfagi



ABSTRACT
INTERPRETING THE OTTOMAN CULINARY
HERITAGE IN PALACE MUSEUMS
Giil Fatma Koz
September, 2009

Determining and presenting the characteristics of the cuisine culture today must be
handled as a priority necessary to be evaluated in the scope of going back to local
cuisines. Starting from the traditional production of the products that provide
nutrition; there are needs for analyses to be carried out in the areas covering the
subject of the processing and conversion of these products that have been based in
the course of common consumption into nutrients. Assignments in meeting to this
necessity fall onto every area of society. While the course of globalization is
seriously threatening to convert cuisine culture into a routine on one side; it can also
make the expansion of these matters possible with the agency of new technologies on
the other side. In this process when the changes can not be identify, the traditions
will be threatened. Museums began to be institutions necessary to apply in subjects
such as preserving the cuisine culture, determining its condition against changing
values, transferring it to future generations and educating and informing the society
on this subject. Ottoman Palace that has a rooted cuisine culture with its cuisine
structures that continues to stand up today are structures that are important and
necessary to evaluate in the preservation of our cuisine culture.

Keywords: Culinary Museums, Culinary Culture, Imperial Palace Kitchen



ONSOZ

Mutfak kiiltiiriinlin  Saray-Miizeler dahilindeki Saray Mutfaklarinda korunmasi
konulu bu tez calismasi, iilkemizde mutfak alaninda yapilan c¢alismalarin daha
kapsamli bir hale gelmesine yardimci olmak amaciyla yazilmigtir. Calisma
sonucunda ortaya konulan yontem ve Onerilerin, 6zellikle giiniimiizde kiiresellesme
ve diger dis etkiler sonucu degisimler gosteren mutfak kiiltiirimiiziin korunmasi
konusuna katkida bulunmasi en biiyiik dilegimdir.

Bu tezin olusmasi asamasinda, inat¢1 ve soz dinlemeyen tiirli tavirlarima ragmen
beni hep destekleyen, her an benimle oldugunu hissettiren ve kisith zamanlar
icerisinde bana hep vakit ayirmay1 basaran tez damismani hocam Ogr. Gér. Zehra
Erkiin Orugoglu’na tesekkiirlerim sonsuzdur. Kendisinden bu siire icerisinde sadece
miizecilik, sanat ve egitim alaninda degil mutfak konusunda da ¢ok ilging bilgiler
6grendim. Bu sebeple benim i¢in daha da essiz bir bilgi kaynagidir kendisi.

Miizecilik Yiiksek Lisansi egitimim boyunca bana bugiin mesleki alanda yaptigim
calismalarda her an bagvurdugum bilgileri aktaran tim Yildiz Teknik Universitesi
Miizecilik Yiiksek Lisans Programi hocalarina tesekkiir ederim. Bununla birlikte bu
iki sene siiresince kopmadan birlik igerisinde c¢alistifim ve her biri su anda
miizeciligin farkli kollarinda basarili ¢aligmalar yapan sinif arkadaslarima, ne zaman
bir seye ihtiyacim olsa orada olduklari i¢in tesekkiir etmek istiyorum.

2 yildir siirdiirmekte oldugum gorevim esnasinda, bana egitim hayatimla ilgili her
tirlii olanag1 sunan, tezimle ilgili olarak calisabilecegim bir gorevde bulunmami
saglayan Saym A. Esra Ak¢a’ya ve tiim caligsma arkadaslarima tesekkiir ederim.

Bu tezin olugmasindaki en biiylik ilhami, yasadigim evde siiregelen mutfak
aligkanliklarindan aldim. Bu geleneksel aile yapisi igerisinde kavrulan evimizin
mutfagin1 her zaman bir sélene c¢evirip, benimle bildigi tiim mutfak bilgilerini
paylasan ve 6grenmemi saglayan, hayatimi olusturmam konusunda daima destek¢im
olan sevgilimi Anneme; edebiyat¢i ruhu ve her zaman kiskandigim calisma azmiyle
bana 6rnek olan, beni her ne olursa olsun destekleyen ve asla vazgegcmeyen sevgili
Babama; daima orada oldugunu bildigim sevgili Agabeyime sonsuz tesekkiir ederim.
Bu tez aslinda onlarin egsiz sabr1 sayesinde olusmustur.

Istanbul; Eyliil, 2009 Giil Fatma Koz
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1. GIRIS

Geleneklerin gegmisten bugiine taginan kaliplasmis ve koklesmis davranis kaliplar
olduklart diisiiniildiigiinde; bir toplumun gecmisteki kazanimlarinin, bugiini

bicimlendirmek adina oldukg¢a gerekli olduklar1 anlagilmaktadir.

Geleneklerin kendini var etmesi, ayn1 zamanda gegmis donemlere ait yagam formlari
ve standartlar1 hakkinda bilgi vermesi bakimindan da onemlidir. Gelenegin form
degistirmis bi¢cimi olan modernin, gelenegin su veya bu seklide orijinal haliyle
korunmasina firsat tanimadig1 aciktir. Burada geleneklerin basli basina modern bir
zeminde ve modern zaman kurallar1 ile savunulmasi sorunsali ortaya ¢ikmaktadir.
Topluma ait gecmisten gelen her tiirlii gelenegin kiiltiiriin temel bilesenlerinden biri
olarak goriilmesi Onemlidir. Bu agidan geleneklerin sosyal islevinin, ge¢misin
kazanimlarinin canli tutulmasi ve gelecek kusaklara aktarilmasi oldugunu kabul

etmek ve bu konuda ¢aligmalar yapmak gereklidir.

Her tiirlii toplumsal olgu gibi gelenekler de kiiltiir potasinda eriyerek igerik ve
biitiinlik kazanir. Gliniimiiz bilgi toplumlarinda miizelerin iizerine aldigi en 6nemli
rol ise geleneklerin, kiiltiirel bilincin saglamlasmasi ve bireylerin bu olgulardan
haberdar olmasina yardimci olmaktir. Bu, 6zellikle ¢ogulcu toplumlardaki miizeler
icin dnemlidir. Cilinkii miizeler toplumun sahip oldugu kiiltiirel ¢esitliliklerin kolay
anlasilmasina yardimci olmaktadir. Kiltiirel bellek kurumlar1 olarak adlandirilan
miizeler, kiitiiphaneler ve arsivler; kiiltiirel bellegi toplayan, koruyan ve yayan

kurumlar olarak, toplumlarin gelisiminde merkezi bir rol oynarlarl.

Y 'T. Valm, “The Role of Cultural Memory Institutions in Knowledge Society”,
http://confifap.cpic.ru/upload/conf2005/reports/dokladEn_561.doc, [30.03.2007].
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Ulusun sahip oldugu kiiltiirel miras1 toplayarak, koruyarak ve onlara anlam vererek
sergileyen bir yer olan miize, mirasin anlasilmasini ve degerinin bilinmesini saglamalidir.
Ayrica toplum i¢in yapacagi ve herkesin katilimda bulunabilecegi program ve aktivitelerle,
egitsel ve kiiltiirel hizmet vermelidir. Miize, toplumdaki bireylerin kisiliklerini zenginlestirecek

kiiltiirel ve egitsel tecriibeler kazanmalarini sagladigi kadar eglendirmelidirz”.

Ancak giliniimliizde mizelerin {stlenmis oldugu gorevlerden bazilari,
koleksiyonlarinda yer alan nesnelerin giinlimiiz kosullarinda degerlendirilmesi
durumunda zorluklarla karsilasmaktadir. Giiniimiiz kosullarinda yagamayan veya
bicim degistirmis geleneklerin ancak yansimalar1 ortaya konulabilmektedir. Burada
onemli olan nokta, bu geleneklerin biraktiklar1 pargalar1 birlestirerek giintimiizdeki
yansimalar hakkinda bilgi sahibi olmak ve anlamaya calisma konusunda neler

yapilmasi gerektigidir.

Bu tezin amaci, Saray-Miizelerin koleksiyonu araciligiyla yukarida bahsedilen
gelenekleri giliniimiiz kosullariyla tanimlamak; Osmanli Mutfak Kiiltiiriinii genis
kitlelere tanitmak, ulastrmak ve Osmanli Imparatorluguna ait kiiltiirel mirasin

izlerini yansitmak adina yapilacak miize ¢aligsmalarini incelemektir.

Glinlimiizde Tiirk mutfaginin yerel 6zelliklerinin saptanmasi ve tanitilmasi; yerel
mutfaklara doniis kapsaminda degerlendirilmesi gereken bir Oncelik olarak ele
alinmalidir. Beslenmeyi saglayan tirlinlerin geleneksel {iretiminden baslayarak, ortak
tilketim siirecinde temellenen; bu {riinlerin islenerek besine doniistiiriilmesi
konusunu kapsayan alanlarda yapilacak analizlere gereksinim duyulmaktadir. Bu
gereksinimin karsilanmasinda toplumun her alanina gorevler diismektedir. Miizeler,
mutfak kiiltiiriinii koruma, degisen degerler karsisindaki durumunu saptama, gelecek
kusaklara aktarma, bu konuda toplumu egitme ve bilgilendirme gibi konularda
basvurulmasi gereken kurumlar olmaya baslamistir. Mutfak kiiltiirtindeki degismeler
modernlesme siirecinin etkisi, sanayilesme hareketinin hizlanmasi, egitim diizeyinin
yiikselmesi, kentlesmenin yayginlasmasi, kadinin g¢aligma yasamina gecisi gibi
nedenlere baglanabilir. Kiiresellesme siireci, bir yandan mutfak kiiltlirliniin tek
diizelesmesini ciddi bir tehdide doniistiiriirken, 6te yandan da agirlikli olarak yeni
teknolojiler araciligiyla bu 6gelerin yayilmasini olanakli hale getirebilir. Bu tarz bir
catismalar zincirine maruz kalan mutfak kiiltiiriimiize ait unsurlar yok olmaya veya

farkl kiiltiirlerin olumsuz etkilerine maruz kalmaya baslamistir.

2 C. Sheares, “A bi-annual Publication of the National Museum, Republic of Singapore”, Heritage,
Sayi: 2, (1997): 60.



Bu tezin hipotezi “Osmanli Mutfak Kiiltiirii’'niin degerlendirilmesi konusunda Saray
Miizeler dahilindeki Saray Mutfaklari’ndan yararlanilmamaktadir” climlesidir. Bu
hipotez dogrultusunda, arastirmanin temel sorusu ise “Miize koleksiyonlarini
degerlendirmek suretiyle Osmanli Saray Mutfagim1 “yasayan” ve “yapict” miize
anlayisinda sunmak miimkiin miidiir?” olmustur. Bu baglamda oncelikli olarak
mutfak kiiltlirlinlin miizelerde ne sekilde yer alacagina ve mutfak miizelerinin
Ozelliklerine deginilmis, ardindan saray ve mutfak kavramlarina deginilerek saray
mutfaklarinin bu islevler dahilinde ne sekilde degerlendirilecegi konusuna Gneriler

getirilmistir.

Bu tez giris boliimii de dahil olmak iizere bes boliimden olugmaktadir. Giris
boliimiinii takip eden ikinci boliimde mutfak miizelerinin tanimi, ortaya ¢ikmasini
saglayan sebepler, cesitleri, ozellikleri agiklanacak ve diinyada bazi mutfak konulu
miizelerden 6rnekler verilecek; {iglincli bolimde Osmanli Sarayi’nda mutfak nedir
sorusu incelenecek ve mutfak teskilati ile ilgili bilgiler verilecek; dordiincii ve son
boliimde ise Osmanli Saray Mutfagi’min Saray-Miize koleksiyonlar: dahilinde

giiniimiize yansimasi ile ilgili degerlendirmeler sunulmustur.



2. MUTFAK KULTURU ve MUZE

Mutfak kiiltiiriinlin degisimleriyle birlikte saptanmasi, arsivlenmesi, sonuglarmin
degerlendirilip  senteze ulastirilarak  somut Orneklere ve uygulamalara
doniisebilmesinde, ancak bununla birlikte sliphesiz yasayan bir kiiltiirel miras olarak
gelisip yenilenmesinde ve yasiyor halde kendini siirdiirebilir hale gelmesinde
miizeler son yillarda siklikla basvurulan mekanlar olmustur. Bu bdliimde “Mutfak
Miizesi” olarak tanimladigimiz kavrama ait bir takim oOzelliklerin agiklamalar

bulunmaktadir.

2.1 Mutfak Miizeleri

Diinyada yemegin miizelerde anlatilabilecek ve korunmasi gereken bir kavram
oldugunu yillardir savunan Tom&Meredith Hughes Gastronomie! Dergisine
verdikleri bir agiklamada sunlari belirtmislerdir?’: “ Bir mutfak miizesi en basit ve
valin haliyle yemek ile ilgilidir. Yemek iizerine kurulan miizeler olduk¢a yeni bir
kategoridir, geleneksel kiiltiire yeni bir bakis acisidir. Su giinlerde halkin, yemek
tarihi ve geleneklerine olan ilgisi siirekli bir yiikselistedir. Miize kavramini
degistirmek gibi bir niyetimiz bulunmamaktadir. Niyetimiz halki yemek tarihi
konusunda aydinlatmaktir. Ge¢miste hayatlarimizda var olan yemek kiiltiiriinii ve en
onemlisi yemekleri tekrar hayatimiza katmak i¢cin arastirmalar yapmaktayiz. Yemek
konulu miizeler ve yemek kiiltiirii profesyonellik gerektiren bir konudur ve halkin

gecmisi ile arasindaki sonmiig atesi kaynastirabilecek bir kivilcimdur.”

% Tom Hughes and Meredith Sayles Hughes, “Gastronomie: Food Museums and Heritage Sites”,
Gastronomie!, Fransa, S.14, (2001): 14.
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Mutfak kiltiiriinii kendisine konu alan miize ve egitim kuruluslari1 bu 6nemli olgunun
en yeni koruyuculari olarak goriilmektedirler. Bu yeni tiir miizelerin oncelikle neden
“Mutfak” tanimiyla adlandirildiklarint veya “kdiltiir” eki ile birlikte kullanildigini
aciklamak gerekir. Mutfak kelimesi sadece yemek yapilmak icin ayrilan ve bu is i¢in
gerekli araglarin bulundugu mekan olarak kullanilmayip fakat ayn1 zamanda “yemek
yapma ve hazirlama sanati® olarak da tanimlanmaktadir. Her ulusun kiiltiirel
yapisinda mutlaka beslenme ile ilgili bir boliim bulunmaktadir. Bu yapi mutfak
olarak nitelendirilmekte ve o toplumun tiikettigi yiyecek ve igecekleri, bunlarin
hazirlanmasindan, kullanilan arag-gereglerinden ve toplumda olugmus beslenme ile

ilgili geleneklerden olusmaktadir. Daha genis bir tanimla mutfak kiiltiiri®,

“beslenmeyi saglayan yemek, yiyecek, icecek tiirleri ve bunlarin hazirlanma, pisirilme,
saklanma ve tiiketilme siirecini; buna bagli mekan ve ekipmani, yeme-igme gelenegi ile bu
gergevede gelisen inanig ve uygulamalardan olusan biitiinsel ve kendine 6zgii bir kiiltiirel

yapiy1 anlatir.”
Bu misyonu ile mutfak mekansal anlamini bir kenara birakarak o mekéanin yaratilari
tizerinden anlam kazanmaktadir. Sultanin sarayr imparatorlugun giiclinii dosta
diismana gostermek ve kanitlamak i¢in essiz bir arenadir. Mutfak, yemegin pismesi,
mutfaktan ¢ikan duman aslinda bolluk ve berekete dair bir gosterge olarak kullanilir.
Dolayisiyla mutfak kavrami yemegin pistigi yerden cok daha farkli anlamlar

tagimakta, bir tiir toplumsal birikim mekan1 halini almaktadir.

Bir diger konu da yurtdisindaki orneklerin ¢ogunda rastlanilan “Mutfak Sanatlari”
terimidir. Mutfak Sanatlari, gastronominin O&tesinde arastirma yapan, yemegin
kokenine inerek gelismesini saglayan bir bilim dali olma yolunda ilerlemektedir.
Yemek pisirmenin bir sanat olarak kabul edildigi bu alanin birer hizmet bdliimii olan
mutfak kiltliri ve beslenmeyi konu alan miizelerde, beslenme Kkiiltiirii ve onun
elemanlarim1  birer sanat nesnesi olarak algilamaya yonelik bir egilim
icerisindedirler®. Mutfagin kendi dinamigi, toplumsal olgularla birleserek mutfak

kavramini beslenme temelli yapisindan ¢ikarip bir tiir tarihsel okuma mekani haline

*Mutfak”, http://www.tdk.gov.tr/ TR/SozBul.aspx?F6E10F8892433CFFAAF6AA849816B2EF43767
34BED947CDE&Kelime=mutfak, [13.05.2009]

° Giinay Kut, “Mutfagin Giinliik Yasamimizdaki Yeri, Diinii-Bugiinii”’, Hiinkar Begendi: 700 Yilhk
Mutfak Kiiltiirii, (Ankara: Kiiltiir Bakanlig1 Yaynlari, 2000), 45.

® Kate McBride, The Professional Chef, 8. Edition, (NYC: John Wiley & Sons Inc, 2006), 5.



getirmektedir. Bu sebeple ¢alismanin bundan sonraki bdliimlerinde mutfak kiiltiirtinii

ve yemegi kendisine konu almis miizeler i¢cin Mutfak Miizesi terimi kullanilacaktir.

Mutfak miizeleri oldukga yeni ve hizla ¢ogalan bir miize kategorisidir. Temelde net
bir tanim1 olmamakla beraber, bir miize olmanin gerekliligi olarak ICOM tarafindan
belirlenmis tanim ve kurallar, mutfak miizeleri i¢in de gegerlidir. Mutfak Miizeleri,
insanin beslenmesi ile ilgili her tiirlii olgu, olay ve nesneyi kendine konu edinmis
olan miize tiirii olarak goriilmektedir. Bu iki 6nemli tanim kriteri dogrultusunda

mutfak miizeleri i¢in su tanim Onerisi sunulmaktadir:

Insanoglunun beslenme olgusuna dair her tiirlii somut ve somut olmayan bilgi ve
nesneleri toplayan, bu bilgi ve nesneleri ait oldugu toplumun gelisimi {izerine
indirgeyen veya oldugu gibi sunan, bu konuda sergiler ve egitim programlari
diizenleyen, topluma ait korunagelen veya korunagelmemis mutfak kiiltiirlerine ait

bilgileri aragtiran, koruyan, arsivleyen kurumlardir.

Disiplinlerarasi ¢alisma gerektiren bir miize tiirii olmasindan o6tiirti mutfak miizeleri,
kendi arasinda farkliliklar gostermekle beraber temel olarak ve en yalin sekliyle
yemekle ilgilidir. Diinya tizerinde yeme-igcme kiiltiiriinii, cogu kez yemegin kendisini
degil de geleneksel uygulamalarini ve toplum igindeki roliinii, ancak en ¢ok da tek
bir gida tiirlinlin tiim tarihsel gelisimini anlatan mutfak miizeleri bulunmaktadir. Her
biri alaninda uzmanlagmis mutfak miizelerinin pek ¢ogu {iniversitelerin Mutfak
Sanatlar1 ve Gastronomi boliimleriyle ortak gerceklestirilen projeler olarak hayata
gecmektedir. Akademik arastirmalar sonucunda ortaya ¢ikan pek ¢ok proje mutfak
miizeleri igerisinde gerek sergileme gerekse arsivleme yontemleri ile yer almaktadir’.
Akademik destek ve iiniversitelerle beraber gergeklestirilen projeler mutfak kiiltiirii
miizelerini sadece birer eglence mekani1 olmaktan ¢ikararak birer 6greti mekani, bir

enstitii halini almalarim saglamaktadlrS.

Mutfak miizesi kavrami farkli disiplinleri bir arada tutan yapisiyla sadece miizecilik
degil ayn1 zamanda sanat tarihi, tarim, yemek endiistrisi, beseri ve sosyal bilimler,
arkeoloji, etnografya, cografya gibi disiplinlerin gastronomi ve mutfak sanatlari ile
birlesmesinden olusmus bir kavramdir’. Mutfak Miizeleri, profesyonellik gerektiren

bir konudur ve halkin ge¢misi ile arasindaki sonmiis atesi kaynastirabilecek bir

! McBride, age, 12.
8 age, 13.
® Food Museum Home, http://www.foodmuseum.com/exfm2.htmi#intro, [15.06.06].



kivileim olarak goriilebilir. Bu ¢ok karmasik yapi igerisinde mutfak kiiltiirliniin
korunmasi, yasatilmasi ve kendisine ait iriinlerin arsivlenip sergilenebilmesi i¢in
cesitli kurumlara ihtiya¢ duyulmaktadir. Ancak tiim bu karisik detaylarin gerisinde
mutfak miizeleri, en basit sekilleriyle yemegin kendisiyle ilgilidir. Kendisine
beslenme ve ardinda yatan her tiirlii olguyu konu edinmistir. Kavram olarak oldukga
genis bir alan1 kapsayan mutfak kiiltiirii bu sekilde bir perspektifle incelendiginde
duragan bir kavram olmaktan ¢ikar. Mutfak kiiltiirii olarak adlandirilan siireci ve
olusumlar1 bigimlendiren bir¢ok unsur oldugunu goriiriiz. Bu unsurlar esas olarak
toplumlar1 sekillendiren olgulardir. Kisaca yemek ve toplum arasindaki her tiirlii

olusum mutfak miizelerinin arastirma alanina girmektedir.

2.1.2. Mutfak  Miizelerinin Ortaya Cikmasim  Saglayan  Sebepler

Bir insanin yasamini siirdiirmesi i¢in yiyip i¢cmesi gereklidir. Besin degerinin
tartisitlmaz Onemi kadar, iktisadi a¢idan da Onemi biiyiiktiir. Yemek, psikolojik,
psiko-duyusal, sosyal ve sembolik bir olgudur. Yemegin bir iletisim sistemi, bir
imgeler biitiinii, geleneklere, durumlara ve davranis bigcimlerine etki eden bir tiir
sOzsliz yasa oldugunu da sdylemek yerinde olur. Yemegin daha cok bireysel
nitelikteki bu temel fonksiyonu yaninda, toplumsal nitelikte olan fonksiyonlar1 da
vardir. Yemegin statii simgesi olusunu; dostluk, arkadaslik ve iletisim ortamlarim
saglamasi; hediyeleserek paylagsmayi vurgulamasi; festivaller, ziyafetlerde eglence
aracit olarak karsimiza ¢ikmasi, yeri geldiginde toplumsallastirma araci olarak
kullanilmast ve turizm yoluyla iilkeleri yakinlastirdigini bu fonksiyonlar arasinda
sayabiliriz'®. Tiim somut olmayan kiiltiirel miras 6geleri gibi mutfak kiiltiirii de
toplumsal yasam icinde olusur. Yemek yeme aligkanliklari, servis tarzi, yemek
cesitleri bir milletin kiiltiirii ile dogrudan iligkilidir. Bir devletin en sade sofrasi ile en
resmi sofrasi diizenleri ve igerikleri agisindan farkliliklar igerebilir. Ancak toplumsal
tabular yemek kiiltiiriinii de etkiler ki toplum ve beslenme arasindaki degismez
kurallar silsilesini olustururlar. Beslenmenin essiz dogast “mutfak” dedigimiz
kompleks kavrami kutsal ve onemli bir sembol haline getirir. Yarisan ve sinifli
toplumlarda catisan ve etnik gruplar arasindaki iliski bazen gida tercihleri ile

sembolize edilir bazen de mutfak kiiltiiriine yansiyarak muazzam sentezler ortaya

10 Jeffery Sobal, “Food System Globalization, Eating Transformations, and Nutrition Transitions”,
Food in Global History, R. Grew (ed), (Boulder, CO: Westview Press. 1999), 17.



¢ikartir™. Toplumun bulundugu cografya, sosyal, kiiltiirel ve cografi 6zellikler bu
aligkanliklan etkilemektedir. Yemek, zorunlu bir ihtiya¢ olmakla birlikte, insanlarin
0zel zamanlarimi ayirdiklari, kutlama maksatli ve bagli basina bir aktivite olarak
degerlendirdikleri faaliyetlerdendir. Dogum, evlenme, 6liim gibi insan yasaminin her
asamast yiyeceklerle yogrulmus, onunla i¢ ice girmistir. Diinyanin her yerinde
yasamin donemleri, yiyecek tiiketimine yol acar. Biyolojik ve sosyal anlamli olarak
her kiiltiirde yiyecekler, yasami renklendiren 6gedirler. Bu sebeple mutfak kiiltiirleri,
ait olduklar1 ulusun uygarlik degerleri icinde ¢ok Oonemli bir yere sahiptir. Kisaca,
mutfak kiiltiirli, sosyo-kiiltiirel agidan, hem o ulusa ait kiiltiiriin 6zgilin bir yoniinii

olusturmakta, hem de uluslar1 birbirine kaynastiran bir ara¢ olmaktadir’?.

Son yillarda mutfak kiiltiirii ve yerel mutfaklarin korunmasi ile ilgili gerek ulusal
gerekse uluslararasi proje ve uygulamalarin hizla arttigin1 gérmekteyiz. Bu durumun
en basta sayilabilecek sebebi ise yemek kaynaklarinin kiiresellesmesi ve zincir
restoranlarin egemenligi sayesinde, yerel ve bolgesel yemek iiretimi, pazarlama,

pisirme ve yemek yeme geleneklerinin yok olmasidir.

“Kiiresellesmenin kiiltiirel ayag, birbirinden farkls, hatta biri tekine zit iki ayr1 sonuca isaret
eder. Birinci sonug¢ "mikro milliyet¢ilik" bi¢iminde ortaya ¢ikmaktadir. "Mikro milliyetgilik"
akimlari, ulusal devleti asan ve onu daha kii¢iik pargalar halinde algilayan bir yapiya sahiptir.
Kiiresellesme, en kiiciik bir kiiltiirel farklilig1 bile vurgulayarak, elektronik medya araciligi ile
bunu tiim diinya kamuoyunun dikkatine sunan, ayrica siyasal agidan, kiiltiirel farkliliklarin
korunmasi ilkesini demokratik hak ve 6zgiirliikkler alaninin ayrilmaz bir pargasi olarak goren
bir anlayis1 yayginlastirmaktadir. Kiiresellesmenin kiiltiirel ayaginin ikinci sonucu, 6zellikle

tilketici davranigint  etkileyerek, diinya c¢apinda kiiltiirel benzesmenin Oniinii  agmis

1
olmasidir™>”.

Kiiresellesmenin tiim diinyada meydana getirdigi kitle kiiltiirli, kiiresel iradenin
baskin giicliyle; toplumlarin yasayis, algilayis tarzlarini degisime ugratmis, insanlarin
tiikketim aliskanliklarm degistirmistir. insanlarm aynilasan eglence anlayislari, giyim
tarzlari, yemek tercihleri, miizik zevkleri vb. ¢ogu davramiglar1 birdrneklesmis
toplumu meydana getirmistir. Toplumlarda kiiltiirel miras1 olusturan ekonomik,
siyasal ve sosyal yapilardaki degisimlere paralel olarak somut olmayan kiiltiirel
mirasin temellerini olugturan baglamlar ortadan kalkmakta ve sonug¢ olarak bu mirasi

yaratan, yasatan ve daimi kilan kisiler ve topluluklar ortadan kaybolmaktadir™.

1 Sobal, age, 19.

12Irldré: Grazuleviciuté, “Cultural Heritage in the Context of Sustainable Development”,
Environmental Research, Engineering and Management, No.3(37) (2006), 74.

13 Emine Iseri, “Kiiresel kiiltiiriin simgesi olan Mc Donald's'm yerel kiiltiirlere etkileri”, (Yiiksek
Lisans Tezi: Kocaeli Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, 2005), 25.

¥ D. Throsby, Economics and Culture, (Cambridge: Cambridge University Press, 2002), 43.



Kiiresellesmenin toplumda yarattigi en Onemli sorun Kkiiltiirel bellek yitimidir.
Bununla beraber teknolojik ve bilimsel gelismelerin 1s1¢inda topluma dair olgular
giderek yok olmakta veya ufak bir bolgede yasam savasi vermektedir. Kiiltiirel
bellegin yitimi sonucunda olusan bosluk oOzellikle benlige sirt g¢evirme, yeni
kiiltiirlere acik olma ve benligi giderek unutma seklinde olusumlara neden
olmaktadir. Gelenekler ve toplumsal olgular ancak sosyo-kiiltiirel yap1 i¢inde yeni
islevler kazanarak ve varolan islevlerini koruyarak yasayabilirler. Kiiresellesme
kiltiir agisindan yaklasildiginda milli kiiltiirden evrensel kiiltiire dogru bir akisin,
ozellikle de yiiksek degerlere yonelmenin isareti olarak yorumlanlrls. Sanayilesme
iletisim toplumlarini etkilemis, hizli kiiltiirel degisim ve kimi zaman da gelisime
neden olmus, yasama bi¢iminin degismesinin yani sira toplumlar1 bir tiir kiiltiir
sokuyla kars1 karsiya birakmistir. Yerel kiiltiir 6gelerindeki bozulmalar genel toplum
kiiltiirti tizerinde de etkili olmaktadir. Tim kiiltiirler dogalar1 geregi olaylardan
etkilenirler ve aym1 zamanda karsi koyarlar. Bunlar yeni fikirlerin kabuliini
yiireklendiren kiiltiirel siireclerdir. Bu slire¢lerin degisimlerine kars1 bir koruma giicii
mevcut olmazsa toplumda sosyal ve psikolojik kaoslara sebep olabilirler. Bu
degisimlerin manifestolarini anlayabilmek i¢in kiiltiirel degisimlerle ilgili ¢alismalar
yaptlmali ve hangi c¢evrede hangi kosullar altinda meydana geldiklerinin,
degisimlerin ve degisimler karsisinda ne gibi olgularla kars1 karsiya kaldiklarinin

aragtirilmasi gerekmektedirm.

Tim bu etkiler altinda kiiltiir bir yandan kendini biitiinleyen unsurlardan olusurken,
diger yandan da toplumu olusturan bireyleri kendi igerisinde eriten, olgunlastiran,
sekillendiren, birlestiren ve en dnemlisi toplumlastiran bir 6zellige sahiptir. Kiiltiiriin
ortaya koydugu eserler; kendinden sonraki nesillere, ortaya c¢iktiklar1 toplumun
tarihini gosteren birer taniktir. Bir neslin mirasin1 yeniden kendisine mal edemedigi
toplumlarda uygarhigin aniden o6l1diigli, uygarligin egitimle yasamaya devam
edebilecegi, mevcut bilgi ve tekniklerin yeni nesillere aktarilmayip her neslin her
tirlii kavrami yeniden kesfetmeye calismasi halinde toplumun gelisemeyecegi
asikardir. Tarihsel veriler dogrultusunda iiretilen gorsel 6geler ve dolayli olarak-

bazen de dogrudan- tarih anlayisina katkida bulunmakta, yeni anlamlar yiiklemekte

1 Jeffrey Sobal, “Social Change and Foodways”, Cultural and Historical Aspects of Foods -
Yesterday, Today, and Tomorrow, 9-11.04.1999, 2001: 25.

6 Anthony James, “Cooking the Books: Global or Local Identities in Food Cultures?”
Anthropologie et Societes, 18 (2003):43



ve boylece toplumsal bellekte karsilikli bir degisim iliskisini olusturmaktadir'’.
Topluluklar, 6zellikle de yerel topluluklar, gruplar ve baz1 durumlarda bireyler somut
olmayan kiiltiirel mirasin iretimi, korunmasi, bakimi ve yeniden yaratilmasi
konusunda 6nemli rol oynar, bdylece Kkiiltiirel cesitliligi ve insan yaraticiligin

zenginlestirirler.

Toplumlarin yapilanmasinda ve edinecekleri kimliklerin tanimlanmasinda 6nemli rol
oynayan miizeler, 19. yiizyilda ulusgulugun yiikselmesiyle, bireylerin halk olarak
ulusal bir karakterde tanimlanmasina ve ulusal kimliklerinin olusturulmasina politik
bir kaynak olmuslardir™. Miizeler, birikimleri, igerikleri, mekénsal olanaklariyla
sagladig hizmetler dogrultusunda toplumsal bellegin merkezi konumundadirlar. Bu
durum, o6zellikle ¢ogulcu toplumlardaki miizeler icin Snemlidir. Ciinkli miizeler
toplumun sahip oldugu kiiltiirel ¢esitliliklerin kolay anlasilmasina yardimci
olmaktadir. Yaptiklar: sergiler, etkinlikler, konferans ve bilim seminerleri ve egitim
programlari ile farkli etnik kimliklerin unutulan inanglarin1 ve yasam big¢imlerini
hatirlatirlar. Miizelerin sundugu bu hizmetler, farkli kiiltlirlerin birbirlerini
anlamasina, saygi duymasina ve kiiltiirel kimliklerini daha yakindan tanimasina

olanak vermektedir.

Bu sebeplerle basta toplum kiiltiiriiniin bir pargasi olan mutfak kiiltliriiniin korunmasi
acisindan Mutfak Miizeleri ve onlarin egitim programlart birgok sebep yiiziinden
gittikce artan bir dneme sahiptirler. Toplumun beslenme aliskanliklarin1 ve yemek

kiltliriinii degistiren faktorler, su sekilde siralanabilir®:
e Demografik degisimler,
¢ Yerlesim alanlarinda yasanan degisiklikler,
e Kadinin rollerinin degismesi,
e Egitim-6gretim,
e Besin endiistrisindeki gelismeler,

e lletisim araglarindaki gelismeler (Medya, TV, radyo vb. yollarla etkilesim).

17 James, age, 46.

¥p. Maleuvre, Museum Memories: History, Technology, Art, [California: Stanford University
Press, 1999], 133 vd.

19 Perihan Arslan, “Toplumun Geleneksel Yemek Kiiltiiriiniin Degisimi-Hizli Yemek Sistemine (Fast
Food) Gegis”, Tiirk Kiiltiirii Uzerine Arastirmalar, haz. Kamil Toygar, (Ankara: Tiirk Halk
Kiiltiiriinii Arastirma ve Tanitma Vakfi Yaynlari, No: 20), 30-31.
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Miizeciligin ¢agin giincel sorunlari olan kiiresellesme ve yerellesme iliskisi i¢erisinde
olusan kiiyerel (glocalization) bir anlayis igerisinde bulunmasi, miizelerin ge¢misin
sosyal, ekonomik, kiiltiirel verilerini aktaran bir kurum olmaktan ¢ikip bugiiniin
sosyal, ekonomik ve kiiltiirel etkilesimlerini yansitan sosyal bir yap1 oldugu gercegini
giiclendirmektedir. Kiiltiirel ¢esitliligin yaratilmasini saglayan gruplar ekonomi,
sosyal ve siyasal etkenler altinda kimliklerini kaybetmekte ve bdylece kiiltiirel

cesitliligin en zengin alan1 olan somut olmayan yaratmalar kaybolmaktadir.

Evrenselligin yerellestigi, yerelligin evrensellestigi kiiresellesme siireci karsisinda
biiyiik bir tehlike i¢inde olan toplumsal kiiltiir 6geleri irdelenip kiiltiir ve egitim
politikalarmin tekrar gézden gegirilmesi, iilkelerin kiiltiiri koruma programlarini
gelistirmeleri ve giincel kosullarla giincellestirmeleri gerekmektedirzo. Bu
kavramlarin gerek kiiltiir {izerinde gerekse mutfak kiiltlirii lizerindeki etkilerini
arastirarak bu kavramlar dogrultusunda degisen ve unutulan bir takim degerleri
toplumla yeniden hatirlatmak veya bunlarla tanistirmak i¢in mutfak ve yemek konulu
miizeler arastirmalar yapmaktadir. Diger bir deyisle mutfak miizeleri insanlari ne
yedikleri, nasil ve neden yedikleri hakkinda bilgilendirmek ve bu bilgileri
arsivlendirerek gelecekte hatirlanmalarini saglayacak kurum olma o6zelligini de

tasimaktadirlar.

Bununla birlikte mutfak konusu ile ilgili miizelerin ortaya ¢ikmasi konusunda net bir
bilgiye sahip degiliz. Bunun en 6nemli sebebi ise mutfagin farkli konulardaki, ama
ozellikle de etnografya alanindaki miizelerin bir boliimii olarak islevlendirilmesidir.
Ancak diinya tlizerindeki miizelerin kurulma tarihleri goz onilinde bulundurulacak

olursa, en dogrusu 20. yiizyilin son yillar1 demek olacaktir.

2.1.3. Mutfak Miizelerinin Cesitleri

Bugiine kadar miizelerde yapilmis olan beslenme konulu ¢alismalari inceledigimizde

cogunun gecici sergi niteligi tasidigr goriilmektedir. Ancak genel anlamda gecici

20 Hasan Biilent Kahraman, “Tirkiye’de Kiiltiirel Soylem Kurgulari: Kopustan Eklemlemeye ve
Geleneksizligin Gelenegi”, Dogu-Bati, (Ankara: Dogu Bati Yaynlari, 1999), 137.
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sergilemelerin pek cogu siirekli bir sergi alani ile desteklenmektedir. Temel olarak

mutfak miizeleri “beslenme” ve “yemek” arasinda iligkiyi iki ana eksende inceler?:

° Klasik etnografik bulgularla belli cografya veya topluluga ait mutfak

kiiltiirii ve ona ait 63elerin incelenmesi: Ornek vermek gerekirse, Osmanli mutfak

kiltlirii incelenirken malzeme, tarifler ve yapim sekillerine oldugu kadar yemek
secimleri, kimlik, tabular, sembolizm, toplumsal degerler ve yemek arasindaki

iligkiler konu edilir.

° Cok mekanh etnografik bulgularla vapilan arastirmalar: Bu tiir calisma

grubunu segen miizeler tek tiir sebzenin, meyvenin veya etin degisik cografyalarda
yapmis oldugu gezintiyi kendisine konu edinir. Ko6ln’de bulunan The Cologne
Chocolate Museum??, kendisine kakao bitkisini konu almis ve kakaonun ¢ikolataya
seriveni esnasinda yasadiklarini anlatan bir sergileme ile ziyaretcileri
bilgilendirmektedir. Gorme ve tat alma duyusuna da hitap eden sergileme yontemi ile
kakaonun nereden geldigini, nasil degisime ugrayarak ¢ikolataya dontistiigiinii, farkli

cografyalarda ne sekilde yayilip anlamlandirildigini ziyaretciye sunar.

Diinya iizerindeki mutfak miizeleri incelendiginde karsimiza 4 miize tiirl

cikmaktadir®®:

e Bilim Tarihi veya Dogal Tarih Miizeleri Kapsaminda Mutfak Kiiltiirii:

Bu miizeler beslenmeyi bilimsel agidan ele alarak sindirim, insan viicudu,
beslenme dongilisii, besin maddeleri, fayda-zarar iliskisi, saglik, dengeli

beslenme gibi konular1 incelemektedir.

e iktisat Tarihi ve Uretim iliskileri Miizeleri Kapsaminda Mutfak

Kiiltiirii: Yemek ve ardinda yatan olgulari, basta ne sekilde, neden ve hangi
yollarla {iretildikleri, toplumsal anlamlari, piyasaya sunulus bicimleri,
tretimde kullanilan malzeme ve esyalar, toplumda yarattig1 etki-tepki iligkisi

igerisinde inceler.

e Antropoloji, Etnoloji Miizeleri Kapsaminda Mutfak Kiiltiirii: insanin

gida maddelerini se¢im sebeplerini, neyi, neden, nasil, hangi kosullar altinda

2t Martin Schérer, “A Museum Exhibition on Food: The New Alimentarium in Vevey”, Museum,
No: 155, n.3 (1987): 146.

22 The Cologne Chocolate Museum, http://www.schokoladenmuseum.de/, [07.04.2009].

2% Martin Schirer, age. 146.
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tilkettiklerini, bu tliketim bigimlerinin halk kiiltiiriindeki yerini inceler ve

arastirir.

e Yerel Kiiltiir Miizeleri Kapsaminda Mutfak Kiiltiirii: Bir topluma ait

yasayan veya geg¢miste yasamis geleneksel mutfak kiiltliriinii inceleyen, ona
ait 0geleri toplayan, kaybolmus bir takim gelenekleri toplumla bulusturan, var
olan bazi olgularin kaybolmasini engellemek amaci ile arsivleyen ve kendi

biinyesinde yasamasini saglayan miizelerdir.

Bu sekilde incelendiginde alisilmisin disinda bir konusu olmakla beraber, alisilan
nesne bazli miizelerin disinda daha ¢ok uygulamaya ve siirekli degisen dinamik
yapisiyla da miize ¢esitleri arasinda yerini almaya basladig1 goriilmektedir. Ancak
bununla birlikte geleneksel kiiltiire yeni bir bakis agis1 getirmek agisindan pek ¢ok

alanda yapilan caligmalara yardimci olan bir yapiya da sahiptir.

2.1.4. Mutfak Miizelerine Ornekler

Diinya tizerinde pek c¢ok mutfak konulu miize bulunmaktadir. Bu boliimde bu
miizelerin diinya iizerinde en eski ve en ¢ok taninan ii¢ tanesinin icerigi ve kurulus
amaci ile ilgili bilgiler yer almaktadir. Ardindan da {ilkemizde yer alan, mutfak
kiiltiirii ve beslenmeyi kendisine konu almis iki miize ile ilgili bilgi verilecektir.
Ulkemizde, asagida verilen drnekler disinda Etnografya Miizelerinde, Miize-Evlerde
ve halk kiiltiirii merkezlerinde mutfak kiiltliriinii anlatan, nesnelerle bu anlatimlari
stislendiren sergilemeler yapilmaktadir. Ancak burada verilen miize Ornekleri,
konusu ve igerigi acisindan sadece beslenme ve mutfak kiiltiiriinii kendisine konu

almis olanlardir.

2.1.4.1 Agropolis Miizesi

Agropolis Miizesi, Fransa’da 1996 senesinde acilmis olan ve diinyadaki ilk
“beslenme” temali miize olarak taninan miizedir. Sadece beslenmeyi degil, insanin,
yemegin ve tarimin global hikayesini hem ayr1 hem de biitiinlesik olarak

anlatmaktadir. Bu sergilemelerde sadece grafikler ve gorsellerden faydalanmayan
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miize aym1 zamanda konuyla ilgili pek ¢ok nesne ile birlestirdigi gorsel isitsel

sergileme tekniklerini kullanmaktadir®.

Sekil 1: Agropolis Miizesi

Sergilerin genel konusu yemegin insan hayatindaki rolli, yemegin insana
ulagsmasindaki siire¢ ve yeme eyleminin ardindan gergeklesenlerdir. Agropolis
Miizesi’nde ozellikle dgrenciler icin pek cok program yapilmaktadir. {lkdgretim
miifredatiyla birlikte yiiriitiilen caligmalarda “La Petite Ecole du Gout” ad1 verilen
yemek pisirme ve tatma siniflarinda 6grenciler sergilerle desteklenen konulardaki

egitimlere katilmaktadirlar.

Miize 4 temel kalic1 sergiden olusmaktadir®:;

e Diinya (World’s Food): Besinlerin tliretim asamalarini, olusumlarindan yeme
asamasina gelme noktasma kadar gecirdikleri siireci anlatir. Ozellikle
besinlerin igerikleri, beslenme degerleri, tarihgeleri, iiretim, doniigiim,
tiketim ve onlara bagl kiiltirel gelenekler serginin temel igerigini
olusturmaktadir. Cok ¢esitli konularda gecici sergilerin yapildigi bu boliimde
dikkat ¢ekici su sergiler yapilmistir: Japon cay seremonisi, Italya’da makarna
yapimi, Etiyopya’dan baglayan kahve seriiveni, Muz-Kakao-Elma gibi bazi

meyvelerin tarihgesi. ..

2% “Virtual Exhibition of Agropolis Museum”, http://www.museum.agropolis.fr/english/index.html,
£02.09.2009].

° Tom Hughes, Meredith Sayles. “Gastronomie: Food Museums and Heritage Sites”, Gastronomie!,
(Fransa: 2001), 14.
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Beslenmenin ve Tarmmin Tarihi (History of food and agriculture): Tarih
oncesi donemlerden itibaren insanin gida maddesine ulasmasinin hikayesi bu
bolimde anlatilir. Gegici sergilerle siirekli yenilenen konular ve seminerlerle

desteklenen boliimiin bazi sergi konulari su sekildedir: Balikeilik, Sebzecilik,

Tarim ve Hayvancilik...

Sekil 2: Agropolis Miizesi’nde Acilan Kakao Sergisi

Diinya Uzerinde Tarimcilik (Farming over the world): Diinyanin cesitli
bolgelerinden secilen tarim faaliyetlerinin anlatildigi bu bolim diizenli

degisen konu ve sergilerle dikkat cekmektedir.
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Sekil 3: Agropolis Miizesi’nde a¢ilan Muz Sergisi

e Insanhik Tarihi Banketi (The “Banquet de 1’Humanité): Banquet de
I’Humanité, Agropolis Miizesi’nin kalbi olarak adlandirilmaktadir.
Sergileme, bir masa etrafina toplanmis ii¢ tanesi gelir diizeyi diisiik {ilkeyi
(Banglades, Somali, Rwanda), {i¢ tanesi liretim ve tiiketim agisindan orta
diizeydeki iilkeyi (Kolombiya, Arjantin ve Portekiz) ve iki tanesi gelir diizeyi
yiiksek iilkeyi (Japonya ve Fransa) temsil eden insanlardan olusur. Bunlarin
disinda iki adet de isimsiz, ¢iplak ve perisan vaziyette insan modeli

durmaktadir. Her bir iilkenin insanlarinin arkasinda diagramlar, elektronik
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veriler ve videolarla o iilkeler ait beslenme analizleri, aligkanliklar1 ve

gelenekleri gosterilmistir.

Sekil 4: Banquet de I’Humanité

Sekil 5: Banquet de ’Humanité’den detaylar
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2.1.4.2 Culinary Archives&Museum

Culinary Archives&Museum, diinyada ilk kez Mutfak Sanatlar1 Akademisi’ni kuran
Johnson&Wales Universitesi'nin biinyesinde yer almaktadir®®. 1973 yilindan beri
Johnson&Wales Universitesi’de yer alan College of Culinar Arts diinyanin en
prestijli ag¢ilik okullarindan biridir. Bunun yaninda en O6nemli mutfak kiltiiri
arsivlerinden birinin de sahibidir. 1979 yilinda aldiklar1 7500 kitaplik bir bags ile ilk
adimlarin1 atan miize ve arsiv bugiin 63800 adet nesne ile 1400 metrekarelik bir

antrepoda hizmet vermektedir?’.

Sekil 6: Culinary Archives&Museum

Miizenin igerisinde birebir orijinal sekilde canlandirilmis birden fazla restoran,
egitim merkezi, sergi alani, bahge sergi salonlar1 bulunmaktadir. Miizenin
koleksiyonuna bagis yoluyla birebir olarak verilmis mekanlar bulunmakta, bu
mekanlar 6zgiin sekilleriyle korunarak bu geleneklerle ilgili bilgiler verilmektedir.
Siklikla egitimlerin verildigi miizede, 6zellikle iiniversitede ilgili boliimde okuyan

ogrencilerin yapitlarinin bulundugu ¢ok c¢esitli sergiler de yer almaktadir.?

26 Culinary Archives&Museum, http://www.culinary.org/Default.htm, [31.08.2009].

27 Nancy Frazier, “An appetite for History 7, Museum International, No.182 (Volume XLVI no: 2),
1994, 51.

28 Frazier, age, 16.
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Sekil 7: Culinary Archives&Museum Sergilerinden

2.1.4.3 Museo dell’Olivo

“1911 yilindan beri zeytinyagi iireticisi olan bir koleksiyonerin actigi miize
zeytinyagmin 6000 yillik tarihini anlatmaktadir. Ozellikle zeytinyaginin iiretim,
tasima ve kiiltiiriin 5nemli bir pargasi oldugunu anlatan boliimleriyle miize bir Italyan
bulusu olmamasina ragmen zeytinyagina sahip ¢ikmayr kendisine misyon edindigini
belirtmektedir. Italya’nin Liguria bolgesine kurulmus olan miize, esas olarak bir

zeytin bahgesidir.

Sekil 8: Museo dell’Olivo
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Genis bir arazi tizerine kurulu olan kompleks, biiyiik bir miize binasi, biri modern
digeri tarihi zeytinyagi atdlyesi ve genis bir bahc¢e gibi birimlerden olusmaktadir.
Sergilerin konular1 kalict olup bu konularla ilgili koleksiyondaki farkli nesnelerle

gecici sergiler diizenlenmektedir.” *° Bu sergiler su sekildedir®;

e Zeytin Agacinin Tarihi: M.O 6000 yilina kadar uzayan bir gecmise sahip olan
zeytin bitkisinin tarih¢esini, koleksiyonda yer alan nesnelerle anlatilmasindan

olusur.

e Zeytinin Bitki Ortiisii: Zeytinin yetismesi igin gerekli olan bitki ortiisii
hakkinda bilgi vermektedir.

e Zeytin Agaci ve Zeytinyaginin Diinyaya Yolculugu: Tarihsel verilerle, zeytin

agacinin yolculugu anlatilmaktadir.

e Diinyanin Belli Zeytinyagi Ureticileri ve Tarihgeleri (Yunanistan-italya-
Ispanya): Diinyada en 6nemli ii¢ zeytinyag: iiretici iilke olan Yunanistan,

Italya ve Ispanya’nin zeytinyag: ile olan seriiveni anlatilmaktadir.

e Liguria: Miizenin kuruldugu bolge olan Liguria’nin tarihgesi, yetisen zeytin

cesitleri tanitilmaktadir.

e Akdeniz Beslenme Sekli: Diinya iizerinde en saghkh?’1 beslenme bi¢imi
olarak bilinen Akdeniz beslenme seklinin tanitildigr bu boliimde, gorseller
esliginde icerdigi besin maddeleri, bu besin maddelerin pisirilme 6zellikleri,

tarthten giiniimiize degisen pisirme yontemleri tanitilmaktadir.

e Zeytinyagi Degirmenleri: Gegmisten giiniimiize zeytinyagi degirmenlerinin
tarthgesinin ~ verildigi  bolimde kurulu diizeniyle 3 adet deg§irmen

bulunmaktadir.

e Zeytinyag: Uretimi: MO 300’lerden itibaren baslayan bir zaman ¢izelgesi
lizerinden, zeytinyagr iiretim ve saklama kosullar1 sergilenmektedir.
Koleksiyonda yer alan c¢ok sayida orijinal ve reprodiiksiyon amphora bu

boélimde bulunmaktadir.

2ExihibitionGuideMuseo dell’Olivo, http://www.museodellolivo.com/eng/emuseo.htm, [27.08.2009].
30Hughes, Sayles, age, 17.

31“Group to study Mediterranean food system”,
http://extension.missouri.edu/main/giving/turnerawards.aspx, [03.06.2009].
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e Bir Roma Gemisi: Zeytinyagl tasiyan bir Roma gemisinin yeniden insa

edilmesinden olusan bu boliimde, zeytinyagi tasiyan gemiler, bunlarin kargo

boliimleri, tagima sekilleri hakkinda bilgiler verilmektedir.

Sekil 19: Museo dell’Olivo’dan Sergileme Ornekleri

2.1.4.4 Bursa Kent Miizesi

Bursa Kent Miizesi, 2004 yilindan bu yana kentin eski adliye binasinda hizmet veren,
Bursa’nin 7000 yillik bir zaman diliminde gecirdigi degisim ve doniisiimlerin

sergilendigi bir miizedir®.

Sekil 10: Bursa Kent Miizesi

32 “Bursa Kent Miizesi: Tarih¢e”, http://www.bursakentmuzesi.gov.tr/, [02.03.2009]
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Kent miizelerinin kentlerin birer devingen aynasi oldugu diislincesi ile
yapilandirilmis olan Bursa Kent Miizesi'nde Bursa'nin yaklagik 7000 yillik gecmisi
anlatilmaktadir. Bu genis tarih yelpazesinde Bursa kentinin tarihi, cografi, ticari,
sosyal, ekonomik ve Kkiiltiirel degerleri belli bir sistematikte ziyaretcilere

aktarilmaktadir.

Bursa Kent Miizesi, 1926 yilinda Mimar Ekrem Hakki Ayverdi tarafindan insa edilen
ve 75 yil boyunca Bursa Adliyesi olarak gdrevini siirdiiren bir binaya kurulmustur.
Bina, restorasyon siirecinin ardindan 2004 yilinda Bursa Kent Miizesi 3 katta hizmet
vermeye baslamustir®. Miizenin galerileri, 7000 yillik gegmisi daha algilanabilir ve
anlasilir sekilde aktarabilmesi i¢in her katta ayr1 ayri icerige sahiptir. Giris katinda
kronolojik, alt ve iist katlarda ise tematik anlatim s6z konusudur. Galerilerdeki
sergileme sisteminde tek boyutlu anlayigtan uzaklagmak amaciyla gesitli objeler,
canlandirmalar, maketler ve mankenler kullanilmistir. Ayrica sergileme alanlarinda
bulunan monitorler ve kiosklar ile ziyaret¢ilere hem daha ayrintili bilgi verilmekte
hem de ziyaretciye katilim imkani saglanmaktadir. Boylece zengin igerik, panolar
disina da tasinmis olup mekan smirlamas: ortadan kaldirilmistir. Bu sistem Ingilizce
ve Tiirkge olarak bilgi aktarmaktadir. Tiim katlarda galeri disindaki koridorlar gegici
sergi mekani olarak tasarlanmis olup, degisen temalarla miizenin siirekli izlenen bir

mekan olmas1 hedeflenmektedir®*.

ekil 11: Bursa Kent Miizesi’nden Sergileme Ornekleri
Sekil 11: B K Miizesi’nden Sergil O kl

33 “Bursa Kent Miizesi”, http://www.bursa.bel.tr/icerik.asp?kat=1&id=2, [02.03.2009]
3% Bursa Kent Miizesi internet Sitesi, http://www.bursakentmuzesi.gov.tr/, [02.03.2009]
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Miizenin pek cok farkli konuda sergileme boliimleri bulunmaktadir. Bunlardan biri
olan Bursa Mutfak Kiltirii boliimiinde; Osmanli kiiltiirinde Bursa ve civarinda
kullanilan 250 adet mutfak esyasi sergilenmektedir. Bu mutfak esyalar1 tanimlarinin
bulundugu, kullanim sekillerini gosteren, var ise eger bu esyalarla ilgi geleneklerin
de anlatildigi panolarla desteklenmistir. Mutfak Boliimii Sorumlusu  Ahmet
Erdonmez tarafindan serginin amaci “ziyaretgilere kiiltiirel degisime dair fikir
edinme olanagi sunmay1 hedeflemek” olarak aciklanmistir™. Bu bolimde, Osmanl
Imparatorlugu’nun &nemli kentlerinden biri olan Bursa’nin yemek Kkiiltiiriine dair
ipuglarinin yanmi sira, Osmanli Mutfak Kiiltiirii’ne dair bazi ipuglar1 yakalamak

miumkindiir.

Bunlarin yaninda Bursa’ya 6zgii yemeklerin hikdyelerle anlatildigi, mankenlerle
canlandirildigi bir boliim de bulunmaktadir. Zaman zaman diizenlenen sempozyum
ve egitim etkinliklerinde, sehrin Onemli lokantalarinin eski sefleri gelerek

ziyaretcilere bilgiler vermektedirler®.

2.1.4.5 Gaziantep Emine Go6giis Mutfak Miizesi

Gaziantep Kalesi'min giineyinde bulunan Go6giis Konagi, tarihi dokunun igerisinde yer almaktadir. 1905 yilinda
yapildig1 bilinen konak, Kethiiaczade Gogiis ibrahim Efendi Konag olarak adlandirilmaktaydi. Ali Thsan Gogiis
tarafindan 2005 yilinda Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi’ne tahsis edilmistir37. 2007 yilinda Gaziantep
Biiyiliksehir Belediyesi tarafindan restorasyonuna baglanan konagin, 2007 yilimin sonunda restorasyonu

tamamlanmistir. Emine Go6glis Mutfak Miizesi olarak restorasyonu yapilan konagin tanzim ve teshirine Mart

aymin basinda baslanmis. Ayni yilin Mayis aylnda da miize hizmete aq:llml$'[ll'.

35 «yemek Kiiltiiriine Ilgi”, Yeni Bursa Gazetesi, 13.09.2008, 5.
36
age, 5.

37 “Emine Gogiis Mutfak  Miizesi”, http://www.gaziantep.com/tr/sehir/emine-gogus-mutfak-
mugzesi#tabs-remote-1, [19.08.2009].
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Sekil 12: Gogiis Konag:

Miizede Gaziantep'in geleneksel mutfak kiiltiirii tanitilmaktadir. Bu kapsamda mutfak malzemeleri olan kap-
kacaklar 6zel vitrinlerde sergilenmektedir. Antep mutfak kiiltiirliniin 6nemli bir 6rnegi olan yuvarlama yemeginin
yapilmasi, ki gecelerinde eskiden tandir basinda bastik, sucuk, ceviz vb yenilmesi ve icecek kiiltiiriiniin

tanitilmas1 amaciyla kahve-mirra pisirilmesi ve igilmesi konulari, Antep ydresine 0zgii kiyafetler giymis

mankenler yardimiyla canlandirlmaktadir.  Antep yemek malzemesinden mutfak arag
gereclerine, yoresel yemeklerden iceceklere ve erzaklarin saklanmasina varincaya
kadar, Antep mutfak kiiltlirii detaylica anlatilmaktadir. Miizede ayrica Gaziantep’e
ait, kent tarihi ve geligimi, tarihi eserler, dogal giizellikler, turizm, doga ve cografya,
niifus, sanayi ve ticaret, tarim, hayvan ve ormancilik, kiiltiir ve gelenek, spor gibi

bilgileri dokunmatik ekranlar yardimiyla anlatmaktadir®,

38 Okkes Kaya, “Mutfak Miizesi’ne, Yabanci Turist {lgisi”, Giines Gazetesi, Gaziantep, 29.08.2009,
4,
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Sekil 13: Gaziantep Emine Go6giis Mutfak Miizesi’nden sergileme o6rnekleri

2.1.5. Mutfak Miizelerinin Ozellikleri

Miize kiiltiirel anlamda diisiiniildiigiinde ¢ok yonlii bir olgudur. Genel anlamda
serbest zaman igerisinde ziyaret edilen kiiltiirel eksenli bir faaliyettir. Ayn1 zamanda
turizm acisindan bir kiiltiirel animasyon seklidir. Bu agidan bakildiginda miize ve
miizecilik®

“kiiltiirel animasyonlarm pasif-aktif merkezli ve kiiltiirel deneyim merkezli olarak iki

yaklasimda algilamak miimkiindiir.”
Pasif-aktif merkezli yaklagim igerisinde soyut veya somut olmayan kiiltiirel
degerlerin gezi esnasinda goriilmesi, seyredilmesi, uygulanmasi, yasanmasidir. Bu
acillardan miize kiiltiirel birikimin, kiiltiirel mirasin deposunu, {iriiniin en son
halkasin1 olusturur. Ayni1 zamanda miize bir kiiltiirel bos zaman degerlendirme
merkezidir. Bu bakimdan miize toplumun kiiltiirel dinamiklerinin yapisini, bir iskelet
ve sosyo-kiiltiirel bir kurum olarak sunar’®. Bu miizelerin planlanmasi, ydnetilmesi
icin amaclarin ayrinti ve metotlar1 Onemlidir. Mutfak miizeleri i¢in 6nceden
belirlenmis amag¢ ve hedefler olmamasi, diinya iizerindeki mutfak miizelerinin farkl
olusumlar igerisinde ortaya ¢ikmasi (bir miize igerisinde boliim olarak; online
miizeler; sadece konusu olan besin maddesini inceleyenler) sebepleriyle asagida
verilen bilgiler var olan miizelerin agikladiklar1 veriler ve paylasimlarindan

derlenmistir.

39 Nebi Ozdemir, “Eglence-Miize Iliskisi ve Tiirk Eglence Gelenegi Arastirma-Uygulama Merkezi”,
Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin Miizelenmesi Sempozyum Bildirileri, (Ankara: Gazi
Universitesi Tiirk Halk Bilimi Arastirma ve Uygulama Merkezi Yayinlari, 2004), 151.

40 Ozdemir, age, 153.
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2.1.5.1. Amac ve Hedefler

Miizelerin kendilerine Onceden saptadiklari ama¢ ve hedefler c¢alismalarinin
gidisatin1 hizlandirma, sonuca ulagsmalarini kolaylastirma, hizmet ettikleri topluma
kendilerini kolaylikla ifade etme gibi konularda olduk¢a olumlu etkiler
olusturmaktadir®. En basit sekliyle mutfak kiiltiiri iizerine kurulmus bir miizenin

amaglarini su sekilde siralamak miimkiindiir*%:

o Mutfak kiiltliriiniin degisimleriyle birlikte saptanmasi ve arsivlenmesini
saglamak.
o Yemegin sadece ‘“acikinca yapilan” biyolojik bir etkinlik olmadigi ayni

zamanda “sosyal bir olgu” oldugunu, kiiltiirel miras i¢inde énemli bir yer tuttugunu

vurgulamak.

o Mutfak kiiltiiriiniin yasayan bir kiiltlirel miras olarak gelisip yenilenmesinde

ve yastyor halde kendini siirdiirebilir hale gelmesi konusunda ¢aligsmalar yapmak.

o Mutfak sektoriinde calisan profesyonellerin kendilerini anlatma, bilgilerini

paylasma firsat1 sunarak sektore yeni renkler katilmasina yardimci olmak.

. Geng nesillerin unutulan gelenekleri 6grenerek saglikli beslenme kavramiyla

tanigmalarini saglamak.

. Ailece gecirilen bos zamanlar i¢in miize ziyaretinden Ote, Ogrenerek,
eglenerek ve en dnemlisi lezzetli etkinliklerle birlestirilerek gecirilmesini saglayacak

bir alan yaratmak.

o Turizm sektdriiniin en 6nemli ayag1 olan yeme-i¢gme alaninda {ilkeleri dogal

ve tarihi giizellikleri yaninda mutfak kiiltiiriiyle de tanitmak.

4 Jean Cassou, “Purposes of Temporary Exhibitions in a Museum”, Museum, (1V;1), 1998, 45.
42 Bu maddeler su makalelerden derlenmistir:
e  Mariel J. Brunhes Delamarre, “Purposes for Historical and Traditional Museum”, Museum,
(XX1V;3), 1994, 130-132.
e John Higgs, John Drake, “Improving World Food Supplies: A Role For The Museum”,
Museum, (XXIV;3), 1993, 142-145.
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Mutfak kiiltiirii izerine kurulmus bir miizenin en 6nemli 6zelligi kuskusuz kendisini
stirekli yenilenen disa doniik bir yapiya sahip olmasidir. Yerel mutfaklarin
kiiresellesme sonucu giderek eridigi diisiiniilecek olursa yeni amag¢ ve hedeflerin

belirlenmesi de gerckecektir. Mutfak kiiltiirii tizerine kurulmus bir miizeler bu

sekliyle®:

. Mutfak kiiltliriiniin yozlagmasina sebep olan etkileri azaltmak,

. Bu etkileri engelleme yollarini belirlemek,

. Bu konuda bilingli bir nesil yetistirmek,

o Gegmis ile gelecek arasinda bag kurarak bellek kaybini en aza indirgemek

. Mutfak alaninda yapilan ¢alismalara katkida bulunmak

o Ait oldugu toplumun mutfak kiiltliriinii diinyaya tanitmak gibi hedefleri

yerine getirmek i¢in ¢aligacaktir.

2.1.5.2. Hedef Kitle

Belli bir amag ve hedefle yola ¢ikmis her miize gibi mutfak kiiltiiriinii kendisine konu
almis miizelerinde birer hedef kitlesi mevcuttur. Bu sadece ziyaret¢i analizleri i¢in
degil, ayn1 zamanda yapacagi calismalarin sekillenmesi acisindan da dnemlidir. Bu
konuda yapilan calismalarin kisithh oldugunu goz Oniinde bulundurarak asagida
yapilan hedef kitle agiklamalar1 diinyanin 6nde gelen mutfak miizelerinin acikladig:
koleksiyon politikalarinda belirtilenlerdir*. Ancak genel olarak mutfak miizelerinin
egitim, eglence ve tanitim gibi amag¢ ve hedeflerinin diisiiniilmesi durumunda ortak
bir hedef kitlesi belirlemek zor olmamaktadir. Bir Mutfak Miizesi’nin olas1 hedef

kitlesi su sekildedir;

43 Bu maddeler su makalelerden derlenmistir:

e  Mariel J. Brunhes Delamarre, “Purposes for Historical and Traditional Museum”, Museum,
(XX1V;3), 1994, 130-132.

e John Higgs, John Drake, “Improving World Food Supplies: A Role For The Museum”,
Museum, (XXIV;3), 1993, 142-145.

La Fondation Auguste Escoffier, http://www.fondation-escoffier.org/escoffier/, [12.07.2009];

“Politics&Reports”, Julia’s Kitchen at Smithsonian National Museum of American History,

http://americanhistory.si.edu/about/dept-detail.cfm?deptkey=304, [11.09.2009]; “About Culinary

Institute of America”, http://www.ciakids.com/about.html, [15.07.2009]; The Southern Food and

Beverage Museum, http://southernfood.org/content/index.php?id=70, [18.05.2009].
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Ogrenciler: Kusaktan kusaga degisime ugramis sembol ve imajlar biitiiniinden
olusan somut olmayan kiiltiirel miras olgusuna kars1 duyarlilik gelistirme
yontemlerinin  basinda kuskusuz egitim kurumlariyla isbirligi gelmektedir.
Toplumsal kiiltliriin restorasyonunda, yeniden iiretiminde ve bir gelenege
doniistiirilmesinde ve miize nesnesi haline getirme ¢aligmalarinda en énemli hedef
kitle ¢ocuklar olmalidir. Bu nedenle, mutfak kiiltiiriiniin miizelenmesi sorununda,
egitim kurumlart ile isbirligi i¢erisinde okul ¢ocuklarinin ve genclerin egitilmesinin
kagmilmaz oldugu diisiiniilmektedir. Ge¢misin mutfagina ait izler, saglikli yasam,
gelenekler ve yeme-igme konusunda bilgilenmelerini saglayacak etkinlikler okul-
miize isbirligi icersinde tasarlanmalidir. Farkli yas gruplart ve farkli egitim
seviyelerinden gelecek Ogrenciler i¢in hazirlanacak olan aktiviteleri destekleyici
ekipmanin (brosiir, kitapc¢ik) hazirlanmast bu gibi ayrimlarda ortaya ¢ikacak
sorunlart en aza indirmede yardimi olacaktir®. Bununla birlikte okullarda
diizenlenecek etkinlikler de mutfak kiiltiirii miizelerinin énemli bir gérevi haline
gelecektir. Yurtdisinda fazlaca 6rnegi olan bu uygulamanin basarili oldugu

diistiniilmektedir.

Sekil 14: Agropolis Miizesi’nden Ogrenci Goriintiileri

Ornegin Amerika’da The Food Museum, okullara diizenledigi cesitli programlarla
yeme-igme tarihi ve diizenli beslenmenin faydalar ile ilgili 40 dakikalik atdlye
caligmalar1 diizenlemektedir. Konuyla ilgili 6zel egitim almig uzmanlar ¢ocuklarla

birebir iletisim igerisinde eglenirken 6grenebilmektedirler. Bu egitimlerle amaglanan

5 “Courses”, http://www.ciakids.com/courses.html, [15.07.2009].
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hedefler miize tarafindan su sekilde agiklanmaktadir®®: “Bu 40 dakikalik interaktif
calisma ile 0grencilere ne yedigimizi, besinlerin ne sekilde yetistigini, neden bazi
yemekleri sevip bazilarin1 sevmedigimizi, neden her seyi yiyemedigimizi ve bunlar
nelerin belirledigini, ne sekilde biiylidiigiimiizii, yemekleri nasil hazirladigimizi,
bunlarn  neden her toplumda degisik oldugunu, kisacast yemekle ilgili

karsilastigimiz tiim sorulara cevap aramalarini saglama amaciyla hazirlanmistir.”

Aileler: Kiiltiirel etkinliklere katilmayir seven, bunu yaparken bilgilenmek ve
beraberinde eglenmek istegine sahip aileler icin 06zel hazirlanan programlar
bulunmalidir. Bir Mutfak Miizesi, kiiltiirel alanda siirekli ve gegici sergilerle
bilgilenen aile fertlerinin; egitim atdlyesi, keyifli faaliyetler, ¢ocuklar igin
diizenlenecek dogum giinii etkinleri, agik hava etkinlik alaninda yapilacak olan
aktiviteler, oyun parklari, yliriiyiis alanlar1 gibi olanaklarla keyifli ve rahat etmelerini
saglayacak kompleks yap1 olusturmalidir. Bu etkinliklerdeki temel amag ailelerin bir
arada gecirecekleri kaliteli zamanlar yaratmak, ancak bunun yaninda konuyla ilgili
bilgilenmelerini saglamaktir. Ornegin Fransa’da yer alan ve diinyanin sayili besin
miizelerinden biri olan Agropolis Museum’da aileler i¢in hazirlanan pek ¢ok etkinlik
yer almaktadir. Bunlarin basinda ise randevulu olarak diizenlenen miize ziyaretleri ve
ardindan gerceklesen atdlye c¢aligmalari, etkilesimli mutfak egitimleri, oyun ve
eglenceyle birlestirilmis mutfak maceralar1 gibi pek cok yas grubuna hitap eden

calismalar yer almaktadir®’.

Turistler: Mutfak Miizeleri, mutfak kiiltiiriiniin gesitli ogelerinden derlenen
konularin ait olduklar1 toplum tarafindan bir kiiltiir varli§1 olarak anlasilmasi, kiiltiir
turizmi igin etkin bir sekilde kullanilmast durumu ve bu siireclerin nasil olusup
gelistigi konularni da aragtirmaktadir®. Ancak, imgesel yemeklerin ¢ogu kiiltiir
turizminin ve dolayisiyla ekonominin bir parcasi haline geldigi i¢in, uygulama
ornekleri “misafir’den ¢ok “miisteri”’ye yonelik olanlardan meydana geldigi ticarete
dayali bir sistemin i¢inde kendilerine yer bulmaktadirlar. Bu g¢ergcevede oOncelikli
olarak yemegin malzemeleri ve yapilis1 iizerinde durulmasi yabanci Kkiiltlirler
tarafindan anlagilmasina destek olmaktadir. Bunun yaninda yemegin olusumu,

yayillma alani, sozli kiiltiirdeki yeri gibi konularda da bilgi verilmesi de kiiltiiriin

46“Bring Trip to Your School or Community Venue”,
http://www.foodmuseum.com/tourprogramsfinal.html, [23.06.2008].

47 http://museum.agropolis.fr/english/index.html, [04.03.2009].
48 “Food Museum For a Foreign Culture”, http://en.wikipedia.org/wiki/Food museum, [02.04.2009].
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anlagilmasinda yardimcidir. Tiim bunlarla yemegin kiiltiirel boyutu {iizerinde
durularak kentlesme stireciyle birlikte evlerde yapilan bircok yemegin toplu yemek
yenilen ticari mekanlara tasinmasi ve buralarda kiiltiirel bir zenginlik olusturmasi
gibi konulara da deginilmesi 6nemlidir. Bir iilkenin dogal ve tarihi giizelliklerinin
yaninda, kiiltiiriine dair 6geler yurtdisindan gelen ziyaretgilerin ilgisini ¢eken baslica
olgulardandir. Giiniimiizde degisik yasam bigimleri, farkli geleneklerin tanitilmasi
amaciyla ge¢mise ait veya gliniimiizde de giinliilk hayat icerisinde alistigimiz bazi
olgular kullanilmaktadir. Miize ziyaretleri sosyal bir fenomen olarak bireylerin
hayatlarinda ve giindeminde olan bir olgudur®®. Bu bakimdan miize konusuna salt bir
kiiltiriin korunmasi, depolanmasi olarak bakmamak gerekir. Gelismekte olan ve
gelisen iilkelerde, miize projelerinde buna bagli olarak kiiltiirel turizm alaninda
basarili olunmak isteniyorsa, konu biiylik bir dikkatle planlanmali, gelistirilmeli,
diizenlenmeli ve pazarlanmalidir. Bunun igin ¢ikis yolu kiiltiirel {irtinlerde
yatmaktadir. Geleneksel el sanatlari, geleneksel sahne sanatlari, miizik ve eglence
ritliellerinin yam1 sira geleneksel mutfaklar da farkli kiiltiirden gelen kisiler i¢in
dikkat cekici olacaktir. Miize ziyaretlerinin turistik acidan en basta secilen aktiviteler
oldugunu diislinlirsek ziyaret edilen miizelerde o topluma ait kiiltiirel 6gelerin
bulunmasi ilgiyi arttiracaktir. Bu durum mekan se¢imini de Onemli hale
getirmektedir. Mekan secerken ozellikle turistik alanlarin se¢imi kiiltiirel tanitim
faaliyetleri ile ilgili olarak oldukca faydali olacaktir. Ozellikle tarihi yapilar (saray,

kosk veya konaklar) bu konu i¢in uygun secimler olarak diisiiniilmektedir.

Uzmanlar: “.... Mutfak kiiltiiriiniin korunmasi i¢in ozellikle bu konuda ¢alisan
uzmanlarin fikir ve onerilerine agik bir kurum olarak ¢alismak bir mutfak miizesi igin
elzem bir rol oynar. Gerek fikirlerinden yararlanmak gerekse yeni fikir ve projelerin
olugsmasina yardimci olmak agisindan bu kitlenin miize icerisinde yer almasini
saglamak gereklidir. Bu amagla tanisma gilinleri ve konferans serileri diizenlemek
miize ve sektor i¢in olumlu sonuglar doguracaktir. Ziyaret¢ilerin de uzmanlarla bir
arada olabilecegi bu etkinlikler mutfak kiiltlirlinlin korunmasi1 ve 0Ogretilmesi
acisindan yararl olacaktir. Sadece ziyaretciler agisindan degil uzmanlar arasi bir
isbirliginin de saglanabilecegi ortamlar yaratilmasi, sorunlara ¢6ziim aranmasi

uzman-miize isbirligi icerisinde ilerlerken bundan ziyaretcilerin de yararlanacagi

* Martin Skrydstrup, “Protecting Intangible Cultural Heritage: From Ethical Dilemmas to Best
Practice”, ICOM News, No.2 (2006):5
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ortamlar yaratmak mutfak kiiltiirii konusunda yapilacak pek ¢ok c¢aligmaya yardimei

olacaktir.”>°

Arastirmacilar: Amaglar1 arasinda sadece egitim ve eglendirme olmayan miizenin,

Ozellikle bu konuda arastirma yapan kisilere kaynak saglayacak mekanlarinin
bulunmasi bu hedef kitlesine diizgiin hizmet vermek a¢isindan 6nemlidir. Bu sebeple
bir mutfak miizesi, konuyla ilgili tim yaymlarin ulasilabilecegi, konuyla ilgili
caligmalarin arsivlendigi bir aragtirma merkezi olarak da hizmet vermelidir. 1973
yilindan beri Johnson&Wales Universitesi Mutfak Sanatlar1 boliimii altinda hizmet
veren Culinary Art Museum sadece diinyanin sayili mutfak miizesinden biri degil
ayni zamanda mutfak sanatlar1 ve mutfak kiiltiirii konusunda diinyanin en genis
arsividir. Arsivde yer alan pek cok belge de zaman zaman sergilenmekte, ancak en
Oonemlisi miize, izin karsilig1 pek ¢ok nadir kaynaga erisilebilen bir kiiltiir ortami

olusmasina olanak saglamaktadir™".

2.1.5.3. Mekansal Ihtiyaclar

Mutfak kiiltiiriinii kendisine konu edinen bir miize i¢in mekansal ihtiyaglar son
derece biiyiik onem tasimaktadir. Konusu siirekli yenilenmeye agik oldugundan
sinirlart ¢ok belirgin bir sergi Onerisinin yapilmasi miimkiin degildir. Bu sebeple bir
mutfak miizesinin temel prensibi siireli sergiler olmalidir. Bu sekilde ziyaretgilerle
diizenli kurulacak diyaloglara girilmesi miimkiin olacaktir. Ancak tiim miizelerde
oldugu gibi mutfak kiiltiirli miizeleri mekansal agidan problemler icermektedir. Bu
sadece mekan kullanim anlaminda degil fakat aym1 zamanda mekanin dinamigine
ayak uydurabilme durumu ile de son derece yakindan ilgilidir. Mutfak yap1 itibariyle
son derece hareketli, her tiirli toplumsal ve bireysel olgudan etkilenen bir yasama
alanidir. Bu sebeple mekénsal problemlerin ¢6ziimiinde bu durum goéz oniinde
bulundurulmalidir. Miize kuramcilar1 tarafindan, tarihle kurdugu yadsinamaz iliski
ve bir mekan tanimlamasi agisindan ‘“hafiza” ile 6zdeslestirildiginden nesneleri
hatirlamanin araci olarak kullanilmaktadir. “Sergi mekanlarinin o iiriiniin dykiisiine,

sOylencesine ve otantifine uygun olmasi, onun “zamanda” yasatilmasini

Ok ate McBride, age, 13-14.
%1 «Collection”, http://www.culinary.org/collection/collection.html, [21.06.2009].
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°2»  Yansitilmak istenen dénem ve olaylarn sadece maket veya

saglayacaktir
canlandirilmalarla degil, mekanin islevselligi ile bir arada ele alinmasi
gerekmektedir. Ornek vermek gerekirse mutfak kiiltiirii incelemelerinde dénemsel
olarak Osmanli Mutfak Kiiltiiriinii ele aldigimizda bunu en iyi yansitacak olan
mekanlarin Saraylar ve Saray mutfaklar1 oldugu diisiiniilmektedir. Gerek kullanilan
esyalarin saray nesnesi olmasi gerekse mekansal islevlerin yerine getirilmesinde

zaten bir mutfak olarak yapilan bir mekdn olmasi bu tercih sebebini

giiclendirmektedir.

2.1.5.4. Egitim Etkinlikleri

Gilinlimiizde miizeler i¢in Ongoriilen hedefler toplumun Ogrenim ve egitiminin
artirllmasi, glizel duyu gorgiisiiniin yerlesmesi, bulundugumuz anin ge¢misin ve
giderek gelecegin agiklanmasi, yorumlanmasi, toplumsal degisimlerin desteklenmesi,
halkin eglenerek zamanini degerlendirmesi ve egitimin saglanmasi olarak
tanimlanmaktadir. Bu yeni anlayisin sonucunda “egitim”, toplama, koruma,
arastirma, degerlendirme ve sergilemeyi yonlendiren bir islev olarak 6n plana
cikmaktadir. Gilinlimiiz miizeleri istlendikleri gorevler nedeniyle birer arastirma
merkezi, birer agik liniversite, eglenerek 6grenilebilen egitim ve kiiltiir kurumlaridir.
Miizeler, arsivleri araciligiyla koleksiyonlar1 ve sanatcilar hakkinda bilgi verecek
bilgi aktarimi yaptiklari gibi izleyicilerin yaraticiligini ve diislinsel karsilagtirma
giiclinii de gelistirmeyi amaclarlar. Miizelerdeki egitim programlari, yaygin halk
egitimi, 0grenci genglige yonelik egitim ve meslek egitimi olarak gelistirilmistir53.
Egitim faaliyeti olarak Mutfak Miizelerinde yer alabilecek programlar su sekilde

olusabilir:

e Miize Gezileri: Konusunda uzman miize egitmenleri tarafindan hazirlanan

etkinlikler Oncesinde miize rehberler veya miize goniilliileri tarafindan
gezdirilmeli, ardindan yas gruplarina gore hazirlanmis etkinlikler ile bilgiler

pekistirilmelidir.

52 Ensar Aslan, “Gérsel ve Isitsel Halkbilimi Miizelerine Dogru”, Somut Olmayan Kiiltiirel
Mirasin Miizelenmesi Sempozyum Bildirileri, (Ankara: Gazi Universitesi Tiirk Halk Bilimi
Arastirma ve Uygulama Merkezi Yayinlari, 2004), 68.

>3 Taner Aksoy, “Adliye Saraymn izmit Arkeoloji Miizesi olarak Degerlendirilmesi”, (Yiiksek Lisans
Tezi, Y1ldiz Teknik Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, 2006), 25 vd.
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e Atolye Calismalari: Mutfak Miizeleri icin deneyerek 6grenme metodu biiylik

bir dnem tasimaktadir. Beslenme ile ilgili miizede alinan bilgilerin, 6zel
olarak hazirlanmis alanlarda veya egitim odalarinda yapilacak pratik atdlye
calismalar1 ile pekistirilmesi gereklidir. Mutfak bir laboratuar seklinde
calisabilen karmasik malzeme gruplarindan olusmaktadir. Yaratici
etkinliklerle, miizede yapilan ve kimi zaman anlamasi zor bu karmasik
yapmin basite indirgenmesi her yas grubundaki ziyaretgilerin igin hem

Ogretici hem de eglendirici olacaktir.

e Kurslar: Miize nesnelerinin islevleri, yapim bi¢imleri, bunlarin malzemeleri
ile ilgili yapim veya uygulama bigimleri kurslar yoluyla 6gretilebilir. Mutfak
Miizeleri, kendisine beslenmeyi konu aldigindan konuyla ilgili pek ¢ok baslik

altinda kurslar diizenlenerek katilimcilara sertifika verilebilir.

Sekil 15: Agropolis Miizesi’nde Yapilan Tat Atolyesi Calismasi

e Yaymlar: Miizeler, egitim etkinliklerindeki etkiyi arttirmak amaciyla
eserlerinin katalog ve tamitim bilgilerini iceren bilimsel yapida eserler
yayinlarlar. Mutfak Miizeleri, basta sergi kataloglar1 olmak {izere konusuyla
ilgili yapacagi yaymnlarla gerek hedef kitlesine gerek mutfak kiiltiirii

literatiiriine gerekse mutfak miizeciligi konusuna katkida bulunmaktadir.

2.1.5.5. Pazarlama ve Iletisim

Pazar alaninin bir mal/hizmet ve bilgi icin aligveris alan1 oldugu kadar, kiiltiirel

etkilesim ve degisim yeri oldugu gerceginin farkina varilmasi, kiiltiirel temele dayali
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pazarlamada iyi planlama ile ele alinmasini zorunlu kilmaktadir. Mutfak Miizeleri
diger miizeler gibi kar amaci giitmeyen kurumlardir. Ancak pek c¢ok miize gibi
kendini halka duyurmak ve yasayisini saglikli bigimlerde saglayabilmek i¢in halkla
iliskiler ve pazarlama konusunda c¢aligmalar yapmasi gerekmektedir. Bilgi
teknolojilerinin hizla gelistigi giiniimiizde Ozellikle internet ve mobil iletisim
araglarinin miizecilik alaninda kullanimi hedef kitlelere daha rahat ulagmay:
saglamaktad1r54. Diinya {izerindeki mutfak temali miizelerin pek ¢ogu aktif olarak
isleyen ve sik sik gilincellenen internet sitelerine sahiptirler. Burada amag¢ miize
icinde meydana gelen olaylar, etkilikleri ve bilgileri paylagsmaktir. Pek c¢ogu
bulunduklar iilkelerin egitim miifredatlariyla uyumlu ve farkli yas kesimlerine hitap
eden egitim etkinliklerini de internet iizerinden paylagmaktadir. Oyle ki hem
Ogrencilere hem de Ogretmenlere yonelik bu ¢ift tarafli yayin miize ziyareti
oncesinde cok faydali olmaktadir. Ayrica sadece kendi toplumlarma degil tim
diinyaya internet sayesinde agilabildiklerinden kendi toplumlarina ait ilgi ¢ekici ve
sasirtict  mutfak  deneyimlerini  paylasarak  miizeyi  ¢ekici  kilmay1
basarabilmektedirler. Burada en dikkat ¢ekici nokta bu tiir miizelerin bir ¢ogunun
sadece online olarak hizmet vermesidir. Ornegin diinyanin en énemli mutfak miizesi
olan “The FOOD Museum Online” sadece internet tizerinden hizmet veren, online
sergiler acan, bunun yani sira okullarda miifredat destekli etkinlikler yapan kar

amagli olmayip Amerikan yasalarina gore vergiden muaf bir organizasyondur®.

%ﬁ, A tax-exempt 501 ¢-3 educational organization

; The FOOD Museum Online

)

Sekil 16: The Food Museum Afisi

Her yil internet {izerinden ¢ok cesitli sergiler diizenleyerek, segilen konuyla ilgili

dokiiman, bilgi ve fotograflar1 okuyucular veya kendi deyimleri ile ziyaretcileri ile

> Gail Dexter Lord-Barry Lord, The Manual of Museum Planning, (Oxford: Alta Mira Press,
2001), 141.
5 http://www.foodmuseum.com, [03.03.2009].
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bulusturmaktadirlar. Bir bagka 6érnek de New York’a ait beslenme ritiiellerini, oraya

6zgii gidalar1 anlatan New York Food Museum’dur™.

Sekil 17: Newyork Food Museum Afisi

1997°de online olarak hayata gelen miize projesi, 3 yil sadece bu sekilde etkinlikler
gosterdikten sonra Brooklyn College’in Mutfak Sanatlar1 Bolimii is birligi ile bir
miize binasina kavusmustur. Miize ¢ok genis bir fotograf ve dijital kayit arsivine
sahiptir. Her yil {niversite 6grencilerinin destegi ile New York’un cok cesitli
bolgelerine gidilerek, her tiirlii yas kategorisinde, New York dogumlu veya sonradan
buraya yerlesmis kisilerle goriismeler yapilarak bu goriismelerden ses kayitlari
alinmaktadir. Bu kayitlar daha sonra arsivlenerek saklanmaktadir. Boylelikle hem
miizeye sergiler ve etkinlikleri konusunda kaynak saglanmakta hem de bir¢ogu belki
de yasamayan geleneksel beslenme aligkanlar1 kayit altina alinmaktadir. Miizenin
hangi yollardan ziyaretcileri ile iletisime girmesi gerektigi miizenin hedef kitlesine,
amaclarina ve icerigine de baghdir. Ancak ne sekilde olursa olsun gerekli ve

Vazgegilmezdir57.

56 http://www.nyfoodmuseum.org/, [03.03.2009]
¥ Gail Dexter Lord-Barry Lord, age, 147.
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3. MUZE NESNESI OLARAK MUTFAK KULTURU

2003’te imzalanan Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Sézlesmesi kapsaminda somut
olmayan kiiltiirel mirasin korunmasi i¢in, yasanabilirliginin saglanmasi, kimlik
saptamasi, belgeleme, aragtirma, muhafaza, gelistirme, giiclendirme, 6zellikle okul
ici ya da okul dist egitim aracilifiyla kusaktan kusaga aktarilmasi, bu kiiltiirel
mirasin degisik yanlarinin canlandirilmas1 gerekliligi {izerinde durulmustur®.
Geleneksel miizecilik anlayisi, ge¢misin maddi kalintilarina odaklanmis olup
miizeciligin temel islevlerini nesne merkezli bir anlayisla ele almaktaydi. Ancak son
10 yilda somut olmayan kiiltiirel miras arastirmalar1 ve bu aragtirmalarin miizelere
yansimasi sonucunda farkli miize tiirleri ortaya ¢ikmistir. Bu miizelerin uzun vadede
amaglar tarihi ve kiiltiirel degerlerin, toplumsal kimligin korunarak bilgi toplumuna
gecisin saglanmasi ve bu sayede toplumun yasam kalitesinin ylikseltilmesi olarak
goriilmektedir”®. Giiniimiizde miizelerin baslica sorumlulugu sadece koleksiyonlarini
sergilemek degildir. Miizeler genel olarak, toplumu kiiltiirel mirasa iliskin
bilgilendiren ve gelisimine katkida bulunan kurumlar haline gelmislerdir60. Kiiltiirel
anlamda miize nesneleri bizlere ge¢mis varoluslarin fiziksel kanitlarini sunarlar. Bu
nedenle, miizeler igin, kiiltiir nesnelerinin arkasinda yatan bilgiyi yorumlamak ve
giinlimiize tagimak yasamsal bir roldiir®. Ancak toplumsal kiiltiir 6gelerinin
korunmasi veya yeni yasam alanlar1 saglanarak siirdiirebilir kilinmasi1 sadece miize
caligmalar1 ile miimkiin degildir. Ozellikle egitim kurumlarinda ilkdgretimden
itibaren Ogretiminin yapilmasi, valilik ve belediyeler gibi kamu kuruluslarinin

destekleriyle kentlerin cesitli yerlerinde agilan ve agilacak egitim, 6gretim, sergi ve

8 o« Workshop on Museums and Intangible Heritage-Asia Pasific ~Approaches”,

http://icom.museum/shanghai_charter.html, [30.03.2009].

* Daniel Winfree Papuga, “A Taste of Intangible Heritage: Food Traditinons Inside and Outside of
the Museum”, Museums and Living Heritage, 02-08 Kasim 2004,
Seoul,http://museumsnett.no/icme/icme2004/papuga.html, [19.08.2009].

60 R. Neslihan Mollaoglu, “Miize Kiitiiphaneleri ve Miize Bilgi Ortamlarina Katkilar1”, Tiirk
Kiitiiphaneciligi, 21, 3 (2007): 314.

61 J. Putnam, “The Hidden Dimension of Museum Objectst”,
http://www.tumblong.uts.edu.au/about/putnam.cfm, [11.2.2005].
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kiiltiir merkezlerinde somut olmayan mirasin yasatilmasina yonelik faaliyetler
yapilmasi, cesitli sanat galerileri ve miizik sirketleriyle dernek ve vakiflarin bu

calismalar1 desteklemesi ile istenilen amaca ulasmak miimkiindiir.

Miize nesnelerine yonelik bu yaklasim tarzi, miizelere, koleksiyonlarina dayali
arastirma yapma, bilgi olusumunu destekleme, bilgiyi erisilir kilma ve oOzellikle
topluma yayma sorumluluklart vermektedir® Miizeler nesnelere ait envanter
bilgisini tutmak kadar nesnelerin toplumla iliskisini kurarak bunu ait olduklar
toplumla paylasma gerekliligine de sahiptirler. Ancak buradaki temel problem nesne
bazli bir miizecilik anlayis1 igerisinde somut olmayan kiiltiir 6gelerinin nasil

sergilenecegidir.

"mmmm \\\NH\‘\!\‘i‘\\'\“ |

Sekil 18: Agropolis Miizesi’nden sergileme 6rnegi

Oncelikli olarak somut olmayan bir &genin somutlastirilarak nesnelere veya
gorsellere doniistiiriilmesi gerekmektedir. Ancak bu nesne veya gorseller didaktik
anlattmdan uzak ve konunun o6ziine inerek her tiir miize ziyaretgisine hitap
edebilecek cinsten olmalidir. Bununla birlikte miizelerin gorsel algilamay:
etkileyecek yaratimlarda bulunmalar1 da son derece onemlidir. Miizecilikte somut

olmayan kiltlirel degerleri gorsel ve isitsel yollarin disinda tanitmak, anlatabilmek

%2 Code of Ethics, http://icom.museum/ethics.html, [03.07.2009].
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adeta imkéansizdir®. Bu nokta esas alinarak yapilacak sunumlarda ii¢ yol denenir;
Goriintillii anlatim, kaydedilmis sesle anlatim ve yazili anlatim®. Miizelerin
kullanacagi bu gorsel dil, kullanilan nesneler, belirtiler veya goriintiiler sayesinde
zenginleserek dogru mesajin alinmasin1 saglayacaktir. Somut olmayan kiiltiirel
mirasin miizelerde korunma siireci, toplumun geleneksel yasam bi¢imini olusturan
her tlirden soyut kiiltiir lirinlerini arastirip ortaya ¢ikararak, somut kiiltiir 6rnekleriyle
birlikte gelecek nesillere aktarmak amaciyla koruma altina almak ve sergilemek

seklinde olmalidir.

Toplumun iktisadi, sosyal, psikolojik acidan Onemli yansiticilarindan biri olan
mutfak ve yemek kiiltlirii de pek ¢ok diger toplumsal kiiltiir 6gesi gibi korunmalidir.
Bireysel anlamda yemek, psikolojik, psiko-duyusal, sosyal ve sembolik bir olgudur.
Toplumsal niteligiyle de ele alindiginda yemek mutfak dedigimiz kavrami bir tiir
toplumsal ayna sekline getirmektedir. Beslenme ile ilgili konularin gorsel agidan

anlam kazanmasi i¢in Oncelikle belirlenmesi verilmek istenen mesajdir.

Yemegin kendisi bir mutfak 6gesi olarak, gerek hijyenik gereckse mekansal kosullar
acisindan sergilenmesi olduk¢a zor bir nesne kategorisidir. Ancak “yemek”
dedigimiz kavram son derece komplike bir yapiya sahiptir. Igerigi, tarif veya
recetesi, yapiminda kullanilan malzemeler, pisirilme sekli, pisirilme siiresi, servisi
yemegin gastronomik boyutu olup ayni zamanda varolusunun anlatildig1 bir zaman
cizelgesidir. Bu cizelge bizlere ¢ift ve islenmemis, bir veya birden fazla gida
maddesinin bir araya gelerek bireyin koku, gérme ve tat alma duyularina hitap
edecek olan “yemek” dedigimiz bir diger gida maddesi olusumunu anlamamizi
saglamaktadir. Bu yemegin hikayesidir. Mutfak Miizelerinde beslenme ve ona dair
her tiirlii olgu birer miize nesnesi olmanin disinda toplumsal bir metin olarak ele
alinmalidir. Bu metin bir mutfak 6gesi olarak “yemek” kavraminin gastronomik
olarak mutfak miizesinde yer alma seklidir. Ancak bu kurgu 6yle hazirlanmalidir ki
ziyaret¢i kendine sunulan metni okuyan bir kitleden ¢ok bu metnin bir boliimiinde

kendine ait bir seyler bulan ve hatta bir boliimiinii kendisi yazan bir kimlige

%3 Gonca Tokuz, “Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin Miizelenmesi Baglaminda Universitelerin
Islevleri”, Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin Miizelenmesi Sempozyum Bildirileri, ed. M. Ocal
Oguz, Tuba Salttk Ozlem, (Ankara: Gazi Universitesi Tiirk Halk Bilimi Arastirma ve Uygulama
Merkezi Yaylari, 2004), 75.

64 Anne Fahy, “New Technologies for museum communication”, Museum, Media, Message, ed.
Eilean Hooper-Greenhill, (New York:Routhledge, 2005), 87 vd.
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birinmelidir®. Kisaca Mutfak Miizeleri bir yemek tiiriiniin veya mutfagmn
kiiltiirleraras1 algilanig bi¢imleri, bir yerden bir yere aktarildiginda ugradigi
degisimler, yemegin temsil ettigi sey, kimlik ve yemek iliskisi gibi konular1 miize

ortaminda canlandirmak iizere ¢alismalar yapmalidir.

Bundan sonraki tartigsma ise, konu se¢imidir. Konu se¢imi esnasinda cevaplanmasi

gereken en 6nemli sorular sunlardir®®:

o Mutfak kiiltiirii anlatirken sergilenecek olanlar kavramin iginde yer alan
tirtinler mi, yoksa bu iiriinlerin yaratilmasini saglayan ekonomik, sosyal ve siyasal

baglam midir?

o Bu baglam geleneksel baglam mi olmali, yoksa geleneksel yaratmalarin
stirdiiriilebilir ve yeniden yaratilabilir olduklar1 yeni baglamlar da bu is i¢in ayni

gorevi gorebilir mi?

o Mutfak kiiltliriiniin hangi alani ile ilgilenilecektir?
o Sergileme kim i¢in yapilacaktir?
. Miize hedef kitlesi ile ne sekilde iletisim kuracaktir?

Gida kavramin1 miize ortaminda tasirken en dikkat edilmesi gereken kural hikayenin
dogru ve verilmek istenen mesaj dogrultusunda anlatilmasi gerekliligidir. Bir mutfak
6gesinin hikayesine toplumsal anlamlar1 de eklemek dogru olacaktir. Ornegin corba
sebze, tahil, et vb. ile hazirlanan sicak, sulu igecek olarak tanimlanir. Pek ¢ok tarif,
pek cok yeme bigimi ve siirsiz igerigi ile hazirlamasi kolay bir yemek olarak bilinir.
Bir corbanin tarifi mutfaga ait bir 6ge olarak onun gastronomik boyutudur. 1760
yilinda XV. Louis donemi Fransa’sinda Boulanger adli kisi saghga iyi geldigi ve
"siiper besleyici" oldugunu iddia ettigi ¢corbalarin1 sundugu diikkanlar agar ve bunlara
restore eden (tazelik, dinglik veren) anlamina gelen Restaurers adini verir. Kendi
dikkdnin1 da Restorante olarak adlandirr®. Béylece gorba sayesinde Restoran

kavrami diinyaya gelir. Ayrica ¢orbalar yiizyillar boyu ilaglara ek olarak ve hatta

6 Sherry Butcher-Younghans, Historic House Museums, ed. Sherry Butcher-Younghans, (New
York: Oxford University Press, 1993)

% Barbara Abramoff Levy, “Interpretation Planning: Why and How”, Interpreting Historic House
Museums, ed. Jessica Foy Donnelly, (Oxford: Alta Mira Press, 2002), 43-44.
%" Deniz Giirsoy, Yemek ve Yemekgiligin Evrimi, ( Istanbul: Kurtis Yayinlart Matbaasi, 1995), 23.
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¢ogu zaman ila¢ olarak kullanilmigtir. Osmanli tip kitaplarinda corbalar birer
yenileyici ila¢ olarak ge¢mektedir. Bu anlatilar corbanin gida olarak algilanmasinin
ardindan ona yiiklenen anlamlarla beraber toplum igerisinde ve yine toplum
sayesinde kazandigir anlamlardir ki bunlar da bir gida tiirii olarak ¢orbanin mutfak
kiiltiiriine sagladig1 katkiy1 anlatan boyutudur. Corbanin kendisini sergilemek, miize
kosullarinda ¢ok da saglikli olmayacagina gore, corbaya dair anlatilar ve anlamlar
tizerine kurulacak bir anlayisla miimkiin olacaktir. Ancak sergileme ziyaretciler
tarafindan 5 duyu ile algilanabilecek komplike bir halde olmalidir. Miizeler
koleksiyonlarin1 tasarlanmis bir amag¢ dogrultusunda, belirli bir diizen igerisinde
sergilerler. Miize koleksiyonundaki nesneler sergilenis bigimleri kadar sozel, gorsel,
isitsel, etkilesimli iletisim olanaklarinin destegi, sergilemenin amacina ulagmasinda
onemli rol oynamaktadir. Mutfak kiiltliriine ait sergilemelerde sadece gorme
duyumuza hitap eder tiirden tek diize bir sergilemenin olusturulmasi tek yonlii bir
algilama saglayacaktir. Oysa mutfak kiiltiiriine dair pek ¢ok konu duyma, gérme,
koklama, tat alma ve dokunma duyularimiza hitap eder ve bu baglamlarda
degerlendirilmelidir. Miize nesnesi olarak yemek sadece gida anlamiyla degil, aym
zamanda bir amphora gibi veya bir yagliboya tablo gibi doneminin her tiirlii olay
veya durumunu sorgulama niteligiyle de sosyolojik anlamiyla da degerlendirilir.
Ancak bu tespitlerin sayisi ve sekli cogalmaya ve hayal giiciiyle islenmeye agiktirlar.
Bu agidan bakildiginda Mutfak Miizeleri i¢inde yasadigi toplumun gecirdigi her tiirlii
evreyl yansitan birer ayna gorevini Ustlenmektedir. Bir bagka yontem ise yemegi
genel anlamiyla veya yarattifi sonuglar baglaminda (obezite-cevresel faktorler-
kadin-sosyoekonomik degisimler) incelemektir. Pek c¢ok toplumsal olgunun ¢ok
dogal bir bi¢imde en insani ihtiyaglardan biri olan beslenmeyi etkiliyor olmasi
sasirtict degildir. Boylelikle spesifik bir konudan genellemeler yaparak toplum
hikayesinin bir boslugu doldurulabilir. Mutfak Miizeleri i¢in bir diger ilgi ise farkh
kiltiirler arasindaki anlayis bicimleridir. Gliniimiizde kiiresellesme ile hizla artan
kiiltiirler aras1 etkilesimin sonucu dogan bir olgudur. Bu olgunun mutfak
miizelerindeki yeri ise karmasik ve toplumdan topluma degisiklik gostermektedir.
Ancak ne sekilde olursa olsun mutfak miizelerinde mutlaka yer almasi1 gereken bir
kavram olarak kiiltiirel ve toplumsal degisimler son derece hassas ve dikkatli bir
bakis agisiyla incelenmelidir. Mutfak kiiltlirii tiim hizli siyasal, toplumsal, sosyal
degisimlerin yaninda inatci bir kimlige biirlinerek uzun zaman dilimlerinde yavas

degisimler gecirmis ya da hicbir degisiklige ugramamistir. Ornek olarak iilkemizi ele
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alirsak; 6zellikle Cumhuriyet’in ilan1 ile yapilan siyasal ve sosyal tiim degisiklikleri
g0z Oniinde tutarsak; Cumhuriyet Oncesi nesillerle ayn dili, siyasi yapiy1, toplumsal
yasantiy1 paylasmadigimiz halde aymi yemekleri, icecekleri, tatlilar1 paylastigimizi
gérebilirizss. Bu, mutfak kiiltliriiniin belki de toplum kiiltiiriinlin 6nemli ayaklarindan
biri oldugunu bize kanitlayacaktir. Teknolojinin hizla ilerlemesine paralel olarak
kiiltiir 6zii seklinde tanimladigimiz bu iiretim bigimleri; emek iiretiminden teknoloji
tiretimine gegiste meydana gelen makinelesme ile birlikte yeniden yapilanma
siirecine girmis; hizla gelisen endiistrilesme ve kentlesme sonucunda da bu
gelenekler kaybolmaya baslamistir. Toplumlar arasi etkilesim siirecinde geleneksel
kiiltiir 6geleri pek cok diger toplumsal olguya nazaran daha ¢ok zarar gormektedir.
Asagida verilen tablo bazi toplumsal olaylarin mutfak kiiltiiriinii nasil etkiledigi

konusunda bilgi vermektedir®®:

Toplumda olusan  Toplum Uzerindeki Mutfak Kiiltiirii
Olgu Etki Uzerindeki Etki
Kiiresellesme Yerel olgular yerine Yerel ve geleneksel yemek
ucuz ve daha kolay tirlerinden elde etmesi ve
bulunan {iriine tiretimi daha ucuz yemek
yonelme tiirlerine gecilmesi ile hizli
tilketim
Modernlesme Insan giicii yerine Ev yemegi yerine Uretilmis
makine giiciiniin yemegi tercih etmesi ile
tercih edilmesi kolaylagan metalagsma
Kentlesme Kirsal hayattan kent Sadece tiiketici i¢in liretim
hayatina gecis

68 Artun Unsal, “Osmanli Mutfag:”, Yemek Kitabi, ed. M. Sabri Koz, (Istanbul:Kitabevi Yayinlari,
2003), 140.

% Jeffery Sobal, “Social Chande and Foodways”, Cultural and Historical Aspects of Foods -
Yesterday, Today, and Tomorrow, 9-11.04.1999, (Oregon:Oregon State University Press, 2000),
2001:23.
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Tabloda da goriildigii gibi toplumda gergeklesen en ufak degisim pek ¢ok konuda
oldugu gibi mutfak kiiltlirtinii de etkiler. Ancak burada sorun bu konularin miizede
islenme tarzidir. Dolmabahge Sarayr koleksiyonunda pek cok kuskonmaz masasi
gormekteyiz. Kuskonmaz masasi, kuskonmaz servisi i¢in 6zel olarak tasarlanmis bir
masa olup 19. yiizyilda bir sofra servisinin vazgecilmez parcalarindan biriydi. Ancak
bilindigi tizere kuskonmaz geleneksel mutfagimizda yer almayan bir sebze olup, 19.
yiizyilda siklikla tiiketilirken giiniimiizde sadece belli bir kesim tarafindan
tiikketilmektedir. Buradaki kurgu basittir: 19. yiizy1l Fransiz Mutfagi’nin en énemli
yiyecegi olan kuskonmaz, kiiltiirler aras1 bir etkilesimle Saray’a girmistir, kendisine
masada siklikla yer ayirtmistir. Oyle ki yabanci devlet adamlarina verilen ziyafetler
incelendiginde kugkonmazin mutlaka meniide yer aldigin1 goriiriiz. Glinlimiize kadar
korunagelmeyen bu gelenek 19. yiizyilda yasanan toplumsal bir etkilesime dair
anlatilabilecek bir konudur ve belki de en basit sekliyle mutfak miizesini ilgilendiren

bir konudur.

Bununla  birlikte sadece devrinde anlamlanabilen, ancak  gilinlimiize
korunagelmemesine karsin kiiltiirlimiiziin bir pargasi olan bir takim ritiiel ve
geleneklerin de korunmasi agisindan Mutfak Miizeleri son derece dnemlidir. Ornegin
her {i¢ ayda bir Padisahin askerlere para dagitmasi i¢in yapilan merasimin bir parcasi
olan ¢anak yagmasi1 adi1 verilen ritiiel gibi. “....Ulufeleri dagitilan askerler, saatlerce
avluda bekledikten sonra standart bir meniiye sahip (gorba-zerde-et) sinilerin
bekledigi diger bir avluya dogru ilerlerler. Padisahin izniyle aniden kosarak sinileri
yagmalar ve yerler. Burada gayet normal bir ritiiel gibi goriinen ¢anak yagmasi
aslinda ¢ok ciddi sembolik anlamlar tasiyan bir olgudur. Oncelikle padisah askerine
yemek ve maas verir. Onun verdigi yemegi kabul etmen ona itaat etmektir. Bunun
yaninda hak etmek i¢in savagacaksin mesajinin da verilmek istendigi bu ritiiele ileriki
yillardan yabanci devlet adamlarinin da katilmasiyla verilmek istenen mesaj
askerlerin daima padisahin emrinde olduguna dair bir gilic gosterisine
dénﬁsmﬁstﬁrm”. Bu ve bunun gibi konular esas olarak yemek ve mutfak kiiltiirii
tizerinden yapilmis sosyal okumalardir. Mutfak Miizeleri’nin sergilemeye ve
ispatlamaya calistig1 sey de yemegin aslinda sosyal bir edim oldugu ve toplumdaki

olaylardan birebir etkilenerek fark ettirmeden de olsa bizlere birer mesaj verdigidir.

70 Artun Unsal, “Siyasi Gii¢, Statii, Mesruiyet, Itaat ve Otorite Miicadelesinin Gostergesi Olarak
Mutfagin Sembolizmi”, Tiirk Mutfagi, (Ankara: Kiiltiir Bakanlig1 Yayinlari, 2008), 181.
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Sonug olarak Mutfak Miizeleri en basit haliyle yemek ile ilgiliyse de yemek
dedigimiz kavram o kadar da basite indirgenecek bir konu degildir. Burada
yapilabilecek pek c¢ok kurgu bigcimi bulunmaktadir. Hangisinin secilecegi ise
miizenin temel amaci, koleksiyonu ve hedef kitlesiyle dogru orantili olarak
ilerleyecektir. Beslenme arkasinda ¢ok sayida karmasik yapiya sahip kavramlar ve
konular barindirmakta, bu kavram ve konular ise bir sekilde birbirine
baglanmaktadir. Mutfak Miizelerinin gorevi ise bu karmasik yapiy1 en basit haliyle
anlatabilmektir. Bu dogrultuda nesnelerin olusturdugu anlatilar dogru olarak
kullanilirsa, bir araya gelerek olusturduklari sergi kurgusunun da okunmasi

kolaylagacaktir.
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4. OSMANLI SARAY MUTFAGI

Tarih her konuda oldugu gibi mutfak konusunda da kiiltiirleri birlestirmistir. Kisaca,
mutfak kiiltiirli, sosyo-kiiltiirel agidan, hem o ulusa ait kiiltiiriin 6zgiin bir yoniini
olusturmakta, hem de uluslar1 birbirine kaynastiran bir ara¢ olmaktadir. Osmanl
Saray Mutfaklar1 ve Mutfak Kiiltiirli, olduk¢a genis ve pek ¢ok calismaya konu
olmus bir arastirma alanidir. Yapilan calismanin gidisatinda tamamlayici rol
oynadig1 diisiiniildiglinden detaylar1 azaltilmig, ancak konunun ozeti niteliginde
degerlendirilebilecek bu boliimde giiniimiize kadar korunagelmis ti¢ Osmanli Saray
Mutfagi tizerinden fiziksel durumu, iktisadi konumu ve durumu ile mutfaga yiiklenen

sembolik anlamlar1 incelenecektir.

4.1  Mimari Ozellikler

Saray yerlesim planlar1 incelendiginde 6nemli bir yere sahip oldugunu goérdiigiimiiz
mutfaklar padisaha ve tiim saray halkina hizmet veren mekanlardir. Mutfaklar, saray
yerlesimi icerisinde sadece “yemek pisirme” amaciyla kullanilan bir tek mekan degil
aynt zamanda kogus, mescid, hamam, sogukluk, kiler, ambar gibi farkli yan
birimlerin bulundugu kompleks bir yap: grubundan olusmaktadir’®. Saray mutfag
olgusu, Fatih Sultan Mehmet donemiyle saray yerlesimi i¢cinde 6nem kazanmaya
baslamustir’. Padisah ve diger saray halkinin yemeklerinin hazirlanip, pisirildigi,
cogu kez kisa zamanl olarak saklandigi, ayn1 zamanda tiim erzak ve malzemelerin
depolandigi mutfaklar incelendiginde Imparatorluk doéneminde Edirne Saray:
Mutfagir ve Topkap: Sarayr Matbah-1 Amire’sinin saray icerisinde islevsel olarak

ayni avluda oldugunu gérmekteyiz73. Her iki mutfagin da kapis1 avluya acilmakta,

" arif Bilgin, Osmanh Saray Mutfag, (istanbul: Kitabevi Yayinlari, 2004), 21 vd.
72
age, 29.

3 Selguk Bilge, “Osmanli Imparatorluk Dénemi Saray Mutfaklar1 ”, (Yiiksek Lisans Tezi, Yildiz
Teknik Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii, 2008), 145.
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saraylarin kubbe alti olarak tabir edilen ve en ¢ok kullanilan boliimiinde

konumlandirildiklar goriilmektedir.

Osmanl1 Imparatorlugu’na ait giiniimiize korunagelmis saray yapilar1 incelendiginde
Edirne, Topkap1 ve Dolmabahge Sarayi’na ait mutfak yapilar ile ilgili baz1 detaylar
gbze carpmaktadir. Ornegin en erken yapi olan Edirne Sarayi’nda mutfaklar kendine
ait bir avlu icerisinde iken Topkap: Sarayi Matbah-1 Amire’sinin saraym ortak
avlusuna agildigimi gérmekteyiz”. Dolmabahge Sarayinda ise tiim saray mimarisine
etkili olan avlu sisteminden ¢ikis ile birlikte biit{in saray birimleri tek bir yap1 altinda
toplanmis bu durum saray mutfaklarina da yansimistir. Saray ana binasiin disinda
kalan mekanlarin ise sosyo-kiiltiirel aktiviteler ve servis mekanlari ile renklendirilmis
oldugu goriilmektedir™. 19. yiizyilda Bati tarzindaki bu yeni saray sisteminde esas
amag her tiirlii islevi goren (siyasi 6nderlik alani-lilkenin yonetildigi mekan-egitim
hizmetinin  verildigi mekan-yemegin pisip saklandigi yapilar-konut) saray
sisteminden daha 6zele indirgenmis boliimleri olan bir yapiya gegistir’®. Padisaha ait
0zel alanlarla iilkenin yonetildigi alan birbirinden bagimsiz, ama ayni1 zamanda bir o
kadar da birbiri ile i¢ ice haldeydi. Ana mutfaklar ise daha halka yakin, zamanla
asevi hizmeti goriir bir pozisyondaydilar. Giiniimiize kadar korunagelmis bu {i¢ saray
mutfagi arasinda 6zgiin kullanim ve ¢aligma diizeni acisindan en fazla bilgi veren ise

kuskusuz Topkap1 Saray: binalaridir.

Genel planlarina bakildiginda saray mutfaklari bir avlu etrafinda konumlandirilmigtir
(Ek 1, Ek 2, Ek 3)"". Bu avlularin etrafi farkli amaglarla kullanilan koguslarla
cevrilidir. Bu koguslar genelde yiyeceklerin pisirilip depolanmasi ve personel kogusu
olarak kullanilir. Kendi arasinda da ayrilan bu kogus sistemi sayesinde karmagsik
yapili saray mutfaklar1 diizenli bir hal almaktadir. Ancak avlu etrafina toplanan
mutfak yapilar1 sadece Topkap1 ve Edirne Saraylarinda goriilmekte, Dolmabahge

Sarayi’nda ise goriilememektedir (bkn: Plan 3).

Tim mutfak yapilarinda sayilar1 degismekle beraber mutlaka kubbeli bir boliim

dikkati ¢ekmektedir. Kubbeler baca gorevi gérmekte olup i¢ kismi koku ve

I Bilge, age, 153.
& Deniz Esemenli, Osmanh Saray1 ve Dolmabahge, (Istanbul: Homer Kitabevi, 2002), 68.
7 Artun Unsal, “Mutfak; Osmanlidan Giiniimiize”, Diinden Bugiine istanbul Ansiklopedisi, 6; 9.

" Bdire Sarayi1(Plan 1), Topkap1 Saray1 (Plan 2), Dolmabahge Saray:1 (Plan 3) planlar1 igin bakiniz
Ek.1-Ek.2-Ek.3. Bu planlar ; Selguk Bilge, “Osmanli Imparatorluk Dénemi Saray Mutfaklar1”,
(Yiiksek Lisans Tezi, Y1ldiz Teknik Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii, 2008)’den alintilanmistir.
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dumandan arindirma amaciyla ocaklarin istiinde yer almaktadirlar. Arsiv
belgelerinden her ii¢ saray mutfaginda da ocaklarin yan duvarlarinda duvara gomiilii
sabit ocaklarin bulundugu anlasilmaktadir. Kubbeli béliim ile koguslarin arasinda ise
mutlaka bir tiir gecis ve hazirlik alan1 olarak koridorlar yer almaktadir. Mutfaklarin
ortak bir bagka boliimii de ¢esmeler ve kuyulardir. Ancak zaman igerisinde {i¢ saray
mutfaginda da ¢esmeler farkli yerlerde konumlandirilarak ihtiyaca cevap vermistir.
Topkap1 Sarayi’nda her kapinin yaninda bulunan ¢esme ve yalaklar Dolmabahge

Sarayi’nda yerini pencere altlarina birakmustir.

Gliniimiize kadar korunagelmis olan ii¢ saray mutfagi mimari agidan incelendiginde
pek c¢ok ortak noktayr yakalamak miimkiindiir. Mutfak yapilar1 hacimsel
biiyiikliiklerinin bir yansimasi olarak cepheleri de saray goriintiisii icerisinde dnemli
bir yer tutmaktadir. Cephe kisimlarinda yalinlik 6n planda olup fonksiyonellige 6nem
verilmistir. Mutfak cepheleri erken donemlerde genellikle sade iken zaman igerisinde
degisim gostererek yine fonksiyonel ancak bunun yaninda dekoratif unsurlarla siislii
cephelere doniismiistiir. Saray mutfaklar tas, tugla ve ahsaptan kagir sistemde insa
edilmistir. Mutfak islevinden 6tiirli duvarlar siva ile kaplanmis zamanla sivanin kaba
durusu estetik bir takim rotuslarla giderilmistir. Her {i¢ korunagelmis saray mutfagi
aralarinda zamansal farkliliklar olmasina ragmen striiktiirel agidan incelendiginde
yapim teknigi ve malzemeleri bakimindan fark icermemektedir. Gilintimiizdeki
durumlarin1 g6z oniinde bulundurarak her ii¢ saray mutfaginin da gerek dogal gerek
fiziksel gerekse islevsel acidan degisiklige ugradigini sdyleyebiliriz. Insanoglu, temel
ihtiyaglarindan biri olan yeme ihtiyacin1 kendine 6zgii kurallar ve gelenekler
cergevesinde yerine getirmis, mutfak mekanlarini da bu ihtiyaci karsilayacak bigimde
olusturmustur. Bu sebeple bugiin dahi mutfak mekanlari tarih i¢inde degismeyen bir

diizen iginde kurulmustur.
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4.2  Saray Mutfagr’nin Gelisim Siireci

Mutfak teskilat: ile ilgili bilgilerin saptanmasinda ne yazik ki 15. Yiizyildan oteye
gidilmemektedir’®. Bununla birlikte su anda elimizde olan teskilat bilgilerinin

cogunu Topkap1 Sarayr Matbah-1 Amiresi lizerinden edinmekteyiz.

Bir iilkenin cografi konumu, tarihsel siire¢ i¢inde iliski kurulan uygarliklar yeme-
icme gelenegine yeni agilimlar getirerek kiltiiriinii etkilemektedir. Orta Asya’da et
ve mayalanmis siit iiriinleri ile bigimlenen beslenme sistemi, Anadolu’ya bu etkileri
tagirken; Mezopotamya’da tarima bagl olarak gelisen tahil kiiltiirii, Ege ve Akdeniz
etkisiyle sebze ve meyve tiirleri ile cesitlenen ve giinlimiize yansiyan Anadolu
Mutfag’nm1 belirledi. Bizans, Ortadogu, Avrupa ve Giiney Akdeniz Mutfaklarinin
etkilesimi Imparatorlugun ulastig1 genis alanda siirekli bir alis veris cercevesinde
sekillendi’®. Bu bilgilerin degerlendirilmesi sonucu ortaya ¢ikan en 6nemli konu,
imparatorluk mutfaginin yapilan fetihler dogrultusunda ugradigi degisimlerdir.
Yukarida bahsedildigi gibi Osmanli saraylarindaki beslenme aligkanliklarina dair 15.
Yiizyila kadar yetkin bir bilgiye sahip degiliz. Zaman igerisinde Imparatorlugun
simirlar1  genisledikce mutfak yapilarinin = sekillenmesi, mutfaga katilan yeni
lezzetlerle ilgili bilgiler edinebilmektir. Saraya ait beslenme kiiltiiriiniin
olusumundaki en 6nemli etken Rumeli’de yapilan fetihler olarak gdsterilmektedir®,
Ozellikle hayvansal gida iiretiminde yiiksek oranlara sahip bu bdlgenin ydnetimini
elinde tutmakla bu iriinlere sahip olmayr garantilemistir®. Fetihler sonucu
mutfaklara giren triinlerin degisimi, yeri geldiginde farkli eylemlere de yol
acabildigi konusunda tarihsel veriler ortaya koymaktadir®:

“I. Murad doneminde, baskentin Bursa’dan Edirne’ye taginmasi, siyasi amacin yaninda, iki ana iiretim

merkezi olan bu bdlgelere yerleserek bu iki bdlgenin gida imkanlarindan daha kolay yararlanmay1
hedefleyen bir faaliyet olarak degerlendirilebilir.”

"8 Bilgin, age, 30.

PE Braudel, Akdeniz-Mekan ve Tarih, Istanbul, Metis Yayinlar1, 2002, 144-vd.

80 Arif Bilgin, “Se¢kin Mekanda Seckin Damaklar: Osmanli Sarayinda Beslenme Aliskanliklar”,
Yemek Kitabi, ed. M. Sabri Koz, (Istanbul: Kitabevi Yayinlari, 2003), 82.

8l age, 83.

82 Necdet Sakaoglu, Bu Miilkiin Sultanlari, 10. Baski, (Istanbul: Oglak Yayinlari, 2006), 236 vd.
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Bati Anadolu’nun I. Bayezid zamaninda Osmanl topraklarina katilmasi sonucunda
Ozellikle meyve-sebze tiikketiminde artis goOriilmiis, mutfaklarda kullaniimaya
baslanan bu iiriinler sayesinde farkli yemek cesitleri de ortaya ¢ikmaya baslamustir®.
Osmanli saray mutfaklar1 en parlak donemini 16. Yiizyilda yasamistir. Bunun en
onemli doniim noktasi ise Misir’in fethedilmesidir. Ozellikle piring ve baharat
acisindan zengin olan Misir sadece saraym degil fakat ayn1 zamanda basta Istanbul
olmak tizere pek ¢ok Osmanli sehrinin gida temininde 6nemli bir rol 0ynam1$t1r84.
17. Yiizyilda 6zellikle cografi kesiflerin hizlanmasiyla, mutfaga yeni gidalar girmeye
baslayacak, bu gidalarin artik alisilan bir mutfak malzemesi olmas1 ise 18. ve 19.
yiizyill bulmaktadir. Ozellikle pek ¢ok Amerika menseli iiriiniin {iretimine
baslanmasiyla birlikte gerek sarayda gerekse halkin sofrasinda ciddi degisimler
yasanacaktlr%. 19. Yiizyll aynm1 zamanda donemin batililasma hareketlerinden
etkilenerek bati mutfagina agilmalar yasanmistir. Gerileme yillarinda ise Osmanli’nin
kaybettigi topraklardan go¢ edenler, 6zellikle Balkanlar’dan, Yunanistan’dan ve Ege
Adalarindan gelen farkli tatlarla mutfak kiiltiirii renklenmis, giiniimiizde istanbul
Mutfag1 olarak bilinen c¢ok renkli ve cok kiiltiirli mutfak yapisinin temelleri

atllmlstlr%.

Bir diger dikkat ¢ekici husus ise bugiinlerde olduk¢a degisime ugramis olan 6giin
sayist ve igerigidir. Osmanli Sarayi’nda giinde iki 68lin yemek yenmektedir. Sabah
kahvaltis1 kusluk vakti olarak adlandirilan vakitte yapilir, 6glen herhangi bir sey
yenmezdi. Ancak bazi kaynaklar 6gle vakitlerinde meyve yendigini, serbet ve ayran
icildigini belirtir. Aksam yemekleri ise ikindi namazinin ardindan verilirdi. Bu
ogiinlerde pek cok farkli kategori ve cesitte yemek yendigini bilmekteyiz. Ancak
genel olarak bu yemek cinslerini kategorize edecek olursak®’:

“Corbalar, Hamur Isleri, Salata-Tursu, Hosaflar, Pilavlar, Sebzeler, Yahni ve Kiilbastilar,
Kebaplar, Dolmalar, Helvalar, Kadayif ve diger Tatlilar”.

83 Bilgin, Yemek Kitabi, 94.
84 Bilge, age, 122 vd.
& Artun Unsal, “Mutfak; Osmanlidan Giiniimiize”, Diinden Bugiine istanbul Ansiklopedisi, 6:4.
86

age, 5.

87 Marianna Yerasimos, Osmanh Mutfag, (istanbul: Boyut Yaymlari, 2002), 6-7.
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4.3  Mutfak Teskilati:

Gorildugl tizere “Mutfak” dedigimiz kavram pek ¢ok siyasi olaym etkisi altinda
degisip sekillenmektedir. Ancak mutfak teskilati, temellerinin atildigr donemden (15.
Yiizy1l) Osmanli Imparatorlugu’nun ¢okiis dénemine kadar ¢ok az degisiklikle
ayakta kaldigimi belgeler 1s181inda séyleyebilirizss. En giizel 6rneklerini saraylarda
gorebildigimiz Osmanli mutfagi, zamanin hilkkmiine uyarak yillar icerisinde siirekli
degisimler gosteren ve gelisime agik yapisiyla kendini hala devam ettiren bir
mutfaktir. Imparatorlugun kurulus déneminin sadeligi ile son donemin satafati
arasinda biiyiik bir ugurum olsa da temel bazi kurallar1 degismemistir. Bu boliimde
oncelikle mutfak teskilatinin isleyisine ardindan da temel bir takim goze carpan
ozelliklere deginilecektir. Osmanli Imparatorlugu’nda mutfak isleri Fatih Sultan
Mehmet déneminde kuruldugu tahmin edilen Matbah-1 Amire Emaneti tarafindan
idare edilmekteydi. Matbah-1 Amire, esasen bir mutfak degil biinyesinde gesitli
mutfaklari, helvahaneyi, kileri, firinlari, karhaneleri, miri mandiray1 ve simithaneyi
barindiran idari bir kurumdur®. Matbah-1 Amire catis1 altinda calisan personeli ii¢
baslik altinda incelemek dogru olacaktir; Idari Personel, Yardimei Personel, Diger

Birimler.

4.3.1 1idari Personel

Idari personelin gorevi mutfagin yonetimiydi. Bunlar matbah emini, katipler ve

ascibasidan olusan bir grupturgo.

Sarayda mutfak islerine bakan memura “Matbah-1 Amire Emini” adi verilirdi®".

Matbah-1 Amire Emini, “Hacegan” riitbesindeydi. Matbah-1 Amire Emini mutfak

88 Bilgin, Osmanh Saray Mutfag, 22 vd.

89 Ismail H. Uzungarsih, Osmanh Devletinin Saray Teskilati, (Ankara: Tiirk Tarih Kurumu
Yayinlari, 1945), 23.

%0 Arif Bilgin,  Osmanl Saraymin Iasesi (1489-1650)”, (Doktora Tezi: Marmara Universitesi Sosyal
Bilimler Enstitiisii, 2000), 19

o age, 24 vd.

49



ihtiyaclarmi karsilayan, masraf ve gider defterlerini tutan ve bas muhasebeye karsi
sorumlu bulunan levazim miidiirii hiiviyetindeydi. Baglica vazifeleri; saray
mutfaginin biitlin ihtiyaclarim1 karsilamak, hesaplarim1 tutmak ve emri altinda
bulunan memurlar idare etmekti. Calisanlarin tayin ve azilleri Enderun Kilercibasisi
ve Katipler tarafindan yapilirdi. Kiler emini, ¢asnigir, matbah-1 amire katibi ve
kethiidas1 kendisine yardim ederdi. Bunlarin disinda Matbah-1 Amirenin diger
hizmetlileri olarak yogurtcular, siit¢iiler, sebzeciler, tavukgular, simitgiler, buzcular,
karcilar, sakalar, mumcular, firincilar, bugday doviiciiler, helvacilar, bozacilar,
kasaplar ve gerekli hemen hemen her meslekten eleman matbahlarda ¢alisirdi®. Has
mutfakta usta olan agc¢ibagi mutfak personeli karsisinda aga riitbesi ile amirdir.
Personelin idaresi, pisirilen yemeklerin kontrolii, mutfak personelinin maas ve
yiyeceklerinin teslim alinip dagitimi, zahireye tahsis edilen gelirlerin toplanmasina

yardim, mutfak ve sofra malzemelerinin gézetimi sorumluluklarindandir®,

4.3.2 Yardimci Personel

Mutfaga bagli her hizmet grubu kendi i¢inde boliiklere ayrilir. Mutfakta gorev alan
ascilar; ustalar (iistddan), kalfalar (halifegan) ve ciraklar (sakirdan) olmak fiizere ii¢
boliikten olusur. “ Genel bir hiyerarsi igerisinde islerin yiiriidiigli mutfaklarda en
yiilksek kademede tiim ascilarin basi olan Ser-tabbahin yer alirdi. Onu sirasiyla
ascilar, ustalar (iistad), kalfalar (halife) ve c¢iraklar (sakird) takip eder. Ayrica tiim
getir gotiir islerine bakan ¢iraklar da kendi iclerinde boéliiklere ayrilmis olup her
boliige boliikkbasi denilen kisilerce idare edilirlerdi. Mutfaklar arasinda bir mutfak
vardir ki digerlerinden farklidir. Kushane adi verilen bu mutfak Matbah-1 Amire
Emaneti’ne bagli olmayan bir mutfak olup padisah ve enderunun ileri gelenlerine

94,5

hizmet verir™”. Padisah nereye giderse gitsin Has Mutfak da denilen Kushane

mutfagi onunla birlikte gelir.

4.3.3 Bagh Birimler

Matbah-1 Amire, esasen bir mutfak degil biinyesinde ¢esitli mutfaklari, helvahaneyi,

%2 Arif Bilgin, age, 30.
9 Ismail H. Uzungarsili, age, 24.
% Arif Bilgin, age, 32 vd.
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simithaneyi, kileri, karhaneleri, mandiray1 ve firinlar1 barindiran idari bir kurumdur®.
Mutfaklar 6zellikle sarayin teskilatlanma yapisina gore farkli isimlerle adlandirilan
pek cok farklt mutfaktan olusurdu. Sekil 19°da da® gorildiigi tizere Topkap1 Saray1
Matbah-1 Amiresi’nde su mutfaklar yer almaktadir; Serbethane, Helvahane, Divan-1
Hiimayun Mutfagi, Cariyeler Mutfagi, Saray Has Agalari1 Mutfagi, Kileragasi
Mutfagi, Kapiagast Mutfagi, Kizlaragasi Mutfagi, Valide Sultan Mutfagi, Has
Mutfak, Enderun Mutfagi, Harem ve Birun Mutfagi.

Matbah-1 Amire Emini’nin idaresi altinda kurumun en 6nemli iki birimi yer alirdr:
Helvahane ve saray halkinin yemeginin pistigi mutfaklar. Bununla birlikte tim
erzaklarin depolandigi Kilar-1 Amire, firinlar ve karhaneler kurumun diger 6nemli
birimleriydi. Mutfaklar, hizmet ettikleri siniflara gére ayrilmaktaydi. Her tabakanin

kendine has bir yemek meniisii mevcut olup, ¢alisanlar1 da ayriydi.

% Ismail H. Uzuncarsili, age, 23.
% Bilge, age, Ek:34.
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Sekerciler Mescidi

Serbethane

> Helvahane

Divan-1 Hiimayun Mutfag:

> Harem ve Birun

Cariyeler Mutfag: Mot
utfagi

Saray Has Agalar1 Mutfag:

Kileragasi Mutfag:

Kapiagas1 Mutfag: > Enderun Mutfag:

Kizlaragasi Mutfag:

Valide Sultan Mutfag:

> Has Mutfak
Has Mutfak

Sekil 19: Saray Mutfagina Bagh Birimler
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Sekil 20: Topkap1 Saray1 Miizesi Matbah-1 Amire sergilemesi

Osmanlilarin kullandigi Islam tibbi kurallarinin énemli bir béliimii beslenme tabanli
tedavi yontemlerine dayanir. Islam tibbina gére insan viicudu 4 hilttan (humor)
olusur (). Bu hiltlardaki dengesizlikler hastaliklara sebep olmaktadir. Uzun yillar
hiltlarin tedavisinde beslenme rejimi kullanilmistir. Yemeklerle dengelenen viicudu
ozellikle saray hekimleri bazen mutfak ama ¢cogu zaman helvahanelerle ¢alismistir.
Helvahane biriminin kurulusu 16. Yiizyila dayanmaktadir. Helva, marmelat, regel,
tursu, surup ve serbet, pelte, sekerlemelerin yani sira gesitli sabun ve macunlari
tiretimi Helvahane’de yapilirdi. Bununla birlikte ¢esitli sarayin eczanesi gorevini de
gormekte olan Helvahaneler saraylarin vazgeg¢ilmek parc;alar1yd197. Bir 6rnek vermek
gerekirse Topkapt Helvahanesi ¢ok uzun yillar saray halki ve g¢evresine hizmet
vermis, padisah bagka saraylara tasinmis olsa bile islevini slirdiirmeye devam
etmistir®. Helvahane biriminin ilag yapimina da yardim eden yonii ile aslinda saraya

ait yemek kiiltiiriiniin 6nemli bir kolu olan saglikla ilgisi gelmektedir.

Bir kurallar silsilesi seklinde tanimlayabilecegimiz saray yasantist gibi mutfagin
olusumu ve isleyisi, yeme-igme adabi da belli kurallara oturtulmustur. Sadece yeme-
icme adabi1 ile sinirlandirilmayan, fakat ayni zamanda saray mutfaginin

teskilatlanmasindaki hiyerarsik diizende, mutfaga giren ve ¢ikan mallarin takibinde,

o Arif Bilgin, “Klasik Donem Osmanli Saray Mutfag1”, Tiirk Mutfagi, (Ankara: Kiiltiir Bakanlig1
Yayinlari, 2008), 80.
% age, 82.
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personel alimlarimda da gozlenebilen bu kurallar ¢ok az degisiklikle giliniimiize
korunagelmigtir. Osmanli Saray Mutfagi, Orta Asya’dan gelen aligkanliklar kismen
devam ettiren, Yakin Dogu’da gelisen ve Anadolu’da iyice zenginlesen bir ¢izginin
tiriiniidiir. Orgiitlenme ve personel sayisi itibariyle de Tiirk tarihinin en gelismis
mutfag olma &zelligine de sahiptir®®. Osmanl mutfak kiiltiiriinii tarihsel ve kiiltiirel
birikimin verdigi zenginlik ile cografi kosullarin getirdigi sinirsiz kaynak ile birlikte
incelemek en dogrusudur. Kaynagi Asya Tiirklerinin tarihsel birikimiyle Anadolu
topraklarina ulasan ve burada olugsmaya baslayan, fethettigi her toprak parcasina ait
kiiltiir ile biiyliyen, bu kiiltlirlerin 6zelliklerini benimseyebilmis ve gliniimiize kadar
ulagip hala Diinya Mutfaginda ayr1 bir yere sahip olan Tiirk Mutfagi’nin en iyi

ornekleri ile temsil edildigi bir kiiltlirdiir Osmanli mutfag:.

4.4  Saray Mutfaklarinin Giiniimiizdeki Durumu

Osmanli Saray Mutfaklar1 ilk yapildiklar1 glinden gilinlimiize kadar gerek dogal
gerekse fiziksel etkenlerden gerekse islev degisikliginden dolay1 pek ¢cok kez onarim
gordiigiinii arastirmalar ve arsiv taramalari sonucu dgrenmekteyiz'®. Calismanin bu
kisminda deginilen {i¢ Osmanli Sarayina ait mutfak yapilari, mimari olarak ayakta
duranlar ve haklarinda bilgiye ulasilmis olanlardir. Ancak bunlarin yani sira arsiv
belgelerinin incelenmesi sonucunda bilgiye ulasilan ancak giiniimiize kadar
korunagelmeyen veya islevsizlestirilmis saray mutfaklart da mevcuttur. Bunlar
Beylerbeyi Sarayi, Yildiz Saray1 ve Ciragan Sarayi’na ait mutfaklardir. Asagida
bahsedilen mutfak yapilar1 glinlimiize kadar korunagelmeyi basarmis olan Edirne

Sarayi, Topkap1 Saray1 ve Dolmabahge Sarayi’na aittir.

Edirne Saray1r Mutfaklar1 18. ylizyil boyunca pek ¢ok kez onarim gormiis ve nihayet
saray Osmanli-Rus Savasi (1735-1739) esnasinda yanmus, giiniimiize ise sadece
harabe seklinde kalan kalintilarla korunagelmistirml. Giiniimiizde harabe halde de

olsa, mutfaklar hala durmaktadir.

% Tugrul Savkay, “Medeniyet ve Cografya Degismeleri Cergevesinde Tiirk Mutfagi”, Eskimeyen
Tatlar: Tiirk Mutfak Kiiltiirii, 2. bs. (Istanbul: Vehbi Ko¢ Vakfi Yaymnlari, 1996), 88.

100 Selguk Bilge, “Osmanli Imparatorluk Dénemi Saray Mutfaklar1”, (Yiiksek Lisans Tezi, Yildiz
Teknik Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii, 2008), 145.

101Osmanh—RusSavasl,http://tr.wikipedia.org/wi ki/1735-1739_Osmanl%C4%B1-
Rus_Sava%C5%9F%C4%B1, [21.07.2009].
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Sekil 21: Edirne Sarayr’ndan giiniimiize ulagsmis olan yapi kalintilar

Edirne Sarayi’nda kullanilan mutfak esyalarinin bazi 6rnekleri gliniimiizde Kiiltiir
Bakanligi’na bagl Edirne Miizesi’nde sergilenmektedir. 1999 yilindan itibaren Prof.
Dr. Goniil Cantay bagkanliginda yiiriitiilen kazilar sayesinde mutfakla ilgili pek ¢ok
kalintt bulunmustur. Mutfaklarin yeri giinlimiizde bilinmekte, arsiv belgeleri
sayesinde striiktiirel 6zellikleri ile ilgili bilgiye sahip olunmakla beraber Trakya
Universitesi ve TBMM’nin maddi destegi ile gergeklesen bir proje ile tekrar ayaga

kaldirimasi giindemdedir'®.

102 Kadri Kilig, “Edirne Sarayi’nin Restorasyonu Basladi”, Zaman Gazetesi, 24 Temmuz 2009, 6.
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Sekil 22: Edirne Miizesi’nde sergilenmekte olan bazi mutfak araclan

Topkapt Sarayr Mutfaklari, 16. yiizyildan itibaren pek ¢ok kez onarim gormiistiir.
Ancak en biiyiik hasar1 1908’de gordiigii, bacalarinin yikildig: ve bugiinkii son halini
II. Abdiilhamid’in emriyle yaptirilan onarimla aldigimi bilmekteyiz'®. Saltanatin
kaldirlmasimin ardindan Topkapr Saray1 Mutfaklar1 tamamen kapatiimistir'™™. 1924
yilinda Topkapt Sarayr miize olarak agildiginda harabe halinde oldugu bilinen
mutfaklar 1944 yilinda onarimi tamamlanmis olarak saray biinyesine dahil edilmistir.

Bu restorasyon ¢alismalari ile ilgi Mimar Selguk Bilge’nin gériisii su sekildedir'®:

“Sivil mimarimizin ahsap orneklerinden olan kogus yapilarinin yarisi ayakta oldugu halde
yapilar tamamen yikilip yerine 6zgiin hallerine benzemeyen yapilar yapilmistir”.

103“Topkapl Saray1” http://www kulturvarliklari.gov.tr/BelgeGoster.aspx, [12.03.2009]
104 7 arif Orgun “Padisah Evi”, Sanat, (Ankara: Kiiltiir Bakanlig1 Yayinlari, 1982), 4.
105 Bilge, age, 146.
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Sekil 23: Topkap: Saray1 Mutfak  Sekil 24: Topkap: Saray1r Helvahanesi
Koridoru

1951-1967 yillar1 arasinda mutfaklar ve kiler dairesi onarilarak padisah elbiseleri ve
Tiirk kumaslarinin saklanmasi i¢cin modern bir depoya doniistiiriilmiistiir. 1980
yillarinda mutfak, helvahane, helvacilar camii, hamam, kiler, yaghane ve koguslar
orijinal semast ile ele alinmustir'®. Giiniimiizde mutfak yapilari ve koguslarin bir
kism1 Topkap1 Sarayr Miizesi’'nin porselen koleksiyonu igin teshir salonu olarak
kullanilmakta, kilerler ise i¢ diizeni tamamen degistirilmis bir sekilde sarayin kumas

107 .
O Helvahane kisminda ise, helvahane kazanlari,

deposu olarak kullanilmaktadir
kullanilan bazi bakir kaplar ve yine bakir bir takim arag-gereclerle bir canlandirma

yapilmustir.

106 Erkan Kiraz, “Yildiz Saray: Kilar-1 Hiimayun Yapist ve Cevresinin Degerlendirilmesi”, (Yiiksek
Lisans Tezi, Y1ldiz Teknik Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii, Istanbul, 2005), 44.
107 Arif Bilgin, Osmanh Saray Mutfag, 29.

57



Sekil 25: Topkap: Saray1 Miizesi Matbah-1 Amire sergilemelerinden érnekler

2010 Avrupa Kiiltiir Bagkenti etkinlikleri kapsaminda “Topkapi Sarayr Matbah-1
Amire Restorasyonu” projesi giindeme gelmis olup, konuyla ilgili calismalar sebebi

ile 2009 yilinin Ocak ayindan itibaren ziyarete kapatilmistir'®,

Giiniimiize yapim tarihi (1842-1856)'" en yakin olan Dolmabahge Saray Mutfaklar
ile ilgili yeterli bilgi ne yazik ki bulunamamaktadir. 1908 yilinda bir kere onarim
gordiigiinii bildigimiz110 Dolmabahge Saray1r Mutfaklari, uzun yillar Devlet Malzeme
Ofisi’'ne ait ambarlar olarak kullanilmig, 1996 yilinda Milli Saraylar Daire

Baskanligi’na devredilmistir.

108 http://www.istanbul2010.org/, [03.05.2009]

109 Mustafa Cezar, "Sanatta Batiya Acilista Saray Yapilari ve Kiiltiriin Yeri", Milli Saraylar
Sempozyumu, (istanbul: Milli Saraylar Daire Bagkanlig1 Yayinlari, 2002), 63.

Onder Kiigiikerman, Sanayi ve Tasarim Yarisinda Bir imparatorluk iki Saray: “Topkap1” ve
“Dolmabahge”, (Istanbul: YKY, 2007), 182.
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Sekil 26: Dolmabahce Sarayr Bati Harem Matbahlar: Binasi (D1s Goriiniim)

1997 yilindan itibaren gordiigii onarimlar sonucunda orijinalligini yitiren binalar pek
cok sanat etkinligine ev sahipligi yapmustir. 2006 yilindan itibaren arsiv belgelerinde
adi™! “Bati Harem Matbahlar1 On Yapis1” olarak gecen binalar Milli Saraylar Daire
Baskanligi’na bagl olarak kurulmus olan ve bir tiir agik depo gorevini goren Depo
Miize olarak islevlendirilmistir. Bununla beraber sarayin bodrumlarinda servis
amagl kii¢iik mutfaklarin bulundugu bilinmekte olup bu birimler gliniimiizde islevsiz
sekillerde durmaktadir. Bu mutfaklar su sekilde anilmaktadir; Matbah-1 Hass-1
Hiimayun, Valide Sultan Mutfag1, Harem Mutfagi*'2.

Sekil 27: Dolmabahce Saray1 Bati Harem Matbahlar: Binasi (i¢ Gériiniim)

1 Bagbakanlik Osmanli Arsivi, E.11.2570, Fi 1 Nisan 1926.

12 candan Sezgin, “Dolmabah¢e Sarayr Mutfaklari”, 150. Yilinda Dolmabahce Saray:
Sempozyumu, 23-26 Mayis 2006, ed. Kemal Kahraman, (Ankara: TBMM Matbaasi, 2007), 333.
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Bu {i¢ saray yapis1 disinda Ciragan, Beylerbeyi ve Yildiz Saraylari’nin mutfaklar ile
ilgili olarak ne onarimlar1 ne de giiniimiizdeki islevlerine kaynak olarak

gosterilebilecek bir bilgiye ulasilamamastir.

Saray-Miizeler kapsaminda bulunan pek ¢ok kuruma ait yapinin giiniimiizde orijinal
islevleri veya orijinal hizmet alanlarinin disindaki konulara ev sahipligi yaptigini
gormekteyiz (Ek. 4). Yapilar genellikle saraylara farkli amaclarla hizmet veren

birimlere doniistiiriilmiislerdir.

Bu doniistiiriilme islemi esnasinda yapilmis ¢alismalara bakis agisi farkli yonlerden
olabilir. Ulkemizde ne yazik ki miizelerin, miize olarak yapilmis binalar yerine tarihi
ve islevini kaybetmis binalarda konumlandirildigini goérmekteyiz. Yeniden
islevlendirilen yapilar pek ¢ok sorunu da beraberinde getirmektedirler. Bu binalar,
basta tarihi anit 6zelligi tasimasi sebebiyle kendisi ve i¢inde barindirdiklart 6zgiin
halleriyle gosterime agilmast durumunda bile ciddi kullanim, yipranma,
havalandirma, glivenlik, aydinlatma gibi teknik sorunlarla kars1 karsiya kalacagindan
eski bir yapinin miize veya orijinal islevi ile yeniden dekore edilip sergilenmesi
oldukg¢a zor bir sijrec;tir113. Yapinin kitlesel ve mekansal biitiinliigiinii bozmadan ona
yeni bir iglev kazandirmak veya orijinal islevine sadik kalma konusuna dikkat

edilmesi gereken hususlar ise su sekilde siralanabilir***:

e  Ozgiinliigiin korunmasi.

e Ozgiin yapi ile uyumlu bir tasarim uygulamasi.
e Ozgiin iscilik ve malzeme uyumu.

e Ozgiin konum ve isleve sadiklik.

Bu ilkelere sadik kalinmasi ile beraber unutulmamasi gereken bir diger husus da
kiiltiir varliklarinin hi¢bir zaman giiniimiiz ¢cagdas miizecilik anlayisinin ilkeleriyle
olusturulmamis olmasidir. Bu yapilar baska bir yasam bic¢iminin, degisik bir
kiiltiirtin, giinlimiizden olduk¢a farkli sosyal, politik ve ekonomik iliskilerin
yasandig1 bir alandir. Degisik bir yasam bi¢imine, farkli bir yonetim anlayigina gore

tasarlanmis oldugu unutulmayarak 6zgiin isleve sadik kalinmasi1 gerekmektedir.

13 Emre Madran, “Tarihi Miras Niteligindeki Yapilara Miize Islevinin Verilmesine Kullanilacak
Degerlendirme Olgiitleri”, Kent-Toplum-Miize: Deneyimler, Katkilar (Toplumsal Tarih Miizesi
Kurulus Sorunlari Sempozyum Bildirileri), (istanbul: Tarih Vakfi Yayinlari, 2001): 106.
114

age, 108.
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Saray yapilarinin giinlimiizde 6zgiin islevini siirdiirmesi olanaksizdir. Ciinkii yapinin
olugmasint gerektiren yonetim tarzi giiniimiizde yok olmustur. Bu sebeple Saray
yapilar1 zamanla degisen yasam bi¢imi ve ona bagh istekler nedeniyle birgok 6zgiin
islevini kaybetmis ve farkli amaglara hizmet etmek i¢in kullanilmaktadirlar. Ancak
saray yapilar1 sadece yonetim amacl kullanilmadigindan diger islevlerin devamliligt
konusu giindeme gelmektedir. Saraya ait giindelik yagamin siirdiigli mekanlar ¢cogu
kez kapal1 kapilar ardinda kalmakta veya daha 6ncede belirttigimiz gibi kendi islevi
disinda farkli bir islevle gorevlendirilmektedir. Ziyarete acik olan mekanlarsa birer
zaman makinesi gorevi gorerek, zamani1 durdurmus ve o giinle ilgili gorsel hafizay:
besleyecek 6geler disinda pek az bilgiyle miize ziyaretini desteklemektedir'™. Ancak
yasayan bir kiiltlirel degerin, kendi mekaninda sergilenmesi konusunda ¢aligmalarin
yapilmadigi, konuyla ilgili baz1 nesnelerin sergilenerek zamanin dondurulmasina
yardimer oldugu gériilmektedir™®. Pek ¢ok kez de yetersiz arastirma sonucunda
mekanlar orijinal islevleri sergilenecek diye bambagka konularla ziyarete

acilmaktadir.

Y3garbara Abramoff Levy, “Historic House Tours That Succeed: Choosing The Best Tour
Approach”, Interpreting Historic House Museums, ed. Jessica Foy Donnelly, (Oxford: Alta Mira
Press, 2002), 192.

116 Sherry Butcher-Younghans, age, 18.
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5. TOPLUM-MUZE ILiSKiSi BAGLAMINDA OSMANLI MUTFAK
KULTURUNUN SARAY-MUZELERDE DEGERLENDIRILMESI

Toplum Kkiiltiiri, yasanilan c¢evrenin kiiltiirii etkisinde o toplumda yasayan her
canlinin ortaklasa yarattig1 bir sistemden olusmaktadir. Toplum ile i¢ i¢e girmis olan
kiiltiir bir biitlin olarak hayat1 kapsayan bir yapiya sahiptir. Eglenceden cenaze
rittiellerine, yeme-igme aliskanliklarindan edebi eserler ortaya koymaya kadar pek
¢ok konuda insanoglunun meydana getirdigi degerlerin tamamina birden kiiltiir
denmektedir. Ancak bu kadar genis bir kavramin tek bir anlam karsiliginin olmasi da

beklenemez. Kﬁltﬁrm,

“bir milletin algiladig1 duygular, ortaya koydugu diisiinceler, uyguladigi davranislar, gosterdigi
beceriler, tirettigi bilgiler, miisahhaslastirarak abidelestirdigi estetik degerler, sekillendirdigi
sosyal yapilar, tatbik ettigi dini, ahlaki, hukuki, iktisadi ve teknolojik sistemler, nihayet kendi
varlig1 hakkinda ulastigi tarih suuru gibi biitiin bu unsurlar, o milletin zaman i¢inde yasadigi
realiteler, gergeklerdir”.

Biitiin bu tanimlamalardan yola ¢ikilarak kiiltlir, toplumlarin maddi ve manevi
ozelliklerini, duygu ve diislince yapilarini yansitan, gecmisten giiniimiize aktarilan,
tim davraniglar, aligkanliklar ve degerler olarak ifade edilebilir. Kiiltiir olarak
kavramlastirilan olgu, hayatin her alani ile ilgilidir. Bu aktarimlar, toplumdaki her bir
bireyin fiziksel ve sosyal varligini siirdiirebilmesi ig¢in zorunlu olan faaliyetleri,
yerine getirme bigimlerini etkileyebilmektedir. Bu sekilde bir yasam bicimi olarak

algilanmasi ona tarihsel bir boyut kazandirmaktadir.

Bununla beraber kiiltiir “bir toplumun {iyesi olarak insanoglunun 6grendigi bilgi,
sanat, gelenek, inang ve benzeri seyler ile beceri, yetenek ve aliskanliklar1 i¢ine alan
karmasgik bir biitiindiir'*®”. Kiiltiirii olusturan bu unsurlar toplumlar sayilan 6zellikler
1s51¢inda  bigimlendirir, tercih mekanizmalarin1 etkiler. Bu olusum sonucunda

meydana gelen ve genel olarak “kiiltiirin 68eleri” olarak tanimlayabilecegimiz gerek

Y7 Mustafa Talas, “Tarihi Siirecte Tiirk Beslenme Kiiltiirii ve Mehmet Eroz’e Gore Tiirk Yemekler”
Tiirkiyat Arastirmalar: Dergisi, Say1: 18 (1997): 273
118 Nermi Uygur, Kiiltiir Kuram, (Istanbul, YKY, 1996), 17.
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somut gerekse somut olmayan olgular nesilden nesile aktarilan genel gecer
degerlerdir'®®. 17 Ekim 2003 tarihinde, Paris’te yapilan 32. UNESCO Genel Kurulu
Toplantisi’nda “Diinyada  Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin  Korunmasi
S6zlesmesi’nin benimsenmesi oylamaya sunulmustur. Bu sézlesmenin amaci; biitlin
diinyada yasatilmakta olan halk bilgisi olgularini, bilimsel ve sanatsal ifadeleri
yasatmada kullanilacak uluslararasi bir ¢erceve olusturmaktir. UNESCO’nun 2003
tarihli Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin Korunmasina Yonelik So6zlesme’sinde

(13

somut olmayan kiiltiirel miras “....Topluluklarin, gruplarin ve kimi durumlarda
bireylerin, kiiltiirel miraslarinin bir parcast olarak tanimladiklar1 uygulamalar,
temsiller, anlatimlar, bilgiler, beceriler ve bunlara iliskin araclar, geregler ve kiiltiirel
mekanlar” seklinde tanimlanmaktadir*®. ICOM’un son yillardaki arastirma
konularmi inceledigimizde 6zellikle kaybolmaya yiiz tutan her tiirlii gelenek, yap1 ve
kavram hakkinda hizli ve girisimci ¢alismalar yapildigini goriiriiz. Somut olmayan
kiiltiir miras1 tizerinde giderek daha fazla durulmakta, cesitli yaptirimlar ve
onlemlerle 1ilgili calismalar hizlandirilmaktadir. Ancak somut olmayan kiiltiirel
mirasa yonelik bu odaklanma, geleneksel ve popiiler kiiltiiriin bir yasam tarzi
oldugunu godsteren, i¢ ice geemis iliskiler ve paylasilan bilgi sistemleri biitlinii
oldugunu vurgulayan sosyal baglamci bir odaklanma olma zorunlulugunu da
tasimaktadir. Toplumun ulusal kimliginin olusmasinda 6nemli rol oynayan somut ve
somut olmayan kiiltlir 63eleri, onlar1 olusturan ve gelistiren topluma has 6zellikleri
yansitirlar. Bu kiiltiirel 6geler, bir taraftan s6z konusu toplumu diger toplumlardan
ayirirken, diger taraftan yerelden ulusala ve ulusaldan evrensele dogru tasinarak,

diinya kiiltiirel mirasinin renklenmesi ve zenginlesmesine katk1 saglamaktadlrlzl.

Gilinlimiizde miizelerde yansitilan toplumsal degerler, sadece tanitim amaci
tasimamaktadir. Burada pek ¢ok kere esas amacin gelecek nesillere tagima veya
glinlimiiz nesline ge¢cmisi anlatma oldugu goriiliir. Miizeler bir yandan ait olduklar
toplumu biitiinleyen unsurlardan olusurken, diger yandan da toplumu olusturan
bireyleri kendi igerisinde eriten, olgunlastiran, sekillendiren, birlestiren Ogelere

sahiptir. Kiiltiirin ortaya koydugu eserler; kendinden sonraki nesillere, ortaya

119 Uygur, age, 22.

“Documents and Publications, Convention for the Safeguarding of the Intangible Cultural
Heritage ”, http://unesdoc.unesco.org, [10.04.2009]
12 Sidney W. Mintz, Christine M. Du Bois, “The Anthropology of Food and Eating ”, Annual
Review of Anthropology, Vol. 31 (2002), 102.
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ciktiklar1 toplumun tarihini gosteren birer taniktir. Bir neslin mirasini1 yeniden
kendisine mal edemedigi toplumlarda uygarligin aniden 6ldigii, uygarligin egitimle
yasamaya devam edebilecegi, mevcut bilgi ve tekniklerin yeni nesillere aktarilmayip
her neslin her tiirlii kavrami yeniden kesfetmeye calismasi halinde toplumun

gelisemeyecegi asikardir.

Gecmis ile gelecek arasindaki bagin kurulmasinda ise yakin tarihimize taniklik etmis
yapilarin miize baglaminda degerlendirilmesi 6nem tasimaktadir. Ulkemizde pek ¢ok
tarithi ve islevini kaybetmis yapi yeniden islevlendirilerek miize olarak gorev
yapmaktadir. Tarihi miize-evler veya miize islevi verilen yapilar arasinda kuskusuz
Saray-Miizelerin yeri biiyliktiir. Bir imparatorlugun, yasam bi¢imine dair pek ¢ok
ipucunun bulunabilecegi Saray-Miizeler, o doneme ait anlatimlarin yapilmasi igin
benzersiz mekanlar olmaktadirlar. Saray yasantisina ait pek c¢ok ipucunun
bulunabilecegi Saray-Miizeler, biinyelerindeki Saray Mutfaklar1 yardimiyla Osmanli

Mutfak Kiiltiirii’nlin yasamasina olanak saglayacak birimler olarak goriilebilirler.

Saray, minyatiir bir sehir gériiniimiindedir. I¢inde yasayanlar, her ne kadar halkin en
gozdeleri de olsa pek cok kisiye hizmet veren bir yapiya sahiptir. Bir ornekle
aciklamak gerekirse Osmanli Imparatorlugu’nda sehirler arasinda Istanbul’un
konumu ne ise sehir i¢indeki kurumlar arasinda sarayimn yeri aynldlrm. Istanbul’un
fethinden sonra {iilkenin her yanindan gelen malin her tiiriiniin en iyisi en kalitelisi
Once saraya alinmakta daha sonra bagkent ahalisine dagitilmaktaydi. Yani esas olarak
saray ve halk ayn1 giday1 alir, sadece Oncelik hakki saraya aittir. Zaman igerisinde
saray mutfaklar1 imarethane gorevini de gordiiklerinden padisaha hazirlanan
yemeklerin pek ¢ogu halka da dagitilmis, bu sebeple halk ve mutfak arasinda her
zaman siiren bir iletisim yolu ac¢ilmistir. Bunlarin toplami olarak da su sdylenebilir ki
Osmanli Saraylarinda Saray mutfaklar1 kayit sistemi, mali yapi, personel, kiler,
yonetim ve denetimi ile imparatorlugun en giiclii organizasyonlarindan biridir. Bu
koklii gegmise sahip mutfak sistemi, gliniimiizde sadece tarif ve yemeklerin sunumu
seklinde algilanarak  ¢aligmalarin  pek c¢ofgunun bu yonde ilerledigi
gozlemlenmektedir. Bu g¢alismalar, gida sektorii bazinda devam ederken, Kiiltiir
Bakanligi’nin pek cok ilde yaptigi envanterleme ¢aligmalar1 bulunmaktadir. Ancak

burada yapilan envanterleme caligmasinin sonuglarmin  verimli  sekillerde

122 Artun Unsal, “Siyasi Giig, Statii, Mesruiyet, Itaat ve Otorite Miicadelesinin Gostergesi Olarak
Mutfagin Sembolizmi”, Tiirk Mutfagi, (Ankara: Kiiltiir Bakanlig1 Yayinlari, 2008), 182.
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kullanilacagr bir miizede Osmanli Mutfak Kiiltlirii'niin canlandirilmasi seklinde
devam ettirecek uygulamalara ihtiyag duyulmaktadir. Bu baglamda Saray-Miizeler
dahilinde ayakta duran Saray Mutfaklar1 mekan-sergileme iliskisi icerisinde
incelendiginde Osmanli Mutfak Kiiltiirii’nlin korunmasi ve aktarilmasi hususunda

etkili olacaktir.

5.1  Saray-Miize Kavramm

1998 yilinda ICOM tarafindan kurulmus olan DemHist (International Commitee for
Historic House Museums: Uluslararast Tarihi Miize-Ev Komitesi) tarafindan Saray-

Miizelerinde i¢cinde bulundugu bir liste 3 kategori altinda incelenmeye almmugtir'?*:

o Belge Niteligine Sahip Miizeler: Bu tiir miizeler gerek binalar1 gerekse

iclerindeki nesnelerle birer belge niteligindedir. Cogunlukla orijinal islevleri
ve olabildigince orijinale yakin sergilenme big¢imleri ile yasadiklari donemi
yansitirlar. Bir tiir zamani dondurma islemine tabii tutulmus olan bu tarz
miizeler giiniimiizde saraylar, kale ve koskler gibi ge¢miste bir tiir

yasanmigliklari bulunan mekénlar i¢in tercih edilmektedir.

¢ Yeniden Canlandirilmus Miizeler: Bir sanat akimi, bir yagam veya yonetim

bi¢cimine ait bir yapinin orijinal esyalar1 ile degil de orijinale yakin veya
birebir kopyalarinin yapilmasi ile yeniden canlandirilmast sekliyle ortaya

cikan bu miizeler halk tarihi miizelerine benzer bir yapiya sahiptirler.

o Estetik Acidan Donemlerini _Yansitan Miizeler: Cogunlukla 6zel

koleksiyonlarin sergilendigi bu tiir miizelerde diger tiirlerden farkli olarak
binanin kendisi O6nemli degildir. Burada ©Onemli olan estetik agidan

yansittiklaridir.

Tarihi miize-evlerde ziyaretci ile iletisim normal miize kosullarindan ¢ok farkhidir.
Burada kullanilan kelimelerden, fotograf veya panolardan daha gercek¢i bir nesne
vardir ki o da binanin kendisi ve kendi tarihidir. Gliniimiizde 6zellikle Avrupa’da pek

cok tarihi ev korunma altina alinmistir. Bunlarin pek cogunda tarihi izler yasandiklari

123 .. . . . S , .
Giovanni Panna, “Introduction to Historic House Museums”, Museum International, 53 n.2

(2001): 8.
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giinlerde oldugu gibi dondurulmus ve bu sekilde ziyaret¢iye sunulmustur. Bu sekilde
dondurulmus tarih statiisiine konularak korunan miize ¢esitlerinin yaninda, islevini
sirdiirmeye devam eden “ekomiize” olarak adlandirdifimiz yasayan miizeler de
siklikla karsimiza glkmaktadlr124. Bununla beraber bir diger miize-ev 6rnegi de basl

basina bir miize kategorisi olan ‘Saray-Miize’lerdir.

Saray kelimesi Farscadan dilimize ge¢cmis bir kelimedir. Hiikiimdarlarin ailesi, yakin
cevresi ve hizmetlileriyle birlikte yasadigi, onu korumak ve giindelik hayatini
siirdiirmesine yardimci olmak amaciyla giivenlik giicli barindiran, devlet hazinesinin

bulundugu ve yénetim islerinin yiiriitildiigi yap1 grubudur'®.

Saray-Miize olgusu, ozellikle 18. ylizyildan itibaren miizecilik alaninda adi siklikla

duyulan ve pek ¢ok drnekle giiniimiize kadar korunagelmis bir kavramdir.

““Saray-Miize belli bir donem kral ya da padisahlarm yonetim yeri ve evi olmus, belli bir
geemise ve kiiltlir yapisina sahip, eski kiiltiirii ve tarihi giiniimiiz insanlarina tanitmak, bu
mekanlari onlara gostermek amaciyla seyir yeri olarak halka agilmig biiyiik saray mekanlaridir.
Halka agilirken belli diizenlemelere gidilmistir. Bu diizenlemelerde bazi yapilarin i¢ mekansal
tim Ozellikleri korunmaya ¢aligilirken, bazi yapilarda ise bu miimkiin olmamigtir. Bu tiir

2655

binalarsa saray-miize kimliginden ¢ikip miize-saray kimligine biiriinmiistiirl

Zaman igerisinde kimi islevini yitirmis kimi hala iglevini siirdiiren saray yapilari
ozellikle Avrupa’da basta aristokrat kesime, ardindan da halka agilmistir. Bir trend
olmanin aksine ge¢cmise ait yapi topluluklarinin neden popiiler oldugu sorusunun
cevabi basittir aslinda. Miizeler ge¢cmisi, gelenekleri ve topluma ait anilar1 konuk
etmektedir. Burada ama¢ bu yapilarin sanatsal agidan miikkemmelliklerini
yansitmanin yaninda topluma onlar1 yonetenlerin ne sekilde yasadiklarini, onlara ait
zenginliklerin toplumu temsil ettigini anlatarak ortak bir hafiza olusturmaktir. 19.
Yiizyilda ilk kez Fransa’da baslayan, saraylarin miizeye doniistiiriilmesi akimi tarim
toplumundan endiistri toplumuna gegis siirecinde siliregelen sanati politik ideoloji
baglaminda kullanma furyasinin bir 6rnegidir127. Louvre Sarayi’nin miizelestirilerek

ziyarete acgilmasi, diger toplumlarda da bir akim baslatmig, zamanla dnceleri politik

124 «“The Ecomuseum Definition in The Contemporary Museology”
http://www.osservatorioecomusei.net/PDF/UK/definizioneUK.pdf, [19.07.2009].

125'N. Akin, “Saray”, Eczacibasi Sanat Ansiklopedisi, c.3, 1. bs. (istanbul: YEM Yaymlari, 1997),

1611.
126

flksen Yumrukgaglar, “Dolmabahge Sarayi’nin Saray Miize Olarak Yeniden Diizenlenmesi
Konusunda Oneriler”, (Yiiksek Lisans Tezi, Yildiz Teknik Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisi,
1996), 23.

127 Yumrukgaglar, age, 23-24.
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amacl baglayan Saraylarin halka agilma siireci ince bir zevkin halka yansitilmasina
déniigmiistir?®, Bununla beraber zaman igerisinde yapinin bakim ve onarmu igin
gelir elde etmek amaciyla bu ziyaretlerin ticari bir yapiya donilismesine izin
verilmistir. Boylelikle saraylar birer miizeye doniistiiriilmek suretiyle zamanin

donduruldugu odalarinda topluma bir takim mesajlar verilmeye baslanir.

Ulkemizde ise pek ¢ok Saray-Miize bulunmaktadir [Ek.1]. Bunlar Osmanl
Imparatorlugu’nun en zengin donemine ait ornekleri igerirler. Ulkemizde ilk kez
ziyarete agilan Saray Topkapi Sarayidir. ik defa, adeta bir miizeymis gibi ziyarete
acilmasi Sultan Abdiilmecid (1839-1861) dénemine rastlar'?®. O donemin Ingiliz
elcisine Topkap1 Sarayr Hazinesi’ndeki esyalar gosterilir. Bundan sonra Topkap1
Sarayr Hazinesi’ndeki eski eserleri yabancilara gostermek gelenek haline gelir ve
Sultan Abdiilaziz (1861-1876) zamaninda, ampir islupta camekanli vitrinler
yaptirilir, Hazine’deki eski eserler bu vitrinler i¢inde yabancilara gosterilmege
baglanir'®®. Sultan II. Abdiilhamid (1876-1909) tahttan indirildigi siralarda Topkapt
Sarayr Hazine-i Hiimay(n’un Pazar ve Sali giinleri olmak iizere halkin ziyaretine
acilmas1 diisiiniilmiisse de bu gerceklesememistir. Gazi Mustafa Kemal Atatiirk’iin
emriyle 3 Nisan 1924 tarihinde halkin ziyaretine acilmak iizere Istanbul Asar-1 Atika
Miizeleri Midiirliigii'ne baglanan Topkap1 Sarayr once Hazine Kethiidaligi, sonra
Hazine Miidiiriyeti adiyla hizmet vermeye baslamis ve nihayet Topkap:r Sarayi

3! Buna karsin

Miizesi Miidiirliigi adiyla hizmet vermeye devam etmektedir
Dolmabahge Saray1 1952'de, Millet Meclisi Idare Amirligi'nce haftada bir giin olmak

tizere halka ag:11m1§t1r132.

Osmanli Imparatorlugunda saraylar hizmet ettikleri kisilere gére adlandirilmislardir.
Bu yapilar ¢ogunlukla sultanlara ait yapilar, sadrazam ve hanim sultanlara ait
konutlardir. Basta padisahlar olmak iizere, veziriazamlar ve devlet ileri gelenlerinin
ikametgah1 durumunda olan Osmanli saraylari, icinde bazi devlet gorevlilerinin

calistii, yabanci devlet temsilcileriyle goriismelerin yapildigi, siyasi ve idarl bazi

128 Andrew MccCellan, Interpreting The Louvre, (Newyork: Cambridge University Press, 1994), 5.
129 7 afer Sagdi¢, “U¢ Osmanh Sarayinda Islev ve Mimarlik Baglantisi” (Doktora Tezi, YTU Fen
Bilimleri Enstitiisii, 2006), 5.
%0 Sedat Hakki Eldem-F. Akozan, Topkap: Sarayi, (istanbul: Kiiltiir ve Turizm Bakanligi Eski
Eserler ve Miizeler Genel Miidiirliigi, 1982), 13.
131

age, 15.
132 Celik Giilersoy, Dolmabah¢e Caglar Boyu istanbul Gériiniimleri III, (istanbul: istanbul
Kitapligi, 1984), 4.
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merasimlerin diizenlendigi kurumlar olup, kendine 6zgii bir yapiya sahiptir. Osmanl
Imparatorluk geleneginde devlet, saray, padisah terimleri kavram ve mekan olarak
birbirinden ayrilmaz bir biitiinliik gdsterirler. Devlet denildiginde onu temsil eden
padisah ve padisahin evi, hem de devletin yonetildigi mekan olan saray bir arada
disiiniiliir. Saray belli bir yerdeki bina da olsa, seferdeki otag da olsa padisahla

devletin simgesidir. Bu sebeple her birimi her ne kosulda olursa olsun farklidir.

Kiiltiirleraras1 iletisim ve etkilesim giiniimiizde pek c¢ok kiiltiirel 6genin bir diger
kiltirel yapmnin i¢inde kaybolmasina, kimi zaman da baskalasmasina sebep
olmaktadir. Bu kayba ve bagkalagsmaya karsi toplumsal kalkinmay: tetikleyici
unsurlarin  baginda kiiltiirel kalkinmanin desteklenmesi ve degerlendirilmesi

gelmektedir.

Bugiiniin toplum yapilar1 incelendiginde geleneksel toplumlara oranla sosyal
degisimlerin ifade bigimleri ile hiz ve niteliklerinin olduk¢a hizli sekilde
farklilastiklar1 goriilmektedir. Ozellikle tarim toplumundan hemen her diizeyde
birbirine benzeyen yasam standart ve formlarinin, zaman igerisinde elde edilen
sosyal kazanimlar nedeniyle giderek farkliliklar gostermeye ve bu paralelde biitiinsel
bir kimlik tastyan kiiltiirel yapinin gerek cografi, gerek ekonomik ve gerekse sosyal

133 Kiiltiirel

alanlardaki degisimlere paralel olarak oOzellesmeye baslamaktadir
anlamda meydana gelen bu degisimlerin anlamlilig1: yerel deger, inang ve anlayiglar
kapsama noktasinda firsat yaratmis olmalaridir. Toplumsal yasamin en 6nemli sosyal
olgusu olan yerel degerlerin toplumdan topluma farklilik gosteren bir nitelige sahip
olmalar1 ayn1 zamanda onlarin gelecege aktarilmasi ve yasatilmasi noktasinda 6nem
kazanmaktadir. Bir takim i¢ ve dis etkiler nedeniyle ge¢gmisten aktarilan deger, inanis
ve yasayislarin zaman zaman korunamadig1 veya bir takim nedenlerle terk edilmesi
6zellikle endiistri toplumlarinda siklikla goriilmektedir™*. Bu durum sonunda da bir
neslin kazanimlarin1 bir sonraki nesil kaybedebilmektedir. Geleneklerin gegmisten
bugiine tasinan kaliplasmis ve koklesmis kaliplar oldugunu diisiinecek olursak, bir
toplumun gegmisteki kazanimlarimin bugiinii bigimlendirmek adina olduk¢a gerekli
olduklar1 anlasilmaktadir. Gelenegin kendini var etmesi, ayn1 zamanda o gelenegi
yaratan toplumun ge¢cmisine ait yasam formlar1 ve standartlar1 hakkinda bilgi

vermesi acisindan da 6nemli ve gereklidir. Gelenekler islevsel olarak kendinden

133 Souren Melikan, “Culture and Globalization: Calamity or Cure” Globalization and Intangible
Cultural Heritage, 26-27 August 2004, Tokyo, (Belgium: UNESCO, 2005), 55.

134 age, 52.
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hemen sonraki donemlere 151k tutucudur. Bu durum ayni zamanda onun yasayan bir
kavram oldugunu da gostermektedir. Bu nedenle topluma ait kiiltiirel 6gelerin sosyal
islevinin, gegmisin kazanimlarinin canli tutulmasi ve gelecek kusaklara aktarilmasi
oldugu goz oniine alinarak gelenekg¢iligin, toplumsal gelisim agisindan 6nemli bir

faktor oldugu sdylenebilir.

Bu durumda yapilabilecek en basit eylem ise toplumsal kiiltiir mirast 6gelerinin
gecmisten giliniimiize tasinmasi, ¢ogulcu bir yapi igerisinde gelecege aktarilmasi,
daha da onemlisi o toplumda yasayan veya o topluma ait degerleri anlamaya calisan

kisilere tanitilmasidir*®®

. Bu agidan bakildiginda toplumun, sahip oldugu kiiltiirel
miras1 sadece anlamasi degil fakat ayn1 zamanda anlatmasi i¢in de firsatlara ihtiyaci
vardir. Kiiltiirel mirasimizin en 6nemli basliklarindan biri olan Mutfak Kiiltiirti, Tiirk
mutfaginin uzun tarihsel siireci, hayata geldigi cografyanin pek cok rengini icinde
barmndiran ¢ok katmanli yapisi ile kavranmasi, sinirlar 6tesine tagimak bu konuda
gerceklestirilecek arastirmalara, sergi ve envanterlenip saklanmasini saglayacak
mekanlarin olusturulmasina baglidir. Miizeler, giiniimiizde sahip olduklar1 islevler
sayesinde bu konularda en fazla isin diistiigii mekanlar olarak goze carpmaktadirlar.
Toplumsal bellege ev sahipligi yapan ve gelecek kusaklara bu bellegin

aktarilmasinda araci olan miizeler siirekliligini en dogru ve en etkin bigimde

korumasiyla gergeklestirebilmektedir.

Ancak giiniimiizde miizelerin 6zellikle mekansal acgidan yetersiz oluglar1 sebebiyle
farkli amacla yapilmis tarihi binalar miize isleviyle gorevlendirilmektedir. Bu
durumda ortaya bazi problemler ¢ikmaktadir. Tarihi binalarin  yeniden
islevlendirilmesi basli basina kisithh oldugundan bu ¢alismanin miize odakli veya
miize yonelimli olmasi isi kolaylastirmamaktadir. Bu durumda pek ¢ok yap1 gergek
islevini kaybetmektedir. Burada dikkate alinmayan husus mekanin kendisinin de bir
deger tasidigidir. Ne olursa olsun yeniden islevlendirilen tarihi mekanlar oncelikle
kendilerini sergilerler. Anit mekénlar olarak adlandirabilecegimiz bu mekénlar
topluma ait belli bir donemi yasayanlarin bilgi, begeni ve becerilerini; sosyal,
kiiltiirel ve ekonomik iligkilerini; hakim iiretim bigimlerini yansitirlar. Giiniimiize
kadar gecirdikleri degisimlerle yerel tarih belgesidirler. Yapilar iistlendikleri rollere

gore kent bellegini olusturur ve kentle birlikte anilirlar. Kent yasaminin her evresinin

135 v

Environmental Research, Engineering and Management, No0.3(37) (2006), 77.
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yeterince anlagilabilmesi icin, her donemden yeteri kadar 6rnek binanin ayakta

136

kalmasi gereklidir™™". Bu yapilar arasinda en sansh olanlar1 ise kuskusuz zamaninda

hizmet ettikleri islev ile yeniden canlandirilanlardir.

Mutfak kiiltiirinlin korunmasi amaciyla Saray-Miizeler kapsaminda yer olan Saray
Mutfaklarinin degerlendirilmesi hususu da bu agidan 6nemlidir. Mutfak yasayan ve
yasanmigliklart i¢inde barindiran bir mekandir. Mutfaklar, saray icerisinde, saray
halkina ve zamanla saray disina hizmet veren, dolayisiyla en kamusal alan olarak
adlandirilabilir. Kuskusuz degisik bir yasam bi¢imine, farkli yonetim anlayisina ve
tiretim iligkilerine gore tasarlanmis yapilar icerisinde giiniimiizii yansitmak ne kadar
zor ise o giinleri yansitmak da bir o kadar kolaydir. Bu sebeple devrinde de sarayin
mutfagi olan bir yap1 kompleksinin glinlimiizde de o devri canlandirmasi, o déneme
ait ipuglarinin yakalanmasina; ancak en dnemlisi o devre ait bilgilerin saklanarak

gelecek nesillere aktarilmasina olanak saglayacaktir.

Glinlimiizde Osmanli Mutfaginin yerel 6zelliklerinin saptanmasi ve tanitilmasi; yerel
mutfaklara doniis kapsaminda degerlendirilmesi gereken bir Oncelik olarak ele
alinmalidir. Beslenmeyi saglayan iirlinlerin geleneksel {iretiminden baslayarak, ortak
tiketim siirecinde temellenen; bu drilinlerin islenerek besine doniistiiriilmesi
konusunu kapsayan alanlarda yapilacak analizlere gereksinim duyulmaktadir. Bu
acidan degerlendirildiginde halihazirda ayakta duran Saray Mutfaklar1 gerek orijinal
islevlerinin korunmasi gerekse mekan-sergi iliskisinin verdigi tamamlayici
yapilarindan Otlirii, mutfak kiiltiiriinlin korumasi, degisen degerler karsisindaki
durumunun saptamasi, gelecek kusaklara aktarma, bu konuda toplumu egitme ve

bilgilendirme gibi konularda degerlendirilmesi gereken yapilardir.

1% Emre Madran, “Kent Belliginin Olusumunda Mimarlik Yapitlar”, Mimarhk, s. 228, (Nisan 2001):
47-48.
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52 Osmanh  Mutfak Kiiltiiriiniin  Saray  Miizeler Kapsaminda

Degerlendirilmesi Uzerine Yontem Onerileri

Saray-Miizeler kapsaminda bulunan Saray Mutfak yapilariin giiniimiizde orijinal
islevleri veya orijinal hizmet alanlarinin disindaki konulara ev sahipligi yaptigini
gormekteyiz. Bazilari ile ilgili olarak da bilgi ve belge yetersizliginden 6tiirii yorum
yapilamamaktadir. Yapilar genellikle Saray-Miizelere farkli amaglarla hizmet veren

birimlere doniistiiriilmiislerdir.

Bu doniisiim islemi esnasinda yapilarin orijinal islevlerini kaybetmis olmasi ¢ok da
garipsenecek bir durum degildir. Kullanilmadig1 donemlerde dahi giinde en az 3000
kisiye yemek ¢ikardigi konusunda Dbelgelere ulasilan Dolmabahge Sarayi
Mutfaklari’nin gilinlimiizde bu islevi yerine getirmesini beklemek dogru olmaz*¥'.
Zaten bu durumun olusmasini meydana getirecek yonetim tarzi da giiniimiizde
mevcut degildir. Osmanli Saray Mutfaklari, Oguz boylarindan gelme bir gelenek

3

olan hakanin halkim1 “yedirmek ve giydirmek” ile hiikiimli oldugu bir gelenegin
mirasgisidirlar™®. Giiniimiizde bu tarz bir siyasi yapinin bulunmamasi bu gelenegin
anlasilmasin1 zor kilmaktadir. Saray-Mutfaklarina bundan sonra yiiklenebilecek rol
ise bu gelenegi anlamamizi saglayacak bilgileri liretmemize yardimci olacak miize

veya sergileme alanlar1 olarak degerlendirilmeleridir.

Her tiirlii tarihi yapmin yeniden islevlendirilmesi hususu goz oniinde oldugunda
izlenmesi gereken bazi yontemler bulunmaktadir. Bu yontemler diger tarihi yapilarda

oldugu gibi Saray-Miizeler dahilindeki Saray-Mutfaklar1 i¢in de gegerlidir.

5.2.1 Sorunun Ortaya Konmasi

Oncelikle yapilmas1 gereken en énemli yontem sorunun ortaya konmasidir. Osmanli
Mutfak Kiiltiiriiniin korunmasi, degisen degerler karsisinda durumunun saptanmasi,
gelecek kusaklara aktarilmasi, bu konuda toplumun bilgilendirilmesi konularinda
topluma yon gosterecek bir yapi, bir bilgi merkezi, enstiti veya bir miize

bulunmamaktadir. Saray ortaminda gelisen bir kiiltiir 6gesi olarak Saray Mutfak

137 candan Sezgin, age, 331.

138 Artun Unsal, “Siyasi Giig, Statii, Mesruiyet, Itaat ve Otorite Miicadelesinin Gostergesi Olarak
Mutfagin Sembolizmi”, Tiirk Mutfagi, (Ankara: Kiiltiir Bakanlig1 Yayinlari, 2008), 189.
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Kiiltiirii i¢in ise Saray Miizelerin mutfak yapilar1 kullanilmamaktadir. Her iki saray
yapisinda da (Topkapt ve Dolmabahg¢e Saraylarindan bahsedilmektedir. Edirne
Sarayi’na ait mutfak kalintilar1 gliniimiizde ayakta durmamaktadir.) mutfak binalar1
farkli islevlerle gorevlendirilmis olup sadece Topkap1 Sarayi’nda mutfak ile ilgili bir
takim sergilemeler yapilmakta ve mutfakta kullanildigi 6dngoriilen Cin Porselenleri

sergilenmektedir.

,I

Sekil 28: Restorasyon oncesi Matbah-1 Amire’de sergilenen Cin Porselenleri

Bu yapilar oncelikle ¢ok genis alana sahip olduklarindan pek ¢ok farkli amag i¢in
kullanilabilirler. Yeniden canlandirmalar ve gorsel-isitsel sergileme teknikleri ile
mekana ait “mutfak” konsepti korunarak ziyaretgilere 16. yiizyildan itibaren koklii
sekilde degisen Osmanli Mutfak Kiiltiirii anlatilabilir. Bununla birlikte mutfak
yapilarinin her bir birimi hakkinda yapilacak olan aragtirmalar sonucu ortaya ¢ikacak
olan verilerin arsivlenmesi de son derece Onemlidir. Giiniimiizde bu tarz bir

arsivlenme calismasinin olusturulmadigi goriilmekte, konu ile ilgili bilgilerin ciddi

72



arastirmalarin Gtesine gecmedigi saptanmaktadir. Osmanli Mutfak Kiiltiiri’ne ait
deger, kavram, gelenek ve uygulamalarin dijital arsivlerinin olusturulmasi gerek
iilkemizde gerekse uluslararasi arastirma ortamlarinda aragtirmacilar i¢in bulunmaz
bir bagvuru kaynagi olacaktir. Boylelikle bilgilerin gelecek kusaklara aktarilmasi ve
sadece kendi toplumumuza degil fakat ayn1 zamanda bu kiiltiir yapisin1 merak edip,
arastiran kisilere dogru bilgilerin en yetkin agizdan verilmesi islevi gerceklestirilmis

olacaktir.

5.2.2 Bilgilerin Toplanarak Degerlendirilmesi

Her ne konuda olursa olsun, yeni kurulacak bir miizenin ileride her tiirlii faaliyetini
sorunsuz Yylriitiilebilmesi icin saglikli bilgiye ihtiyaci vardir. Konu ile ilgili olarak
yapilacak arastirmalarin kapsam ve igerigi miizenin konusu ile sinirlandirilmalidir.
Arastirma ¢alismalari, miizenin gelistirilmesi ve bu dogrultuda topluma sunulan
hizmetin en iyi seviyede olmasi sonucunu da beraberinde getirir. Bu islev, miizelerin
organizasyon bicimlerine gore farkli bicimlerde gergeklestirebilir. Enstitiiler,
kiitiiphaneler, arastirma departmanlari, arsivler yoluyla arastirma gerceklestigi gibi
sadece kiirator ya da miize uzmanlari yoluyla da bu islev yerine

getirilebilmektedir™®

. Miizelerin kapsamlar1 dahilinde yaptiklari arastirmalar, onlari
konular1 tlizerinde uzmanlasan birer bilgi yuvasi haline getirmektedir. Kurum igi
faaliyetlerde ortaya ¢ikan koleksiyonla ilgili belgeler, basta miizenin yillik sergi
planlamalari, egitim etkinlikleri olmak tizere diger sundugu tiim hizmetlerde goriiniir
bilgilere doniisiir. Bu hizmetler de miizenin topluma sunacagi hizmetin denetlenmesi
ve degerlendirilmesi i¢in kriterlerdir'®. Bilgilerin toplanmasi siireci 6zellikle nesne
odakli miizelerde, etiket bilgisiyle simirli kalmamalidir. Bunun yani sira en ideal
koruma kosullari, sergileme onerileri gibi bilgilerin de o6nceden olusturulmasi

durumunda koleksiyon yoOnetimi agisindan faydali olacak bilgilere kolaylikla

ulasilacaktir.

Osmanli Saray Mutfaklari ile ilgili yapilmis olan pek ¢ok calisma bulunmaktadir. Bu
calismalar incelendiginde pek ¢ogunun Topkap1 Sarayr Mutfaklar ile ilgili oldugunu

139 Hanzade Uralman, “Bilgi Toplumunda Sanat Miizelerinin Rolii ve Tiirkiye’de Sanat Miizeleri I¢in
Oneriler”, (Yiiksek Lisans Tezi, Y1ldiz Teknik Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, 2006), 33

140 age, 26.
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gdérmekteyiz. Imparatorlugun en gérkemli donemlerinin gectigi Topkapi Sarayr ayni
zamanda her biriminin kendine ait bir arsivi ve defterinin bulundugu bir yapiyla
giinimiize o doneme ait pek cok belge birakmistir. Giinlimiizde bu belgeler
Basbakanlik Devlet Arsivleri Genel Midirligii'ne bagli Osmanli Arsivi Daire
Baskanligi biinyesinde yer almakta ve arastirmacilarla paylasilmaktadir. Sarayin
girdi-gikt1 hesaplarmin en ¢ok yapildigi birim olan mutfaklarda 6zellikle 15., 16. ve
17. yiizyillara ait yiizlerce muhasebe defteri bulunmaktadir. Bu defterler donemin
mutfak yapilarina ait kurumsal ve islevsel yapi, tedarik yontemleri, tedarik alanlari
ve tikketim miktarlart ile ilgili muazzam bilgiler icermektedir. Giiniimiize daha yakin
olmasi sebebiyle daha ¢ok belge bulunacagi disiiniilen Dolmabahge Sarayi
Mutfaklar ile ilgili ise belgeler ¢ok kisitlidir. Daha 6nce konuyla ilgili yapilmis pek
¢ok caligsma, arastirma asamasinda son derece etkili olacagindan konuyla ilgili ciddi
bir literatlir taramasi yapmak gerekmektedir. Konusunda uzman arastirmacilarin
gorevlendirilecegi komiteler, basta Osmanli Arsivleri olmak iizere yerli ve yabanci
kaynaklardan bilgiler toplamali ve bunlarin saklanmasi i¢in gerekli ortami
olusturmalidir. Arastirma konular1 koleksiyon ve mekansal agidan degisim
gostereceginden Saray Miizeler dahilindeki Saray Mutfaklar1 ig¢in kesin arastirma
konular1 belirlemek miimkiin degildir. Ancak ziyaretgilere aktarilmak istenen genel
kavramin “Mutfak” yapisi, gecirdigi degisimler, giiniimiiz ile olan baglantisi,
strdiiriilebilirligi  gibi konular oldugundan bu kapsamda miize tarafindan
arastirilmas1 gereken bilgilerin en temel olarak su basliklar altinda toplanmasi

dogrudur;

. Mutfak Teskilatinin Tarihi, Islevsel Ozellikleri, Organizasyonu, Her tiirlii
Personel ile ilgili bilgi, Tarihsel Siirec i¢inde Gegirdigi Degisimler ve sebepleri.

. Mutfaklara Alinan Gidalar ve Bunlarin Miktarlari ile ilgili saptanan bilgiler,
bu gida tiirlerinin gecirdigi degisimler, tarihsel siire¢ icerisinde farklilasmalar1 ve

bunun sebepleri.

. Mutfakta kullanilan arag-geregler, tarihsel siire¢ igerisinde bu arag-gereclerin

gosterdigi degisimler, temin edilme sekilleri, malzeme se¢imi.

. Mutfaklarda tretilen yemek tiirleri, malzeme ve tarif bilgisi, tarihsel siireg

icerisinde degisen damak tatlarinin incelenmesi ve sebeplerinin arastirilmasi.

o Ulke genelinde meydana gelen olaylarin Saray Mutfaklarina yansimast.
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. Saray Mutfaklarina ait gelenekler ve bunlarin gliniimiizdeki durumlari.

Bu gibi aragtirma konular1 sonucunda ulasilacak bilgiler 1s1ginda 6ncelikle Saray-
Mutfaklar1 konusunda ciddi bir bilgi kaynagi olusturulmasidir. Bdylelikle miizenin
olusturulmasinda bilgiye dayali eksikligin giderilmesi hedeflenmektedir. Saray
Mutfaklari, dolayisiyla da Osmanli Saray Mutfag: ile ilgili yapilacak olan her
arastirma, olusturulacak olan miizenin gerek olusum siireci gerekse devaminda
yapacagi etkinlikler ve sergi calismalari i¢in kaynak saglayacaktir. Unutulmamasi
gereken nokta Saray Mutfaklar ile ilgili yapilacak olan arastirmalar sadece Saray-
Miizelerin verimliligini arttirmak amacli olmayip ayni zamanda dogrudan toplumun

gelisimini de etkileyecektir.

5.2.3 Hedeflerin Ortaya Konmasi

Gilinlimiizde miizelerin tarihsel silire¢ icindeki evrimi esas alindiginda miizecilik
anlayisindaki temel degisimlere odaklanilmasi, profesyonel yoOnetim anlayist
icerisinde Onceden belirlenmis hedeflere ihtiyag duymalarini ortaya ¢ikarmistir. Bu
ama¢ ve hedefler dogrultusunda hazirlanan sergi ve etkinlikler, miizenin konusu ile

de ortiiseceginden tam verimlilik saglayacaktir.

Osmanli Mutfak Kiiltlirii’nlin Saray-Miizeler dahilindeki Saray Mutfaklarinda

degerlendirilmesi konusunda yapilacak calismalarin hedefleri su sekilde siralanabilir:
o Gegmis ile gelecek arasinda bag kurarak bellek kaybini en aza indirgemek.

o Saray Mutfaklarinin isleyisi ile ilgili arastirmalar yaparak orijinal iglevine en

yakin sergileme olanaklarini saglamak.

o Osmanli Mutfak Kiiltiirii’niin yozlagsmasina yol acan sebepleri arastirarak, bu

etkileri engelleme yollarini belirlemek.

o Osmanli Mutfak Kiiltiiri’'ni taniyan, benimseyen, bilingli bir nesil
yetistirmek.

o Osmanli Mutfak Kiiltiirli ve Saray Mutfaklarini tiim diinyaya tanitmak.

o Mutfak alaninda yapilan ¢aligmalara katkida bulunmak.
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. Uzun vadede, tarihi ve kiiltiirel degerlerin korunarak, bilgi toplumuna gecisin

saglanmas1 ve bununla toplumun yasam kalitesinin yiikseltilmesi.

5.2.4 Koleksiyon ve Sergileme

Sergileme konusunda en basta gelen destek¢i hi¢ kuskusuz koleksiyonda yer alan
nesnelerdir. Somut olmayan degerlerin sergilenmesinde en 6nemli katki ve etkiyi
saglayan faktorler arasinda maddi yani somut iiriinler nemli rol oynuyor. Bunlari da
iki kategoride ele almak gerekir: Somut nesneler ve tasvirli belgeler. Somut objeler
her nevi arkeolojik buluntular, etnografik veya sanat eseri esyalar olabilir. Tasvirli
belgelere O0rnek olarak konuyla ilgili olmak kosuluyla her cesit resim, minyatiir,
graviir, fotograf, harita, kroki ve grafik c¢izimleri kullanmak miimkiindiir**.
Miizecilik kapsaminda degerlendirildiginde somut olmayan kiiltiirel miras 6gelerinin
korunmasinda izlenecek yontem somut nesnelerin kullanilmasidir. Bu noktada vurgu
yapilmasi gereken nokta somut nesneler ve ardinda yatan sosyal, ekonomik ve

tarihsel baglamda yaratilacak olan hikayelerdir.

Saray-Miizeler dahilindeki Saray Mutfaklar sergiledigi ve siirekli giincelledigi
gorsel unsurlarin dokunulabilirligi, materyal 6zelliklerinin anlagilirligini saglayacak
bir sergileme yontemi yaninda, somut olmayan kiiltiir tirlinlerinin belli bir program
icinde stirekli olarak icra edildigi bir mekan olmalidir. Koleksiyondaki eserlerin
dogru degerlendirilmesi sonucunda yasayan ve somut olmayana bagli olusturan bir
miize kurmak miimkiindiir. Bu noktada miizenin topluma sundugu iletiler, altini
cizdigi diisiinceler sozsliz ve gorsel bir dil olusturmaktadir. Saray Mutfaklarinin
degerlendirilmesi asamasinda uygulanacak olan sergileme yonteminde Mutfak
Kiiltiirtine bir metin olarak bakmak gerekir. Bu metin miize koleksiyonundaki

nesneler sayesinde somutlasarak topluma sunulmalidir.

Saray-Miizelerin koleksiyonlarinda yer alan nesneler, saraym giindelik hayatinda
kullandig1, o doneme taniklik etmis, bazilar1 padisahlara ait, bazilar1 hediye yoluyla

gelmistir. Kisacasi saray dedigimiz kavramin ihtisam ve biiytlikliigii ne sekilde olursa

141 Sabahattin Tiirkoglu, “Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin Miizelenmesinde Genel Prensipler ve
Bazi Uygulamalar”, Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasin Miizelenmesi Sempozyum Bildirileri, ed.
M. Ocal Oguz, Tuba Saltik Ozkan (Ankara: Gazi Universitesi Tiirk Halk Bilimi Arastirma ve
Uygulama Merkezi Yayinlari, 2004), 31-32.
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olsun kullanilan esyalara da yansimistir. Kullanilan nesnelerin ziyaretgiye
aktarilmasinda Onemli olan nokta, bu esyalarin belirli bir zliimrenin gilindelik
yasamma  ait nesneler oldugunu  anlatilmasidir.  Ancak  Saray-Miize
koleksiyonlarindaki sergi nesneleri giindelik yasamdaki degerlerinin disinda
bagimsiz bir degere, miizenin de aracilik ettigi bir degere sahiptir. Ancak her ne
sekilde olursa olsun, eserler belirli bir donemin zevkini yansitir ve o donem igindeki
anlamlan ile degerlendirilmelidir. Bu da 1iyi bir arastirma sonucunda ortaya ¢ikacak
bir durumdur. Pek ¢ok nesne, giinlimiizde mutfaklarda daha modern ve gelismis
tasarimlart ile gorilirken, Saray-Miize koleksiyonlarindaki mutfak nesnelerinde
daha basit ve sadeligin yaninda 6zellikle yemek takimlari ile servis takimlarinda
ihtisam ve zarafet gorlilmektedir. Burada vurgulanmasi gereken nokta sadece
giindelik yasamda genel anlamlar1 ile miizede yer alan nesneler olmadiklari, fakat
ayni zamanda bir Saray nesnesi olarak miizede yer alan nesneler olduklaridir. Saray
kavrami giiniimiiz miize ziyaretgisinin goziinde dogru sekilde canlandirilmali, bu
sayede de mutfaktaki ihtisamin anlasilmasina destek ¢ikilmalidir. Bu sekilde yapilan
degerlendirmeler sonucunda Saray Mutfaklarinda yapilacak nesne bazh
sergilemelerde nesnenin arkasinda yatan hikdyelerin canlandirilmasiyla basariya
ulagilacagi goriilmektedir. Saray-Miizelerin mutfak koleksiyonlarini inceledigimizde

karsimiza su gruplamalar dahilinde nesneler ¢ikmaktadir:

. Yemek pisirmeye yarayan farkli boylarda, farkli amaclar i¢in de

kullanilabilen genellikle bakirdan yapilmis pisirme kaplari.

. Karigtirma, yogurma, tasima ve bunun gibi pisirmeye hazirlik asamasinda

kullanilan kaplar.

. Cok c¢esitli boylarda ve ¢ok ¢esitli materyallerden yapilmis kepce, servis

kasig1 ve servis kaplari.

. Genellikle bakir ve giimiisten yapilmis olan sini ve tepsiler.
o Servis takimlart.

. Yemek takimlari.

° Pisirme malzemeleri.

o Sahan ve pilavliklar.

o Tatl kaliplari.
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. Caydanlik, Karlik ve Semaverler.

o Hijyen malzemeleri.

Bu nesne gruplar kendi iglerinde sayisiz alt baslik icermektedir. Bu nesnelerin her
birinin sergilemede yer almasi miimkiin olmayabilir. Bununla birlikte mekanlarin
cogunlukla kogus sistemiyle yapilmis oldugu Saray-Mutfaklarinda, giivenlik
acisindan en uygun kosullarda sergilenmelidirler. Ancak 6zellikle mekanlarin
yeniden canlandirilmasinda, mekansal islevlerin vurgulanmasi agisindan ¢ok biiyiik
onem tasimaktadirlar. Ornek vermek gerekirse sadece biiyiik captaki kazan ve
helvahanelerle Saray-Mutfaklarinin verdikleri hizmet, bunun 6l¢iisli, yontemi gibi
pek cok soruya cevap verebilecek bir sergileme yapmak miimkiindiir. Her tiirlii
miizede oldugu gibi Saray-Miizelerin mutfak koleksiyonlari da uygun depolama
kosullar1 ve diizenli bakim-onarim hizmetleri sayesinde uzun yillar kondisyonlarini

koruyacaklardir.

Somut olmayan kiiltiirel miras 6gelerinin miizeler aracili1 ile korunmasi son yillarda
miizelere listlenen en 6nemli rollerden biridir. Bu gdrevin yerine getirilmesi igin
yapilacak eylem somut olmayan miras ogelerinin somutlagtirilarak gorsellere
donustiiriilmesidir. Arastirmalar sonucu ortaya ¢ikan belgelerin degerlendirilmesi
stirecinde bazi sorunlar ortaya cikabilir. Osmanli Mutfak Kiiltlirii’niin Saray-
Mutfaklarinda degerlendirilmesi ve sergilenmesi siirecinde karsimiza cikacak en

onemli sorun konu ve kapsamin tespit edilmesinde ortaya ¢ikacaktir.

Saray-Mutfaklari’nin mimari yapilari sebebi ile olduk¢a genis bir alana yayildiklari
sOylenebilir. Bu da degerlendirilecek pek c¢ok sergi alani anlamina gelmektedir.
Arastirmalar sonucu ortaya ¢ikan belgeler 15181nda, yeniden canlandirmanin degisik
derecelerinin uygulanmasi, sergileme sekilleri ve koruma arasinda bir denge
saglayacaktir. Genel olarak bakildiginda Osmanli Mutfak Kiiltiirli, Saray-Miizeler
dahilindeki Saray Mutfaklari’nda su sekilde degerlendirilebilir:

o Tarihsel gelisim siireci dahilinde mutfak yapilariin gelisiminin anlatilmasi

. Osmanli Saray Mutfaklarinin mekansal bilgilerinin edinilmesi 1s18inda, bu

mekanlarla ilgili bilgilerin verilmesi

78



. Saray Mutfaklarina ait muhasebe defterlerinden elde edilen bilgilerin

derlenerek kiler birimlerinin bunlar 1s1¢1nda diizenlenmesi

. Gegmis ile gelecek arasindaki ortak bagin kurulmasi ve ge¢cmisin daha iyi
anlasilmasi icin, gegmis ile glinlimiizii karsilastiran ve bunu mutfak kiiltiirii {izerine

indirgeyen bir sergileme boliimii

. Saray Mutfaklarinda kullanilan arag-gereclerin, kullanim sekilleri ile beraber,

orijinal mekanlarda sergilenmesi

Bu degerlendirme ornekleri koleksiyon ve mekansal nitelige bagl olarak degiskenlik
gosterebilecek bir sergileme Onerisi olmasina ragmen temel bazi1 bilgilerin
ziyaretgilere verilmesi agisindan mutlaka yukarida sayilan sergileme konularina
deginilmelidir. Yukarida sayilan koruma islevinin yerin getirilmesi esnasinda
miizelerin bu konudaki bilgisi ve bu yapiyr saglayacak imkanlara sahip olmasi

onemlidir.

Miizeler koleksiyonlarini tasarlanmig bir amag¢ dogrultusunda, belirli bir diizen i¢inde
sergilerler. Miize koleksiyonlarindaki nesnelerin sergilenis bigimleri kadar sozel,
gorsel, isitsel, interaktif / etkilesimli iletisim olanaklarinin destegi, sergilemenin
amacina ulasilmasinda rol oynamaktadir. Sergide, sanat yapitlarinin degeri tek tek
ortaya konuldugu kadar, koleksiyonun anlamsal bitiinliigii i¢indeki yeri de
vurgulanmalidir. Sergi diizenlemelerinde yapitlarin tek baslarina gosterilme amaci
kadar birbirleriyle ve mekanla olan iliskilerine de dikkat edilmelidir**®. Bununla
beraber, koleksiyonu genis olan miizelerde, tiim eserlerin sergilenmesi s6z konusu
degildir. Bu sebeple farkli sergileme yontemleri kullanilmakta, baz1 zamanlarda da
bu yontemlerin bir kac1 bir arada goriilmektedir. Saray-Miizeler dahilindeki Saray

Mutfaklari i¢in de kullanilabilecek bu yontemler su sekildedir143:

Gegici Sergileme: Siiresi bir glinden bir kag aya kadar olan bu sergi tiirleri yer ve

zaman kisitlamasindan dolay1 tercih edilmektedir. Saray-Mutfaklarinin Saray
Miizelerde degerlendirilmesi esnasinda gecici sergilemeler siklikla bagvurulmasi
gereken bir sergileme tiirii olacaktir. Bunun baslica sebepleri koleksiyonda yer alan
fazla sayida ve farkli konularda degerlendirilebilecek nesneler ve bunlar ekseninde

olusacak farkli sergi projeleridir. Ozellikle belirli giinlerde yapilacak (6rnegin

12 Siimer Atasoy, “Miizelerde Sergileme”, Anadolu Medeniyetleri Miizesi Konferanslari, haz.

ilesyhan Kivang, Melih Arslan, (Ankara: Kiiltiir Bakanligi Yayinlari, 2001), 11-17.
age, 14.
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ramazan ayl, asure giinii, bayramlar gibi) olan sergilerle bu 6zel giinlerin Saray
Mutfaklarina yansimalarini ziyaretcilerle paylasmak miimkiindiir. Bu tiir sergilerin
yapilacagi donemlerde yayin organlariin kullanilmasi, afis ve diger gorsel iletisim
araclariyla yapilan duyurularla kisithi siiredeki bu sergilerin daha genis ziyaretgi

Kitlesine ulasmasina olanak saglanabilir.

Siirekli Sergileme: Uzun siireli sergiler i¢in kullanilan tanimidir. Bu siirenin en az on

yil olmasi gereklidir. Bu siire icersinde ziyaretcilerin sergiyi birka¢ defa gérmesine
imkan taninmis olur. Siirekli sergilemeyi, miizenin tiirii, koleksiyonlar1 ve amaci
belirler. Saray-Miizeler dahilindeki Saray-Mutfaklar i¢in siirekli sergileme mekani
mutfak yapilarinin kendisidir. Mutfak yapilar, islevleri sebebiyle gosterdikleri farkl
mimari 6zelliklerinde verdigi tinik sekilleri ile dncelikli olarak koleksiyonun temel
ve degismeyen nesnesi konumundadirlar. Bunun yaninda sergilemenin amacina net
bir sekilde ulasmasi i¢in siirekli olarak sabit sekilde kalan bir sergi diizeni sarttir.
Saray Mutfaklarinin degerlendirilmesi esnasinda siirekli sergileme odakli bir mekana
sahip olmalidir. Bu mekéanda Saray Mutfaklari ile ilgili verilmek istenen temel

bilgiler verilmelidir.

5.2.5 Organizasyon Plam

Miizelerin amag¢ ve hedeflerine ulasmak dogrultusunda yapilacak olan her tiirlii
aktivite i¢in yeterli elemanin olmasi Onemlidir. Bu konuda yapilacak en temel
calisma gerekli bir ¢ekirdek kadroya ek olarak donemsel bir kadro olusturmaktir. Her
miizede oldugu gibi Saray-Miizeler de belirli kurum veya kuruluslara baghdir. Hangi
kurulusa bagl olurlarsa olsunlar Saray-Miizeler’in saglikli bir yapilanma igerisinde
olmalar1 ic¢in yoOnetim ve gelistirmede gerekli profesyonelligin olusturulmasi
gerekmektedir. Saray-Mutfaklarindan bahsettigimiz ii¢ Saray-Miize’den Topkap1 ve
Edirne Saraylar Kiiltiir Bakanligi’na, Dolmabahge Saray1 ise TBMM Milli Saraylar
Daire Baskanligi'na baghdir. Kiiltir Bakanligi Miizeler I¢ Hizmetler
Yonetmeligi’'nde miize miidiirii, miidiir yardimcisi, miize uzmani, kiitiiphaneci,
fotograf¢i, i¢ hizmetler sefi ile sef, memur, ambar memuru, teknisyen, sofor,

giivenlik gorevlisi, bekgi, itfaiyeci, bah¢ivan, hizmetli gibi unvanlardan ve bunlarin
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gorev, yetki ve sorumluluklarindan bahsedilmektedir*®.

Milli Saraylar Daire
Baskanligi ise farkli bir organizasyon semasina sahiptir. Daire Baskanligi yapisi
altinda kurulmus olan Kiiltiir Birimi dahilinde farkli konularda uzmanlagmis
seksiyon sorumlularindan olusan arastirma birimi, arsiv uzmanlarindan olusan arsiv
birimi, tanitim ve tahsisler miidiirliigii, ayniyat sefligi, restorasyon sube miidiirliigii
gibi birimler yer almaktadir. Saray, Kosk ve Kasirlar Kiiltlir Daire Bagkan
Yardimciligi’nin altinda yer almakta ve miidiir, miidiir yardimcisi, koruma amirleri
ve memurlari, rehberlerden olusan bir kadro ile hizmet vermektedir. Seksiyon
sorumlulari, Saray ve Kosklere dagilmis olan Milli Saraylar Daire Baskanligi

koleksiyonundaki kendi seksiyonuna ilgilendiren tiim eserlerden sorumludurlar.

Her iki kurumda da Saray-Mutfaklari, ayr1 bir birim olarak goriilmemektedir. Sadece
Topkapt Sarayr Mutfaklari’nin saraya ait bir birim olarak islevlendirildigini
bilmekteyiz. Dolmabahg¢e Sarayr Mutfak Binalar1 giiniimiizde yine miize islevi ile
kullanilmakta, ancak mutfak islevi vurgulanmamaktadir. Kadro ve hizmet alimlar1
konusunda farkli yapilanmalara sahip bu iki kurumda, mutfak konusunda g¢alisan
miize arastirmacilart mevcuttur. Mutfak konusunda calisan miize uzmanlarinin
kategorilere ayrilmasi farkli yontemlerle olmaktadir. Her iki Saray-Miize nin kendi
koleksiyonu adina yaptig1 ¢alismalar ve mevzuatlari dahilinde seksiyon ayrimina
gitmistir. Iki yapilanmada da mutfaklarla ilgili seksiyonlar bulunmaktadir.

Ornek vermek gerekirse Milli Saraylar Daire Baskanligi biinyesinde mutfaklarla

ilgili calisan seksiyonlar™®;

e Mutfak Araclar1 Seksiyonu,

e Kristal Sofra Takimlar1 Seksiyonu,

e Porselen Sofra Takimlar1 Seksiyonu,

e Gilimiis Sofra Takimlar1 Seksiyonu,

e Endiistri ve Isitma Araglar1 Seksiyonu bi¢giminde ayrilmistir.

Ozellikle arastirma ve degerlendirme konularinda, miize arastirmacilarinin iizerine
diisen rol 6nemlidir. Ancak Mutfak Miizeleri, sadece miizecilik konusunu degil ayn

zamanda “mutfak” ve “yemek” kavramlarini da biinyesinde barindirdigindan bu iki

144 Ayritili bilgi i¢in: www kultur.gov.tr/teftis/BelgeGoster/Mevzuat.
145 oo

Ayrmtili bilgi i¢in:
http://www.dolmabahce.gov.tr/source.cms.docs/dolmabahce.gov.tr.ce/dolmabahce.html, [03.03.2009].
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konuda da uzmanlagmis kisilerden olusan en azindan birer ¢ekirdek kadronun
bulunmas: dogru olacaktir. Yukarida adi gecen her iki kurumun I¢ Hizmetler
Yonetmeliginde adi gegen personelin gorev ve yetki alanlarinin diginda Saray
Mutfaklarinin degerlendirilmesi kapsaminda farkli personel ihtiyaclarina gerek
duyulmaktadir. Mutfak kavrami sadece gida maddeleriyle ilgili olmayip sosyal bir
olgu oldugundan bu yapilanmanin igerisinde mutlaka bu alanda uzmanlagmis
kisilerinde olmas1 gereklidir. Osmanli Mutfak Kiiltiirii'nlin Saray-Miizeler
dahilindeki Saray Mutfaklarinda degerlendirilmesi konusunda yapilacak caligmalar

icin bulunmasi gereken cekirdek kadro su sekildedir:

e Sergileme Uzmani (Kiiltiir Tarihgisi)
e Egitim Koordinatorii

e Halkla iliskiler Uzmani

e Antropolog ve Sosyolog

e Beslenme Uzmani

e Kiitiiphane Uzmani

e Gorsel Arsiv Uzmani

e Rehber ve Guvenlik Gorevlisi

Bu c¢ekirdek kadroya ek olarak donemsel bir takim is ihtiyaclarinin dogmasi
olagandir. Ozellikle, miizenin sergileme anlayisinda gecici sergiler oldugu
diisiiniiliirse, donemsel elemanlarla kontak kurmak gerekebilir. Halkla iliskiler
departmaninda mutlaka bir insan kaynaklar1 dosyasi bulunmali, gerek goriildiikce

giincellenmelidir.

5.2.6 Egitim Etkinlikleri

Mutfak kiiltiiriinti kendisine konu almis miizelerin 6nemli islevlerinin basinda egitim
gelmektedir. Miizeler i¢in Ongoriilen hedefler toplumun 6grenim ve egitiminin

artirtlmasi, gecmisin  ve gelecegin agiklanmasi, yorumlanmasi, toplumsal
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degisimlerin desteklenmesi, halkin eglenerek zamanini degerlendirmesi ve egitimin
saglanmas1 olarak tanimlanmaktadir*®®. Ozellikle farkli bir yasam big¢imine, farkll
iretim ve tiiketim sistemlerine ait ogelerin sergilenmesi s6z konusu oldugunda
egitim etkinlikleri ile birlestirilmis miize ziyaretleri, bu sonuglarin alinmasi
konusunda olumlu etkiler yaratmaktadir. Sergi konusu ve konsepti her ne olursa
olsun, oOncelikle ziyaretgilere saray kavramini agiklamak gerekmektedir.
Giliniimiizden ¢ok farkli bir “ev” goériimiinde olmasina ragmen, bu yap1 igerisinde
giindelik hayatin gectiginin ziyaretgilere aktarilmasi onlarin bu siislii ve ihtisamin
arkasindaki hayat: anlamalarinda yardimci olacaktir. Ogrencilerle yapilacak olan
egitim etkinliklerinde ise yas gruplarina gore hazirlanmis farkli aktivitelerle
mutfaklar anlatilmalidir. Konuyla ilgili olarak Almanya’da Schloss Charlottenhof’ta
yapilmis bir egitim etkinligi 6rnek gosterilebilir. Yilin belli giinleri agik olan mutfak
boliimiinde 6grencilere dncelikle donemin mutfaklart ile ilgili bilgiler verilmis, bazi
nesneler gosterilerek onlari tanimalar1 saglanmistir. Ardindan da belli basliklar
altindaki konulardan birini se¢meleri istenerek, saray mutfaklarinda az Once
ogrendikleri mekanlarin hangileri oldugunu bulmalar1 istenmistir. Bu etkinligin
hedefi sarayin brosiiriinde su sekilde acgiklamaktadir: “Kendilerine ait kiiltiirii
tanirken, bu kiiltiire taniklik eden mekanlarin i¢inde bulunmalari, konuyu daha rahat
kavramalarina sebep olmaktadir.**"”. Bu faaliyetlerin konu ve iceriklerinin segiminde
sergilemenin konsepti yardimci olacaktir. [lkdgretim miifredati kapsaminda,
okullarla yapilacak olan aktiviteler sayesinde 6grencilerin hem saray mutfaklarinda
keyifli vakit gecirmeleri saglanabilir, hem de bu sayede saray mutfaginin temel
ozelliklerini, padisahlarin yediklerini, saraya gelen gidalari, 6grenebilirler. Burada
giniimiizle karsilastirma  yaparak yapilacak anlatimlarin  faydali olacag:

diistiniilmektedir.

Saray-Miizeler dahilindeki Saray Mutfaklarinin egitim agisindan faydali mekanlar
olmasi yine egitim i¢in ayrilmis mekanlarinin olup olmamasi ile de iliskilidir. Ciinki
egitim etkinliklerinin en onemli ayaklarindan biri olan atdlye calismalar1 i¢in, ne

olursa olsun bir mekan gerekmektedir. Tekrar yinelenecegi iizere, kogus sistemi

146 Secil Kinay, “Museums as a source of education: A case study on Bodrum Museum of Underwater
Archaeology”(Yiiksek Lisans Tezi, Kog Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, 2008), 34-35.
"Charlotten Scloss,
http://209.85.129.132/search?g=cache:13tXknxzmFsJ:www.nugo.org/downloadattachment/36045/San
ssouci_flyer_eng.pdf+Charlottenhof+Palace+kitchen&cd=3&hl=tr&ct=clnk&gl=uk, [05.03.2009].
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sayesinde ¢ok sayida odasi bulunan Saray-Mutfagi kompleksleri bu konuda pek ¢ok
avantaja sahiptir. Bu aktiviteler sadece 6grencilerle kisitlanmayarak ayni zamanda
daha farkli yas gruplar i¢in de diizenlenecek olan kurs ve atdlye ¢alismalarinin da
mutfak kiltiiriinii anlamada faydali olacagi diistiniilmektedir. Bu kapsamda sadece
Saray-Miize kompleksi ile smirli kalmayip ayn1 zamanda basta iiniversitelerin
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimleri ile ¢esitli yemek kurslarinin da is birligi
ile diizenlenecek olan etkinliklerle de bu aktiviteler cogaltilabilir. Bu aktiviteler,
Ozellikle Saray tariflerinin uygulanmasina yonelik olacagi gibi, konferans ve dia
gosterimi gibi daha ¢ok arsiv belgelerine dayali bilgilerin verildigi tiirden etkinlikler

olabilir.

Saray-Miizeler dahilindeki Saray Mutfaklari, ayn1 zamanda birer arsiv niteliginde
oldugundan, toplanan pek cok belge sadece sergilemeye yardimeci olmamaktadir.
Ayn1 zamanda belgeye doniistiirebilir yapisi1 sayesinde Saray Mutfaklar ile ilgili
yayinlarin da ¢ikartilmasi, bu belgelerin gelecek kusaklara aktarilmasi hususunda
onemli bir rol oynar. Giiniimiizde sadece Topkapi Sarayr Mutfaklar1 ile ilgili
yayinlarin yapildigini, ancak bunlarin hi¢ birinin saraymn bagli oldugu kurum
tarafindan  ¢ikartilmadigi  goriilmektedir.  Kiiltir =~ Bakanligi, = Osmanh
Imparatorlugunun kurulusunun 700. Y1l dolayisi ile ¢ikarttig1 “Hiinkar Begendi: 700
Yillik Mutfak Kiiltiirii” adli eser ile Osmanli Imparatorlugu’nun kurulusundan son
yillaria kadar olan siiregte gecirdigi degisimleri, bu degisimlerin mutfak kiiltiirline
yansimasini, c¢esitli receteleri okuyucu ile bulusturmaktadir. Ancak genelleme
yapisindaki bu eser kapsamli igerigi sebebiyle detaylara indirgenememistir. Oysaki
saray mutfaklarinda pek c¢ok yaymlanmayi bekleyen konu mevcuttur. Bu sebeple
ozellikle agilan sergiler dogrultusunda yapilan kataloglar ve belirli konulara ait
yapilacak yayinlar mutfak arastirmalari konusuna katki saglayacak onemli eserler

olacaklardir.

5.2.7 Tletisim, Halkla iliskiler ve Pazarlama

Miizelerin topluma doniik, toplumla i¢ ice olmasini saglayan en oOnemli islev
iletisimdir. Hooper-Greenhill iletisim islevinin 6zel olarak ilgilenilmesi gereken bir
konu oldugunu vurgulayarak bu islevi “ziyaret¢i arastirmalari, ziyaret¢i gelistirme,

egitim etkinlikleri, pazar aragtirmalari, dinlendirici-eglendirici aktiviteler, bilgi
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iletimi, sergiler gibi miizede gerceklesmekte olan ve gerceklestirilebilecek tiim

18 Gerek sergileri ile

calismalari i¢ine alan kapsamli bir islev’” olarak nitelemektedir
ulasacaklar1 kitlenin genisletilmesi, gerekse siiregelirligini saglayabilmesi agisindan
tanittm ve halkla iligkiler adia yapilacak olan etkinlikler 6nem kazanmaktadir.
Arastirma islevi bilginin kazandirilip degerlendirilmesine yararken, iletisim islevi ile
elde edilen dokiiman ve belgeler ziyaret¢iye ulastirilir. Bu konuda da devreye
miizenin hizmet verdigi toplumla olan iligkisinin boyutu girer. Gelismekte olan
iilkelerde, miize projelerinde buna bagl olarak kiiltiirel turizm alaninda basarili

olunmak isteniyorsa, konu biiylik bir dikkatle planlanmali, gelistirilmeli,

diizenlenmeli ve pazarlanmalidir.

Daha 6ncede belirtildigi gibi, tilkemizdeki Saray-Miizeler farkli kurumlarin yonetimi
altindadirlar. Bu kurumlar kendilerine ait yoOnetim planlar1 ve ¢esitli tanitim
caligmalar1 ile Saray-Miizelerde yapilan calismalar1 duyurmaktadirlar. Ancak bu
caligmalar Saray-Miizelerin tamamini kapsamakta icerdigi birimlere yonelik ayri
caligmalar yapilmamaktadir. Saray-Miizeler dahilindeki Saray Mutfaklarinin
degerlendirilmesi konusunda tanitim ve pazarlamanin 6nemi ve yeri son derece
biiyiiktiir. Unutulmamasi gereken nokta iletisim yontemlerinde yiiriitiilecek tutarlik,
miizelerin iletisim politikasi ile saglanir. Bu tanitim ve pazarlama faaliyetlerinin
sonucunda Saray Mutfaklarinin hem somut olmayani korumasi ve yasatmasi
miimkiin olacak, hem de miizenin kendi kendini finanse edecek bir birim olmasi

saglanacaktir.

Osmanli  Mutfak Kiiltiiriinlin ~ tanitilmas1  i¢in  kiiltiirel turizm baglaminda
degerlendirilecek olan Saray-Miizeler dahilindeki Saray-Mutfaklari, ge¢misin
kiiltiirel degerlerinin zenginlestirilmesi, ge¢mis ile simdiki zaman ve gelecek
arasindaki baglar1 daha giiclii hale getirmek icin odak nokta, kiiltiirel ¢ekim merkezi
icin bir miras merkezidir. Bu amacla yapilacak olan tanitim c¢aligmalarinda dikkat
800 yillik mirasa sahip olan Saraylara ¢ekilmeli, bunun yani sira mutfak kiiltiirtine ait
cekici gorsel unsurlarla desteklenebilecek afis ve billboardlar ile gerek kent i¢inde
gerekse kent disinda reklam faaliyetleri uygulanmalidir. Bununla birlikte gliniimiizde
miizelerin teknolojik yenilikleri kullanmasi gerektiginden Saray-Miizelerin web

sitelerinin olmas1 ve bu sitelerin siirekli giincellenerek duyurularin bu yolla da

198 Eilean Hooper-Greenhill, “Communication in theory and practice”, The Educational Role of the
Museum, 2bs. haz. E. Hooper-Greenhill (Newyork: Routledge, 1999) s. 42
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yapilmasina dikkat edilmelidir. Sanal ortamda hizmet {iretmeli, bdylelikle
uluslararasi alanda bu konudaki kiiltiirel zenginligimizin tanitimi yapilmalidir. Saray-
Miizelerin var olan ayr1t birimleri i¢in farkli ihtiyaglar s6z konusudur. Saray-
Mutfaklar i¢in olusturulacak ayri bir boliimde koleksiyon ve sergi ile ilgili bilgiler
verilmeli, bunun yan1 sira bazi eglendirici ve bilgilendirici aktivitelerle web sitesinin
cekiciligi saglanmalidir. Internetin kullanim yayginligi sayesinde miizeler pek cok
farkl1 kiiltirden kisiye ulasabilmekte ve gerek koleksiyonlarim1i gerekse
koleksiyonlarin ardinda yatan kiiltiire ait 6geleri tanitma firsat1 bulmaktadirlar. Bu
sebeple Saray Mutfaklarina ait bilgi ve baz1 belgelerin bulundugu, ilging ipuglarinin
yer aldigr internet sitesi gerek bu kiiltiiriin gerekse kurumun tanitimi agisindan da

faydali olacaktir.
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6.  SONUC

Giliniimiizde geleneksel kiiltiir 6gelerine karsi ilginin artmasi sonucunda geleneksel
yasam big¢imleri ile bu yasam bigimlerinin somut ve somut olmayan degerleri gitgide
onemli bir hal olmaya baslamistir. Kokl bir tarih mirasina sahip olan iilkemiz
mutfak kiiltlirii konusunda da basli basina bir miras niteligindedir. Yukarida anlatilan
tespit, degerlendirme ve Orneklerin iilkemizde de fonksiyonellik kazanabilmesi
gerekmektedir. Bu konuda bilincin artmasi ve siirdiiriilebilir projelerin meydana

getirilmesi konusunda pek ¢ok farkli organizasyona is diismektedir.

Mutfak kiiltiiriiniin degisimleriyle birlikte saptanmasi, arsivlenmesi, sonuglarinin
degerlendirilip  senteze ulastirilarak somut Orneklere ve uygulamalara
dontisebilmesinde, ancak bununla birlikte yasayan bir kiiltiirel miras olarak gelisip
yenilenmesinde ve slirdiirebilir hale gelmesinde miizeler esas kaynak olarak
kullanilabilmektedir. “Mutfak Miizeleri” diinyada hizla artan bir yenilik olarak gerek
kiiltiirel hayat gerekse toplumsal hayat icerisinde yer almaya baslamistir. Gilinlimiiz
miizeciliginin ziyaretgi ile etkilesim igerisinde olmay1 gerektiren yapisini diisiinecek
olur isek bu tarz miizelerin koruma konusu disinda farkli alanlarda da etkili oldugunu
unutmamak gerekir. Ozellikle ydresel mutfaklar ve buna bagli gelenekler
diistintildiiglinde turizme katkilarindan otiirii miize isbirligi kiiltiirel miras yonetimi

acisindan onemli bir rol oynamaktadir.

Bu tez caligmas1 “Miize koleksiyonlarni degerlendirmek suretiyle Osmanli Saray
Mutfagint “yasayan” ve ‘“yapic’” miize anlayisinda sunmak miimkiin midiir?”
sorusuna cevap aramak iizere yapilmistir. Osmanli Mutfagi gibi kokli gegmise sahip,
farkli tatlarn ve kiiltiirel doku ogelerini igeren bir mutfagin korunmasi, gelecek
nesillere aktarilmasi i¢in yapilan ¢alismalar esnasinda bu topraklar tizerindeki mirasi
tanitmak agisindan gerekli ve dnemlidir. Bu konuda yapilacak calismalar icinse bu
kiiltiirtin ¢ikis noktas1 olan Saray Mutfaklari’nin kullanilmasi uygun goriilmektedir.

Bu konu mekan-sergileme iliskisi bakimindan inceledigi, yeniden islevlendirilmis bir
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mekan icerisinden daha avantajli goriinmekle beraber bir takim sorunlar1 da
beraberinde getirmektedir. Saray-Miizeler dahilindeki mutfak yapilarinin pek ¢ogu
giinimiize kadar korunagelmemistir. Saray-Miizeler dahilindeki mutfak yapilar,
sadece mutfak kiiltiirii agisindan degil, donemlerinin sivil mimari yapilar1 iginde ayr1
bir oneme sahiptir. Bu acidan mimari O6zelliklerinin de saptanarak orijinal yapiya
sadik diizenlemeler yapilmalidir. Son olarak unutulmamalidir ki “mutfak” olarak
adlandirdigimiz genis kapsamli yap1 toplum sayesinde beslenir ve toplumu yansitir.
Bu ac¢idan mutfak kiiltiiri adma miizeler, ge¢misin kiiltiirel degerlerinin
zenginlestirilmesi, gecmis ile simdiki zaman ve gelecek arasindaki baglari daha
giicli hale getirmek icin odak nokta, kiiltiirel ¢ekim merkezi igin bir miras

merkezidir.

Gilinlimiize ulagsmay1 basaranlar ise ya i¢inde bulunduklar1 Saray-Miize kompleksine
cesitli amaclarla hizmet etmekte ya da islevsiz sekilde durmaktadir. Osmanli Saray
Mutfaklari, kompleks yapilart sebebi ile genis alana yayilmis olduklarindan farkli
amaglara hizmet vermesi i¢in uygundur. Ancak bu islevlerden biri mutlaka Mutfak
Kiiltiirti ile ilgili olmalidir ki mekan sadece mimari dgeleri ile degil gercek islevi ile

de ayakta kalabilsin.
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Ek 2. Topkap1 Saray1 Plam
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Ek 3. Dolmabahc¢e Saray1 Bat1 Yapilar1 Plam
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Ek 4. Tiirkiye’de  Yer  Alan Saray  Miizeler ve  Bilgileri
Kurumun Adi Bagh Oldugu | Bulundugu Durum
Organiza 1l
syon
Dolmabahge Sarayi TBMM Milli Istanbul Pazartesi, Persembe
Saraylar harig her giin
Daire ziyarete agiktir.
Bagkanlig1
Beylerbeyi Saray1 TBMM Milli Istanbul Pazartesi, Persembe
Saraylar hari¢ her giin
Daire ziyarete agiktir.
Bagkanligi
Yildiz Saray1 Sale TBMM Milli Istanbul Pazartesi, Persembe
Saraylar harig her giin
Daire ziyarete agiktir.
Bagkanlig1
Maslak Kasr1 TBMM Milli Istanbul Restorasyon ¢alismast
Saraylar sebebiyle gecici
Daire olarak ziyarete
Bagkanligi kapalidir.
Aynalikavak Kasr1 TBMM Milli Istanbul Restorasyon ¢aligmasi
Saraylar sebebiyle gecici
Daire olarak ziyarete
Baskanligi kapalidir.
Beykoz Kasr TBMM Milli Istanbul Ziyarete kapalidir.
Saraylar
Daire
Bagkanligi
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Kurumun Adi Bagh Oldugu | Bulundugu Durum
Organiza 1l
syon
Kii¢iiksu Kasr1 TBMM Milli Istanbul Pazartesi, Persembe
Saraylar harig her giin
Daire ziyarete agiktir.
Bagkanlig1
Yalova Atatiirk Koskil TBMM Milli Istanbul Pazartesi, Persembe
Saraylar harig her giin
Daire ziyarete agiktir.
Bagkanlig1
Yildiz Saray1 Miizesi Kiiltiir ve Istanbul Sal1 giinleri hari¢ her
Turizm giin ziyarete
Bakanlig1 aciktir.
Imrahor Saray1 Kiiltiir ve Istanbul Ayasofya Miizesi
Turizm Midiirligi’niin
Bakanligi izni ile ziyaret
edilebilmektedir.
Tekfur Saray1 Kiiltiir ve Istanbul Ayasofya Miizesi
Turizm Midiirliigi niin
Bakanlig1 izni ile ziyaret
edilebilmektedir.
; Kiiltiir ve Pazartesi harig¢ her giin
Ishak P . A .
shak Pasa Saray1 Turizm gezilebilmektedir.
Bakanlig1 Agr
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